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ESPECTACULO 

DE  LA 

NATURALEZA, 

0  CONFERS  ACIONES 

A  CERCA  DE  LAS  PARTICULARIDADES 
DE  LA  HISTORIA  NATURAL, 

QUE  HAN  PARECIDO  MAS  A  PROPOSITO 

para  excitar  una  curiofxdad  útil  >  y  formarles  la  razón 

á  los  Jovenes  Le&ores. 

Efciito  en  el  Idioma  Erances 

TOR  E  L  A B  AT)  M.  T  LUCHE, 

Y  traducido  al  Caftellano 

TOR  EL  P .  ESTEVAN  DE  TERREROS  T  PANDO , 
ALaeJiro  de  ALathematicas  en  el  Real  Seminario  de  Nobles 
de  la  Compañía  de  'Jesvs  de  efta  Corte . 

DEDICADO 

A  LA  REYNA  NUESTRA  SEñORA 

DOÑA  MARIA  BARBARA 

POR  MANO 

DEL  EXC.mo  SEñOR  MARQUES  DE  LA  ENSENADA,' 
Secretario  de  Eilado,  y  del  Defpacho  Univerfal,8¿c. 

TOMO  IV.  PARTE  SEGUNDA- 

EN  MADRID  :  En  la  Oficina  de  D.  GABRIEL  RAMIREZ, 
Criado  de  la  Reyna  Viuda  nueítra  Señora,  Calle  de  Atocha, 
frente  la  Trinidad  Calzada, 


* 


I 


FEE  DE  ERRATAS. 


P\G.  ii.  lin.  4.  tienen,  lee  tiene.  Pag.  28.  lin.  28.  en 
efcardar,  lee  en  otras  efcardar.  Pag.  30.  lin.  28.  Aia- 
bia,  1  zq  Arabia.  Pag.  72.  lin.  31.  aequare,  lee  aquore.  Pag. 
157.  lin.  11.  tress,  lee  tres.  Pag.  186.  lin.  1.  Picara,  lee 
feúra.  Pag.  204.  nata  al  margen  ,  Muret ,  lee  Moret.  Pag. 
265.  lin.  3.  ueceífarios,  lee  necesarios. 

He  villo  el  quarto  Tomo  ele  la  Obra  intitulada  :  Efpeu 
taculo  de  la  Naturaleza ,  traducido  del  Idioma  Francés  al 
Caftellano  por  el  P.  Eftevan  de  Terreros  y  Pando,  Maef 
tro  de  Mathematicas  en  el  Real  Seminario  de  Nobles  de  la 
Compañia  de  Jesvs  de  ella  Corte ,  y  con  ellas  fiis  reípe&P 
vas  erratas  correfponde  al  Original ,  rubricado ,  y  firmado 
al  fin.  Madrid  2  2.  de  Mayo  de  1753. 

Lie.  P.  Manuel  Licardo 
de  Rivera, 

Corredor  General  por  íu  MageílacL 


NO- 


En  el  Tomo  primero  de  efta  Obra  van  puedas 
las  Aprobaciones ,  Licencia  de  la  Orden  ,  del  Or¬ 
dinario  ,  y  el  Privilegio  de  fu  Mageftad  á  la  letra; 
y  afsimifmo  la  Taíía  de  los  Señores  del  Real  Con- 
íejo  de  Caftilla  5  del  precio  á  que  fe  ha  de  ven¬ 
der. 


ESPECTACULO 

DE  LA 

NATURALEZA. 

SEGUNDA  PARTE. 
TOMO  QJJ  ARTO. 

LAS  FRUTAS. 

CONVERSACION  PRIMERA’ 

EL  CONDE. 

LA  CONDESA. 

EL  CA VALLERO. 

£1  Cond.  TO  N  el  mes  de  Mayo  Brebas  yá 
■  i  del  año  prefente  ,  y  racimos 
del  paíTado !  cierto  que  es  un  poftre ,  poco 
común. 

La  Cond.  Aqui  fabemos ,  como  Vm.  ye* 
reunir  lo  nuevo  ,  y  lo  viejo. 

Tom.lF.  A  £1 


2-  ’  EfpeEt  aculo  de  la  Naturaleza. 

El  Cav.  Yo  creo  ,  que  la  obligación  de 
los  Higos,  fe  la  debemos  al  calor  de  la  Eftufa, 
y  á  la  deftreza  del  Hortelano.  Pero  es  tam¬ 
bién  acafo  obra  fuya  confervar  tan  frefcos  los 
frutos  del  Otono  ?  Tengo  para  mi,  que  ha 
corrido  por  cuenta  de  otras  manos. 

La  Cond.  Es  verdad.  Yo  foy  la  que  toma 
el  cargo  de  fu  gobierno  ,  y  he  llegado  a  con- 
feguir  muchas  veces ,  hacer  durar  la  Pera  vir- 
gulofa ,  ó  vinaria ,  y  también  la  Pera  de  San 
German  ,  haft  a  Abril.  (**■) 

El  Cond .  Cada  dia  fe  inventan  cofas  nue¬ 
vas,  y  nunca  podra  llegar  a  fer  demasia,  en  or¬ 
den  a  encontrar  diverfos  medios  de  forpren- 
der  agradablemente  con  femej antes  hallazgos, 
prefentando  frutas ,  que  no  fe  efperan  ,  ó  por¬ 
que  no  llego  fu  tiempo  ,  b  porque  ya  fe  paíso. 
Pero  el  punto  ,  de  donde  es  neceífario  tomar 
principio  para  lograr  feguramente  hermofas 
frutas  todo  el  ano  ,  es  faber  bien  el  tiempo  en 
que  madura  cada  fruta  fobre  el  árbol ,  y  en 
el  confervatorio  ,  y  arreglar  fobre  efte  pla¬ 
no  ,  o  fegun  efte  principio  la  elección  de  los 
Frutales ,  que  ha  de  plantar  cada  uno  en  fu 
Huerta. 

La  Cond .  De  las  frutas  excelentes ,  es  pre- 
cifo  tener  en  todas  las  Eftaciones  del  año  ,  y 
no  contentarfe  con  las  medianas ,  fino  quan- 
do  no  fon  pofsibles,  b  nos  faltan  las  mejores. 

El 

I**)  Pe  la  de  San  German  }  traduce  el  Italiano  }  que  Iiaila  el  mes  de  Febrero. 
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/ '  El  Cav. El  numero  de  frutas  exquiíitas  es  li¬ 
mitado:  con  que  fácilmente  podré  yo  coger  fus 
nombres,  y  apuntarlas,  como  fe  liguen  ,  en  las 
tablitas,  ó  libro  de  memoria,  que  traygo  aquí. 

El  Cond .  Ello  es  lo  que  yo  le  hay  i  a  pro¬ 
metido  á  Vm. 

La  Cond.  Comencemos ,  pues ,  por  las  fru¬ 
tas  del  mes  de  Mayo  ,  en  que  nos  hallamos. 

El  Cav.  Halla  ahora  nunca  creí  á  elle  unes  >°- 
á  prop  olito  ,  lino  para  Flores. 

La  Cond.  Manana  le  han  de  fervir  ¿a  Vm* 
con  un  platillo  de  Freías. 

El  Cav.  Ya  blandas ,  y  coloradas  ? 

La  Cond .  Muy  tiernas  >  y  íi  Vm.  me  es  in¬ 
crédulo  ,  today ia  fe  las  he  de  dar  maduras  en 
el  mes  de  Abril :  todos  faben  en  cafa ,  que  fe 
pulieron  afsi  en  mi  mefa  ,  dos  dias  antes  que 
Vm.  vinieífe. 

El  Cav.  Es  la  Eítufa  la  que  hace  aquí  elfos 
milagros ,  y  nos  trahe  cofas  tan  nuevas  ? 

El  Cond.  No  por  cierto.  Los  Frefales  fe 
traxeron  del  monte  nuevos  en  Otoño  ,  y  fe 
plantaron  en  una  tierra  muy  refguardada.  (**) 

El  Otoño  íiguiente  (**)  fe  trafplantaron  a 
otros  Tieílos ,  que  fe  mantuvieron  enterrados 
todo  el  Invierno  en  una  Era  bien  beneficiada. 
Ellos  Tieílos ,  aunque  enterrados ,  eíliban  de 
modo  ,  que  fe  pudieífen  manejar  ,  á  fin  de  fa- 

A  z  car- 


Frutas  tem¬ 
pranas  de  el 
mes  deMa- 


(**)  Cultivada  ,  traduce  el  Italiano. 

0*)  En  Febrero  ,  dice  la  traducción  Italiana 
Veaíb  Tona.  4.  Dial.  1. 


Freía  s  term 
pranas. 


y  aáade  varias  edits. 


Guindas 

Icmpranas.. 


Goviernode 
|ps  freíales. 


\  EfpeCtaculo  de  la  Naturaleza. 
carlos  de  allí ,  y  volverlos  de  lado  ,  quando  la 
Era  de  tierra  llegiíTe  á  eítár  muy  ardiente.  Lo 
reliante  lo  han  hecho  las  Campanas  ,  ó  res¬ 
guardos  de  vidrio,  (**)  y  los  calores  de  Abril. 

La  Cond.  Dentro  de  quince  dias  ,  á  mas 
tardar  ,  cuento  con  darle  á  Vrn.  Guindas  tem¬ 
pranas  ,  y  Freías  per  fed  ámente  maduras ;  y  fin 
fer  cogidas  en  Tiellos ,  lino  Solo  en  campo  ra- 
fo  :  ellas  ion  alia  mis  rentas ,  y  de  hecho  yo 
doy  el  recibo  de  fu  entrada  todos  los  años; 
pero  el  Conde  le  dirá  á  Vm.  de  donde  nos 
vengan  producciones  tan  tempranas.. 

El  Cond .  Para  lograr  Guindas  muy  preíto, 
no  es  neceflaria  otra  cofa ,  lino  plantar  en  una 
efpalera  los  Guindos  al  mejor  afpedo  del  SoL 
Para  tener  Freías  tempranas  en  tierra  defcu- 
bierta  *  y  campo  rafo  5  folo  es  precifo  tener  la 
precaución  de  trafplantar  los  Freíales  en  Oto¬ 
ño  ,  y  colocarlos  también  con  benigno  afpec- 
to  al  pie  de  una  pared.  En  la  Primavera  fe 
cortan  las  Flores  mas  tardías ,  con  lo  qual  fe 
fortifican  3  y  adelantan  coníiderablemente  las 
que  fe  abrieron  primero  ;  fe  enfanchan  >  y  cre¬ 
cen  con  promptitud  ,  y  dan  el  fruto  mucho 
mas  bello.  Luego  que  fe  acabaron  las  Freías, 
fe  corta  lo  verde  de  las  plantas  por  el  pfe  na  li¬ 
mo  ,  de  manera  que  queden  iguales  con  la 
tierra.  Eíla  operación  les  da  mas  vigor  á  las 

rai- 

(**)■  Lo.?  Jardineros  ufan  en  Francia  elfos  Campanas  de  vidrio  ,  para  res¬ 
guardar  las  planeas ,  Rich.  7  Diccionario  de  las  Altes  ,,y  las  Ciencias,  let.  C* 

Eípña  han  empezado  algunos  a  ufarlas. 
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raíces ,  pues  la  multitud  de  ramitas  verdes, 
confume  los  jugos ,  y  aeodandofe  por  si  mio¬ 
mas  en  la  tierra  ,  fe  debilitan  tinas  á  otras  por 
razón  del  excefsivo  numero.  Una  Era  de  ellas 
plantas  puede  durar  ,  con  utilidad  ,  y  conve¬ 
niencia  ,  tres  años  feguidos.  PaíTado  elle  tiem¬ 
po  ,  fe  arranca  cada  año  la  tercera  parte  ,  para 
renovarla  con  plantas  *  traídas  del  Monte ,  o 
de  los  Bofques.  El  año  íiguiente  fe  renueva  el 
otro  tercio  ,  y  afsi  todos  los  años  fucceísiva- 
mente  y  de  efts  modo  fe  tiene  íiempre  futri¬ 
do  el  Freía!  con  igualdad. 

LaCond .  Deípues  de  las  Freías  5.  y  Guindas 
tempranas,,  vendrán  en  Junio  las  Frambuefas,o 
Moras  Ideas, y  las  Grofellas.(**)-  Hacia  la  mitad 
del  mes  fe  darán  ya  las  Zerezas  gordas  ,  tanto 
las  negras ,  como  las  blancas ,  (**)  y  eftas  fon 
mas  eftimadas ,  que  aquellas.  Defpues  fe  fe- 
guirán  las  Guindas  hermofas  de  Adontmoran^ 
ci ,  y  las  comunes. 

Julio  es  el  mes  de  las  Frutas  coloradas ,  b 
encarnadas,  de  todas  las  efpecies,  que  acabamos 
de  nombrar, y  con  ellas  trabe  la  Guinda  de  In- 
glaterra,cuya  magnitud,y  dulzura  hace  que  fea 
apetecida  ,  y  bufcada.  Las  Guindas  garrafales, 
y  las  Guindas  negras  agridulces ,  adornan  to¬ 
das  las  mefas ,  y  poftres.  Las  Higueras  dexan 

ef- 

(**)  Comunmente  las  dan  ya  eñe  nombré  i  s!  bien  algunos  Jas  llaman 
Ubas  de  Corintho. 

r  4)  A  las  Zsreza s  blancas  llaman  en  algunas  partes  Ingertas  b-de 

Cuba.- 


LasFrambué; 
ías  y  las; 
Groíellas. 


Guindas- 
Julio  v 
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efeapar  ya  por  efte  tiempo  algunos  frutos  ,  que 
regocijan  el  principio  de  la  comida.  Media¬ 
do  Julio  fe  cogen  los  Melocotones  tempra¬ 
nos  ,  los  pequeños  Duraznos  de  Troya.  (**a) 
Las  Ciruelas  amarillas ,  6  de  Cathaluña  ,  ó  de 
Dama  :  (**b)  las  Endrinas  tempranas  ,  6  Ci¬ 
ruelas  Ibéricas :  (**c)  los  Albaricoques  prime¬ 
ros  •,  y  aísimifmo  Peras  de  excelente  gufto,  co¬ 
mo  las  Moféateles  ,  la  Pera  de  la  Magdalena, 
y  la  dorada,  6  de  San  Juan.  (**d) 

(**a)  Ciudad  de  Champaña.  Jt/L 

(**b)  En  Afturiasies  llaman  Martyniega  ;  y  los  Hortelanos  Francotes ,  que 
lo  han  filo  en  Francia  ,  y  ha  muchos  años  ,  que  lo  fon  en  Efpaña, 
les  llaman  DAMASCO  ,  y  -lo  mifmo  á  la  Amacena  motea ,  o  Mugerona, 
a  la  Amacena  colorada  ,  a  la  morada ,  a  la  verde  ,  y  a  La  blanca  ,  que 
fe  nombrarán  deípues.  De  ellos  mitmos  Hortelanos  me  he  informado,, 
qüe  de  las  tres  partes  de  fintas,  que  tocamos  en  ellos  Libros  ,  (que  lasíei. 
una  poruña  )  no  ha  venido  á  Efpaña  el  tercio  ,  si  bien  fe  fublituyen  en  mu¬ 
cha  parte  con  otras. 

(**c)  Las  hay  blancas ,  negras  ,  y  moradas ,  todas  muy  íabrotas.  Dic¬ 
cionario  de  las  Ciencias ,  y  Artes  de  Paris ,  palabra  FERDRIGON  :  ellas 
no  han  venido  á  Eípaña. 

(**d)  Cermeñas,  o  fiete  en  boca,  les  llaman  algunos.  El  Tradu£lor  Italian® 
hace  aqui  una  protefta  bailante  juiciota ,  diciendo  :  Que  el  querer  dar  á  las  Peras, 
que  trahe  el  Author  una  deferipcion  completa,  feria  alargarte  fuera  de  propofito; 
y  que  el  darles  en  lengua  Italiana  el  nombre  que  les  correfponde, lo  tiene  por  itn- 
pofsibleipues  las  Peras  (y  lo  mifmo  dice  de  las  demás  frutas)  toman  muchas  veces 
fu  nombre  de  quien  las  empezó  á  dar  al  publico, del  lugar  de  donde  vinieron,  de 
Ja  femejanza  con  otras  frutas  ,  del  color  ,  y  figura  que  tienen  ,  y  de  la 
E ilación  que  las  produce ;  además  de  haber  en  cada  Pais  fus  frutas  parti¬ 
culares  ,  y  que  afsi  ufa  del  nombre  Francés.  Por  lo  que  á  mi  toca ,  debia 
hacer  la  mifma  protefta  ,  y  me  hirviera  ahorrado  ella  idea  mucho  afán, 
pero  ya  que  le  he  tenido  ,  ufaré  del  nombre  Calle! laño  ,  fíempre  que  ,  6 
por  los  informes  ,  que  he  tomado  de  los  Jardineros  ,  que  íabian  una, 
y  on  a  lengua  ,  o  por  Las  leñas ,  que  dan  los  Diccionarios ,  o  por  el  Latin, 
que  les  correfponde  á  las  frutas  ,  y  objetos  de  que  fe  trata  ,  le  haya  ave¬ 
riguado.  En  donde  no  alcanzo  diligencia  alguna  ,  doy  el  nombre  Francés, 
o  Latino  ;  si  bien  en  efte  con  particularidad  fe  halla  una  imtnenfa  ,  y  lafi- 
timofa  variedad  ,  echando  muchas  veces  cada  qual  por  íu  camino.  En.  al¬ 
gunas  frutas  ,  mas  raras  en  el  nombre  ,  doy  también  el  Italiano ,  para  que 
yá  de  un  modo  ,  o  ya  de  otro, fe  venga  en  fu  conocimiento.  Las  Peras 
mas  comunes  ,  y  mas  conocidas  en  Efpaña ,  fon  las  de  San  Juan  ,  las  de 
Buen-Chriíliano  ,  que  pallan  de  treinta  efpecies  i  las  Cermeñas  ,  las  de  Roía, 
las  de  Reyna  ,  las  Bergamotas  ,  las  de  Campanilla  ,  las  de  San  Miguel ,  o 
San  Migueleñas  ,  y  otra  multitud ,  que  Las  Provincias  particulares  difemi- 
cian  con  varios  nombres  ,  y  el  común  de  los  Hortelanos  confunde  folq 
cpn  el  de  Invierno,  y  Verano. 
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FI  Cond  La  Cermeña  chica  ,  o  Cermeña 
de  olor ,  recompenfa  fu  pequenez  con  una 
excelente  fuxvidad.  ,  y  dulzura.  El  Peral ,  que 
la.  produce  prueba  mejor  ,  íi  ya  es  árbol  vie¬ 
jo  ,  y  efid  plantado  á  viento  libre  ,  en  campo 
rafo  ,  y  terreno  Teco.  La  Pera  dorada  es  to¬ 
davía  poco  común  ;  pero  merece  ,  que  fe  mul¬ 
tiplique  ,  por  fer  tan  temprana  >  como  las  Cer¬ 
meñas  ,  y  las  iguala  en  delicadeza  ,  íiendo  fíe¬ 
te  ,  ú  ocho  veces  mas  grucíla ,  que  ellas. 

La  Cond.  Hacia  los  fines  de  Julio  ,  íi  mal 
no  me  acuerdo  ,  me  hacen  la  provifion  de  las 
Mirabelas  gordas  ,  ó  Mirabelas  de  perla  ,  que 
fon  unas  Ciruelas  grandes ,  llenas  de  jugo  ,  y 
muy  azucaradas.  Todas  eftas  frutas ,  interpo¬ 
ladas  dieftramente  ,  forman  pyramides  ,  y  edi¬ 
ficios  ?  cuyos  altos ,  fifias ,  y  cornifas  ,  íe  dif- 
tinguen  por  el  refplandor  liermofo  de  fus  co¬ 
lores  ;  y  también  fe  las  puede  matizar. 

El  mes  de  Agofio  3  mas  parece  defperdiciar 
las  frutas ,  que  darlas :  el  nos  franquea  Higos 
grandes ,  Guindas  tardías  *  Guindas  garrafales, 
Albaricoques  ,  y  ademas  de  efto  ,  una  multi¬ 
tud  de  Peras  excelentes* 

El  Cond.  Las  primeras  fon  las  Cermeñas 
grandes :  la  Pera  blanda  ,  cafi  fin  burujo  ,  o 
deshecho  alguno  ,  y  de  deliciofo  jugo  :  la  Pera 
de  Señora ,  (**)  que  merece  por  fu  buen  güi¬ 
to  mantenerfe  al  abrigo  de  los  vientos ,  cuya 

me- 

(**)  CU1SA-MADAMA  ,  llaman  los  Hortelanos  á  eíta  Pera. 


Peras  dcE£ 
t'io. 


Frutas  de 
Agoílo. 


«Ciruelas. 
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menor  oleada  la  echa  al  íuelo  :  la  Blanquilla* 
de  pezón  largo  *  eítimable  por  el  güito 
vinoío  ,  ó  de  fidra  ,  y  por  lo  tierno  de  fu  car¬ 
ne.  La  delicada, ó  Pera  íin  hollejo,  de  poca  du¬ 
ración  ,  y  cali  ephimera  ;  pero  mantecofa ,  y 
de  un  zumo  ,  ó  jugo  aromático. 

La  Cond Yo  güilo  mucho  de  la  Cazoli- 
11a ,  (**b)  y  de  la  Salviati ,  ó  Pera  de  Duque, 
que  vienen  a  un  tiempo  mifmo  ,  y  fon  muy 
proprias ,  ambas  efpecies ,  para  dulces ,  y  al¬ 
mibares  ,  por  fer  azucaradas ,  y  cali  fin  orujo, 
ni  cibera. 

El  Cond .  Las  ultimas  de  efte  mes ,  fon  las 
del  Buen-Chriíliano  veraniegas ,  y  azucara¬ 
das  ,  y  las  Robinas ,  por  otro  nombre  Cerme¬ 
ñas  Reales ,  ó  de  Agoílo  ,  ó  Reales  de  Eílio: 
(**c)  ambas  efpecies  muy  vidriolas ,  pero  lle¬ 
nas  de  olor  ,  perfume  ,  y  zumo. 

La  Cond.  Elle  mes  trahe  también  coníigo 
hermoíifsimas  Ciruelas ;  pero  yo  me  pierdo 
en  la  multitud  de  fus  efpecies. 

El  Cond .  La  primera ,  es  la  Ciruela  de  Se¬ 
ñor  ,  (**d)  que  es  la  mifma  ,  que  la  Amacena 
(**e)  de  Tours  :  defpues  la  Amacena  violada, 
y  la  de  color  encarnado.  Las  tres  mejores  de 
ellas  efpecies ,  fon  la  verde  ,  la  blanca  ,  y  la 

que 

(**a)  O  Blanqueta  ,  6  de  San  Juan. 

(**b)  En  Italiano  Ghiacciuola. 

í**c)  En  Italiano  Acquaiuola. 

(**d)  De  Monfieur  dicen  también  en  Efpaáa  ,  por  haberle  quedado  con  el 

hombre  Francés. 

(+*e)  Diccionario  Caftellano  ,  let.  A.  Pero  Antonio  Nebrija  pone  Zaragozas 

i  Diccionario  ,  let.  P.  En  Italiano  Damafchina  di  Tours. 
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que  llaman  Maugerona  ,  6  Mofea >  {**)  que 
perfe&amente  dexan  el  hueíío  ,  como  las  pre¬ 
cedentes  ,  y  fon  de  mejor  güilo. 

La  Mirabelilla  blanca ,  y  la  encamada  ;  la 
Ciruela  Albaricoque ,  la  Endrina  de  Italia, 
b  Ciruela  Real ;  la  de  color  de  violeta  ,  y  la 
blanca  ;  y  la  Ciruela  pintada  ,  ó  matizada  ,  to¬ 
das  fe  diítinguen  por  lo  excelente  de  fu  car¬ 
ne.  La  de  Santa  Cathalina  no  cede  en  cofa 
alguna  á  ellas  efpecies  de  Ciruelas  ,  principal¬ 
mente  quando  fe  la  dexa  en  la  Efpalera  fobre 
el  árbol ,  halla  que  fe  arrugue  ,  y  adquiera  la 
fazon  de  la  vejez  :  en  donde  circula  con  liber¬ 
tad  el  ayre ,  no  podria ,  á  caufa  de  fus  comba¬ 
tes  ,  llegar  jamás  á  ella  perfección. 

Ea  Cond.  La  Reyna  Claudia  me  parece  á 
mi  mejor  ,  que  todas  ellas.  Ella  feiia  una  Ci¬ 
ruela  perfe&a ,  íi  con  aquel  fuave  jugo  que 
tiene ,  lograra  un  color  hermofo. 

El  Cond .  Algunas  veces  adquiere  lillas,  y  Medios p.™ 
vetas  encarnadas ,  defeargando  al  árbol  de  las d<ir  color  * 

c?  las  Frutas^ 

hojas ,  que  le  quitan  la  viíta  del  Sol.  Pero  elle 
medio  ,  que  también  es  eficaz  en  los  Albari- 
coques ,  en  los  Melocotones  ,  y  Peras  ,  fe  debe 
ufar  con  cautela.  No  es  neceííario  dexar  def- 
cubierta  la  fruta  de  un  golpe  ,  ni  tampoco  por 
todas  partes.  Notefe  quando  empieza  á  ma¬ 
durar  ,  y  entonces  quitar  luego  las  hojas  de 
abaxo  ,  de  manera  ,  que  quede  todavia  la  fru- 
TomJJi.  B  ta 

A  todas  eftas  efpecies  llaman  DAMASCO  los  Hortelanos, 


Melocoto 

«es. 
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ta  libre  de  los  rayos  nocivos  del  Sol :  defpues 
fe  pueden  ir  quitando  fuccefsivamente  mas  ho¬ 
jas  >  y  en  fin  ,  deft  i  parla  del  todo. 

Los  principios  del  mes  de  Agofto  nos  fub- 
miniftran  los  Melocotones  de  la  Magdalena, 
de  los  quales  hay  dos  efpecies :  a  los  unos  les 
dan  el  fobrenombre  de  blancos  ;  y  a  los  otros 
de  encarnados :  ambas  a  dos  efpecies  fon  exce¬ 
lentes  ,  y  fáciles  de  conocer  ;  porque  las  hojas 
eftan  dentelladas ,  ó  punteadas  en  toda  fu  cir¬ 
cunferencia  ,  mucho  mas  que  las  otras  efpe¬ 
cies  de  Melocotones.  La  Miñona  chica ,  (**a) 
fe  recoge  al  principio  del  mifmo  mes.  La  Mi¬ 
ñona  grande ,  eítá  ya  fazonada  quince  dias 
defpues  ,  y  es  la  mas  hermofa  ,  y  perfecta  de 
todas  las  efpecies ,  que  hay  de  Melocotones  » 
por  lo  qual  deben  propagarfe  mas ,  y  hacer 
mayor  plantío  de  ellos. 

El  Melocotón  Roifano,  ó  la  Rufciana, 
y  la  Chebrofa  (**c)  temprana  ,  aunque  logran 
una  hermofa  apariencia  ,  no  tienen  el  mérito 
del  jafpeado  ,  ó  rayado  temprano  ,  (**d)  que 
es  el  mas  jugofo  de  todos ,  y  viene  por  los 
fines  de  Agofto  con  el  Miñeruelo ,  ó  Abri¬ 
dor  ,  al  qual  fe  parece  mucho.  La  bella  Guar¬ 
dia  ,  ó  el  Bizarro  ,  puede  igualarfe  con  los  me¬ 
jores. 

El 

(**a)  En  Italiano  Gentile ;  delicada  ,  ó  graciola  en  Caftelíano. 

(**b)  Rufciana  ,  Ciudad  cíe  la  Calabria  Citerior ,  en  el  Reyno  de  Ñapóles. 
•<-**c)  O  de  Chevreufe ,  Ciudad  de  la  Isla  de  Francia,  con  titulo  de  Durado-, 
(**dj  En  Italiano  ,  Paouazza  priirwtic'cia. 
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-  Ü7  Gít'.  Que  diferencia  hay  entre  el  Melo¬ 
cotón  coman  >  el  Mínentelo  *  y  la  Pavía?  (**) 

El  Cond.  La  Pavia  no  dexa  el  huello  *  y 
tienen  el  hollejo  velludo  :  el  Miñeruelo  *  ó 
Brugnón  tampoco  dexa  el  hueíTo  ;  pero  fu  ho¬ 
llejo  es  Ufo.  Todos  los  demas  Melocotones* 
ó  Abridores  dexan  el  hueíTo  *  y  tienen  vello* 
a  excepción  del  jafpeado  ,  ó  rayado  ,  que  lio 
tiene  pelufa  alguna. 

La  Cond.  Vengamos  á  los  preí entes  *  que 
nos  hace  el  mes  de  Septiembre.  Uno  de  los 
mas  bellos  fon  las  Peras  de  Rolla  *  llamadas 
RolTelet  *  ó  Roffelinas  *  tanto  en  las  pequeñas* 
como  en  las  grandes. 

El  Cond.  Yo  he  notado  *  que  ellas  que  pal¬ 
lan  por  dos  efpecies ,  fon  realmente  una  íola, 
de  un  mifmo  fabor  *  y  de  una  mifma  delica- 
deza  ;  y  que  fegun  toda  apariencia  ,  la  diver- 
fidad  folo  eftá  en  el  árbol  *  fobre  que  fe  in¬ 
girió  ella  efpecie  ,  ó  en  el  terreno  ,  que  la  pro¬ 
duce.  Sin  duda  *  es  una  de  las  mejores  Peras* 
que  fe  hallan :  nada  iguala  á  la  dulzura  de  fu 
carne  cafi  liquidada  en  zumo  *  a  la  delicade¬ 
za  de  elle ,  y  delicia  de  fu  güilo  ^  realzándolo 
todo  con  un  olor  ,  lleno  de  aromas.  Donde 
quiera  prevalece  ;  pero  con  particularidad 
en  tierras  de  poca  miga.  La  Pera  de  ella  ef- 

B  2  pe¬ 

en  El  Melocotón  común  ,  la  Pavía  ,  y  el  Abridor  ,  todos  fon  Melocotones 
HEMBRAS  ;y  el  Durazno,  á  quien  en  el  Idioma  trances  llaman  PECHE  MALE, 
es  el  Melocotón  MACHO  ,  fegun  infoimede  un  Francés  inteligente  ,  que  fue 
Hortelano  en  Francia  ,  y  oy  lo  es  en  Efpaña. 


Múremelo, 
y  la  Pavia. 


Frutas  del 
mes  de  Sep¬ 
tiembre. 
Peras. 

La  Roílelet, 
o  Roílelina. 
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pede  ,  que  fe  coge  en  Reims ,  es  la  mas  per- 
fed  i ;  y  la  que  fe  produce  allí  mifmo  en  Huer¬ 
tas  ,  J  ir  dines  ,  y  Cortijos,  es  muy  fuperior 
en  la  delicadeza ,  á  la  que  fe  recoge  en  el 
Campo. 

El  Cav.  Un  árbol ,.  que  eíliende  fus  raíces 
debaxo  de  un  arrecife ,  calzada  ,  b  camino, 
que  no  fe  cultiva ,  no  logra  el  fruta  de  la  la¬ 
bor  ,  ni  las  ventajas  de  las  lluvias.  En  donde, 
pues ,  encuentran  jugo  ellos  arboles  l  No  da¬ 
rán  fino  frutos  iníipidos  ,  ó  los  negaran  del 
todo? 

El  Cond .  Cali  no  fe  puede  dudar ,  que  de 
los  lugares  habitados  ,  y  principalmente  de 
aquellos  ,  en  que  las  cuebas  fon  efpaciofas ,  y 
profundas  ,  fuben  continuadamente,  vapores 
impregnados  de  Sales  volátiles.  De  ella  ver¬ 
dad  fe  puede  hacer  juicio  por  las  coftras  de 
falitre ,  que  fe  ven  en  los  refpiraderos ,  y  tro¬ 
neras  de  las  cuebas  ,  y  en  las  paredes  de  to¬ 
dos  los  fubterraneos.  Ellas  pequeñas  Sales  >.tan 
proprias  para  introducir  un  güilo  relevante  en 
las  frutas  >■  fon  impelidas  de  un  efluvio  conti¬ 
nuo  de  otros  vapores ,  que  las  elevan  y  ha¬ 
cen  nadar  en  el  ay  re  ,  inundando  todo  el  ef- 
pacio,  en  que  el  árbol  eíliende  una  multitud  de 
hojas,,  que  las  reciban,  para  que  fuílenten,  y  fe¬ 
cunden  la  planta.  Las  mifmas  Sales  caen  á  raíz 
de  los  edificios ,  de  donde  las  barre  la  lluvia, 
y  las  conduce  al  pie  de  los  arboles ,  tanto  por 

can- 


Las  Frutas.  13 

¿aufa  de  los  interfticios  de  las  calzadas ,  como 
por  la  de  inumerables  canales,  que  fabrican 
ios  guíanos ,  para  falir  a  refpirar  el  ayre ,  la 
frefcura  ?  y  temple  benéfico.. 

Tres  eípecies  de  Melocotones que  dlípu- 
tan  entre  si  la  hermofixra ,  y  la  bondad  ,  liguen 
bien  de  cerca  a  la  Pera  Roífelina.  El  primero-, 
es  el  Admirable  :  el  legando  ,  el  Real ,  que  fe 
diferencia  del  precedente  en  un  tumor ,  que 
prolonga  fu  extremidad  :  el  tercero  ,  es  el  de 
Chebroía  ,  tardío ,  que.  fe  parece  al  temprano* 
aunque  no  tiene  vello  ,  b  pelufa  ,  (**)  como  ek 
fu  roxo  es  mas  intenfo ,  y  le  da  el  nombre  de 
purpureo. 

La  Cond,  No  es  la.  qualidad  ,  que  hace  a 
ella  efpecie  de  Melocotones  menos  eífimable, 
¡a  de  fer  tardíos ,  pues  de  eñe  modo  lucen ,  cali 
folos ,  hacia  fines  de  Septiembre. 

£1  Cond.  Y  íi  alguna  otra  fruta  los  acom¬ 
paña  ,  facan  mayor  luftre  de  la  comparación; 
pues  no  puede  competir, por  madurar  con  difi¬ 
cultad  ,  como  el  Nivette  ,  el  blanco  de  Andi- 
lli ,  el.  Admirable  amarillo  5  (**}  el  jafpeado 
tardío  ,  el  de  Pavía  de  Pompone  ,  b  Pavia: 
monftruofa  ,  que  puede  durar  hafta  Noviem¬ 
bre.  El  mes  de  Septiembre  madura  también  al¬ 
gunas  Ciruelas  buenas ,  como  ion  las  de  vaca¬ 
ciones  ,  b  Amacenas  de  Septiembre.  (**)• 

La 

Terciopelado  ,  llaman  los  Hortelanos  al  que  tiene  pelii'tw 
t**)  En  Italiano  ,  Limoncine  dette  del  micolo, 
ün  italiano  3  Simúm* 


Manzanas* 


Artificio  pa¬ 
ra  colorar 
las  Peras  de 
Invierno. 
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La  Cond  Quando  faltan  todas  las  efpecia 
de  Melocotones  ,  fe  fuplé  tal  vez  el  defedo  con 
un  canaftillo  de  Manzanas  *  a  que  llaman  Cal- 
villas  de  Eílio  3  6  Manzanas  de  RoíTa. 

El  Cond.  Los  Melocotones  buenos  de  Sep¬ 
tiembre  defacreditan  cali  todas  las  Peras  3  que 
da  efte  tiempo.  Con  todo  eflo  3  la  Pera  Efpi- 
na  del  Eftio  no  recela  3  como  ni  tampoco  la 
Roflelina  j  parecer  al  lado  del  Melocotón  Real# 
ó  del  Admirable. 

La  Jugofa  de  BreíTa  3  ó  Encinilla  defconoci- 
da  3  (**)  Pera  >  que  tiene3  fin  razon5  el  nombre 
de  Jugofa  3  pues  no  lo  es  *,  y  la  Manteca  de  oro* 
llenan ,  lo  mejor  que  pueden  3  el  defedo  de  la 
Pera  Manteca  de  oro  común  3  y  de  los  Melo¬ 
cotones. 

La  Cond .  El  fe  ñor  Cavallero  puede  poner* 
entre  las  notas  de  fu  memoria  3  que  a  prime-» 
ros  de  Septiembre  es  quando  fe  les  da  el  co¬ 
lorido  a  las  frutas  5  con  un  artificio  3  cuya  prac¬ 
tica  es  bien  fácil.  Quando  fe  quiere  hacer  fu- 
bir  de  punto  el  color  remiíTo  de  la  Pera  de  San 
Germán  >  de  la  Real  de  Invierno  5  y  principal¬ 
mente  de  la  de  Buen  Chriftiano  3  fe  fepáran  las 
hojas ,  que  les  roban  la  viña  del  Sol  3  y  fe  hu¬ 
medece  la  fruta  3  pallando  de  un  lado  á  otro, 
con  lineas  fútiles  3  un  pincel  mojado  en  agua 
frefca  :  el  Sol  recuece  efta  agua  ,  y  la  convier¬ 
te  ,  yo  no  se  cómo  >  en  un  bermellón  hermo- 
frfsimo.  El 

(**)  En  Italiano  ,  Zwccherina, 
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El  Cond.  El  mes  de  Octubre  ,  quando  el  ano  Frllta  ¿s  eI 
es  favorable  ,  y  benigno  el  tiempo,  acaba  de  ^“edc0c‘ 
madurar  los  Higos,  mas  pequeños  en  reali¬ 
dad  ,  que  las  Breñas  •,  pero  también  mas  deli¬ 
cados  ;  y  acafo  ellos ,  y  los  Melones  fon  el  fru¬ 
to  mas  perfe&o ,  que  nos  franquea  el  año. 

-J-  1  1  -o,  1  ✓  i  1  Peras  deOto 

Entre  las  Peras ,  ( cuya  recluta  es  grande  en  ñ0. 
eíle  mes)  folamente  quiero  hacer  memoria  ,  y 
limitar  la  explicación  al  cultivo  de  cinco  ,  ó 
fels  efpecies ,  que  fon  jugofas ,  y  de  un  fabor 
deliciólo..  La  primera  es  la  Manteca  de  oro, 
que  fe  divide  (**)  en  Manteca  de  oro  encar¬ 
nada  ,  dorada  ,  y  verde.  Efta  diferencia  pro¬ 
viene  ,  al  parecer ,  del  tronco  en  que  fe  ingirió 
la  fruta ,  y  de  la  naturaleza  de  los  polvillos, 
que  fecundan  la  pepita,  de  que  falió  la  pira.  (**) 

Las  otras  fon,  la  Verde-larga  >  (**)  la  Verde- 
larga  Suiza  ,  ó  boca  húmeda  rayada  ,  1a.  Ber¬ 
gamota  Suiza  i  la  Decana  ,  ó  Pera  de  San  Mi- 
"  guel ,  y  la  Befr-de  la  mota  ,  la  qual  no  fale 
buena  ,  lino  efta  en  plena  libertad  el  árbol. 

La  Cond .  T odas  eftas  frutas ,  y  particular¬ 
mente  la  Bergamota  de  Otoño  ,  ion  muy  bue¬ 
nas  :  fu  defgracia  es  el  venir  defpues  de  la  Pera 
mantecofa. 

El  Cond.  Defde  últimos  de  Agofto  fe  en- 
*  cuen- . 

'(**)  El  Italiano  añade,  que  fe  dividen  de  eíle  moda  i  fu  parecer,  fin  razón. 

(**)  La  traducción  Italiana  ,  omite  que  la  diverfidad  del  color  de  ellas  Pe¬ 
ras  ,  provenga  de  ellos  polvifllos ,  y  folo  pone  como  caufa  ,  el  tronco  ,  o  la  tierra 
ea  que  C  ponen. 

V ei  de-longa  ,  dicen  los  Hortelanos ;  y  también  fe  llama  Boca  húmeda 
de  Otoño  :  es  muy  parecida  á  la  Pera  de  campanilla. 


Üvas. 
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cuentran  en  las  Viñas  racimos  ya  maduros, 
(**)  como  el  de  ChaíTelas ,  (**)  que  es  perfec¬ 
tamente  fuave ;  el  de  Cioutat ,  d  Uvas  de  Auf< 
tria  3  tan  buenas  como  las  precedentes ,  y  las 
hojas  de  fu  Vid  fe  diftinguen  en  que  eftan  cor¬ 
tadas  3  como  las  del  Peregil.  Las  Uvas  de  Co- 
rintho  ,  tanto  las  blancas ,  como  las  moradas, 
y  cuyos  racimos  fon  pequeños,  fin  granillos, 
pero  los  granos  del  racimo  muy  juntos ,  y  muy 
menudos.  También  fe  logra  en  Septiembre  la 
Uva  mofcatel ,  de  que  hay  tres  efpecies ;  la 
blanca  ,  la  morada  ,  y  la  tinta ,  todas  de  her- 
mofos,  y  excelentes  racimos,  li  llegan  á  ma¬ 
durar  fuficientemente.  No  obftante,  en  0£tu~ 
bre  configuen  fu  mayor  perfección  eftas  Uvas, 
como  también  las  de  Gennetin  ,  (**)  y  Mal- 
valia  ,  y  el  Mofcatel  largo ,  ó  Paífa-mofcatel, 
que  no  fe  logra  ,  fino  en  tierras  muy  cálidas, 
Modod-  Y  en  años  benignos  ,  y  favorables.  Para  ayu- 
¿perfeccionar  dar  á  eftos  racimos  mofcateles  á  madurar  en 

los  lugares ,  en  que  no  los  fomentan  ,  y  bene¬ 
fician  los  rayos  del  Sol ,  bailante  activos ,  y  lia 
embarazo  alguno ,  quando  ya  los  granos  de 
Uva  fon  como  garbanzos  ,  fe  tiene  cuidado  de 
enralecerlos  con  unas  tixeras ,  quitando  mu¬ 
chos  de  ellos  para  que  maduren  los  otros.  Los 
racimos ,  en  que  eftan  recalcadas ,  y  efpefas  las 

Uvas, 

•(**)  En  Efpaiía  los  hay  mucho  mas  tempranos. 

(**)  Italiano  ,  GALLETTA. 

(**)  También  le  dan  el  nombre  de  Gennetin  al  vino  blanco  ,  que  dfi  eitsi 
ÜYa  focan  en  Orleans  i  Diccionario  las  Ciencias  4  let.  G. 
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Uvas ,  fon  los  peores,  tanto  para  la  mefa ,  co¬ 
mo  para  el  vino. 

Puedenfe  también  defcargar  las  cepas,  y  par¬ 
ras  de  móldateles  5  como  afsimiímo  las  de  to¬ 
das  las  Uvas  blancas ,  de  algunas  de  fus  hojas, 
y  rociarlas  por  encima  ,  mientras  el  calor  del 
Sol,  La  humedad  ,  que  adquieren  con  elle  ro¬ 
clo  las  dexa  mas  tiernas ,  mas  tratables ,  y  con 
un  color  de  ambar ,  que  regocija  la  viña. 

£1  Cav .  Algunas  perfonas  cuiioías  toman 
con  tiempo  los  racimos  nuevos ,  y  otras  fru¬ 
tas  ,  todavia  tiernas ,  y  poniéndolas  al  Sol  en 
vahos  ,  ó  botellas  de  vidrio  ,  las  maduran  ,  y 
mantienen  freídas ,  y  fin  daño  alguno  por  mu¬ 
cho  tiempo.  Pero  yo  creo  ,  que  hay  otros  mo¬ 
los  mas  fenchios  para  confer var  las  Uvas. 

La  Cond.  Dos  se  yo  ,  con  los  quales  me  ha¬ 
llo  muy  bien  :  el  uno  es ,  cortar  los  baftagos 
largos ,  que  tienen  muchos  racimos  ,  y  poner¬ 
los  fobre  unos  aros ,  colgados  en  alto  ,  y  en 
parage  donde  no  entre  de  nuevo  ayre  alguno. 
Lo  mas  feguro  es  ,  colgar  ellos  baftagos  en  al¬ 
gunas  caxas ,  6  toneles  bien  fecos ;  de  modo, 
que  quando  fe  abra  una  de  ellas  caxas  ,  o  to¬ 
neles  ,  no  fe  comunique  el  ayre  á  las  demás, 
ni  pudra  los  otros  racimos  ,  á  que  por  enton¬ 
ces  no  fe  llega  ,  ni  fe  necefsitan. 

Otro  medio  hay  mas  feguro ,  aunque  algo 
cmbarazofo.  Elle  es ,  dexar  los  racimos  en  la 
efpalera  ,  y  tenerlos  alli  todo  el  Invierno  ,  ref- 
TomJlL  C  guar- 


Modo  pañi 
confeivarlas 
Uvas  mu¬ 
cho  tiem¬ 
po. 
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guardando  cada  racimo  con  dos  faquitos ,  uno 
de  papel ,  y  otro  de  olandilla  *  ó  lienzo  ence¬ 
rado.  El  gallo  es  moderado ,  pues  íirven  por 
muchos  años  :  atanfe  algo  apretados  hacia  lo 
alto  del  encerado  ,  o  pezón  del  racimo.  Pru¬ 
dentemente  fe  cree ,  que  eíte  pezón ,  que  atra- 
he  *  y  chupa  todavia  algún  jugo  del  tronco* 
que  le  mantiene  ,  no  evapora  mucho  ,  ni  fe 
difminuyen  los  jugos  ,  que  encierra  en  si. 
Además  de  eíTo ,  fe  halla  refguardado  alli  el 
racimo  ,  debaxo  de  aquellas  cubiertas ,  de  los 
infultos  del  agua  ,  y  del  granizo  *  de  los  latro¬ 
cinios  de  los  pájaros ,  goloíina  de  los  ratones, 
y  del  rigor  de  los  hielos ;  íi  ya  eílos  no  fon  ex- 
cefsivos ,  que  entonces  folo  queda  el  remedio 
de  retirar  las  Uvas  de  aquel  parage.  Pero  aun-* 
que  el  frió  fe  aumente  *  como  no  fea  en  excedo, 

fe  confervan*  añadiéndoles  el  cobertizo  de  pa¬ 
ja  *  de  que  yá  hablamos  tratando  de  las  plan¬ 
tas  ,  que  fe  ponen  en  la  efpalera.  De  eñe  mo¬ 
do  cali  hay  feguridad  de  mantener  hermofos 
mofeateles ,  y  otras  efpecies  de  Uvas ,  hafta 
bien  cerca  de  Pafqua. 

El  Cond .  En  Noviembre  defaparecieron  yá 
todas  las  frutas  de  hueffo  i  pero  los  referva- 
torios ,  y  piezas  en  que  viven  los  arboles  ref- 
guardados  3  rebofan  ,  y  mantienen  con  abun¬ 
dancia  otras  frutas ,  que  fe  van  fazonando  fuc- 
cefsivamentex 

La  Cond.  Parece  que  eftán  de  acuerdo  los 

.  at- 
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árboles  entre  si y  que  fe  tienen  dada  mutua¬ 
mente  palabra  5  y  hecha  convención  de  hervir¬ 
nos  5  fegun  fe  alternan  para  fazonar  fus  fru¬ 
tas. 

El  Cond .  La  Pera  >  llamada  Mefsire-jean, 
(**)  aunque  afpera ,  y  empedernida  3  es  de  un 
fabor  exquifito.  La  Pera  de  Vina  >  (*)  aunque 
expuefta  á  amollentarfe  3  es  jugofa  ,  y  de  un 
gufto  relevante.  La  Delphina  ->  ó  Lanfac  >  la 
Azucarada  verde  ,  la  Marquefa ,  la  Pera  de  pe- 
titoin  >  ó  amarilla  del  Invierno  ,  (**)  todas 
fon  de  mucho ,  y  fabrofo  jugo.  Lo  que  la  Man¬ 
teca  de  oro  en  O&ubre  es  la  craíTana  en  No¬ 
viembre  ,  y  fiempre  conferva  el  primer  la** 
gar. 

La  Pera  de  San  Germán ,  que  entre  todas 
las  aguanofas,  es  laque  tiene  el  privilegio  de 
no  amollentarfe  *  pretende  en  Diciembre  her¬ 
virnos  i  y  honrar  nueftras  mefas. 

La  Cond .  La  Pera  virgolofa  ,  ó  vinaria  jun¬ 
ta  á  una  bella  apariencia  la  mas  Angular  dul¬ 
zura  ,  y  fe  juzga  la  Pera  mas  á  propoíito  ,  pa¬ 
ra  hermofear  un  poftre  en  qualquier  banquete. 
La  Efpina  de  Invierno,  la  Ambreta,  y  la  Chaf- 
feria  ,  (**)  tienen  también  partidarios  ,  que  las 
defienden.  Todas  eftas ,  por  lo  regular  ,  no  fe 
juntan  con  las  precedentes  en  una  mefa,  fin 

C 1  que 

(**)  En  Italiano  ,  Ghiacciuola. 

(*)  O  la  Doncella  ,  6  Morena  cenicienta.  En  Italiano  ,  Rogia. 

(**)  En  Italiano  ,  Vernareccia  maravigiia  del  vemo. 

(4!)  En  Italiano  ,  la  Campana  pero  en  realidad  no  es  la  Pera  de  campam* 
lia  ,  aunque  le  le  parece. 


En  Diciemi 
bre. 


Peras  de  in¬ 
vierno. 


f 


faenero. 
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que  fe  difpute ,  qual  tiene  el  primer  lugar  ;  y  el 
pleyto  fe  finaliza  por  lo  ordinario  con  probar¬ 
las  una  tras  otra  ,  y  hacerlas  juíticia  a  todas. 

El  Cond .  La  Luifa-buena ,  (**)  no  fe  logra 
perfeftamente  ,  fino  folo  á  viento  ,  y  campo 
abierto  ,  fobre  arboles  antiguos  ,  y  en  tierras 
fecas ;  y  es  infipida  en  lugares  frios  ,  y  húme¬ 
dos.  La  Martin-feco  ,  dura  muchos  mefes ,  y 
cocida  es  excelente. 

La  ultima  Pera  jugofa  ,  y  que  hace  delicio- 
fos  á  Henero ,  y  Febrero  ,  es  la  que  llaman 
Colmart.  (**) 

La  Cond .  La  Franca-Real ,  la  Doble-flor., 
la  Cadillac  ,  y  la  Pera  de  Libra ,  pueden  her- 
mofear  por  mucho  tiempo  los  podres  de  qual- 
quiera  mefa  ,  y  á  demás  de  elfo  ,  fe  pueden  co¬ 
mer  cocidas. 

El  Cond.  El  fuego  fe  hace  en  efte  cafo  lugar 
al  través  de  las  partes  mas  duras  ,  defenvuelve, 
y  hace  fentir  al  paladar  files  muy  delicadas,  y 
fabrofas,que  no  fe  percebirian  en  la  fruta  cruda. 

No  olvidemos  aqui  la  Real  de  Invierno, 
que  no  madura  comunmente  hafta  Febrero, 
y  quando  fe  coge  á  viento  libre ,  y  en  un  ár¬ 
bol  antiguo  ,  es  excelente ,  y  un  theforo  en 
tiempo  ,  que  todas  las  demás  efpecies  de  la 
fruta  buena  empiezan  á  faltarnos.  Pero  la 
del  Buen-Chriftiano  ,  por  fu  hermofura  ,  de¬ 
licio- 

(**)  Italiano  Dnrettn . 

(**)  Dí  la  Ciudad  de  Colmart ,  en  la  Al  Acia.  ¡El  Italiano  omite  una  d« 
«lias  cuatro  eípeciesde  Peras. 
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liciofo  3  y  melofo  jugo  >  es  la  provifion  de  to¬ 
do  el  Invierno.  La  de  el  Buen-Chriftiano  de 
Aufch  3  y  la  de  Turena,  tienen  una  delicadeza 
en  todo  ,  que  fe  acercan  á  la  jugofa. 

La  Cond.  Quando  la  Pera  de  Buen-Chrif- 
tiano  es  vidriofa  ,  y  de  carne  groiTera  ,  y  baf¬ 
ea,  fe  hacen  de  ella  peradas ,  y  almivares  ma- 
ravillofos. 

En  el  mes  de  Marzo  ,  y  Abril  no  hay  á 
que  apelar  ,  fino  á  efta  Pera ,  y  a  las  mas 
bellas  efpecies  de  Manzanas ,  que  duran  harta 
la  Pafqua  ,  como  la  Calvilla  blanca  ,  (**)  la 
Calvilla  colorada  ,  (**)  la  Reynccilla  de  In¬ 
glaterra  3  ó  Camuefa  fina  ;  la  Fenovilleta  par¬ 
da  3  (**)  la  Fenovilleta  colorada  :  (*)  y  fobre 
todo  3  la  Reynecilla  Franca  >  y  la  Reyneciila 
Cenicienta ,  que  fon  las  Reynas  de  las  Manza¬ 
nas  3  tanto  crudas  ,  como  cocidas  :  la  Manza- 
ma  pequeña  de  Api  5  (**)  regocija  la  vifta  con 
la  hermofa  vivacidad  de  fus  colores  5  y  algunas 
veces  el  gufto  3  con  un  zumo  fumamente  deli¬ 
cado. 

Conforme  vamos  entrando  en  el  Invierno* 
fe  va  difminuyendo  coníiderablemente  el  nu¬ 
mero  de  las  mejores  frutas.  La  liberalidad  de 
la  Naturaleza ,  y  la  dertreza  ,  y  precauciones 

de 

(**)  En  Italiano  ,  Melía-TeAta. 

(**)  En  italiano  ,  Mella-Regina  í. 

C*)  E»  Italiano,  Mella-Carovella. 

(  4  )  O  Manzana  Bardin. 

V'f)  En  Italiano  ,  Appiola  í  y  el  Traductor  omite  las  dos  precedentes  ,dc 
quienes  decimos  fer  Lis  Reinas  de  las  Manzanas. 


Marzo  ,  jj 
Abril* 


Frutas  con¬ 
fitadas. 
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de  los  Jardineros  ,  y  Hortelanos  ,  fe  agotan 
en  fin.  Pero  quando  le  parecemos  á  Vms.  po« 
bres  ,  y  deftituidos  de  todo  recurfo ,  fe  defcu- 
bre  un  nuevo  afylo  *  fe  abre  el  refervatario, 
que  la  Madre  de  Familias  tomó  á  fu  direc¬ 
ción  :  y  con  el  cuidado,,  que  pufo  en  ella» 
vuelve  á  hacer,  que  aparezcan  en  la  mefa  cali 
todas  las  frutas,  que  hemos  dicho ,  y  configue, 
que  para  fus  domeíticos  revivan  de  algún  mo¬ 
do  los  favores  de  todas  las  citaciones  del  año. 

De  eftas  frutas ,  las  unas  fe  confitan  ,  otras 
fe  componen  en  almibares  maravillofos ,  y  no 
pocas  fe  fecan  perfectamente. 

Quando  el  pefo  del  azúcar  iguala  al  de  la 
fruta,  que  fe  cuece  juntamente  con  el ,  fe  pue¬ 
de  guardar  el  dulce  mas  tiempo  :  quando  el 
pefo  del  azúcar  es  fulamente  la  mit  rd  ,  ó  me¬ 
nos  ,  que  el  de  la  fruta,  eíta  conferva  mejor  fu 
güito  natural ,  pero  dura  menos :  con  todo 
elfo  fe  previene ,  e  impide  la  corrupción  con 
una  capa,  ó  tongada  leve  de  azúcar  ,  que 
luego  fe  endurece ,  y  chriítaliza  á  la  entrada 
del  vafo  ,  en  que  fe  conferva  el  dulce.  En  lu¬ 
gar  de  azúcar  fe  puede  ufar  de  una  capa  ,  ó 
tongada  de  Grofellas  paíTas ,  que  prefervarán 
el  dulce  del  miímo  modo.  Muchas  veces  fuce- 
de  ,  que  el  cocimiento  que  fe  hace ,  faca  ,  yo 
no  se  cómo  ,  el  azúcar  natural  de  las  frutas, 
haciendo  que  fe  encuentre  un  aroma  ,  que  no 
fe  le  comunica  ,  aun  la  fazón,  y  madurez  mas 
perfeCta.  El 
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El  Cav .  Buena  experiencia  hay  de  efíb  en 
las  mermeladas  de  Albaricoques  ,  y  Mira- 
helas. 

Let  Cond .  Muchas  frutas  excelentes,  en  par¬ 
ticular  el  Albaricoque  ,  el  Melocotón  ,  y  la 
Reyna  Claudia ,  defpues  de  muy  cocidas  a  me¬ 
dio  azúcar  >  confervan  por  largo  tiempo  fu  ex¬ 
celente  güilo  ,  metiéndolas  en  aguardiente. 

Caí!  no  hay  fruta  *  á  quien  no  fe  la  pueda  f 
hacer  durar  de  un  año  á  otro ,  fecandola  en 
zarzos  al  horno  ,  ó  al  Sol  fobre  pizarras >  y 
efte  fegundo  modo  prueba  mejor.  Quando 
ellas  frutas  expelieron  ya  la  humedad,  que 
contenían ,  fe  las  puede  polvorear  con  azú¬ 
car  ligeramente  y  guardarlas  en  caxas ,  y  lu¬ 
gares  fecos.  Ciertas  Amacenas  (**)  negras ,  fe 
confervan  con  aquella  flor  natural,  y  aquel  co¬ 
lor  azul  ,  que  tenian  en  el  árbol.  Las  Bruñó¬ 
las  ,  ó  Ciruelas  gordas  de  Provenza  5  las  de 
-  T ours ,  las  Guindas  de  Montmoranci  ,  y  la 
Rouflelet  de  Reims ,  fe  fecan  perfectamente, 
fin  miel ,  azúcar  ,  ni  otro  algún  caldo  ,  ó  con¬ 
dimento;  y  la  carne  en  ellas  frutas  fecas  es  mas 
fana  ,  que  en  las  confitadas  ,  además  de  confer- 
vavfe  paífas  mucho  mas  tiempo  ,  que  en  dulce. 
Ello  es  alsi ,  que  la  mayor  parte  de  las  mas  her- 
mofas  frutas,  fe  reprefentan  en  diverías- formas, 
y  muchas  veces  con  fu  proprio  ,  limpie  ,  y  na¬ 
tural  fabor  ,  aun  en  las  temporadas ,  que  el  año 
nos  lo  niega  todo.  El 

C*)  O  Damaícos ,  como  quieren  los  Hortelanos. 
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El  Cond .  Eítas  frutas  admirables ,  que  cogi¬ 
das  del  árbol,  no  fe  podían  prometer,  lino  muy 
pocos  dias  de  vida ,  adquieren  con  efte  medio 
cocimiento  ,  que  fe  les  da  al  Sol ,  ó  al  fuego, 
una  confiftencia ,  que  las  dexa  capaces  de  qual- 
quier  tranfporte,  y  afsi  paífan  a  Provincias 
muy  diverfas. 

La  Cond.  No  limitemos  á  folo  effo  el  elo¬ 
gio  de  las  frutas  fecas  ,  ellas  atravieífan  los  ma^ 
res ,  fe  ponen  en  las  mefas  de  los  Reyes ,  y  ca¬ 
minan  hafta  el  cabo  del  mundo  ,  para  dar  no¬ 
ticia  de  la  excelencia  ,  y  cultura  de  la  tierra# 
que  las  produxo. 


LAS 
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CONVERSACION  SEGUNDA. 

EL  PRIOR. 

EL  CAVALLERG. 

El  Prior.  T  TM.  me  hará  güilo  de  permitir- 
Y  nie  ,  que  Taque  una  copia  de 
eífa  memoria ,  en  que  ha  apuntado  las  frutas 
mas  efcogidas ,  que  fe  necefsitan ,  y  en  que 
fe  ha  de  poner  la  mira  >  para  adornar  una  útil, 
y  hermofa  huerta.  Yo  tengo  ,  no  poco  ,  que 
reformar  en  la  mia  ,  pues  mi  anteceder  planto 
mil  cofas  inútiles  ,  y  aun  en  las  que  no  lo  ion, 
no  hay  alternativa  5  orden  ,  ni  regia  Lo  que 
hay  bueno ,  viene  junto  ,  y  defpues  me  hallo 
defproveido  de  todo  ;  y  lo  que  Vm.  me  ha 
moílrado  es  un  medio  feguro  3  para  facar  de 
la  tierra  todo  quanto  bueno  nos  puede  dar. 
En  eífa  memoria  encuentro  aquel  orden  tan 
importante  ,  que  el  Tenor  Conde  ha  viílo  ob- 
fervar  en  todas  partes  en  las  hermofas  huer¬ 
tas  ,  que  defpues  de  la  ultima  paz  ,  fon  de  tan¬ 
to  güito  en  la  nobleza ,  y  entre  los  mas  inte¬ 
ligentes  Tenores:  methodo  ,  e  introducción,  de 
que  Tomos  deudores  á  Luis  XIV. 

Torn.IV.  D  El 
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El  Cav.  No  diríamos  mejor  ,  que  lo  debe- 
mos  á  M.  de  laQuintinye? 

El  Prior .  Quando  un  particular  favorece  á 
un  obrero  inteligente ,  6  fabio  en  algún  arte, 
paga  fu  talento ;  pero  quando  lo  executa  un 
Rey .,  ó  quando  acaricia  a  un  bello  ingenio, 
fe  puede  decir  ,  que  el  le  forma.  Le  faca  a  luz, 
y  le  obliga  a  hacer  los  mayores  esfuerzos  ,  y 
experimentos ,  que  firven  á  otros  defpues  de 
regla  ,  y  de  modelo.  Los  grandes ,  y  felices 
fuceíTos  de  M.  de  la  Quintinye ,  fon  menos  de¬ 
bidos  a  fu  propria  capacidad ,  que  al  defeo  efi¬ 
caz  ,  y  apafsionado  que  tenia  de  complacer  á 
un  Monarcha  ;  y  tal ,  que  fe  podia  tener  por 
el  mejor  Monarcha  de  todos.  Eñe  defeo  le  hi* 
zo  hallar  el  arte  de  Jardinería  ,  que  ni  el ,  ni 
otra  perfona  conocían  antes.  Y  afsi  3  eñe  Prim 
cipe  enriqueció  mas  las  huertas  ,  y  los  jardi¬ 
nes  ,  que  lo  hicieron ,  aun  aquellos ,  cuya  me¬ 
moria  nos  es  tan  amada  ,  por  el  cuidado  que 
tomaron  fobre  si ,  haciendo  largos  viages  a 
Paifes  eftrangeros ,  para  trahernos  nuevas  ef* 
■pedes  de  frutas. 

El  Cav.  Conocemos  muchas ,  que  nos  ha-; 
yan  venido  de  effe  modo? 

virg. Georg.  El  Pnor.  Vui.  ha  podido  ver  en  Virgilio, 
mt^üb Y  en  otuas  partes  ,  que  las  expediciones,  y  jor- 
&fcq-  nadas  de  los  Griegos  a  la  Perita,  Armenia  ,  y 
á  la  Media ,  dieron  a  la  Europa  el  Cidro  ,  el 
Albaricoque ,  y  el  Durazno.  Las  guerras  de 

los 


Las  Legumbres"  2  f 

ios  Romanos  ,  debaxo  del  mando  de  Luculló,  nmm.mt 
en  el  Ponto ,  dieron  lugar  a  trader  de  Cerafun-  ^  íetc* 
to  a  Roma  el  Guindo  ,  (**)  que  no  fe  conocía  Haid* 
en  ella.  Los  Principes  Cruzados  conduxeron 
de  allende  el  mar,  ó  de  fus  viages  ultramari¬ 
nos  ,  en  los  Siglos  XII.  y  XIII.  las  Ciruelas 
amacenas ,  y  las  de  Santa  Cathaüna  ,  con  mu¬ 
chas  efpecies  de  Uvas.  Pero  Luis  XIV.  for¬ 
mando  con  liberalidad ,  y  con  beneficios  á  M* 
Le-Nautre  ,  y  a  M.  de  la  Quintinye ,  dio  Maef- 
tros  de  Jardinería  a  toda  Francia  ;  ó  por  me¬ 
jor  decir  ,  los  jardines ,  y  huertas  de  Verfalles 
han  venido  a  fer  la  Efcuela  de  toda  Europa. 

El  Arte  de  Jardinería ,  gobernando  fegun 
toda  proporción  el  trabajo ,  y  producciones 
de  la  Naturaleza ,  nos  ha  dado ,  como  Vm.  ve* 
una  guirnalda  de  hermofos  frutos ,  que  coro¬ 
na  todo  el  año.  De  ella  Arte  mifma  ,  nos  vie¬ 
ne  otra  corona ,  que  íi  bien  no  refplandece 
con  la  belleza, y  refalte  de  colores  que  la  prime¬ 
ra  ,  es  muy  agradable ,  por  razón  de  la  fuma 
variedad  de  plantas ,  íiempre  nuevas ,  íiempre 
utiles ,  y  jamás  interrumpidas.  Hablo  de  las 
legumbres ,  que  en  otro  tiempo,  empezando 
con  Mayo  ,  las  acababan  los  primeros  fríos» 
pero  el  dia  de  oy ,  el  fabio  gobierno  del  Hor¬ 
telano  ,  las  hace  durar  por  todo  el  curfo  del 
año  ,  y  las  aumenta  ,  y  hace  venir  ,  quando 
quiere ,  á  pelar  de  las  ordenes ,  con  que  el  Sol 

D  a  de- 


P*)  El  C cirro  ,  dicen  otros. 


■Cultivo  de 
las  legurn- 
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defeca  la  tierra,  evaporando  fus  jugos ,  y  de 
los  hielos ,  que  la  comprimen  ,  y  la  maltra¬ 
tan. 

El  Cav.  Y  efta  parte  de  jardinería ,  que  per¬ 
tenece  a  la  hortaliza ,  es  muy  difícil? 

El  Prior .  Promptamente  fe  logra ,  y  hace 
fructificar  :  toda  la  dificultad  efta  en  algunas 
menudas  operaciones ,  que  fe  aprenden  muy 
preño  con  la  práctica  >  y  feria  perder  el  tiem¬ 
po  3  darle  á  Vm.  las  reglas  de  ellas.  Sabe  muy 
bien ,  que  es  trabajar  la  tierra ,  cabarla ,  arar¬ 
la  ,  y  difponerla  con  todo  afseo. 

No  necefsita  mas  Diccionario  ,  que  el  que 
ya  tiene ,  para  entender  las  delincaciones  de 
los  bancales  comunes  de  legumbres ,  de  las 
eras  en  coñanera,  6  declive ,  que  ferá  eícardar 
la  tierra,  cabarla  con  un  hierro  de  dos  dientes, 

{**)  ya  fea  para  arrancar  la  hierba  mala,que  em* 
pobrece  las  legumbres^  ya  para  abrir  camino  á 
las  aguas  de  los  riegos,  y  las  lluvias.  Nadie  ig¬ 
nora  ,  que  fea  cubrir  con  las  campanas  de  vi¬ 
drio  ,  6  paja  las  Freías ,  los  Melones  ,  y  todo 
aquello  ,  que  fe  quiere  lograr  en  una  era  ,  b 
quadro.  (**)  Tampoco  ,  qué  fea  foítener  eftas 
campanas  con  horquillas  de  madera  ,  para  co¬ 
municar  á  la  planta  el  beneficio  del  ayre  :  el 
cortar  el  verde  de  las  legumbres ,  para  impe¬ 
dir 

(**)  Sallar ;  llaman  a  efta  operado»  en  algunas  partes  }  en  efeardar  ,  y  ea 
otras  efcardillat. 

(**)’  Efta  era  ,  ó  quadro  dibe  eftdr  algo  elevado  ,  y  con  una  capa  de  eílier» 
col ,  para  que  fe  confer  ye  el  plantío  }  6  fruta.  Diccionario  de  ras  Ciencias* 
Couche4 
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<íir  que  las  hojas  de  abaxo  fe  marchiten  ,  y 
pudran  ,  arruinando  ,  y  pudriendo  la  raíz  :  de¬ 
tener  lo  que  (libe  en  demasía ,  cortando  las  ex¬ 
tremidades  ,  ó  guias ,  para  engrueffar  lo  ref- 
tante  de  la  planta :  dexar  ralo  aquello  ,  que 
fe  note  muy  efpefo  en  melones  ,  cohombros, 
pepinos  ,  racimos ,  y  otros  frutos :  atar  la  ef- 
c aróla  ,  la  endibia  ,  aporcar  el  apio ,  para  que 
fe  cure ,  y  blanquee  :  conferyar  los  cardos  ,  y 
alcachofas  con  campanas  de  paja,  ó  abrigarlos 
con  ella  :  formar  unas  eras  altas ,  otras  al¬ 
go  hundidas ,  o  al  nivel  del  terreno  •  eílercolar 
qualquiera  de  ellas :  beneficiarla  de  nuevo  con 
eftiercol  frefeo  de  caballo  ,  cercándola  de  el 
por  todas  partes. 

El  Cav.  Todo  quanto  fignifican  elfos  tér¬ 
minos  lo  entiendo  bien  5  pero  no  es  poca  obra 
la  que  encierran. 

El  Prior.  Nada  hay  aqui ,  que  le  deba  á 
"  Vm.  defmayar ,  ni  inducir  caimiento  de  ani¬ 
mo  :  la  execucion  de  todas  eílas  cofas  perte¬ 
necen  á  un  mozo  ,  ú  Hortelano  joven  ;  y  en 
que  las  haga  bien  eílá  todo  el  acierto ,  y  todo 
fu  aplaufo  ;  á  Vm.  le  guardamos  para  mas  no¬ 
bles  cuidados  :  el  que  tendrá  ,  pues ,  algun  dia, 
ferá  dirigir  el  de  los  otros :  ellos  le  han  de  pref- 
tar  fus  brazos ;  y  afsi ,  ( como  Vrn.  guile  )  lo 
que  debe  hacer  en  eílo  ,  folo  es ,  dirigir ,  y  or¬ 
denar  á  los  que  trabajen ;  y  avivarlos  para  que 
fio  emperecen. 


3  o  Espectáculo  de  la  Naturaleza, 

El  Cav.  Supongamos  3  que  en  caía  me  con¬ 
fian  la  dirección  de  la  huerta  ?  qual  es  en  elle 
cafo  mi  oficio  ,  que  es  lo  que  corre  a  mi  cuen¬ 
ta? 

El  Prior .  El  objeto  de  fu  atención  fera  em* 
tonces  3  no  dexar  inútil  terreno  alguno  ,  ni  la 
menor  parte  del  año  fin  legumbres.  Con  ella 
mira  3  es  precifo  aplicarfe  muy  en  particular  á 
conocer  3  en  que  tiempo  fe  puede ,  y  debe  plan¬ 
tar  cada  efpecie,  y  el  tiempo  neceíTario  de 
mantenerla  alli ;  para  que  fabiendo  quando  fe 
acaba  3  y  quando  fe  debe  arrancar  3  fe  reerm 
place  al  punto  con  otra. 

El  Cav.  Bien  veo  3  que  eíTe  conocimiento 
es  quien  lo  arregla  todo  ;  pero  3  y  cómo  po¬ 
dra  uno  llegar  á  tenerle  ?  pues  a  mi  me  parece, 
que  hay  en  una  huerta  millares  de  plantas  a 
que  atender. 

El  Prior, Eíla  es  una  parte  de  laHiftoria  Na- 
fcurahno  menos  que  lo  es  también  de  la  econo¬ 
mía;  y  el  adquirirla,,  es  tan  fácil,  como  impor-* 
tante.  Es  importante,  pues  un  Cavallero,  que  fe 
precia  de  faber  quanto  hay  ,  en  orden  al  Cacao 
de  Mexico,^*)  y  á  la  Ateca  (**)  de  los  Indios, 
debe  tener  mas  cuidado ,  puedo  que  le  va  a 
decir  en  ello  mucho  mas  ,  en  faber  dar  orde¬ 
nes  á  propofito  3  para  que  no  falten  efparragos 

a 

(**)  Aquí  añade  la  traducción  Italiana  ,  el  Caffé  de  la  Arabia. 

(**)  Es  la  frutilla  ,  que  en  una  efpecie  de  palma  cogen  los  ludios 
y  la  trahen  cali  continuadamente  en  la  boca.  P.  Acoíb.  3  Hiftoria  Natural 
y  Rich  ,  Diccionar.  letr.  A, 
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a  fu  tiempo  5  ni  guiíantes ,  ni  melones  en  fu 
fazon.  Efte  conocimiento  es  también  fácil  de 
adquirir. 

Puedefe  dividir  una  huerta  5  dexados  á  par¬ 
te  los  arboles  frutales ,  en  fíete ,  ü  ocho  dalles: 
en  raíces  5  (**a)  en  verduras  3  (**b)  en  enfala- 
das  ;  en  hierbas  menudas ,  ó  falleras 1  en  plan¬ 
tas  fuertes ;  (**c)  en  odoriferas;  en  las  que  pro- 
pri  amente  fe  llaman  legumbres ;  y  en  las  fru¬ 
tas  de  tierra 3  (**d)  que  lirven  para  caldos  3  po- 
tages 3  y  guifados. 

El  Cav.  Que  entiende  Vm.  por  las  que 
propiamente  fe  llaman  legumbres? 

El  Prior.  Regularmente  no  debian  llamar- 
fe  legumbres  3  lino  aquellos  granos  3  que  fe  fa- 
can  5  y  recogen  dentro  de  calcaras  3  baynas  3  ii 
hollejos  3  como  fon  los  garbanzos  3  habas  3  len¬ 
tejas  3  judias  3  (**e)  guifantes ;  (**f)  pero  el  ufo 
ha  eíiendido  el  nombre  á  las  ralees  mifmas  3  y 
a  la  mayor  parte  de  las  plantas  de  una  huerta. 

El  Cav.  Comencemos 3  íi  Vm.  güila  3  por 
las  ralees :  quales  fon  aquellas  de  que  ufamos 
mas  i  y  en  que  tiempo  fe  liembran? 

El 


Diviííon  de 
las  pl.mws 
de  uaahuer 
ta. 


(**a)  Efto  es  las  que  fe  íácan  pava  comer  de  debaxo  de  la  tierra  ,  como 
navos ,  chirivias  ,  8c c, 

(**b)  Efto  es  las  que  {irven  en  la  olla  ,  ó  cocido. 

(*4c)  Plantas  fuertes  fon  ,  ó  las  picantes,  6  amargas,  por  exemplo  ,  pi¬ 
mientos  ,  y  Agenjo s. 

(*  *d)  Por  fruta  de  tierra  fe  entienden  ,  v.  gr.  las  criadillas  ,  6  fegun  la  na- 
duccion  Italiana  ,  las  plantas  reptiles ,  ó  rateras ,  terragna ,  o  terragiiob. 

(**e)  O  aluvias  ,  falibles ,  fifi  olas ,  friftoles  ,  arbejas  ,  judihuelos  ,  8cc.  íe- 
gun  variedad  de  Provincias. 

V*f  >  Altramuces ,  b  arbejones  ,arbejos ,  8íc.  un  nombre  en  unas  Provine 
fias  de  Eipaña  ,  y  otro  en  otras. 


3  i  E  fpeciaciiio  de  la  Naturalezas 

El  Prior.  Las  raíces  fon  *  la  efcorzonera  5  U 
zanahoria  ,  la  cañaheja  3  la  chirivia  3  los  raba- 
nos  3  remolachas  3  navos  ,  y  algunas  otras. 

Efcorzonera  La  efcorzonera  es  de  dos  modos  :  la  de 
4;  Efpaña.  Francia  3  (**)  y  la  que  va  de  Efpaña  mas 
grucífa ,  y  mas  eítimada ,  qiie  la  común  de 
aquel  Reyno.  La  efcorzonera  de  Efpaña  fe 
Hembra  por  el  mes  de  Marzo  3  y  afsimifmo 
en  el  de  Agoíto.  La  femilla  dura  folo  dos 
años  en  la  tierra ;  pero  fe  Hembra  una  era  cada 
año  ?  para  que  nunca  haga  falta.  La  efcorzo- 
ñera  común  de  Francia  fe  Hembra  en  la  Pri¬ 
mavera  3  y  folo  dura  haíta  la  Quarefma  del  año 
figuiente.  Eítas  raíces  3  y  generalmente  todas 
las  que  fon  comeítibles  5  prueban  bien  en  una 
tierra  algo  grueffa ;  (**)  pero  fumamente  efi 
ponjofa  3  blanda ,  y  bien  cuidada ;  pues  de  otra 
fuerte  las  mallas  de  ella  muy  unidas  hienden 
con  fu  reHitencia  las  raíces  3  reduciéndolas  á 
una  horquilla  3  lo  qual  les  quita  todo  fu  mb 
rito. 

Las  cañaheias  ,  y  zanahorias  blancas  5  ama¬ 
ja,  y  laza-  lillas  5  roxas ,  ó  violadas ,  fe  íiembranen  Abril3 
fia^or^  o  poco  antes  en  tierra  ligera  3  arenofa ,  y  algo 
húmeda.  Tienefe  cuidado  de  efcardar  bien  el 
terreno  ,  porque  no  las  fufoque  ,  y  empobrezca 
la  mala  hierba  y  y  fe  entrefacan  algunas  plan¬ 
tas  3  y  enrralecen  ,  como  también  a  la  efcorzo- 
nera3para  que  cobre  mas  cuerp03y  fe  fortifique. 

Pue- 


(**)  A  efta  llama  Salfífi  ,  o  Cercifi. 

£*)  O  Grafía  ,  como  dicen  ca  yarias  Provincia^ 


Las  Legumbres .  ^ 

Fucdefe  afsimifmo  acortar  el  foliage  ,  y  ver¬ 
de  que  tienen ,  para  que  no  defuftancie  la  raíz, 
y  la  altere  »  y  pudra  la  falta  de  ayre.  Eftas  raí¬ 
ces  fe  arrancan  antes  que  llegue  el  Invierno» 
y  fe  confervan ,  enterrando  unas  muy  cerca 
de  otras. 

La  chirivia  fe  íiembra »  y  planta  muy  efpe- 
fa  3  porque  fiempre  fe  queda  delgada :  no  dura,, 
fino  folo  halla  Quarefma. 

Los  nabos  fe  fiembran  en  la  Primavera  »  pa¬ 
ra  tenerlos  en  Eílio ;  y  también  fe  fiembran  en 
Agoílo»  para  lograrlos  dos  mefes  defpues:  con- 
fervanfe  todo  el  Invierno  en  lugar  abrigado, 
feco ;  pero  amontonados ,  y  fin  que  fe  necef- 
fite  mucho  cuidado  »  ni  precaución.  Los  na¬ 
bos  pequeños  de  Champagna  fon  los  que  mas 
fe  eítiman  en  Francia  ;  pero  fembrados  en  otro 
terreno »  no  confervan  de  modo  alguno  fu  guf- 
to  natural. 

El  rabano  pide  la  tierra  mas  fuave  ,  y  los 
riegos  mas  frequentes.  Ella  raíz  fe  hembra, 
y  cria  en  un  terreno  cultivado»  y  bien  ef- 
tercolado  »  cubriéndola  defde  el  mes  de  Di¬ 
ciembre  ,  por  razón  del  frió.  Aqui  fe  mantie¬ 
ne  cinco  »  ó  feis  femanas ,  defpues  de  las  qua- 
les  fe  trafplanta  entre  los  cogollos  de  lechu¬ 
gas  9  y  efcarolas »  para  lograrla  todo  el  Eílio» 
y  afsi  una  milma  tierra  fructifica  mas ,  y  da 
doble  cofecha. 

La  remolacha  ,  la  efcorzonera » las  zanaho- 
TomJV \  E  rias> 


La  Chirivia* 


Los  Kafrol;- 


El  R.ahattó* 


■tas  Cotufas. 


Criadillas,  y 
Batatas. 
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nas  3  los  nabos  5  y  la  cañaheja  ,  '(**)  no  fe  mul¬ 
tiplican,  fino  por  medio  de  laíimiente.  El  tiem¬ 
po  de  fembrar  ellas  raíces  ,  y  de  trafplantarlasj 
o  Tacarlas  de  la  almaciga  ,  es  la  Primavera  5  y 
fe  vuelven  a  replantar  antes  del  Invierno  ?  pa¬ 
ra  confervarlas  abrigadas  ,  ó  debaxo  de  techa¬ 
do  3  y  entre  arena. 

Las  cotufas  fon  excrefciencias ,  o  tumores, 
que  fe  arrancan  de  las  ralees  de  una  planta 
muy  alta ,  que  nos  vino  de  aquella  parte  dei 
Brafil5que  habitan  los  Tapinambures.  Otros 
quieren  5  que  viniefie  de  la  Canada :  multipli- 
canfe  por  medio  de  plantas ,  con  fus  ralees» 
Ellas  cotufas  fon  buenas  cocidas ,  y  faben  á 
la  alcachofa. 

Las  criadillas  roxas  ,  y  las  batatas  fon  de 
muchos  modos ,  ó  efpecies ;  pero  todas  vienen 
a  fer  una  mafia  carnofa,  que  crece  *  y  fe  ve¬ 
jeta  debaxo  de  la  tierra  en  partes  arenofas  ,  y 
quebradas ;  y  no  tienen ,  ni  tallos ,  ni  ralees 
algunas. 

El  Cav.  Pues  por  que  medio  atrahen  los 
jugos  de  la  tierra? 

El  Prior.  Nutrenfe  por  fus  poros  3  como 
las  plantas  marinas ;  y  defpues  de  haber  creci¬ 
do  ya  mas ,  ya  menos,  fe  defecan  ,  y  perpetúan 
por  medio  de  unas  fuñientes  imperceptibles» 
Los  Cerdos  las  apetecen  con  anfia ,  y  ozando 
la  tierra  las  encuentran ,  y  anuncian  fu  fortu^ 

na 

f¡/*)  La  traducción  Italiana  onaite  aqui  y uatr  o  de  sitas  raicea. 
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tía  con  gruñidos,  que  manifieftan  fu  alegría, 
con  lo  qual  informan  al  Porquero ,  que  guar¬ 
da  la  vara  de  Cerdos;  y  el  los  ahuyenta  con 
el  cayado ,  (**a)  y  guarda  el  hallazgo  para  las 
mefas  mas  delicadas. 

Lo  que  le  dire  á  Vm.  á  cerca  de  las  verdu¬ 
ras  ,  no  aumentará  mas  fu  libro  de  memoria, 
que  le  aumenta  lo  que  hemos  dicho ,  á  cerca 
de  las  raíces.  Las  verduras ,  ó  hierbas ,  que  fe 
llevan ,  y  íirven  en  las  cocinas ,  fon  la  acede¬ 
ra  ,  la  acelga ,  el  peregil ,  (*  *b)  y  otras  bien 
conocidas. 

La  acedera  (**c)'  es  de  dos  maneras ,  pun¬ 
tiaguda  ,  y  redonda  :  una ,  y  otra  fe  propaga, 
y  perpetua  ,  ó  con  ramillas  defgajadas  del  ta¬ 
llo  ,  ó  con  fu  granito  proprio  ,  que  fe  hembra 
defde  fines  de  Marzo  hada  Septiembre.  Un 
folo  tablar  de  ella  hierba  fe  puede  lograr  feis 
años ,  como  fe  le  beneficie  de  quando  en  qtian- 
do  con  algunas  pulgadas  de  mantillo,  ó  ef- 
tiercol  ya  hecho  ,  y  con  tierra  de  alguna  ca¬ 
lle  ,  ó  fendero ;  pero  la  prádica  mas  acerta¬ 
da  es  fembrarla  todos  los  años  por  la  Prima¬ 
vera. 


La  hierba  armuelle  (**d)  fe  hembra  en  la 
Primavera ,  y  paífa  bien  preño  :  firve  para  do¬ 
rar  los  potages  ,  y  caldos ,  y  para  embutir 

E  z  der¬ 

iva)  Por  lo  coman  trabe*  un  látigo. 

C*b)  El  Italiano  añade  aqui  varias  hierbas. 

C*c)  O  aceto  ía  ,  ó  fegun  otrof  la  Romaza. 

Es  daáoía  al  cílomago.  Dicción,  de  Comercio  5  pal.  Arrache» 


Las  Verdu¬ 
ras. 


Lt  Acederas 


Armuelldfe 


ti  Aeelga. 


la  Buglofa, 
<b  Lengua  de 
Buey. 

La  Aleluya, 
o  Acetofilla. 
La  Borraja. 
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ciertos  rellenos  muy  apreciados  :  íiembrafe  to- 
dos  los  mefes. 

La  acelga  fe  fiembra  en  Marzo  3  y  cogien- 
do  cada  dia  la  neceíTaria ,  retoñece  3  y  arroja 
como  la  acedera.  Las  acelgas ,  que  fe  trafplan- 
tan  3  duran  5  y  fe  confervan  fácilmente  á  pe- 
far  del  hielo  ;  y  el  terreno  fe  eílercola  5  y  me¬ 
jora  para  producir  alcaciles  5  o  alcachofas  3  (**) 
hacia  los  fines  de  la  Primavera  figuiente. 

El  Cav.  Por  qué  ponen  ordinariamente  las 
alcachofas  entre  las  acelgas  ?  es  acafo  porque 
fe  pongan  blancas  a  la  fombra? 

El  Prior .  Elfo  fe  hace  para  entretener  á  los 
cortones  3  turones  3  6  ratones  campeíinos  5  que 
deftruyen  las  alcachofas ;  y  en  eñe  cafo  exerci- 
tan  fus  dientes  en  las  acelgas  5  que  fon  mas 
tiernas ,  y  no  importan  tanto  3  dexando  libres 
las  alcachofas. 

Hacenfe  caldos  amargos  5  pero  faludables^ 
y  no  pocas  veces  dignos  de  preferirle  a  las 
medicinas  eftrangeras  con  la  borraja  3  y  con 
la  lengua  de  buey  5  o  buglofa.  La  aleluya  3  d 
acetofilla  todavia  es  mas  írefca  3  y  es  una  efpe- 
cie  de  trébol  5  que  fe  multiplica  por  medio  de 
ramitas  5  b  briznas  de  la  planta  ?  como  ten¬ 
gan  algunas  raíces.  Todas  citas  tres  efpecies 
de  hierbas  fe  pueden  propagar  ,  arrojando  fu 
femilla  en  qualquier  tiempo. 

Ei  peregil  común  >  el  rizado  *  y  el  macedo-» 

ni¬ 
ce  Cardos  ?  traduce  el  Italiano  >  y  eííos  folo  dan  alcachofas 
jreíhesj 


Feregil. 
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iiico  ,  todavía  mas  aromatice  ,  que  los  dos 
precedentes ,  nos  íirven  con  fus  hojas ,  y  raí¬ 
ces.  El  tiempo  de  femhrar  qualquiera  de  eftas 
efpecies  de  peregil  ,  es  la  Primavera.  Su  fo¬ 
liage  arroja  de  nuevo  ,  defpues  de  cortado. 

El  peregil  macedónico  fe  puede  blanquear  co¬ 
mo  una  nieve  ,  ( para  que  íirva  en  el  Invierna 
de  enfalada )  aporcándole  como  al  apio ,  que 
parece  fer  una  quarta  efpecie  de  peregil. 

Las  efpinacas  fe  fiembran  en  Agofto  ,  y  en  Efpinae^ 
Septiembre  en  tierra  muy  beneficiada.  Las 
que  fe  fiembran  en  Agofto  vienen  para  el  fin 
de  Otoño  3  y  duran  hafta  bien  entrado  el  In¬ 
vierno  :  y  las  que  fe  fiembran  en  Septiembre* 
fon  el  mana  de  la  Quarefma. 

Las  berzas ,  qualquiera  las  conoce  ,  y  tam-  Beíza^j 
bien  fus  efpecies  ,  y  utilidad.  El  tiempo  de 
empezar  á  fembrarlas  es  la  Primavera  ,  y  fe 
proligue  muchos  meíes  defpues ,  para  lograr¬ 
las  en  todas  las  Eftaciones  del  año.  Las  que 
fe  fiembran  en  Otoño  fe  trafplantan  luego  á 
una  almaciga,  ó  plantel  :  efto  es,  en  donde 
eften  muy  eí peías ,  para  no  ocupar  mucho  ter¬ 
reno  ,  quando  fu  foliage  fe  eftiende  poco  ,  y 
quando  eftán  fuertes  fe  vuelven  á  trafplantar, 
enraleciéndolas  fegun  la  proporción  con  que 
han  de  eftender  fus  hojas.  Antes  que  llegue  el 
Invierno  fe  arrancan  ,  y  fe  guardan  ,  atándo¬ 
las,  ó  uniéndolas  entre  si ,  y  con  la  raíz  ha¬ 
cia  arriba  :  y  aun  fe  confer  varán  mejor  ,  me- 

"  den- 
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tiendo  las  raíces  entre  arena  ,  pues  de  efte 
modo  fe  puede  lograr  tener  coles  todo  e! 
año. 

Coliflores.  Las  coliflores  5  cuya  mejor  fimíente  viene 
de  Chypre  ,  fe  fiembran  ,  y  confervan  como 
las  berzas  ordinarias.  Pero  íi  fe  iiembran  por 
Agofto  3  ó  Septiembre  en  Tieflos  de  un  pie 
de  alto  ,  y  pie  y  medio  con  poca  diferencia 
de  ancho  para  ponerlas  debaxo  de  techado  en 

t  Invierno  ,  y  trafplantarlas  en  la  Primavera  ,  fe 
logran  antes  que  vengan  los  calores  del  Eftio, 
y  afsi  dura  todo  el  año  eíta  deliciofa  legum¬ 
bre ,  que  era  antes  cofa  tan  extraordinaria  3  y 
folo  fe  hallaba  hacia  los  fines  de  Otoño. 

Bretones.  Los  bretones  ,  ó  pequeños  renuevos ,  que 
arrojan  las  coles  fobre  fus  cimas ,  y  tronchos, 
que  fe  cortaron  ,  fon  regalo  en  muchos  guifa- 
dos  de  las  mas  fumptuofas  mefas ,  y  un  reme¬ 
do  (**)  de  los  brocules  ,  tan  aplaudidos  de  los 
Italianos. 

Enriadas-  PaíTemos  ya  á  las  Enfaladas ,  que  fon  fiem- 
pre  parte  en  una  comida  ,  ó  merienda  bien 
difpuefta  ,  y  apetitofa.  Aunque  en  las  cocinas 
fe  valgan  para  mil  cofas  de  las  lechugas ,  de  las 
efcarolas  ,  y  el  apio  ;  pero  a  lo  que  mas  regu¬ 
larmente  fe  deftinan  es  á  las  enfaladas  ,  en  las 
quales  fon  como  el  fondo  ,  y  materia  princi¬ 
pal. 

Solo  por  remedo  pueden  paitar  ,  pues  los  de  Italia  fon  mas  delicados, 
y  aun  trahida  á  Cipa  ña  la  Amiente  ,  fe  adultera  ( por  lo  menos  en  algunos  terre¬ 
nos  )  defpu.es  de  algún  tiempo  ,  y  es  neceflario  tralntr  de  la  Italia  otra  recieia* 
te  ,  que  haga  revivir  fu  natural  delicadeza. 
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pal ,  y  es  muy  fácil  eftár  ílempre  proveídos 
de  eftas  hierbas  ,  fembrandolas  de  quince  en 
quince  dias  ,  por  la  desigualdad  ,  ó  variación, 
que  de  eñe  modo  obferva  en  crecer  ,  y  fazo- 
narfe  cada  una  de  fus  efpecies. 

Las  lechugas  folas  fe  alternan  para  refregar¬ 
nos  ?  y  vienen  unas  tras  otras  ,  por  efpacio  de 
feis  mefes ,  y  aun  mas.  La  lechuga  Capillada, 
(**)  y  la  de  la  Pafsion  (**)  refiften  a  la  intem¬ 
perie  de  los  hielos  ,  principalmente  íi  en  el 
Otoño  fe  tuvo  cuidado  de  plantarlas  á  un  af- 
pe&o  benigno  del  Sol ,  y  fobre  un  bancal, 
que  forma  lomo  ,  ó  ayudado  del  reververo  de 
alguna  pared  vecina;  y  empezarán  á  cerrarfe,  y 
formar  repollo  defde  el  mes  de  Marzo.  La  pe¬ 
queña  lechuga  rizada  ,  y  la  grande  ,  no  tardan 
en  cerrarfe  también ,  y  formar  repollo  , 
íi  íe  ponen  en  un  bancal  bien  eñercolado,y  cu¬ 
biertas  con  campanas  de  vidrio  ;  y  aun  fe  pue¬ 
den  comer  antes ,  que  las  precedentes.  La  le¬ 
chuga  real  ,  la  de  San  Germán  ,  la  grueíTa  ru¬ 
bia  ,  la  rubia  de  Mets ,  y  fobre  todo  la  lechu¬ 
ga  de  Jorge,  trafplantada  en  campo  abierto, 
hecha  fu  capiiz  ,  y  fe  cierra  ,  como  fe  puede 
defear ,  hafta  que  llegan  los  mas  adtivos  calo¬ 
res.  En  el  Eftio  fe  liembran  las  lechugas  de  Bo¬ 
lonia  ,  y  de  Genova,  rubias,  leonadas ,  roxas, 
verdes ,  y  todas  las  que  no  crecen  con  facili¬ 
dad, 

(**)  En  Italiano  3  Capuccia. 

(**)  En  Italiano  ,  Diacciuola. 

F v  )  Capuz ,  dicen  los  Hortelanos, 


Lechugas, 


ÍLecnugásRo 

juanas. 


]BfcaroIa. 
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dad.  Algunas  veces  fe  atan  para  que  cierren; 
y  formen  fu  capuz ,  ó  repollo  mas  fácilmente. 
Las  lechugas  de  Perpiñán  ,  y  de  la  Pafsion >  fe 
logran  aim  por  el  Otoño.  El  Invierno  fe  feli¬ 
cita  ,  recogiendo  los  reíiduos  ,  y  aun  adelan¬ 
tándonos  varias  hierbas ,  ó  lechuguinos ,  de 
que  defpues  nos  colma  la  Primavera ,  y  en  que 
quiere  el  Invierno  prevenirla. 

Las  lechugas  Romanas,  que  fe  fiembran* 
y  atan  á  fu  tiempo ,  pueden  muchas  veces  fer- 
vir  en  el  V erano ,  fupliendo  el  defefto  de  las 
otras ,  que  fe  eípigan  ,  y  arrojan  ya  la  limien- 
te ,  por  razón  del  calor.  Aun  no  fe  ha  acaba¬ 
do  la  cofecha  de  las  lechugas ,  quando  eítán  en 
difpoíicion  de  ufarfe  las  efcarolas ;  y  el  apio  co¬ 
mienza  también ,  y  continuara  en  focorrernos 
todo  el  Invierno. 

La  efcarola  fe  hembra  defde  el  mes  de  Mar¬ 
zo  y  halla  el  de  Julio ,  y  fe  trafplanta  en  diver- 
fos  tiempos  >  de  modo  ,  que  logre  fu  magni¬ 
tud  natural ,  y  fe  ata  para  que  fe  cure ,  y  em¬ 
blanquezca.  Quando  no  hay  refervatorio ,  en 
que  guardar  las  efcarolas  entre  arena ,  fe  arran¬ 
can  ,  y  bien  unidos  los  pies  de  las  unas  con 
los  de  las  otras  ,  fe  meten  en  la  tierra  ,  halla 
quatro ,  ó  cinco  dedos  de  profundidad.  Todo 
el  monton  fe  cubre  de  eftiercol  feco ,  pero 
las  cabezas  de  los  cogollos  es  predio  que 
fe  venteen  algún  tanto  ,  porque  no  fe  pu¬ 
dran  :  lo  qual  fe  configue  oportunamente* 

apa*; 
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apartando  el  eftiercol  los  dias  apacibles  ,  y 
daros. 

El  apio  (**)  fe  íiembra  defde  la  Prim  ave-  EUpiV 
ra:  defpues  fe  trafplanta  á  fideos  algo  profun¬ 
dos  y  y  quando  ya  fe  halla  fortificado  ,  y  vi¬ 
gor  ofo  fe  aporca ,  enterrándole  ,  ó  amonto¬ 
nando  tierra  a  los  lados ,  hafta  lo  alto  de  las 
hojas  >  las  quales  fe  cortan.  En  efta  fituacion 
fe  empieza  á  emblanquecer  en  el  efpacio  de  un 
mes ,  y  confervandole  en  tierra  ,  continua  en 
curarfe ,  y  emblanquecer  fe  ,  como  no  fe  intro¬ 
duzca  ayre  ,  que  lo  impida. 

La  achicoria  amarga  (**)  es  tan  útil  por  Achicoria 
fus  hojas  ,  como  por  fus  raíces :  fiembrafe  de  amarsaí 
quince  en  quince  dias ,  defde  principios  de  Mar¬ 
zo  *.  de  efte  modo  fe  pueden  tener  íiempre  tier¬ 
nas  paralas  enfala  das  verdes ,  que  fon  muy 
eftimadas.  En  Invierno  fe  la  cura ,  y  emblan¬ 
quece  metiendo  en  tierra  ,  ó  en  arena  las  rai- 
-  ces:  lo  que  van  brotando  fe  corta,  y  firve  hafta 
tres ,  ó  quatro  veces. 

Con  las  enfaladas  es  razón  proponerle  a  Hierbas  au 
Vm.  fus  ingredientes  ,  que  fon  otras  hierbas, 
que  íe  mezclan  moderadamente ,  y  firven  de  «afilada*, 
condimento.  Algunas  de  eftas  hierbas  fe  ha¬ 
llan  en  todos  tiempos ,  como  la  pimpinela ,  y  u  pim  ^ 
la  veleza ,  6  velefa ,  tanto  la  común  ,  que  fe  neIa- 
íiembra  cada  quince  dias,  defde  Febrero,  hafta 
TomJV-  F  Sep- 

(**)  El  Italiano  traduce  Endivia  ,  o  Chicoria. 

O*)  0  Endivia  ftlveftre  f  ó  Aimer  óa  ,  ó  Cicondrik ,  que  todos  eftos 
gombres  le  dan,  ' 


( 


la  Verdo¬ 
laga. 


El  Maftuer- 
*o. 


Machas  ,  y 
Ruiponces , 
o  Ripoaces, 

o  Raypon- 
ces. 


Hierbas  fi¬ 
nas  ,  y  olo- 
soías. 


t-aborcs. 
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Septiembre,  como  la  veleza  odorífera,  que  man* 
tiene  fu  puefto  ,  íin  temor  alguno  del  hielo. 
Las  otras  hierbas  varían  fegun  los  tiempos, 
como  la  verdolaga  verde ,  que  fe  hembra  en 
Febrero  ,  en  una  era  alta  ,  ó  beneficiada  de  ef* 
tiercol ,  y  debaxo  de  campanitas  de  vidrio.  La 
verdolaga  dorada  fe  hembra  en  qualquier  bam 
cal ,  en  el  mes  de  Mayo.  El  maftuerzo  domef- 
tico ,  que  fe  hembra  cada  ocho  dias  en  el  Eftio* 
El  maftuerzo  aquatil ,  ó  berro  ,  que  fe  recoge 
en  las  huertas ,  á  las  orillas  de  los  arroyuelos, 
y  fuentes.  Las  machas ,  (**)  y  ruiponces ,  que 
fe  pueden  fembrar  en  la  huerta ,  6  coger  entre 
los  trigos ,  en  donde  eftas  plantas  fe  propagan 
todos  los  años  por  si  mifmas. 

Todavía  es  precifo  fer  mas  detenidos  en  el 
ufo  de  las  hierbas  finas  odoríferas ,  como  fon 
la  taragona  ,  o  hyfopillo  griego  ;  la  balfamina 
ordinaria,  efpecie  de  hierba-buena;  la  balíaw 
mina  cidrofa  ;  (**)  el  cebollino  de  Inglaterra* 
ó  apetito , porque  fu  olor,  y  labor  le  excitas 
el  cofto  olorofo ;  el  anís ;  el  hinojo  •>  el  toron- 
gil  3  la  albahaca ,  y  la  ruqueta ,  6  xaramago. 

Con  efta  diverfidad  ,  y  efpecies  de  hierbas, 
delicadas ,  y  olorofas ,  fe  forman  las  liñas ,  y 
labores  de  los  quadros ,  y  las  eras ;  y  fe  añaden 
para  diverfos  ufos  el  tomillo  ,  el  hyfopo  ,  la  faL 

via,, 

(**)  De  todo  efle  periedo  ,  folo  pone  la  traducción  Italiana ,  la  primera 
parte  ,  y  eíla  diverfo  modo  ,  que  la  pone  el  Author. 

(**)  En  Italiano  Cedrangola  ,  á  quien  algunos  llaman  Trébol.  Franc.  Dic¬ 
cionario  ,  let.  C, 
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vía  ,  el  efpliego  ,  la  mejorana,  los  agenjos ,  la 
manzanilla ,  la  ruda ,  la  violeta ,  la  agedréa ,  6 
fegurella  :  y  ella  fe  puede  poner  cerca  de  los 
guiíantes  ,  y  de  las  habas ,  a  cuyas  legumbres 
Tervirá  de  fizón  ,  y  adovo  con  algunas  le¬ 
chugas. 

Para  no  quedar  expueílos  al  rigor  de  al¬ 
gunos  Inviernos ,  ó  para  lograr  agradables  al¬ 
ternativas  7  y  variaciones ,  fe  prepara  á  tiem¬ 
po  ,  con  que diíponer  enfaladas  cocidas,  ó  hier¬ 
bas  dulces  para  las  crudas.  Componenfe ,  pues, 
eílas  enfaladas  de  cebollas  de  Cathaluña ,  ó  de 
otras  cebollas  blancas ,  (**)  de  remolachas  co¬ 
cidas  ,  de  apio  cocido  ,  de  puntas  de  efparra- 
gos  cocidas ,  de  muchas  frutas,  o  hierbas  con¬ 
fitadas  en  vinagre ,  como  fon  pepinos  tiernos, 
la  falxafraga ,  (**)  la  capuchina ,  (**)  el  maf- 
tuerzo  del  Peril ,  que  el  dia  de  oy  es  muy  co¬ 
mún  ;  la  criíta  marina  ,  que  íe  coge  en  las  ri¬ 
beras  ,  ó  coilas  del  mar  i  y  las  alcaparras ,  ad¬ 
virtiendo  ,  que  no  fon  el  fruto  de  la  alcaparra, 
b  planta  ,  que  las  produce ,  fino  los  botones, 
que  íi  fe  dexáran  algún  tiempo  mas  fobre  la 
mata  ,  fe  abrirían  en  ñores ;  y  en  fin ,  paílarian. 

F  z 


v 

a 


(**)  A  que  llaman  Cebollones :  y  aüimifmo  fe  componen  eílas  entiladas 
de  Chalctas  ,  qua  es  otra  eípecie  de  cebollas. 

»  (**)  O  Saxifragla  ,  b  Saxafragia. 

(**)  Son  los  botones  de  unas  flotes  pequeñas",  que  produce  cierta  planta 4 
trahida  de  Indias ,  y  que  antes  de  abrirte  fe  confitan  en  vinagre.  También  les 
dan  el  nombre  de  ALCAPARRAS  CAPUCHINAS  ,  porque  pareciendofe  a  las 
¿Acaparras  eítos  botones  ,  lo  inferior  del  vafo  ,  o  cáliz  de  fu  flor  repreíénta  al 
vivo  ia  capilla  de  un  Capuchino.  Diccionario  de  Comercio  ,t.  x.let.  C.  pal* 
Cecine.  ' 


Enf  latías  de 
hierbas  dul¬ 
ces  ,  y  coci¬ 
das. 


llantas  bul- 
bofas  ,  ó  de 
«cholla. 


tallen. 


JBpod.  od. 
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á  frutos.  La  alcaparra  prueba  en  las  aberturas 
de  los  edificios  >  ó  rendijas ,  y  quiebras  de  las 
paredes. 

Como  las  mas  de  las  legumbres  fean  baf- 
tante  iníipidas  >  fe  modifican  por  medio  de 
plantas  picantes  3  y  fuertes ,  que  con  fus  fales 


volátiles ,  fon  como  fu  condimento  natural. 
Todas  eftas  participan  de  la  naturaleza  de  la  ce¬ 
bolla  ,  que  es  la  mas  eítimada  de  todas.  Las 
otras  fon  *  el  puerro  ,  la  cebolla  albarrana ,  la 
afcolonia  »  o  cebolleta  para  Amiente  ,  y  el  ajo 
pequeño.  (**)  El  ajo  común  contiene  en  si  ex¬ 
citativo  bailante  para  contentar ,  aun  al  pa¬ 
ladar  mas  muerto.  La  gente  del  campo  le  ufa 
tanto  ,  que  fe  le  puede  llamar  la  triaca  de  los 

Pavfanos. 

0 


El  Cav.  Pues  para  otros  debe  de  fer  ponzo¬ 
ña.  Horacio  >  porque  le  hallo  en  un  guifado 
de  la  mefa  de  Mecenas ,  creyó  haber  encon¬ 
trado  todo  el  veneno  de  Colchos ,  y  todos  los 
encantos  de  Medea. 

El  Prior .  Ya  tomó  el  remedio  5  y  bufeo  fu 
defahogo  defpues ,  echándole  todas  las  mal¬ 
diciones  ,  que  Vm.  fabe. 

El  Cav .  Yo  he  interrumpido  la  cultura  de 
las  plantas  fuertes ,  ó  picantes. 

El  Prior.  Los  puerros  fe  fiembran  en  la  Pri¬ 
mavera  :  luego  fe  trafplantan  ,  para  que  con  la 
mayor  anchura  del  terreno  fe  engrueifen* 


O  Ajo  de  Francia.  Traducción  Italiam* 


y. 
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y  fortifiquen.  Antes  del  Invierno  fe  arrancan* 
y  fe  confervan  el  tiempo  que  fe  quiere  *  ó  me- 
riéndolos  en  arena ,  en  el  refervatorio ,  en  que 
fe  guardan  las  plantas ,  ú  ordenándolos  en 
tierra  *  unos  fobre  otros  *  debaxo  de  eftiercol 
feco. 


Las  cebollas  fe  fiembran  *  y  algunas  veces 
(**)  fe  trafplantan.  A  principios  de  Septiem¬ 
bre  fe  les  corta  la  guia ,  y  quitan  las  hojas  *  pa-» 
ra  que  tomen  mas  cuerpo  *  y  fe  las  conferva 
libres  de  la  humedad,  y  del  hielo.  También 
fe  pueden  fembrar  en  Septiembre  ,  y  trafplan- 
tarlas  en  la  Primavera  ,  para  lograrlas  con 
tiempo. 

Las  verdaderas  legumbres ,  que  fon  las  ha¬ 
bas  ,  las  judias ,  y  guifantes  ,  cuyas  efpecies  va¬ 
llan  mucho  ,  fe  logran  por  lo  común  en  tier¬ 
ra  ligera ,  fuelta  ,  y  arenofa  ,  mejor  que  en  la 
fuerte  ,  tenaz  ,  y  grueíía.  La  mayor  parte  ds 
ellas  legumbres  piden  ,  para  dar  con  mayor 
abundancia  el  fruto ,  que  las  ventee  bien  el  ay- 
re  entre  dos  calles  ,  y  que  las  foítengan  con  ra¬ 
mas.  También  fe  tiene  cuidado  de  cercenar  al 
rededor  el  foliage  de  las  habas ,  para  fortificar 
el  pie  ,  y  los  hollejos  ,  ó  vaynas ,  cortando  la 
guia  ,  y  de  camino  fe  limpian  del  pulgón ,  que 
en  excefsivo  numero  fe  pega  en  lo  mas  alto 
del  tallo ,  ó  caña ,  en  donde  efta  efpecie  de  in- 
fefto  encuentra  el  verde  mas  tierno.  Sembran¬ 


do 


{**)  Efto  omite  la  traducción  de  Italia. 

-'-w  iJ 


Frutas  de  la 
tierra  ,6  rep¬ 
tiles. 


Jjíparragos. 
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do  los  golfantes  cada  mes  ,  fe  logran  recientes 
aun  el  Invierno  ,  y  duran  caíi  defde  el  un  cabo 
del  año  al  otro ;  pero  íin  dificultad  halla  fines 
de  Odubre.  Los  que  fe  adelantan  ,  ó  no  fe  co- 
men  tiernos ,  fe  dexan  fecar  ,  para  que  el  In¬ 
vierno  elle  proveído. 

Defpues  de  toda  ella  multitud  de  raíces, 
de  hierbas  ,  y  legumbres ,  que  tan  pródigamen¬ 
te  efparce  una  huerta  para  fervicio  nueftro, 
colma  fu  liberalidad  con  las  frutas  de  la  tierra, 
b  reptiles ,  mas  eílimables  aún  ,  que  todo  quan¬ 
to  hemos  dicho.  Las  frutas  de  la  tierra ,  repti¬ 
les,  o  rateras ,  fon  aquellas,  cuyas  plantas  arras¬ 
tran  ,  como  las  de  ios  melones ,  pepinos  ,  y 
muchas  efpecies  de  calabazas ;  ó  que  aunque 
tengan  pie  redo, fe  queda  el  fruto  en  la  fuperfi- 
cié  de  la  tierra  ,  como  fucede  en  hongos ,  y  fe- 
tas  ;  y  aun  fe  pueden  contar  en  elle  numero 
los  efparragos ,  no  obílante  tener  fu  tallo  ,  y 
elevarle  mas ;  las  alcachofas ,  aunque  fean  folo 
el  cáliz  ,  o  vafo  de  una  flor ;  y  las  venas ,  (**) 
que  tienen  en  fus  hojas  muchas  plantas ,  efpe- 
cialmente  acelgas ,  y  alcachofes.  No  añadire¬ 
mos  aqui  las  grofellas ,  de  tres ,  ó  quatro  efpe¬ 
cies  ,  ni  las  frambuefas  ,  como  ni  tampoco  las 
frefas ,  pues  las  dexamos  pueílas  todas  en  otra 
parte ,  entre  las  verdaderas  frutas. 

Comencemos  por  los  efparragos,  cuyo 
primer  cultivo  es  algo  molefto  »  pero  li  cuef- 

tan 

.(**)  Otros  dicen  ,  las  hojas  rrúíhusj 
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tan  entonces  paciencia ,  y  cuidado  ,  lo  recom- 
penfan  defpues ,  dando  un  plano ,  ó  quadro  de 
efparragos  no  poca  utilidad ,  por  efpacio  de 
veinte ,  y  veinte  y  cinco  años  confecutivos, 

(**)  y  aun  algunas  veces  mas :  no  fe  efpera  a 
que  íe  haya  acabado  el  primer  quadro  ,  para 
formar  otro,  el  qual  fe  pone  donde  no  fe  hayan 
plantado  efparragos  en  mucho  tiempo  ,  para 
que  encuentren  abundantemente  aquella  fubf- 
tancia  ,  y  fucos  ,  que  les  fon  proprios. 

El  Cav.  Supuefto  que  un  quadro  ,  o  plantel 
de  efparragos  trabe  tan  coníiderable  renta, Vm. 
tendrá  a  bien  enfeñarme,  como  fe  difpone  ,  y 
cultiva  ;  y  mas ,  quando  la  Phiiofophia  práctica 
me  guita  tanto. 

El  Prior.  Puedefe  formar  un  nuevo  plantel  Mododefor 
de  efparragos  ,  fembrandolos  folamente ;  pero 
fe  adelanta  mucho  ,  plantando  efparragueras  ^^cEípar' 
de  dos  años  con  fus  raíces.  El  modo  de  poner 
„  eñas  plantas ,  es  colocando  folamente  dos  lilas, 
b  reates  de  ellas  en  cada  era,  la  qual  ferá  de  tres 
pies  y  medio  de  ancha  ,  y  la  fenda  ,  que  lepara 
una  era  de  otra,  debe  tener  dos  pies.  A  lo  largo 
de  ellas  filas,pueftas  en  quadro  perle£to,fe  abren 
zanjas  de  quince,  o  diez  y  feis  pulgadas  de  diá¬ 
metro  ,  y  quatro  de  profundidad.  Enmedio  de 
cada  fulco  ha  de  quedar  un  pequeño  caballete, 

(**)  para  aííentar  en  él  dos  pies  de  las  nuevas 
efparragueras :  el  Hortelano  fujeta  la  planta 

con 


(**)  Catorce  ,  o  quince  ,  traduce  el  Italiano. 
{**)  L1NDON ,  le  llaman  algunos  Horteknos3 
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con  una  mano*  para  eftender  circularmente 
las  raíces  con  la  otra.  Defpues  las  cubre  de 
tierra ,  arrimándola  fuccefsivamente  por  to¬ 
dos  los  lados  *  para  que  no  quede  vacio  algu¬ 
no.  De  eñe  modo  va  llenando  todos  los  fui- 
eos  *  halla  perfeccionar  el  quadro.  Las  eras  de¬ 
ben  quedar  hundidas  un  pié  debaxo  del  nivel 
de  las  calles ,  que  las  cercan  ,  y  la  tierra  ,  que 
fe  faco  antes  de  hacer  el  plantío  ,  forma 
un  pequeño  lomo  ,  lindbn  *  ó  caballete  con 
fu  declive  hacia  uno  *  y  otro  lado  fobre  el 
íendero  ,  halla  que  poco  á  poco  fe  vaya  echan¬ 
do  cada  año  en  la  era  ,  que  vendrá  á  quedar 
de  elle  modo  al  nivel  mifmo  de  la  fenda,ó  ca¬ 
lle.  De  dos  en  dos  años  (**)  fe  deben  efterco- 
lar  los  efparragos  con  mantillo  y  ó  eíliercol, 
ya  hecho  en  hacina ,  y  eñe  eftiercol  fe  cubre  ,  o 
mezcla  con  la  tierra  del  lomo  *  ó  caballete ,  que 
diximos  fe  iba  echando  en  la  era.  Quatro  años 
defpues  de  plantados  eftos  pies  *  fe  pueden  ya 
coger  hermofos  efparragos  *  y  entonces  fe  apli¬ 
cara  el  quadro  antiguo  ,  ó  que  le  precedió  á 
eñe,  á  qualquiera  otra  cofa $  pero  totalmente  di- 
verfa. 

El  Cav.  A  mi  me  parece  ,  que  folo  para  el 
mes  de  Abril  dan  lo  mas  temprano  fu  fruto  las 
efparragueras  ;  cómo  ,  pues ,  es  pofsible  ,  que 
hayan  logrado  aquí  efparragos  tan  tiernos  ,  y 
fazonados  el  mes  de  Henero? 

El 

(**)  Cada  año  dice  el  Italiano  ,  y  no  hay  duda  ,  que  fe  deberá  atender  ai* 
adereza ,  6  benignidad  del  cjinia  f  y  á  la  calidad  dckcnenoj 
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El  Prior,  Se  adelantan  ,  (aerificando  para 
efte  efecto  algunas  eras.  Defde  el  mes  de  No¬ 
viembre  fe  quita  toda  la  tierra  de  los  Tenderos* 
que  fepáran  las  eras  ,  y  fe  llena  el  fu  Ico  de  tres 
pies  de  profundo  ,  y  dos  *  6  poco  mas  de  an¬ 
cho  ?  que  alli  queda  ,  de  eftiercol  reciente  de 
caballos.  Eíte  eftiercol  debe  levantar  diez  y 
ocho  pulgadas  encima  del  nivel  común ,  y  lue¬ 
go  que  con  la  ayuda  de  fu  calor  empiezan  a 
allomar  fus  puntas  los  primeros  Efparragos  ,  fe- 
cubren  con  las  campanas  de  vidrio  ,  por  el 
qual  entran  los  rayos  del  Sol  ,  que  les  comu¬ 
nican  el  verde  mas  hermofo  ,  que  es  imagina¬ 
ble.  También  es  precifo  cubrir  de  eftiercol  Te¬ 
co  eftas  campanitas ,  quando  hiela  ,  ó  nieva 
fobre  ellas  ,  y  defpues  quitar  todo  el  eftiercol* 
y  la  nieve  juntamente  :  porque  íi  no,  conftipa- 
ria  la  planta,  y  pereciera.  El  eftiercol ,  que  en 
eftos  cafos  fe  echa ,  debe  llegar  al  vidrio ,  pero 
-  no  a  las  efparragueras ;  pues  de  otro  modo  ,  en 
lugar  de  ponerfe  verdes  los  Efparragos, fe  paran 
blanquecinos,y  pálidos  con  la  immediacion  de 
la  paja:  y  renovando  defpues, en  todo,  o  encar¬ 
te  ,  el  eftiercol  de  los  Tenderos  ,  que  como  le 
va  faltando  el  calor  fe  comprime  ,  y  hunde, 
fe  logran  feguramente  Efparragos  verdes  ,  y 
hermofos  en  el  mes  de  Henero.  La  cofecha  fe 
continuará  por  efpacio  de  un  mes  ,  o  feis  fe- 
manas  en  cada  reate  ,  ó  era ,  que  fe  haya  des¬ 
tinado  á  efte  efedo  j  y  fe  renovará  la  produc- 
Tomd Pi  G  cion. 


Eíparragos 

tempranos. 
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don  3  íi  fe  renovaren  los  fomentos  del  eftier- 
col  3  hafta  que  otro  quadro,  6  era  de,  fin  violen¬ 
cia  particular  ,  fu  fruto  al  llegar  la  Primavera. 
El  terreno  ,  que  fe  ocupó  de  elle  modo  ,  y  que 
fe  vió  obligado  a  contribuir  por  medio  de  un 
calor  artificial ,  necefsita  quatro  afros  de  def- 
canfo  para  reítablecerfe ,  y  folo  al  fin  de  ellos 
podra  fufrir  femejante  operación. 

El  cultivo  de  las  Alcachofas  es  mas  fácil, 
y  fe  reduce  á  plantarlas  en  un  excelente  terre¬ 
no  3  que  fe  corrobore  5  y  beneficie,  lo  mas  que 
fuere  dable  ;  á  plantar  en  una  efpecie  de  table¬ 
ro  ,  ó  era  los  renuevos ,  ó  hijos ,  que  fe  hayan 
quitado  con  fus  raíces  de  los  mas  fuertes  pies 
de  Alcachofa  ,  y  colocarlos  a  tres  pies ,  ó  mas 
de  diítancia  uno  de  otro ,  fi  la  tierra  es  gruef- 
fa ,  y  de  miga ,  para  que  afsi  fe  efpacien ,  quan¬ 
to  es  dable  ,  y  para  que  eítiendan  con  liber¬ 
tad  todo  el  ancho  de  fu  foliage  ;  y  finalmente, 
fe  deben  abrigar,  echando  tierra, y  recalcándola 
al  rededor  de  las  hojas,  que  fe  acortan  antes,  ó 
cubriendo  toda  la  planta  de  abaxo  arriba  con 
eítiercol  feco  en  abundancia.  Los  hijos,  ó  re¬ 
nuevos  3  que  brotan  al  pié  de  la  planta  ,  fe  po¬ 
nen  en  la  almaciga ,  ó  noviciado ,  para  ir  fubf- 
timyendo  con  ellos  lo  que  fe  pierda  ,  ó  feque; 
advirtiendo  ,  que  para  fer  buenos ,  deben  fer 
blancos  hacia  las  raíces. 

En  el  tallo  ,  que  prendió  ,  y  fe  detuvo  ,  ó 
podó ,  para  que  no  fe  adelantare  en  Otoño, 

fe 
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fe  hallará  en  fazon  ,  quanto  arroge  en  la  Pri¬ 
mavera  ;  y  lo  que  fe  planto  en  la  Primavera  *  fe- 
rá  útil  en  Otoño.  El  pié  ,  que  comienza  por 
Marzo  á  manifeftar  fu  fruto  ,  cortándole  hacia 
la  raíz ,  echará  nuevas  hojas  en  Septiembre. 
Arreglándole  íiempre  el  Hortelano  á  eftas  ob- 
fervaciones  ,  aífegurará  dos  cofechas  al  año. 

El  Cav.  Según  elfo  >  en  un  quadro  ,  o  ban¬ 
cal  mifmo ,  fe  puede  dos  veces  al  año  disfru¬ 
tar  la  Alcachofa ,  y  no  fe  riecefsita  para  elfo 
otra  cofa ,  que  dexar  crecer  una  parte  en  la  Pri¬ 
mavera  ,  y  detener  la  otra  ,  que  fe  ha  de  refer- 
var  para  el  Otoño.  No  es  afsi,  Señor? 

El  Prior .  Bien  fe  puede  hacer  elfo  ,  quando 
no  haya  dos  bancales  feparados.  Las  Alcacho¬ 
fas  de  la  fegunda  cofecha  ,  y  principalmente 
las  que  tiran  á  moradas  ,  fe  guardan  ,  quitán¬ 
doles  las  hojas  ,  dexandolas  fecar  ,  y  colgán¬ 
dolas  en  una  cuerda  ,  como  cuentas  de  Rofa- 
rio ,  con  un  papel  entre  alcachofa ,  y  alcacho¬ 
fa.  De  eíle  modo,  pueftas  en  un  parage  ,  que 
no  eíté  húmedo  ,  fe  confervan  todo  el  Invier¬ 
no  ,  para  fervir  juntamente  con  las  Setas  de 
guftofos  ingredientes  en  guifados  ,  y  paite- 
Iones. 

El  Cav .  Y  quanto  dura  un  buen  bancal  de 
Alcachofas? 

El  Prior .  No  pafTa  de  quatro  años ;  pero 
en  cada  uno  de  ellos  fe  renueva  una  parte ,  y 
afsi  no  fe  interrumpe  la  conveniencia ,  que 

G  z  tra- 


tardos  le¬ 
cheros, y  ve¬ 
nas  de  las 
hojas  de  Alca 
cho£is,  Acel¬ 
gas  ,  6¿c. 


í.os'Pepinos, 
las  Calaba¬ 
zas  comu¬ 
nes  ,  y  las 
Tota  ueras, o 
Confiteras. 
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(raheñ  ;  y  aun  aquella  que  fe  deftruye  ,  dexá 
alguna  utilidad.  Juntanfe  las  venas  (**)  de  las 
Alcachofas  ,  en  cuyo  lugar  fe  quiere  poner 
otras ,  y  atándoles  muy  bien  las  hojas ,  fe  ro¬ 
dean  por  todas  partes  de  paja  $  de  modo  ,  que 
no  les  entre  ayre  ,  lino  por  fola  la  parte  fupe- 
rior.  De  efta  manera  fe  curan  ,  y  blanquean 
como  los  Cardos  de  Efpaña  y  (**)  cuyo  gobier¬ 
no  es,  con  corta  diferencia,  el  mifmo.  Todo  el 
Invierno  fe  conferva  eñe  conjunto  ,  6  mazo 
de  hojas ,  blanqueandofe  totalmente  ,  y  definí- 
dandofe  de  todo  amargo  ,  (**)  entre  la  arena 
del  refervatorio  de  las  plantas. 

El  Cav .  Rtiegole  a  Vm.  que  vamos  ya  al 
cultivo  de  los  Melones. 

El  Prior .  Pues  que  Vm.  fe  dexa  los  Pepi¬ 
nos,  las  Calabazas  comunes ,  y  las  Totaneras, 
o  Confiteras  ,  no  es  razón  defpreciar  todo  efto: 
de  ello  fe  componen  muy  buenos  potages, 
caldos ,  guifados  ,  paftelones  ,  empanadas  ,  y 
aun  remedios  medicinales.  Su  cultivo  es  ente¬ 
ramente  femejante  al  del  Melon  ,  y  folo  fe  dif- 

tin- 

(**)  En  Francia  ufan  tomar  las  hojas  de  las  Alcachofas' ,  Acelgas ,  y  algunas 
©tras  plantas  feme  jantes  ,  y  quitándoles  todo  el  delicado  texido  ,  o  lo  que  co¬ 
munmente  llamamos  hoja  ,  dexan  folo  el  pezón  ,  ó  pié  ,'que  la  afirma  al  tron¬ 
cho  ,  con  todas  las  venas  mas  grueíías  de  las  miímas  hojas  ,  y  atando  muy  bieu 
todo  efto  junto  con  la  guia  que  fube  en  medio-de  la  planta, lo  confuyan,  y  Cacan 
en  la smeCis, dándole  el  nombre  de  CONTE  DE  POIREE,  b  de  ARTICHAÜT, 
b  efe  CARDE  ;  por  la  femejanza  que  tiene  con  íu;  pencas:  y  eíío  es  á  lo  que  aquí 
llamamos  V  uNAS  ,  para  reducirlo  a  un  termino  ,  y  por  íer  propriamente  las 
venas  de  las  plantas. 

(**)  En  Francia  llaman  Cardos  de  Efpaña  á'los  Cardos  lecheros  ,  (en  latía 
Acanthus ,  en  Italiano  Gobbo)  por  otro  nombre  Eípina  blanca  ,  y  Cardo  Santo; 
con  fu  íior  le  quaja  la  leche.  Dicción,  de  Com.  let.  C, 

Edo  ultimo  omite  la  traducción  Italiana* 
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tinguen  en  no  pedir  tanta  precaución  en  cor¬ 
tar  las  ramitas  de  la  planta ,  6  en  podarla. 

El  Melon  es  una  de  las  mejores  produccio¬ 
nes  ,  b  efeftos  de  la  huerta  ,  y  uno  de  los  re¬ 
freídos  mas  deliciofos ,  que  la  Naturaleza  ,  aten¬ 
ta  íiempre  a  nueílras  necefsidades  3  nos  prepa¬ 
ra  durante  los  calores  mas  exceísivos.  Para 
criarlos  mejor  ,  y  fegun  fe  pueden  defear  ,  fe 
bufca  el  afpefto  mas  propicio  hacia  el  medio 
dia ,  y  un  parage  abrigado  3  que  fe  refguarda 
con  defenfivos ,  pantallas  5  o  parapetos  de  pa¬ 
ja  ,  en  que  quiebre  fus  olas  el  viento.  Los  filí¬ 
eos  ,  o  camas  de  los  Melones  fe  ponen  cofa  de 
un  pie  de  diftancia  una  de  otra  ,  para  darles 
mas  fácilmente  fomento  ,  llenando  de  quando 
en  quando  de  eítiercol  reciente  el  intervalo, 
que  las  fepára.  Encima  de  eftas  camas ,  b  eras 
fe  eftienden  ocho  ,  o  nueve  pulgadas  de  manti¬ 
llo  excelente,  que  puede  utilmente  mezclarfe 
con  arena  negra  ;  (**)  pero  de  ningún  modo 
tierra  fuerte ,  y  cerrada ,  porque  ferá  fainamen¬ 
te  dañofa.  Los  Melones  fe  liembran  defde  el 
mes  de  Febrero  3  íin  meter  antes  las  pepitas  en 


vino  ,  (**)  ni  azúcar  ,  íi  ya  no  quieren  imitar 
a  aquellas  perfonas  ,  de  quienes  por  haber  he¬ 
cho  efta  operación ,  que  no  viene  al  cafo  ,  fe 
An  burlado  tantas  veces  los  Hortelanos ,  y 

.  K 

(**)  El  Italiano  traduce  ,  que  íe  puede  mezclar  con  ceniza  >  orujo  a  ó  caica; 
cito  es  ,el  granito  ,  y  hollejos ,  que  queda  de  la  Uva  ,  defpues  de  pitada. 

V*)  El  Italiano  omite  efto  del  vino  ,  y  azúcar  ,  y  dice  x  que  las  pepitas  fe 
hechaneu  agua  ,  o  vinagre  dulcificado  con  azúcar ,  y  que  íe  mantienen  en  ine 
fulion  líete  j  u  ocho  horas  continuas» 


Cultivo  di 
lo  sMslo  nes* 


EJpeld  aculo  de  la  Naturaleza. 
Jardineros.'  Siembranfe,  metiendo  de  quatfo 
en  quatro  las  pepitas  en  los  hoyitos ,  que  íe  dan 
hecho  en  fila  para  elle  efedto ,  y  á  la  diílancia 
de  dos  dedos  uno  de  otro.  Nada  impide  el  fem- 
brar  también  entre  ellas  filas  algunas  hierbas 
menudas  para  eníaladas. 

Quando  las  nuevas  plantas  tienen  ya  al- 
gimas  hojas  ,  fe  trafplantan  a  otra  era ,  metien- 
do  cinco  *  ó  feis  debaxo  de  cada  campana ,  la 
qual  fe  refguarda  con  un  cobertizo  de  paja, 
para  proteger  la  ternura  de  ellas  plantas ,  del 
hielo  ,  del  ardor  *  y  del  Sol ,  que  las  abrafaria 
fin  duda.  Si  la  tierra  ella  muy  ardiente ,  fe  cía-* 
va  una  eílaca  de  trecho  en  trecho  ,  para  formar 
refpiraderos ,  por  donde  fe  exhale  el  calor ,  y  fe 
evapore  la  tierra.  Quando  ya  eftán  fuertes  las 
plantas ,  fe  facan  de  aqaella  almaciga ,  para  re¬ 
plantarlas  dos  pies  una  de  otra  en  el  tercer  ban¬ 
cal  ,  ó  era  ,  teniendo  cuidado  de  confervarles 
el  terren  ;  ello  es  ,  la  tierra  ,  que  fe  mantiene 
pegada  a  las  barbas ,  ó  raíces  de  la  planta.  Pue¬ 
de!  eles  cortar  la  guia ,  y  quitar  algunas  ramas, 
para  fortificar  lo  reílante;  pero  es  una  práftica, 
que  toca  mas  en  perniciofa,  que  en  útil ,  cortar 
los  lobos,  u  hojas,  que  falen  con  el  tallo  á  los 
principios ;  y  no  menos  el  defgajar  ,  6  quitar 
las  flores  machos ,  á  las  quales,  fuera  de  todo 
propoíito ,  llaman  flores  falías.  (**)  Ellas  pie¬ 
zas  no  fueron  pueílas  inútilmente  en  la  planta: 

Vrn, 


(**)  Los  Hortelanos  dicen  LOCAS, 
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Vm.  labe ,  que  la  hacen  muy  importantes  íer-  Vea  fe  el  t  .ti 
vicios ,  defpues  de  los  quales  ellas  por  si  mif-  Coilv“ s* 
mas  fe  marchitan,  y  fecan  como  inútiles,  fin 
que  en  eíta  parte  fea  necesario  ,  que  el  hom¬ 
bre  focorra  á  la  Naturaleza ,  ó  la  reforme ,  co¬ 
mo  íi  fe  htiviera  engañado ,  ó  equivocado  en 

Pues  que  el  executar  eíTo  no  es, 
con  corta  diferencia ,  lo  mifmo ,  que  enrale¬ 
cer  las  frutas  en  los  arboles ,  reformando  fus 
demasías? 

El  Prior.  Tampoco  hay  reforma  alguna  en 
elfo.  El  Hombre  es  Señor  de  fu  defeo  en  ella 
parte  ;  y  li  el  quiere  mas  un  pequeño  numero 
de  fruta  lozana  ,  y  hermofa  ,  que  otro  mas 
excefsiyo  de  fruta  mediana  ,  puede  engroífar, 
y  fortalecer  una  parte  de  ella  ,  quitando  del  ár¬ 
bol  la  otra  ,  y  eíto  también  fe  hace  con  utili¬ 
dad  en  los  Melones.  Y  afsi,  quando  hay  feguri- 
dad  de  lograr  fobre  una  mata  fola  ,  dos ,  ó  tres 
Melones  buenos ,  y  bien  formados ,  fe  puede 
fuprimir  el  reíto  para  hermofear  eítos  folos, 
que  fe  entrefacaron  de  todos. 

Luego  que  fe  ablanda  el  tiempo ,  y  que  las 
noches  fe  experimentan  fuaves ,  fe  quitan  los 
vidrios  de  encima  de  las  matas ,  para  que  def- 
cubíerto  el  cielo ,  el  ayre  libre  ,  y  los  riegos 
frequentes,  adelanten  el  plantío. 

Quando  los  Melones  llegan  a  fer  del  tama¬ 
ño  de  un  puño  ,  fe  riegan  cada  tercer  dia  fola- 

men- 


producirlas 
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mente.  Llegaron  á  lograr  aquella  regular  cor¬ 
pulencia  ,  á  que  la  Naturaleza  los  deítina?  Pues 
ya,  defde  entonces >  no  fe  riegan  mas ,  porque 
íolo  por  fu  natural  alteración  (**)  van  adqui¬ 
riendo  un  güilo  mas  jugofo  ,  y  dulce ,  que  íi 
la  fubítancia  nutricia  fe  les  fueífe  comunicando 
de  nuevo ,  por  medio  de  abundantes  aguas. 

El  Cav.  Alfombrado  eíloy  del  numero  tan 
grande  de  frutas ,  producciones ,  y  plantas  uti¬ 
les,  que  fe  facan  de  un  pequeño  pedazo  de 
tierra. 

El  Prior.  Aun  mas  que  la  abundancia ,  íi 
bien  parece  milagrofa ,  admiro  yo  la  fábia  dis¬ 
tribución  con  que  fe  reparte  todo  ,  fegun  las 
necefsidades ,  tiempos,  y  climas.  En  el  Invier¬ 
no  ,  quando  defcanfa  la  tierra ,  y  dexa  de  pro¬ 
ducir  fus  efedos ,  para  recuperarfe  ,  y  recobrar 
los  jugos,  que  ha  expendido,  logramos  una 
ampia  proviíion  ,  tanto  en  frutas  ,  como  en  le¬ 
gumbres,  fanas ,  y  capaces  de  durar  por  mucho 
tiempo.  En  el  Eítio  varia  la  tierra  todos  los 
dias  fus  dones  ,  y  oílenta  fu  liberalidad  ;  y  á  la 
medida,  que  obra  el  Sol  en  nofotros  con  mas 
eficacia  ,  parece  que  atiende  también  a  depo¬ 
nernos  refrefcos  en  tantas  frutas  ,  que  mitigan, 
fus  ardores ,  como  fon  todas  las  que  tienen 
hueífo  ,  los  Melones ,  Higos ,  Melocotones  ,  y 
Peras  jugofas ,  todo  lleno  de  zumos  frefcos, 
y  fabrofos.  La  mifma  conveniencia,  y  la  rnifma 

aten- 

!**)  Aídor ,  traduce  cl  Italian^ 
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atención  cuidadofa  >  que  fe  halla  entre  las  ef- 
taciones ,  y  frutas ,  fe  encuentra  entre  eftas, 
y  los  climas.  Conforme  nos  vamos  acercan¬ 
do  á  las  Regiones ,  que  ven  al  Sol  paífar ,  y 
repaífar  ,  ir ,  y  volver  fobre  fus  cabezas ,  ha¬ 
llamos  frutas  en  todas  partes ,  no  folo  jugo- 
fas  como  el  Melón ,  íino  heladas ,  accidas  ,  y 
llenas  de  una  agua ,  y  zumo  ,  proprio  para 
humedecer  la  fangre  3  rarificada  en  demasía* 
por  razón  de  los  calores  del  clima.  T ales  fon 
los  Limones  ,  Cidras  *  Naranjas  ,  y  Ananas. 
Side  la  Zona-Tórrida  damos  la  vuelta  hacia 
nueíhros  climas  *  fe  empiezan  á  ver  viñas ,  que 
ocupan  aquellos  parages  >  en  que  pueden  fu- 
ficientemente  madurar,  para  abaftecer  a  los 
que  habitan  la  Zona  Templada  ,  y  Pueblos 
feptentrionales  ,  donde  mas  efpefada  la  fangre 
con  el  frió  ,  necefsita  un  licor  efpiritofo  ,  y 
conveniente  para  reíxftir  á  un  ayre  condenfa- 
-  do ,  y  grueífo. 

El  Cav.  Pero  no  fe  haría  mas  recomen¬ 
dable,  y  mas  digna  de  reconocimiento  ella  li¬ 
beralidad  de  la  Naturaleza ,  íi  eílendieífe  toda 
efpecie  de  frutas  a  toda  fuerte  de  Palles  ,  de  ci¬ 
taciones  y  y  tiempos? 

El  Prior.  El  Autor  de  la  Naturaleza  no 
es  liberal  folamente  ,  es  también  económico. 
Si  la  liberalidad  no  tuviera  reglas ,  y  limites, 
fe  feguirian  ,  como  confequencia  natural ,  los 
mayores  defordenes ,  quando  de  la  economía 
TomJV \  H  re- 
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refulta  infinito  bien  á  la  Sociedad  humana; 
Por  efta  razón  fe  ve  el  Hombre  necefsitado 
a  un  exercicio  continuo  ,  y  ahorrándole  la 
ociofidad  ,  fe  le  ahorra  de  una  multitud  de 
vicios  5  y  no  fulamente  fe  ve  obligado  a  tra- 
bajar  para  vivir  ;  pero  la  diftribucion  de  los 
frutos  de  la  tierra  es  tal ,  y  tan  ordenada, 
que  para  tener  parte  en  ella ,  necefsita  exer- 
citar  todas  las  virtudes ,  y  emplear  todos  los 
talentos ,  que  recibió.  La  careflia ,  que  pade-* 
ce  un  Pais  de  ellas ,  ó  las  otras  ventajas  con¬ 
cedidas  á  otro ,  ocaíiona  necefsidades ,  defeos, 
y  esfuerzos  ,  para  poder  entrar  a  la  parte. 
Las  comodidades  proprias ,  y  particulares  de 
cada  Provincia  ,  ponen  á  los  habitadores  de  la 
tierra  enlá  preciíion  de  depender  unos  de  otros. 
Sus  necefsidades  vienen  a  fer  otros  tantos  la¬ 
zos,  que  los  unen  ,  y  acercan  los  Paifes,  y  Rey- 
nos  mas  diílantes  ,  por  medio  de  traníportes, 
y  comunicación  de  los  frutos  refpeftivos ,  que 
poíTeen  ,  ó  que  defea n.  La  agricultura  ,  ó  el 
comercio  ,  que  uno ,  y  otro  ion  como  el  mó- 
bil  de  la  Sociedad  ,  dan  lugar  a  los  Hombres 
para  exercitar  fu  prudencia  ,  en  el  difcerni- 
miento  de  tiempos  ,  de  obras ,  de  mercade¬ 
rías  ,  y  ocafiones  ;  fu  paciencia  en  los  tra¬ 
bajos  aligados  a  todo  efto  i  fu  fidelidad  en 
los  cambios ,  y  fu  economía  en  las  cofas, 
que  no  logran  cada  vez  que  las  defean  J  ni 
con  tanta  conveniencia» 

Eíta 
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Eña  mííma  mira  parece  que  hay  en  Já 
desigualdad  de  los  tiempos ,  y  citaciones.  En 
ciertos  mefes  del  año  pone  el  Hombre  en 
obra  fus  fuerzas  ,  exercita  fus  brazos ,  es  pre- 
clfo  trabajar  ,  plantar  ,  fembrar  ,  arar  >  traf- 
plantar ,  cabar  3  rozar  >  efcardar  ,  legar  ,  reco¬ 
ger  ,  y  vender  :  y  muchas  veces  hay  que  ha¬ 
cer  varias  de  ellas  cofas  a  un  tiempo.  En  otras 
ocaíiones  necefsita  la  prov  ilion  *  y  caute¬ 
la  >  pone  muchas  cofas  lexos  *  y  libres  de  la 
malignidad  de  los  vientos ,  y  rigor  de  las  ci¬ 
taciones  ;  encierra  >  coloca  *  y  mantiene  otras; 
hace  provifiones  con  tiempo  5  y  á  fu  efpacio 
de  lo  que  necefsita  para  el  año  figuiente  ;  y 
con  algunos  trabajos  moderados ,  que  paíTan 
por  defcanfo  ,  y  por  repofo ,  fe  pone  en  para¬ 
ge  de  volver  en  la  Primavera  á  los  trabajos  de 
mayor  afán,  mas  duros ,  y  fatigofos. 

De  elle  modo  quifo  Dios  honrar  al  Hom¬ 
bre  ;  y  íi  puede  decirfe  afsi ,  hacerle  compañe¬ 
ro  fuyo  en  fus  obras.  Le  esfuerza  ,  y  le  inte- 
refla  eficazmente ,  dexandole  gozar  de  fu  tra¬ 
bajo  ,  y  de  aquello  que  cultiva ,  ó  bafea  con 
fus  afanes  ,  y  poniéndole  en  la  necefsidad  ,  ó 
de  carecer  de  muchas  cofas ,  fino  procura  ad¬ 
quirirlas  ,  o  de  verle  degenerar  ,  y  perecer 
luego  ,  que  deicuide  del  cultivo  del 
terreno  ,  que  le  entregó. 


Zo  Effect  aculo  de  la  Naturaleza''. 

EL  CULTIVO 

DEL  CAMPO. 

CONVERSACION  TERCERA, 

EL  PRIOR, 

'  EL  CA VALLERO. 

El  Prior .  OUpueílo  que  nos  hallamos  o  y 

f°l°s  ?  podremos  >  íin  incomo¬ 
dar  á  nadie ,  alargar  nueílro  pafseo  quanto 
Vm.  quiliere. 

El  Cav,  Vámonos  a  ver  los  Campos ,  paf- 
fearemonos  por  lo  menos  >  y  á  lo  que  falga* 
que  no  puede  falimos  mal. 

El  Prior .  Elle  camino  va  a  parar  a  algunas 
tierras  labradas :  ella  es  otra  efpecie  de  huerta3 
facada  por  otro  plan  *  y  de  güito  muy  diferen¬ 
te  de  la  que  dexamos. 

El  Cav,  A  lo  menos  es  de  fu  genio  de  Vm. 
pues  el  Campo  ,  y  fu  cultivo  fon  el  objeto  de 
la  mas  perfecta  fencillez. 

El  Prior .  Efb  cultivo  3  por  fencillo  que  pa¬ 
rezca  3  ha  collado  mas  trabajos  >  que  el  quadro 
mas  hermofo  3  y  a  quien  mas  agracia  la  diver- 
Edad  de  fus  flores» 
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El  Cav.  He  aquí  Labradores  5  que  con  feis  Trakj*  ¿é 
caballos  caminan  bien  lentamente  :  ruegole  a 
Vm.  que  repáre  en  los  terrones ,  que  han  le¬ 
vantado  :  podrán  Temblar  entre  ellas  maíTas 
tan  grandes? 

El  Prior .  Ello  Tolo  es  alzar  ,  (**)  y  halla  el 
mes  de  Septiembre ,  en  que  Te  bina  ,  ó  ara  Te- 
ganda  vez ,  no  Te  hembra. 

El  Cav.  El  trabajo  de  ellas  pobres  gentes 
es  bien  duro,  y  afanoTo  :  confieilb  que  me  da 
láílima. 

El  Prior.  Vm.  tiene  razón  en  compadecer- 
fe  de  ellos ;  pero  mas  dignos  de  llorar  Tomos 
noTotros ,  quando  nos  eltamos  ocioTos :  ellos 
viven  Tegun  la  ley  ,  y  con  mas  orden. 

El  Cav .  Es  verdad  ;  pero  encuentro  en  elle 
orden  alguna  coTa ,  que  me  paTma ,  y  un  nudo, 
que  no  puedo  deTatar.  Quando  yo  cultivo  una 
fior ,  es  Tolo  diveríion  ,  y  paílátiempo  ;  pero  el 
"  cultivar  qualquiera  eTpecie  de  granos  ,  el  labrar 
la  tierra ,  es  una  fatiga  Turna.  No  era  mejor, 
que  Tucedieííe  al  contrario  ?  Yo  le  hago  á  Vm. 
juez :  que  coílaffe  trabajo  el  tener  Junquillos, 
y  el  tener  Claveles ,  Tea  en  buen-hora  :  téngale 
el  que  los  quiíiere  ,  pues  no  es  coTa  neceílariay 
pero  para  lograr  un  poco  de  pan,  era  meneT- 

ter, 

(**)  Aísi  llaman  los  Labradores  á  la  primera  vez  ,  que  aran  la  tierra  para 
fembrar ;  a  la  légunda  llaman  BINAR  ;  T ERCIAR  á  la  tercera  ,  y  QUART AR. 
alaquarta  ;  pues  todas  eftas  labores  le  fuelen  dar :  y  generalmente  ,  quanta  mas 
fe  labre  la  tierra  ,  es  mejor ,  y  aun  el  modo  mas  útil  ,  y  aun  economice  de  fecun¬ 
darla.  Veafe  el  tratado  del  cultivo  de  las  tierras ,  fegun  los  principios  dé  MV 
Tull ,  Inglés  ,  compneífo  en  Francés  por  M.  Du'namel  de  Moiiceau  ,  traduc&^p 
ep  Bpañol  por  D.  Jofeph  Miguel  de  Aoú  ,  cap.  6. 5Cc, 
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ter ,  fegun  á  mi  me  parece ,  que  no  eoftafíe 
cofa  alguna ,  ni  huviefie  la  menor  fatiga. 

El  Prior .  Vea  Vm.  ai  todo  lo  que  nos  in¬ 
giere  naturalmente  el  amor  del  defcanfo  ;  pe¬ 
ro  elle  defcanfo  es  puntualmente  el  que  el  Au¬ 
tor  de  la  Naturaleza  quifo  apartar  de  nofo- 
tros.  Tendrá  Vm.  de  qué  quexarfe  ?  Nofotros 
fomos  obra  fuya  *  y  la  arreglo  ,  como  á  él  le 
plugo.  Veamos  ,  por  lo  menos  *  fi  fe  puede 
raftrear  la  idéa  5  y  la  mira  que  tuvo  en  efto» 
Las  flores  *  y  los  frutos  ,  lo  agradable  ,  y  lo  ne- 
ceífario  ,  todo  quedo  dependiente  del  trabajo; 
á  éñe  folo  íé  le  debe  ,  del  mifmo  modo ,  que 
todo  fe  le  niega  al  ocio.  Pero  hay  una  diferen¬ 
cia  fuma  entre  el  trabajo  ,  que  le  produce  al 
Hombre  las  cofas »  que  fon  folo  deleitables, 
y  el  trabajo,  que  le  da  fu  pan.  El  primero  ,  es 
libre  ,  y  comunmente  poco  penofo.  El  fegun- 
do ,  indifpenfable ,  y  lleno  de  fatigas.  Para  te¬ 
ner  flores ,  y  aun  muchas  efpecies  de  frutas» 
no  quifo  la  Providencia ,  que  al  Hombre  le 
coftafle  mucho.  El  principal  mérito  de  eñe  be¬ 
neficio  coníifte  en  el  prefente ,  y  en  la  delicia» 
que  trahe  configo  5  y  huviera  el  dador  difmi- 
nuido  el  regalo  ,  y  atenuado  la  gracia  de  fu 
prefente ,  íi  el  llegarle  á  confeguir ,  necefsitafle 
de  un  trabajo  rudo  ,  lleno  de  afán  :  y  el  Hom¬ 
bre  naturalmente  fe  dexára  llevar  de  la  deíi- 
dia  ,  y  renunciaría  un  placér  ,  que  no  fiendo 
neceífario  ,  folo  le  podia  confeguir  á  coña  de 

fu- 
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fudores ,  y  de  penas.  El  cultivo  de  las  flores, 
y  aun  el  de  la  mayor  parte  de  las  frutas ,  es  por 
efta  caufa  para  el  Hombre  una  ocupación  di¬ 
vertida  3  y  una  curiofidad  ingeniofa  ,  que  pide 
menos  fuerza  ,  que  induftria  ;  y  no  tanto  fe 
puede  llamar  trabajo  ,  quanto  interrupción  de 
el  j  y  mero  defcanfo  ;  y  mas ,  quando  le  es  ab~ 
folutamente  libre  el  tomarle. 

No  es  afsi  ,  en  orden  á  las  legumbres  ,  y 
verduras  de  que  fe  mantiene  ,  ni  tampoco  del 
pan  3  que  tan  principalmente  le  fuftenta  :  no  fe 
le  ha  dexado  en  efte  punto  en  la  mifma  indi¬ 
ferencia  ,  y  fu  necefsidad  le  cuefta  un  trabajo 
serio  3  fin  llegar  á  confeguir  fu  fin  ,  fino  def- 
pues  de  esfuerzos  continuos  ,  y  á  cofia  del  fia¬ 
dor  de  fu  roftro.  La  Providencia  ,  en  una  pa¬ 
labra  3  le  hizo  al  Hombre  tan  neceífario  el  tra¬ 
bajo  3  como  el  pan  ,  y  uno  ,  y  otro  tan  apre¬ 
ciable,  y  de  tanto  interes,  como  el  vivir. 

Pero  efte  trabajo  5  aunque  fatiga  ,  no  llega 
á  oprimir  ,  ni  acaba  al  Hombre  :  la  tierra ,  que 
tiene  necefsidad  de  que  la  ayude  fu  mano  ,  le 
alienta  con  la  recompenfa  ,  y  con  el  premio, 
que  concede  a  fus  cuidados.  Todo  quando  la 
entrega ,  le  vuelve  con  una  ufura  increíble, 
y  le  multiplica  los  granosque  recibe,  á  pro¬ 
porción  de  la  frequencia  ,  é  induftria ,  que  ha 
tenido  en  cultivarla.  No  fe  ve  fujeta  á  la  ve¬ 
jez  ,  ni  a  la  debilidad  ,  que  tralien  coníigo  los 
muchos  años.  Defpues  de  una  dilatada  serie  de 

Si- 


El  trabajoné 
ceííario  para 
lograr  el  pan 


Fecundidad 
de  la  fierra» 


Cic.  de  Se* 
neU. 


4  Efj)  eel  aculo  de  la  Naturaleza. 

Siglos ,  no  dexa  de  adornarfe  todos  los  años 
con  las  mifmas  galas ,  trahernos  las  mifmas 
delicias  ,  y  aparecer  íiempre  de  nuevo  con  el 
vigor  ,  y  el  encanto  de  una  juventud  florida, 
Y  defpues  que  produxo  ,  y  fazonó  las  cofe¬ 
chas  mas  abundantes ,  el  defcanfo  de  un  año* 
ó  folo  de  un  Invierno  baña  para  reparar  todas 
fus  pérdidas. 

El  Cav.  Yo  eftaba  engañado  >  y  ya  en¬ 
tiendo,  que  para  hacer  trabajar  al  Hombre* 
no  havia  medio  mas  feguro,  que  la  necefsi- 
dad.  Pero  lo  que  Vm.  dice  de  la  fuma  fecundi¬ 
dad  de  la  tierra  ,  es  afsi  como  lo  dice  abfolu- 
tamente  cierto?  Tierras  hay,  que  es  impofsi- 
ble  den  trigo. 

Variedad  de  El  Prior.  Yo  confieífo ,  que  no  toda  efpecie 
¿dvTV  ks"  tierra  produce  qualefquiera  granos  :  hay 

tierras  arenofas ,  ligeras ,  y  de  poca  miga  ,  en 
que  quantas  fales  depofita  el  ayre  ,  fe  evapo¬ 
ran  muy  prefto ,  y  afsi  el  grano  ,  que  requiere 
un  mantenimiento  fuerte ,  no  puede  fubíiftir  en 
femej antes  parages.  Por  la  razón  contraria  de 
fer  la  tierra  gredofa  ,  y  dura ,  fucede  cali  lo 
anifmo  en  otros  parages ,  en  que  no  pueden 
penetrar  las  limientes ,  ni  las  barbas  ,  ó  capila- 
nientos  de  los  granos,  o  raíces  que  echan ;  pero 
hay  otras  efpecies  de  terrenos,  que  obfervan  un 
medio,  mas,  ó  menos  jufto,  entre  aquellas  dos 
qualidades,  y  que  fon  aptos  para  diferentes  fru¬ 
tos  ,  y  producciones  ,  fegun  fe  aproximan, 


fémillas. 
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o  á  la  naturaleza  de  la  arcilla,  o  a  la  de  la 
arena. 

Ella  variedad  de  tierras  tiene  fu  fin, 
fin  duda ,  y  es  vifiblemente  relativa  a  la  di- 
verfidad  de  las  femillas ,  de  las  quales ,  unas 
piden  tierra  ligera  ,  otras  recia  ,  y  algunas  un 
medio  proporcionado  entre  ellos  dos  extre¬ 
mos. 

Queriendo  el  Criador  ,  que  los  granos 
fuellen  el  mantenimiento  común  del  Hom¬ 
bre  ,  no  le  quifo  reducir  á  una  eílrecha  ne~ 
cefsidad  ,  y  afsi  los  multiplicó  en  Trigo  de 
tantas  efpecies  ,  en  Centeno,  Arroz,  Mijo, 
Avena ,  Maíz  ,  Lentejas  ,  Garbanzos ,  Gui- 
fantes  ,  y  en  otra  multitud  de  granos  ,  y  femi¬ 
llas.  Todas  ellas  efpecies  tienen  fu ‘útil ,  y  fu 
propriedad ,  y  el  Hombre  es  el  fin  á  que  mi¬ 
ran  íiempre ,  como  á  poíléedor  immediato; 
las  unas  para  fu  fuílento ,  y  las  otras  para  que 
"  alimente  aquellos  animales ,  que  le  mantie¬ 
nen  ,  y  le  dan  aballo.  Ellos  mifmos  granos  le 
franquean  también  bebidas ,  de  las  quales ,  la 
Cerbeza  ,  que  es  la  mas  ordinaria  ,  y  nutritiva, 
imita  en  fu  fortaleza  al  vino ,  y  ocupa  fu  lugar, 
quando ,  ó  no  es  año  propicio  para  íu  cofecha, 
ó  la  niega  el  terreno,  en  que  no  prueban  las 
viñas. 

El  Trigo,  que  es  el  principal  manteni-  pcio* 
miento  del  Hombre  ,  no  dice  bien  ,  fino  en  las 
tierras  fuertes ,  ó  que  por  lo  menos  tengan  par- 
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te  de  cünagofas.  (**)  El  Arroz ,  que  es  tarn^ 
bien  muy  fubftanciofo ,  frudifica  favorable¬ 
mente  en  tierras  húmedas  ,  y  de  mucha  miga. 
El  Centeno  es  talen  una  tierra  mediana ,  que 
no  fe  puede  defear  otra  cofa ,  y  afsimifmo  fuele 
probar  en  terrenos  de  poca  miga.  La  Ceba¬ 
da-,  la  Avena,  el  Trigo  Sarraceno,  (**)  y  el 
Mijo  fe  acomodan  bien  á  las  tierras  arenofas; 
pero  no  rehufan  las  mas  fecundas,  como-eíten 
reducidas  a  polvo  ,  ó  bien  batidos,  y  defmenu- 
zados  los  terrones. 

El 

{**)  Gredofas  ,  traduce  el  Italiano. 

(**)  En  elle  Trigo  hay  fuñía  variedad ;  pues  unos  dicen  ,  que  es  el  Morí ico, 
©tros  el  Rubion  ,  otros  el  Mijo  ,  y  otros  la  Algarroba ;  pero  cada  uno  de  elfos 
tiene  en  el  Francés  nombre  diferente  del  que  aqui  fe  traduce  ,  que  es  BLED 
SARRACIN,  b  BLEDNOIR.  El  Italiano  traduce  SAGGINA,cuyo  latín  es 
MILICA.  (  si  bien  eíle  nombre  fe  da  al  BLé  BARBU.  Dicción,  de  Com.  let.  B. ) 
Plinio  la  Hamo  MILLIUM  1NDICUM  :  Dicción,  de  la  Crufca  ,  let.  S.  El  Dic« 
eionar.  Economice  dice  ,  que  íu  latin  ,  tomado  del  Griego ,  es FAGOPYRUM. 
í  que  omiten  Nebrija  ,  Salas  ,  Ambrollo  ,  y  Facciolati )  Ella  efpecie  de  grano 
íale  fiificientemente  en  tierras  muy  malas  ,  y  aun  entre  los  guijarros  mas 
grueílos  ,  Richelet ,  Diccionar.  let.  B.  No  íiibe  en  eípiga  :  Diccionar.  de  Artes, 
y  Ciencias  de  la  Academia  de  Paris  ,  let.  B.  Su  planta  es  redonda  ,  pié  y  medio 
de  alta  :  las  ramitasque  echa  fe  adornan  de  hojas  ,  al  principio  redondas  ,  aun¬ 
que  defpues  al  ir  creciendo  íe  ponen  de  la  figura  de  las  de  Fliedra.  El  grano  es 
triangular  ,  negruzco  por  fuera  ,  y  blanco  por  dentro.  El  pan  ,  que  Crie  de  eíle 
grano  ,  y  que  en  Francia  es  fuftento  de  los  Pay  Can  os  ,  es  negro  ,  y  amargo  ;  pero 
de  bailante  buen  güilo  ,  fí  fe  mezcla  con  Trigo  ,  y  Centeno.  También  firve  para 
el  mantenimiento  de  los  Cerdos  ,  Palomas  ,  y  todo  volátil.  El  tiempo  de  fera- 
brarle  es  la  Primavera  ,  y  Septiembre  el  de  la  cofecha  ,  la  qual  es  muy  buena, 
fi  la  tiena  fe  labra  mucho.  Dicción.  Eronom.  let.  B.  y  añade  ,  que  íus  flores  íoa 
blancas  ,  y  en  ramilletes ;  pero  el  de  la  Academ.  de  las  Cieñe,  en  el  lugar  citado, 
dice  ,  que  fon  roxas  ;  y  lo  mifmo  el  de  Comerc.  let.  B.  remitiéndonos  eíle  para 
dar  razón  a  la  palabra  SARRASIN  ,  no  obílame  que  la  omite.  Con  eíla  confu¬ 
sion  ,  y  variedad  proceden  ,  aun  los  Diccionarios  mas  exa&os  ,  y  completos; 
que  los  demas  fe  quitan  de  eíle  inconveniente  con  el  íiiencio.  Por  lo  que  mira 
á  los  muchos  informes  particulares  ,  que  he  tomado  de  períbnas  proporciona¬ 
das  ,  é  inteligentes  en  materia  de  plantas  ,  lo  único  ,  que  hé  podido  averiguar, 
es  ,  que  en  Afluidas  hay  una  planta  con  flores  blancas  ,  y  las  demás  feñas  dichas, 
á  que  llaman  en  algunas  partes  ,álo  menos  de  aquella  Provincia  ,  FLVXION, 
-y  en  otras  ALFORJON.  Los  Jabalíes  la  apetecen  mucho  :  por  lo  (^emás  no  fc 
|»ce  el  menor  ufo  ,  ni  de  c$a  t  ni  de  fu  fimiente  ,  -o  gran»s 
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El  Arroz  prueba  perfectamente  en  el  Afta* 
y  es  el  fuftento  común  de  fus  Naturales ,  y  ha¬ 
bitantes.  También  hay  en  Europa  tierras  don¬ 
de  es  bañante  la  cofecha  >  como  en  el  Piamon- 
te,  y  Elpaña.  El  Trigo  ,  y  el  Centeno  es  el 
fuftento  mas  ordinario  de  los  Occidentales  ,  y 
fe  ha  comunicado  á  muchas  Provincias  de 
America  ,  con  buen  éxito.  El  Maíz  ,  ó  Trigo 
de  Indias  >  que  era  el  común  fuftento  de  los 
Americanos ,  lo  es  oy  ,  y  fe  cultiva  en  las  Pro¬ 
vincias  de  Breña ,  Borgoña ,  y  Franco-Con¬ 
dado. 

La  variedad  de  las  tierras  facilita  los  pro- 
greffos  de  toda  efpecie  de  granos ,  y  la  diver¬ 
sidad  de  granos  multiplica  nueftras  comodida¬ 
des.  Muchas  veces  una  efpecie  de  granos  ,  que 
alimenta  un  País ,  es  medicina  en  otro. 

Quando  un  accidente  imprevifto  deftruye 
el  Trigo ,  que  fe  fembró  antes  del  Invierno, 
le  reemplazan ,  y  fuplen  los  granos ,  que  fe 
Yiembran  en  el  mes  de  Marzo  ,  como  fucedid 
el  año  de  1 709 .  Y  en  cafi  todo  el  mundo  fe  ve, 
que  la  vecindad  de  terrenos  de  diferentes  natu¬ 
ralezas  ,  facilita  el  logro  de  aquello,  que  es  mas 
conforme  al  caudal ,  gufto  ,  y  elección  de  cada 
uno ;  y  fegun  eftos  principios ,  mezcla ,  ó  fepa- 
ra  los  granos  de  que  quiere  vivir ,  y  alimentar 
fus  domefticos*  De  efta  manera ,  por  medio  de 
la  proporción  fabia  ,  que  fe  dio  por  el  Autor 
de  la  Naturaleza  al  terreno  ,  y  a  los  granos* 

I  z  no 


Origen  de 
la  fecundi¬ 
dad  de  ks 
ilesa:. 


Acción  del 

fe 
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no  fe  halla  tierra  alguna  ,  que  no  pueda  íervír 
para  la  producción  de  una  ,  ü  otra  efpecie,  ne- 
cefsidad  a  que  no  fe  haya  acudido ,  ni  tempera¬ 
mento  ,  que  no  pueda  quedar  fatisfecho. 

El  Cav.  Yo  no  acabo  de  comprehender,cb- 
mo  pueden  fer  fecundas,  fin  intermifsion  ,  las 
tierras,  aun  las  mas  fuertes y  duras.  De  don¬ 
de  facan  aquella  ftibílancia  rque  nos  comuni¬ 
can  todos  los  años  en  ks  liegas ,  y  colechas? 

El  Prior .  Las  tierras ,  para  fer  fru&iferas, 
y  comunicarnos  fu  utilidad ,  necefsitan  de  los 
focorros  del  Cielo  ,.  y  de  los  afanes  del  Hom¬ 
bre.  Reciben  del  ayre  ,  no  aquellas  influencias 
chimericas ,  que  en  otro  tiempo  fe  hacían  ba- 
xar  por  fuerza  de  la  Luna  ,  y  de  los  Aílros; 
fino  manantiales  de  fubftancias,  y  jugos  com- 
pueftos  de  Agua  ,.  Aoeyte  ,  Sales ,  Ayre,  y  Fue¬ 
go.  El  volumen  de  las  tierras  fe  halla  realmen¬ 
te  aumentado ,  y  puedo  en  acción  ,  y  movi¬ 
miento  ,  por  medio  de  ellas  fubílancias,  Y  el 
Hombre  de  fu  parte  pone  el  cultivo ,  y  benefi¬ 
cia  el  terreno; 


EÍ  trabajo, 
e>  labor  del 
Hombre. 


Rompiendo  frequentemente  el  Labrador  lo 
exterior  del  Campo  facilita  la  entrada  ,  y  la  dis¬ 
tribución  de  los  principios  de  la  vegetación  en 
las  entrañas  de  la  tierra.  Pero  la  multitud  de 


granos ,  que  atrahen ,  y  chupan  ellos  jugos, 
juntamente  con  la  evaporación  ,  que  es  gran¬ 
de,  á  proporción  de  lo  porofas  que  fon  las  tier¬ 
ras,  agotarla  bien  preíto  toda  la  fecundidad,fino 
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ibcorrieflen  con  algún  beneficio  proprio  >  para 
atraher  nuevas  fubftancias. 

Las  tierras  fuertes  ,  y  de  miga  piden  mu¬ 
cho  cultivo  ?  y  fe  contentan  con  que  las  bene¬ 
ficien  ligeramente.  Las  endebles  por  el  contra¬ 
rio  piden  eftercolarfe  con  abundancia ,  y  que 
fu  labor  fea  ligera.  (**) 

Las  tierras  fuertes,  íiendo  naturalmente  Cu!tivo 
comparas  ,  fin  muchos  interfticios  en  las  par-  laúenar 
tes,  que  las  componen,  hallandofe  además  de 
efto  ,  por  lo  común  ,  endurecida  ,  y  encoftra- 
dafu  fuperficie,  mantienen  el.  frió  en  lo>  inte¬ 
rior  ,  e  immobles ,  y  fin  acción  fus  entrañas, 
y  fu  fondo.  De  aqui  es ,  que  falo  trabajando- 
las  profundamente  ,  reduciendo- a  menudo  pol¬ 
vo  los  terrones  5- y  bien  defunidas  fus  mafias  >  fe 
puede  infinuar  allí  la  acción  del  Sol y  la  im~ 
prefsion  de  la  Atmofphera., 

Por  el  contrario ,  íiendo  la  miga  de  las- 
tierras  ligeras ,  poco  profunda  ,  y  eftando  fiem- 
pre  expuefia  á  los  ardores  del  Sol ,  fe  aumenta¬ 
ría  fu  debilidad ,  cabandolas  con  demasía  r  y 
dexando  en  la  fuperficie  las  partes  ,  y  mafias 
interiores,  y  afsi  fale  la  labranza  mas  útil  en 
fiendo -fuperficial.  De  aqui  viene  la  diferencia,, 
que  hay  en  los  arados. 

El  Cav.  Pues  Yo  juzgaba, que  todos  efia- 
ban  hechos  en  un  molde  mifmo. 

El 

('**)  Enellihro  citado  dé  la  labranza  ,£égun  los  principios  de  M.  Toll¿> 
cap.  6,  íe  dice  f  <jue  la  multitud  de  labores  couYÍcac  á  todo  ua’ciWj  J 


El  Arado, 


labranza. 
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El  Prior.  Acerquémonos  a  aquel  arado ,  que 
fe  ve  al  fin  de  efte  llano.  Vm,  ve,  que  efte  es 
fuerte ,  y  bien  armado  :  primeramente ,  de  un 
gran  corte ,  ó  punta  con  que  rompe  la  tierra, 
y  la  difpone  á  fufrir  mayor  abertura :  en  fegun- 
do  lugar,  una  ancha  reja,  ó  hierro  triangular, 
terminado  en  punta ,  y  algo  chato  por  las  do$ 
caras  para  enfanchar  la  abertura  ,  figuiendo  el 
corte  de  la  reja  miíma.  Y  finalmente ,  una  lar* 
ga  oregera ,  que  moviendofe  íiempre  del  lado 
del  fulco ,  que  fe  acaba  de  abrir ,  vuelve  de  aba- 
xo  arriba  la  mejor  parte  de  la  tierra  del  nuevo 
fulco ,  que  forma.  Efte  pefadifsimo  arado  fe 
teferva  para  las  tierras  fuertes ,  y  de  mucha  mi¬ 
ga  ,  en  las  quales  le  tiran  quatro  ,  6  feis  Caba¬ 
llos  ,  y  aun  algunas  veces  ocho  ,  ó  diez ;  ó  íi  no 
otros  tantos  Bueyes.  También  hay  otra  efpecie 
de  arados  mas  pequeños ,  de  reja  mas  corta, 
y  eftrecha  ,  con  la  qual  pueden  arar ,  fin  efpe* 
cial  fatiga  dos  Caballos ,  las  tierras  de  poca 
fubftancia ,  en  que  no  olían  los  inteligentes 
profundizar  mucho  ;  ya  fea  porque  no  fe  eva¬ 
poren  los  fuccos ,  y  el  frefcor ,  y  humedad  de 
la  tierra;  ó  ya  por  no  traher  hacia  la  fuperfi- 
cié  una  miga  menos  fubftanciofa  ,  que  la  que  fe 
quita  de  ella. 

El  Cav.  Todo  efte  terreno ,  en  que  nos  paf- 
feamos ,  efta  cubierto  del  mas  bello  ,  y  hermó- 
fo  verde  ;  pero  aquel  que  fe  ve  algo  mas  lexos, 
por  que  no  efta  cultivado? 

El 
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EX  Prior .  Las  tierras  de  labor  fe  dividen  or-  Tisrras  ¿9 
dinariamente  en  tres  partes ,  cali  iguales.  La  labor' 
una  fe  fiembra  antes  del  Invierno  de  Trigo ,  y 
de  Centeno  ,  ó  de  Trigo-Centeno ,  que  es  la 
mezcla  de  los  dos.  La  fegunda  defcanfa  todo 
el  Invierno  ,  y  en  la  Primavera  fe  íiembra  de 
otras  íimientes  menudas  ,  como  Avena ,  Ce¬ 
bada,  Guifantes ,  Lentejas ,  y  diverfos  granos, 
á  quienes  fuelen  dar  el  nombre  de  Tremeei¬ 
nas  y  (**)  y  fe  íiembran  en  Marzo ,  ó  á  lo  mas 
tarde  en  Abril.  La  tercera  porción  defcanfa, 
pero  no  ella  ociofa  en  tiempo  de  elle  aparen¬ 
te  repofo  ;  pues  fuera  de  varios  repaíTos ,  con 
que  fe  la  trabaja,  y  beneficia  ,  fe  enriquece  por 
todas  partes.  La  nieve  la  fecunda  con  las  la¬ 
ics  ,  que  trahe  configo  :  los  rodos  ,  y  las  llu¬ 
vias  la  humedecen  ,  y  aun  los  vientos  mifinos 
la  contribuyen  con  fales ,  y  jugos  continuados; 
de  modo  ,  que  athefora  para  el  año  figuiente 
-  mil  riquezas ,  y  aquella  inacción  ,  en  que  apa¬ 
rece  ,  no  tanto  fe  puede  llamar  recreo  ,  y  ali¬ 
vio  de  las  fatigas  palladas  ,  quanto  preparación 
no  interrumpida  ,  y  proviíion  de  nuevos  fo- 
corros ,  y  frutos. 

El  Ca>v>  Yo  cómo  pan  todos  los  dias  3  pero 
confieíTo ,  que  no  sé  ,  fino  confufamente  ,  có¬ 
mo  fe  produce  el  Trigo  ,  de  que  fe  hace  el  pan. 

Y  muchos  otros,  encerrados  como  yo  en  la 
Corte  defde  fu  infancia,  juzgo  que  tampoco 

han 

(**)  Tambie  nles  íusleu llamar  TIUMESINAS, 


Orden  de  la 

labranza. 
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han  viílo  los  Trigos ,  fino  de  paflb  ,  y  fin  íá 
menor  reflexion.  Me  alegrara  mucho  faber  el 
orden  ,  que  fe  obferva  en  eíia  labor ,  y  los  pro* 
greíTos  ,  que  el  Trigo  hace. 

El  Prior .  Pues  comencemos  por  la  labor. 
Tres  efpecies  de  labor  hay  ,  indifpenfabies  to¬ 
das  tres  para  el  Trigo  ,  y  para  el  Centeno.  La 
primera  labor  ,  que  fe  hace  á  eíte  efefto  ,  es  en 
Otoño ,  en  aquellas  tierras  en  que  fe  recogie¬ 
ron  los  frutos  en  Marzo.  En  eíta  labor  no  fe 
profundiza  mucho ,  pues  folo  fe  ordena  á  def- 
truir ,  y  arrancar  las  hierbas ,  que  van  brotan* 
do.  Algunos  dilatan  ella  operación  halla  fines 
del  Invierno. 

La  fegunda  labor  con  que  fe  trabaja  la  tier¬ 
ra  3  fe  hace  en  la  Primavera  ,  y  en  algunos  pa¬ 
rages  fe  difiere  halla  cerca  de  San  Juan:  En  ella 
fe  debe  ahondar  mucho  en  la  tierra  fuerte  ,  y 
de  miga  3  como  también  en  la  tercera  labor, 
que  es  la  que  precede  á  la  fementera.  Sue¬ 
le  acontecer  ,  que  no  baila  alzar  la  tierra  ,  vi¬ 
naria  3  y  terciarla ,  que  fon  las  tres  operaciones 
dichas;  y  fe  necefsita  quartarla,  (**)  lo  qual 
executan,  rompiendo,  y  fuavizando  la  tierra, 
cruzándola ,  (a)  ó  atravefíando  con  el  arado 
los  fulcos  de  la  labor  precedente ,  y  al  contra¬ 
rio  de  ella.  (**)  Pero  feria  muy  perjudicial 

re- 

(**)  A  efta  ultima  llaman  en  varias  partes  ADOVAR  la  tierra.  En  alga» 
ñas  efpecies  de  tierras  paílan  adelante  en  las  labores  ,  dando  algunas  mas  c,oj% 
mucha  utilidad  en  las  cofechas. 

(a)  Profciílo  qua  fufcitat  aqua  re  terga: 

ÍUufusin  obliquum  verfo  penumpit  aratro.  Georg,  t. 

£**)  Como  un  tablero  de  Damas ,  o  juego  de  A.xedre% 
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recurrir  a  efte  medio  en  las  tierras  muy  húme¬ 
das  ,  y  efponjofas ;  antes  bien  por  el  contra¬ 
rio  fe  aplican  á  feñalar  bien  los  íulcos ,  dexar- 
los  profundos ,  y  en  pendiente  todo  lo  pofsi- 
ble ,  para  facilitar  de  elle  modo  la  caída ,  y  ma¬ 
nantial  de  las  aguas.  (**) 

Para  los  granos  menores  de  Avena ,  Ce- 
bada,  Guifantes -,  Lentejas,  y  otros  a  efte 
modo,  baila  alzar  la  tierra  antes  del  Invier¬ 
no  ,  y  binarla  en  la  Primavera.  No  hablo 
aquí  de  aquella  otra  efpecie  de  trabajo  ,  que 
fe  pone  para  cubrir  el  grano  ,  lo  qual  fe  exe- 
cuta  en  las  tierras  fuertes  con  un  trillo ,  (p*) 
que  es  por  lo  común  un  tablón ,  armado  de 
puntas  de  hierro ,  ó  dientes  de  madera ,  para 
eíparcir  ,  efbnder ,  y  defmenuzar  ligeramente 
la  tierra  ,  cubriendo  con  ella  al  mifmo  tiem¬ 
po  la  íimiente ,  que  tendría  mucho  que  tra¬ 
bajar  para  penetrar  la  tierra ,  fi  fe  cubrieífe  folo 
con  la  reja  de  el  arado.  En  las  tierras  ligeras 
eñe  trabajo  ,  y  operación  fe  hace  con  un  ara¬ 
do  pequeño ,  para  cubrir  mejor  de  efte  modo 
el  grano ,  el  qual  perderla  preño  los  jugos,  que 
le  alimentan ,  y  fubftancia  que  necefsita ,  íl  fe 
le  cubrieífe  fuperñcialmente  con  folos  los  dien¬ 
tes  del  raftrillo.  i 

Tom.lV.  K  El 

Eílo  conviene  mucho  en  tierras  eíponjofas.  Veafe  el  libro  citado  de 
M  Tull  ,cap.  8. 

,{**)  Otros  le  llaman  Ra trillo  otros  Tablón  ;  otros  R~ja>  otros  Ralbo, 
y  Ralba  otros.  Y  en  muchas  partes  executan  con.  el  arado  ella  labor  i  a  la  qual 
dan  el  nombre  de  Cubrir  ,  poique  cubren -con  el’a  el  gr  no.  También  k  fuels 
añadir  otra  labor  ,  a  qu°  llaman  T ablear ;  efe  fe  hace  con  un  tablón  ,  para  quita* 
la  coífe  ala  tierra  ,  y  que  falga  el  uilo4 


Trillo. 


tíbrcola- 

dur.i. 
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El  eftercolar  >  y  engraíTar  la  tierra  ,  no  es 
menos  precifo  ,  que  la  miíma  labranza ,  y  mu¬ 
chas  veces  es  neceíTario  aun  en  las  tierras  mas 
opimas ,  y  mas  fuertes  ,  y  íiempre  en  las  de 
poca  miga  ,  ó  ligeras  Las  tierras  fecundas  ,  y 
buenas  no  fe  eftercolan  ,  quando  folo  fe  fiem- 
bran  en  ellas  aquellos  granos  menores,  que  di- 
ximos ;  pero  las  endebles  no  acertarán  á  cor- 
refponder  á  los  defeos  ,  aun  en  los  granos  tre- 
mefinos,  y  menudos ,  fi  no  fe  las  obliga  prime¬ 
ro  con  elle  beneficio. 

El  Cav.  Y  que  fe  efcoge  ,  o  que  materia  es 
la  mas  proporcionada  para  eífe  beneficio  ,  que 
fecunda  la  tierra? 

El  Prior .  El  eftiercol  perfecciona  lo  que  em¬ 
pezaron  los  roclos  del  Cielo,  fiendo  afsi,  que  es 
defuyo  la  cofa  mas  inútil, y  la  mas  defpreciable, 
que  hay  fobre  la  haz  de  la  tierra.  Principalmen¬ 
te  fe  compone  de  la  bafura,que  fe  faca  de  las  ca¬ 
ballerizas  ,  de  los  eftablos ,  y  de  los  rediles. 
Los  palomares ,  los  gallineros ,  los  retretes ,  y 
dormitorios  de  todos  los  demás  animales  do- 
mefticos  fubminiftran  eftiercol ,  mas,  o  menos 
cálido  ,  y  que  atemperado  uno  con  otro  refti- 
tuye  á  la  tierra  la  fubftancia  ,  que  havia  per¬ 
dido. 

A  efta  mezcla  fe  puede  unir  con  mucha 
utilidad  toda  efpecie  de  paja  ,  raftrojo  ,  cafca, 
ú  orujo,  ojarafca  aun  la  mas  inútil,  y  las  hier¬ 
bas  ,  que  fe  rozan  en  las  huertas.  La  madera 

po- 
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podrida  tiene  todavía  mas  Tales ,  y  mas  fubf* 
tanda  ,  que  todo  lo  que  hemos  dicho.  Los  Ar¬ 
rendadores  de  tierras ,  que  Ton  exaftos  ,  y  vi¬ 
vidores  ,  añaden  a  toda  ella  hacina  de  eftier- 
col ,  ó  lo  confervan  aparte  ,  el  ollin  de  toda  ef- 
pede  de  chimeneas ;  los  trapos  viejos ;  el  pelo, 
o  lana  de  los  animales  i  qualefquiera  pedazos 
de  cuero ,  de  toda  fuerte  de  beítias  ;  cortezas  de 
arboles;  defperdicios  del  vino,  ya  fea  en  las 
heces,  que  quedan  en  el  fuelo  de  las  tinajas, 
ya  en  el  morras,  que  fe  pega  álos  lados,  ó  ya 
en  la  hiefca ,  que  Tale  fuera  ,  penetrandofe  por 
los  poros.  Afsimifmo  el  alpechín  ,  o  jamilla; 
ello  es,  las  heces ,  6  fuelo  del  aceyte  ;  y  tam¬ 
bién  el  terrón  ,  y  ojuela  que  queda  en  los  Mo¬ 
linos  de  él ;  el  pofo  de  las  Cervecerías,  Tene¬ 
rías  ,  y  Tintes.  De  todas  eftas  efpecies  de  ef- 
tiercol  fe  hace  una  malla,  que  fe  rocía  con  el 
agua  de  las  Jabonerías ,  ó  de  aquella  y  que  co¬ 
mo  inútil ,  defperdician  las  Lavanderas ,  apro- 
vechandofe  de  ella,  íiempre  que  fea  pofsible: 
pues  el  jabón  efta  lleno  de  aceyte ,  y  Tales, 
que  fon  el  principal  elemento  de  la  vegeta¬ 
ción. 

Con  todo  eífo  no  hay  abono  mas  opor¬ 
tuno  para  beneficiar  la  tierra ,  que  el  terreno 
en  que  fe  vierte  la  bafura  de  las  Ciudades ,  ó  Lu¬ 
gares  populofos ,  principalmente  aquellos,  en 
que  por  el  grande  numero  de  cocinas ,  y  mul¬ 
titud  de  manifa&uras  de  lana ,  arrojan  conti- 

K  z  nua- 
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calles,  o  ter¬ 
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nuamente  a  las  calles  el  aceyte  ,  y  grafía  ,  efe 
que  necefsitan  los  granos. 

En  muchos  Palles,  por  ahorrarfe  el  acarreo 
de  eftiercol recogen  las.  Ovejas,  y  algunas 
veces  las  Bacas  en.  el  terreno  niifmo ,  que  quie¬ 
ren  eftercolar. 

El  Cav .  Yo  he  vifto  muchos  aprifcos ;  efto 
es,  unos  eípacios  quadrados,  (*)  hechos  de 
mimbres.  Aqui  fe  encierran  las  Ovejas  toda  la 
noche  ;  pero  cómo  pueden  mantener  fe  de  elle 
modo ,  expueftas  a  las  injurias  del  ayre?. 

El  Prior.  Defde  fines  de  Junio  h afia  No¬ 
viembre  que  las  noches  fon  foportables  ,  y 
aun  apacibles , .fe  ufan  eftos  aprifcos  ,  fin  in¬ 
conveniente  alguno  ,  y  la  lana  de  las  Ovejas* 
fe  fuaviza,.y  perfecciona  con  la  alternativa  del 
rocío  >  y  del  Sol fiempre  fe  ponen  dos  de  eftos* 
rediles  juntos,. el  uno  efia.  ocupado  r  y  el  otro 
vacio  5  porque,  a.  eífo  de  las  tres  de  la  mañana, 
fe.  hacen  pallar  las  Ovejas  de  un  redil  á  otro,* 
para  beneficiar  fucceísivamente.  todo  el  terre¬ 
no.  Defpues  fe  quitan  de  allí  los  dos  rediles,, 
y  fe  paífan.  para  la  noche  figuiente  a  otro  pa¬ 
rage.  EÍ  Paitó r  tranfp or ta  también  fu  peque¬ 
ña  choza  portátil  ,  ó  fu  carrizo  con  las  eftacas, 
que  le  foftienen ,  figuiendo  fu  ganado.  Alli  le 

aco- 

(?)  Eftos  encierros  fe  forman  con  zarzos  ,  hechos  de  mimbres  ,  de  diez-, 
pies  de  ancho  ,  y  feis  de  alto  cada  zarzo foftenidos  todos  por  la  parte  fuperiotf 
con  eftacas fixas  en  tierra  con  alguna  inclinación,  y  pendiente  hacia  el  un  lado: 
«piltro  de  eftos  zarzos  ,  bailan  para  encerrar  quince  Ovejas ;  y  para  dobladas 
fo!o  hay  que  añadir  un  zarzo  á  cada  lado  ,  legran  La  longitud  folamente.  Paro  fr 
hay  cien  Ovejas  en  el  quadri  longo  de  tolo  un  zarzo  de  anchura ,  añadiéndole  a 
ofh  otro  (enrejante ,  cabrán  dofcientaso  '  ! 
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acomoda  por  la  noche  con  fu  perro  fiel ,  y  ahu¬ 
yenta  de  fu  majada,  y  rebaño  Los  lobos ,  y  los 
ladrones. 

El  CdV-  En  algunos  parages  quéma  la  gene¬ 
re  del  Campólos  cefpedes  3-  y  r  afir  ojo  y  de  que 
efta  cubierta  la  cierra.  Qué  intentan  con  efta 
práctica  ,  que  llena  todo  d  circuito  deunenfa- 
dofifsimo  humo?. 

El  Prior.  Voy  á  íatisfacerle  á  Vm.  Además, 
de  los  beneficios ,  con  que  fe  mejora  la  tierra, 
y  de  que  ya  liemos  hablado,  hay  otro  fama- 
mente  eftiniable  ,  y  que  puede  ( principalmen¬ 
te  en  las  tierras- grueílas )  fupUr  todas  las  eftem 
coladuras  precedentes ,  íi  la  cantidad  fuere  bafi 
tan-te.  Efte  beneficio  es  el  de  las  cenizas ,  con 
particularidad  ,  íi  fon  de  madera  ,  6  de  otra 
materia  bien  nutrida,  y  fubftancioia.  Las  ceni¬ 
zas  de  las  Jabonerías  (**)  ha  probado  la  expe* 
rienda  fer  utilifsimas.  Las  de  toda  efpecie  de 
"hierbas ,  y  malezas  fon  el  único  recurfo.  De 
las  Campiñas  de  Ardenna  ,  (**)  y  de  otros 
muchos  Paifes  ,  en  donde  el  moho ,  .los  bre¬ 
zos  ,  heléchos  ,  jaras  ,  tarayes  ,  b  tamarif- 
eos  denotan  un  terreno  naturalmente  eftériL 
Eftas  pobres  gentes  rozan  fus  tierras  r  efto  es, 
levantan  los  cefpedes ,  y  quanta  hierba  tienen, 
forman  unos  pequeños  montones  de  efta  tier¬ 
ra  ,  y  de  las  raíces ,  que  la  cruzan  ,  y  penetran, 
y  dexando  un  refpiradero  por  encima  del  mon- 

ton,, 

(**)  Terreno  muy  dilatado  ,  Cobre  el  Mofla. 

ÍV)  A  ks  Jaboneras  llaman  Armenias  enAda!udfa: 


Ceniza^. 


The  are* 
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timer  ,  t.  i. 
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ton  >  meten  lumbre  en  el  vacio  ,  y  queman  el 
monten.  Luego  efparcen  aquellas  cenizas  por 
la  heredad  ,  y  la  difponen  con  elle  beneficio* 
para  que  les  pague  el  afan  con  una  muy  bue¬ 
na  cofecha  de  Centeno.  En  fus  arboledas  exe- 
cutan  otra  cofa  muy  femejante.  Defpues  de 
haberlas  podado  *  difpuefto  fus  maderas  >  y  def- 
pachado  las  que  han  de  vender  *  queman  la 
ojarafca ,  las  ramitas,  haftillas,  virutas,  6  acepi¬ 
lladuras  ,  zarzas  ,  efpinas  ,  y  breñas.  Luego  ca¬ 
ñan  con  azadas  la  tierra  ,  porque  no  puede  pe¬ 
netrar  el  arado  >  a  caufa  de  los  troncos ,  ó  ce¬ 
pas  ,  que  aim  quedan  allí ,  y  las  pocas  cenizas* 
que  fe  efparcen  igualmente  por  toda  la  arbole¬ 
da ,  fe  paga  íiempre  con  mucha  mayor  abun^> 
dancia. 

Arrendadores  hay  ,  y  Mayordomos ,  que 
guardan  las  cenizas ,  hollines ,  y  todas  aquellas 
efpecies  de  eflíercol ,  fácil  de  tranfportar  para 
las  tierras  mas  lejanas.  Otros  juntan  la  ceniza 
con  la  paja  ,  y  lo  meten  en  un  fotano  bien  ta¬ 
piado  ,  ó  a  lo  menos  fobre  un  fuelo  arcillofo, 
donde  nada  fe  defperdicie  ,  ni  fe  evaporen  los 
jugos.  Con  efte  mifmo  fin ,  y  cafi  del  mifmo 
modo  algunos  Arrendadores  económicos  ,  c 
inteligentes  tienen  cuidado  de  prevenir  un  fo« 
portal ,  6  techo  ,  que  preferve  el  monton  de  ef- 
tiercol ,  de  la  lluvia  ,  y  de  que  caygan  goteras, 
b  cuelen  hacia  él  las  aguas ,  que  fe  llevan  con¬ 
figo  las  fales  ,  betunes ,  y  partículas  oleofas. 
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que  conftituyen  el  mérito  principal ,  y  precio 
del  eítiercoL  Y  li  acafo  la  hacina  de  eílier- 
col  no  tiene  algún  buen  refguardo  hacia  el  pie, 
ó  no  fe  puede  tener  toda  cubierta  ,  fe  echa  ha* 
cia  el  fuelo  algún  otro  defecho  de  eftiercol ,  def- 
yirtuado  ya ,  y  fin  fubílancia. 

El  Cav.  No  olvidare  yo  ella  adverten¬ 
cia. 

El  Prior .  Defpues  fe  efparce  efta  paja ,  y  ef¬ 
tiercol  en  la  fuperficie  de  la  heredad ,  no  al 
tiempo  de  la  primera  labor  ,  o  quando  fe  alza 
la  tierra  ,  fino  quando  fe  bina  ,  que  es  la  fegun- 
da  ,  b  íi  no  quando  fe  tercia ,  aunque  comun¬ 
mente  es  al  binar  ,  para  que  las  (ales  tengan 
tiempo  de  diffolverfe,  y  mezclarfe  con  la  tier¬ 
ra  ,  fin  tener  con  todo  eíTo  tiempo  para  exte- 
nuarfe  ,  y  confumirfe. 

El  Cav.  Cola  bien  eílraña  es ,  que  fea  necef- 
fario  hacer  íervir  cofas  tan  fucias  ,  y  viles ,  pa¬ 
ra  que  nos  a  yuden  a  lograr  nueftro  fuílento. 

El  Prior.  Antes  bien  havia  Vm.  de  decir, 
que  es  grande  felicidad  nueftra  ,  y  motivo  de 
admiración ,  y  agradecimiento.  Aqui  fe  ve 
una  transformación  ,  o  metamorphoíis  promp- 
ta  de  aquello  ,  que  mas  nos  incomoda  en  aque¬ 
llo  ,  que  mas  nos  íirve. 

El  Cav.  Entro  con  güilo  en  fu  fentir  de 
Vm.  y  en  fu  penfamiento,  y  cada  inflante  voy 
viendo  mas  claramente,  que  me  engaño,  fiem- 
pre  que  me  pongo  á  criticar  lo  que  Dios  hace. 

Ellos 
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Eftos  montones  ,  ó  hacinas  de  baíura  ,  y  va-* 
ciedades  íe  aumentarían  ,  donde  eftuvieíFemos» 
mas  ?  y  mas  cada  dia  ,  y  harían  infoportables, 
c  infeótas  nueftras  cafas  3  íi  no  halláramos  en 
donde  echarlas. 

El  Prior.  Todavía  hay  que  notar  otra  cofa» 
No  íolamente  hallamos  donde  colocar  eflas 
immundicias  en  nueftras  tierras  5  fino  que  nos 
vemos  en  una  feliz  necefsidad  (por  la  que  ellas 
tienen  de  efte  beneficio)  de  librarnos  de  efta 
hediondez  ,  que  nos  feria  mortal.  Apartemof- 
la  3  pues ,  de  nofotros  5  defterremosla  5  aun  del 
penfamiento ,  y  no  reparemos  5  fino  en  las  be¬ 
llas  miefles  3  y  en  aquel  hermofo  verdor  ,  en 
<jue  la  vemos  convertida»  Efta  putrefacción  vie-» 
ne  á  fer  un  manantial  de  delicias  ,  y  riquezas. 
Los  Hortelanos  3  y  Jardineros  no  tienen  mas 
poder  3  que  los  Philofophos ,  para  convertir 
una  fabftancia  en  otra,  y  trocar  la  paja  en  oro. 
Una  mano  mas  poderola  ,  que  la  fuya  los  en¬ 
riquece  3  facando  de  efte  vil  eftiercol  un  Melón» 
una  Zandía, lleno  todo  de  zumo  deliciofo?y  de 
agua  apacible  ,  y  frefea  ,  tranfmutando  aquella 
hediondez  en  un  Melocotón  ,  que  abunda  en 
fuavifsimo  jugo  ,  y  fe  adorna  magníficamente 
de  colores  j  en  un  Higo  5  lleno  de  azúcar,  en 
una  Pera  ,  a  quien  fu  olor  hace  paflar  por 
aroma  ;  en  un  Trigo  ,  del  mas  fubftanciofo  ali¬ 
mento  *,  y  en  una  Arina  tan  florida  ,  y  tan  her- 
fnofa,  cuyo  gufto  3  aunque  fencillo  ,  la  hace 

fiera- 
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fiempre  nueva,  y  tan  apetecible,  que  fe  prefie¬ 
re  ,  en  cafo  de  elección ,  á  quanto  hay  fabrofo, 
y  eílimable  entre  todos  los  manjares. 

El  Cav.  Todos  los  dias  tenemos  ella  meta- 
morphoíis  maravillofa  á  la  vida,  fin  poner  los 
ojos  en  ella,  ni  hacer  cafo. 

El  Prior.  Halla  aquí  no  hemos  hablado* 
fino  de  una  eílercoladura ,  y  beneficio,  que 
ocaliona  en  nueílros  Campos  una  fertilidad 
paílagera ,  y  por  decirlo  afsi ,  momentánea. 

Otros  modos  hay  de  abonar  la  tierra,  tales, 
que  parece  tranfmutan  fu  Naturaleza  ,  y  la  ha¬ 
cen  fecunda ,  por  efpacío  de  veinte ,  ó  treinta 
años. 

El  primer  material ,  proprio  para  caufar 
ella  mutación  admirable  ,  y  duradera  ,  es  la 
marga ;  (**)  ello  es ,  una  efpecie  de  arcilla  blan-  Marga, o  ef- 
ca,  crafla,  y  por  tanto  fácil  de  defmoronar,  c^dcar' 
y  que  fe  encuentra  en  betas  de  diferentes  gra¬ 
dos  de  profundidad.  Ella  tierra ,  eftendida  en 
nueílros  Campos ,  fe  diífuelve ,  e  incorpora 
con  la  tierra  de  ellos  ,  y  comunicándola  fu  fe¬ 
cundidad,  fomenta^  y  vivifica  aun  los  terruños 
mas  frios ,  y  fuertes.  Pero  fu  regular  ,  y  prin¬ 
cipal  deílino  es  el  de  comunicar  vigor  ,  y  fubf- 
rancia  á  las  tierras  débiles ,  y  llenarlas  de  fales, 
TomJV.  L  cuya 

(**)  El  Italiano  traduce  GREDA  ,  pero  en  realidad  es  diferente,  y  com© 
ul  ,  en  Cartilla  ,  que  la  ulan  para  fecundar  la  tierra  ,  le  dan  el  nombre 
Satino  ,  que  es  MARGA  ,  y  en  otras  partes  el  de  TIERRA  GRASS  A  ,  á 
¡diftincion  de  las  demás  efpecies;  y  La  Greda  en  Frances,  y  en  Latin  tiene 
ppmbre  diverfo, 


Pi  in.  Hift. 
Nat.  lib.  17. 
cap.  7. 
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cuya  evaporación  impide  efta  mifma  arcilla* 
efpefandolas  entre  si. 

Efta  materia  preciofa  fue  conocida  de  los 
Griegos ,  de  los  Pueblos  de  Italia  ,  y  de  los 
Gaulas.  (**)  Pero  acafo  fe  podrán  *  los  que  cui¬ 
dan  de  eftercolar  la  tierra  3  atar  con  demasía 
á  efta  efpecie  de  marga  blanca  ,  que  en  la  rea¬ 
lidad  no  es  muy  común.  Por  lo  qual  fe  debe 
advertir  *  que  muchos  Naturaliftas  fon  de  pa¬ 
recer  a  que  la  arcilla  a  qualquiera  que  fea  >  y 
toda  efpecie  de  tierra  cerrada  >  y  compreífa, 
que  en  donde  quiera  fe  halla  ,  y  que  tenemos 
caft  fiempre  debaxo  de  nueftros  pies  ,  aunque 
á  diferentes  profundidades  ,  unas  veces  mas 
honda  a  y  otras  menos  >  producirla  los  mifmos 
efedos. 


miofophi-  Y  afteguran  eftos  miímos  Naturaliftas  ha-* 
ver  iterada  las  experiencias  en  diverfos  pa- 
es  ,  caíl  con  igual  felicidad  en  todos  ellos, 
dia  es  prádica  >  cali  común  en  Inglater- 
emplear  arcilla  para  fortificar  las  tierras  de 
poca  miga  ;  y  fe  ha  vifto  ,  que  habiendo  he¬ 
cho  efta  mezcla  con  la  primera  arcilla  ,  que  fe 
halló  en  las  cercanías ,  las  tierras  débiles  en 
que.  fe  echó  habian  producido  ,  por  efpacio  de 
quarenta  y  ocho  años,  Angulares  >  y  hermofos 
Trigos. 

Quanto  utiliza  la  marga ,  y  acafo  la  arci¬ 
lla  >  experimentada  en  las  tierras  andas ,  e  in— 

fruc- 
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fru&uofas ,  otro  tanto  íirve  la  arena  menuda, 
y  la  grueíla  >  ó  con  guijas ,  y  cafquijo  en  las 
tierras  fuertes ,  húmedas ,  y  difíciles  de  def- 
unir  ,  y  aligerar.  La  caftina  ,  (**)  que  es  una 
efpecie  de  tierra  feca ,  y  no  fe  halla  de  modo 
alguno ,  fino  cerca  de  las  Minas  de  hierro ,  tie¬ 
ne  Singularmente  ella  mifma  propriedad. 

Los  que  pueden  fufragar  al  gafto  de  una 
Calera, (**)  cerca  de  fus  heredades,  ó  alquerías, 
y  hallar  fácilmente  calizas  ,  ó  piedras  de  cal, 
aptas  para  calcinarfe  ,  y  diflolverfe  brevemen¬ 
te  por  medio  del  fuego ,  pueden  fortificar  fus 
tierras ,  aun  las  mas  deífuñanciadas ,  y  fueltas, 
y  principalmente  fuavízar ,  y  hacer  maneja¬ 
bles  las  mas  duras. 

Las  conchas ,  de  que  muchas  veces  fe  ha¬ 
llan  grandes  camadas ,  y  montones  enteros  de- 
baxo  de  tierra  ,  6  en  la  fuperficie  ,  ya  fean 
conchas  de  Oftras ,  Almejas ,  ó  de  qualquiera 
otra  efpecie  de  mariíco  ,  que  fe  pega  á  las  ro¬ 
cas  del  mar  ,  la  arena  de  fu  playa ,  el  Va¬ 
rec  ,  ó  Alga  marina ,  hierba  que  crece  a  las 
orillas  del  mar.... 

El  Cav .  Ya  la  conozco ,  con  ella  tapan  las 
banaílas  de  Oftras  frefcas* 

El  Prior .  En  fin ,  todas  las  materias  de  que 
fe  pueden  facar  muchas  fales ,  traben  con  ellas 
la  fecundidad ,  eftendiendolas  en  la  tierra. 

L 1  Mu- 

(**)  Arena  traduce  el  Italiano. 

V*)  Calero  dicen  en  muchas  partes ,  y  es  aquel  hoyo  en  que  íé  cuece  la  Caí» 
hfe  calcinan  las  calizas. 


Arena  gitíeA 
fa,ocon  gui¬ 
jas^  cafqui- 

jo- 


Caftina. 


Cal. 


Concluí 
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Muchas  veces  baña  también  mezclar  las 
tierras  mifmas ,  fin  irlas  á  bufcar  muy  lexos* 
fino  cabar  en  un  rincón  de  la  heredad  ,  a  algu¬ 
nos  pies  de  profundidad ,  para  hacer  la  mez¬ 
cla. 

T odos  los  dias  fe  ven  Labradores  econó¬ 
micos  convertir  lagunas ,  y  pantanos  inútiles* 
y  aun  perjudiciales*  y  enfermos*  en  tierras  muy 
buenas  *  y  fecundas  *  haciendo  llevar  á  fus  ca¬ 
ballerías  *  quando  no  tienen  que  trabajar  *  are¬ 
na  grueífa  *  y  guijofa  a  eftos  lugares. 

Eña  invención  de  fertilizar  la  tierra  *  mez* 
ciando  la  luperficie  de  una  con  la  de  otra  ,  no 
folamente  con  arcilla  *  fino  con  tierra  común* 
que  fe  halla  cabando  en  qualquiera  parte  *  no 
ó?ün. ib*  es  del  todo  nueva  *  pues  ya  en  tiempo  de  Pli- 
iübi)s  nío  eftaba  en  ufo  en  las  cercanías  de  Colonia* 
y  Bona, 

En  todas  eftas  efpecies  de  eftercoladuras, 
y  mezclas  *  que  fe  preparan ,  y  encuentran  en 
qualquier  parte  y  va  en  la  fuperficie  de  la  tierra, 
b  ya  dentro  de  fus  entrañas  para  fecundarla* 
echa  Vm.  de  ver  claramente,  amado  Cavalle- 
ro  mió ,  quantos  recurfos ,  y  quantos  reme¬ 
dios  le  han  puedo  al  Hombre  en  fus  manos, 
para  fuplir  en  todo  ,  y  encontrar  quanto  le  fal¬ 
ta  ,  y  para  corregir  la  eñerilidad  ,  y  defectos  de 
las  heredades ,  que  goza.  El  dominio  del  Hom¬ 
bre  no  coníiñe  íolamente  en  lograr  lo  que 
produce  h  Úeua  ;  ademas  de  elfo  le  da  Dios  a 

cu- 
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conocer ,  que  le  ha  conftituido  Señor ,  y  Rey* 
dexando  a  fu  induítria  el  honroío  cuidado  de 
arreglar  ?  de  reformar ,  y  de  mejorarlo  todo. 

Quedémonos  oy  fulamente  en  los  prepa¬ 
rativos  de  la  labranza.  Otro  dia  pondremos  ei 
Trigo  en  la  tierra  *  y  feguiremos  fus  progreíTos* 
hafca  convertirle  en  pan. 

El  Cav.  Si  tenemos  en  nueftra  mano  ,  y  á¡ 
nueítra  difpoíicion  los  medios  para  comunicar 
fubítancia  >  y  fertilidad  á  la  tierra  >  es  inj nítida* 
y  no  pequeña  *  el  quexarfe  tantas  veces  de  la 
mala  qualidad  de  los  bienes ,  que  fe  poíleen, 
pues  los  podria  el  trabajo  reformar  *  y  hacer 
mejores. 

El  Prior .  Yo  puedo  traherle  a  Vm.  en  eíla 
razón  un  cafo  bien  Ungular  ,  de  que  yo  mif- 
mo  ful  teftigo  *por  efpacio  de  algunos  años* 
Un  Payfano  poífela  dos  pedazos  de  tierra  ,  á 
los  quales  eftaban  reducidos  todos  fus  bienes* 
-  que  folo  le  podían  dar  y  con  trabajo un 
poco  de  Avena  *  y  de  Trigo  Sarraceno  cofre- 
cibfele  ,  que  podria  coger  también  Trigo,  efco- 
gtdo,  y  como  no  tema  Bueyes  ni  Muías  pa¬ 
ra  arar  fu  pequeña  herencia  ,  ni  tampoco  fon¬ 
dos  *  ó  caudal  para  eftercolarla ,  fe  determinó 
á  cavar  el  rincón,  de  una  de  fus  heredades ,  y 
facar  de  el  cierta  efpecie  de  arena  negra ,  que 
ha  via  3  y  eítenderla  por  toda  la  fuperficie.  Otro 
pedazo  de  tierra  ,  que  tenia  junto  al  camr- 
no  le  eítercoló  con  la  que  á  lo  largo  de  el 

Pu~ 
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pudo  allegar.  Continuo  efta  mezcla ,  y  'faene* 
fíelo  por  algunos  años  3  y  llegó  en  efeíto  a  fe- 
gar  el  mas  hermofo  Trigo  >  en  un  Pals  donde 
nadie  le  cogía  ;  y  continua  en  gozar  el  dulce 
fruto  de  fu  trabajo  >  logrando  efta  profperi- 
dad3  por  efpacio  de  quarenta  años  feguidos. 
No  faltaron  embidiofos  á  efta  fortuna  >  y  ta¬ 
les  ,  que  dieron  contra  él  la  ridicula  quexa  de 
magia ,  ó  hechicería. 

El  Cav.  Efta  hiftoria  tiene  mucha  femejan- 
za  con  la  de  Furio  Creíino  ,  que  me  moftró  el 
feñor  Conde  pocos  dias  ha  en  la  Hiftoria  Na¬ 
tural  de  Plinio. 

El  Prior.  Puede  ler  >  que  la  haya  leído  ;  pe¬ 
ro  no  me  acuerdo. 

El  Cav .  Efte  Cretino  era  un  Liberto  >  que 
havia  adquirido  un  rincón  de  tierra  ,  que  á 
fuerza  de  un  obftinado  trabajo^  le  daba  cofe¬ 
chas  mas  abundantes  ,  que  encontraban  los 
im mediatos  poífeedores  en  ricas ,  y  dilatadas 
herencias.  Todos  le  miraban  con  ojos  llenos 
de  zelos  ,  y  afsi  le  acufaron  de  que  por  medio 
de  encantos ,  y  fortilegios  deífuftanciaba  las 
heredades  vecinas  3  para  fertilizar  la  fuya. 

El  Edil  le  mandó  comparecer ,  feñalandole 
dia  para  ello  3  en  pretenda  del  Pueblo  Roma¬ 
no  :  Creíino  fe  prefentó  con  una  hija  fuya  >  que 
era  una  Pay  tana  ,  moza  fuerte ,  rolliza  >  y  bien 
Tuftentada ,  y  al  mifmo  tiempo  no  peor  veftida. 
Manifeftó  también  alli  mifmo  á  los  Juezes  los 

inf- 
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inftrumentos  de  fus  Bueyes ,  y  de  todo  fu  tra- 
bajo  ,  en  buen  eítado  >  y  bien  cuidados.  Sus  ha- 
zadas ,  mas  que  medianamente  pefadas :  un 
arado  enorme ;y  los  Bueyes,  lucios,  y  manteni¬ 
dos  con  fumo  cuidado.  Ved  aqui ,  dixo,  ó  jue¬ 
ces  5  toda  mi  magia  *  ellas  fon  las  hechicerías, 
que  ufo  ,  y  ellos  los  encantos  en  que  me  exer- 
cito.  Es  verdad,  que  hay  algunos ,  que  no  los 
puedo  facar  aqui  >.  ello  es,  mis  fudores,  y  tra¬ 
bajos  ,  tanto  de  di  a  ,  como  de  noche.  Ella 
eloquencia  natural ,  y  llana  le  gano  todos  los 
yotos,que  le  reílituyeron  á  fu  cafa  libre, 
y  fin  daño  alguno. 


EL 


Sementera. 


Elección  de 
la  íimiente. 


SB  Éfpett aculo  de  la  Naturaleza*. 

******  ♦**♦♦****  *4  ***4  **  **4**44*  **  ****  ****** 

EL  TRIGO* 

Y  Lx4S  DEMAS  SIMIENTES. 
CONVERSACION  £U  A R T 

EL  PRIOR. 

EL  CA VALLERO. 

El  Cav.  T  A  tierra  ella  ya  preparada  ,  nd 
1  i  efpera  fino  que  la  íiem bren. 

El  Prior .  Antes  de  arrojar  á  la  tierra  la  fe- 
milla  fe  debe  efeoger  bien ,  y  darle  una  legra 
con  mucho  cuidado.  La  elección  de  la  íimien¬ 
te  coníiíte ,  en  que  el  grano  que  fe  elija  ,  fea 
hermofo  ,  limpio  de  joyo ,  ó  vallico  ,  (**)  y  de 
todo  grano  eílrafio. 

También  es  conveniente  ,  á  lo  menos  de 
quando  en  quando  ,  traher  el  Trigo  ,  de  tierra 
algunas  leguas  diñante  de  aquella  en  que  fe  ha 
de  fembrar,  porque  los  granos  degeneran,  fem- 
brandólos  íiempre  en  una  tierra  mifma  ,  y  fe 
defpoíTeen  de  los  jugos,que  les  convienen  guan¬ 
do  por  el  contrario  los  encuentran  nuevos  en 
una  tierra ,  donde  nunca  trabajaron. 

El 

(**)  En  Latin  LOLIUM  ,  en  Griego  A.RA  ,  en  Italiano  LOGLIO  :  es  uná 
hierba  ,  que  nace  entre  los  Trigos ,  bailante  al  ja ,  y  con  cfpiga  ,  al  modo  de  1¡§ 
Avena.  Algunos  traducen  CIZAñA. 


ElTrigo ,  y  las  demás JtmtéM es. 
El  Cav.  Sin  duda  >  que  para  fembrar  fe 
hacer  elección  de  los  mejores  granos. 


El  Prior .  No  folo  es  conveniente  ,  que  el 
grano  fea  limpio ,  grueílo  ,  bien  alimentado, 
y  de  hermofa  villa ,  fino  también  cogido  en 
tierra  algo  inferior  en  fertilidad  ,  y  de  menos 
grados  de  calor  ,  que  la  tierra  en  que  fe  hem¬ 
bra  de  nuevo.  Ello  es  fácil  pallar  de  una  con¬ 
dición  dura ,  baxa  >  6  menos  feliz ,  á  otra  me¬ 
jor  ,  y  mas  dichofa  ;  pero  quando  fe  dexa  un 
mantenimiento  excelente  para  tomar  otro 
peor  ,  padece  la  Naturaleza ,  y  corre  riefgo ,  de 
que  aproveche  poco  el  fuílento. 

El  Cav .  Y  que  viene  á  fer  ella  legia ,  por 
la  qual  hace  Vm.  paffar  los  granos ,  antes  de 
fembrarlos? 

El  Prior.  La  preparación  de  las  femiilas  Preparado^ 
confide  en  hacerlas  paflar  por  una  legia  de  Cal 
viva  ,  ó  en  meterlas  cinco  ,  ó  feis  horas  en  Sal-  Salmuera 
-  muera ,  hecha  expreífamente  para  ede  efedto, 

Defpues  de  poner  en  una  cañada  ciento  y  vein¬ 
te  libras  de  granos ,  que  es  la  cantidad  difiden¬ 
te  para  fembrar  una  fanega  ,  (**)  fe  pueden 
Tom.IV M  me- 


(**)  La  palabra  Francefa  ARPEN T  .  que  aquí  fe  traduce  ,  no  es  juftamcnte 
fiueftra  fanega  de  fembradura  ,  pues  efta  tiene  quatrocientos  eftadales  ,  ó  brazas, 
(  excepto  en  las  Deheílas  ,  que  fon  quinientos  )  que  vienen  a  fer  mil  y  doícientos 
pies  quadrados ;  y  la  fanega ,  o  arpenta  ,  que  fe  traduce  tiene  en  Francia  diver fif» 
limas  medidas ;  pues  la  de  Paris  es  de  cien  per  ti  cas  ,  de  a  diez  y  ocho  pies  cada 
una  ,  que  fon  mil  y  ochocientospies.  La  de  Clermón  de  cien  vernegas  cada  una, 
de  veinte  y  feis  pies  ,  que  fon  dos  mil  y  íéifcientos.  La  de  Poitou  ,  es  de  ochenta 
paltos  quadrados.  La  de  Montargis  tiene  cien  cuerdas ,  each  una  de  veinte  piess 
pero  tiene  folo  quatro  cuerdas  de  anchura.  ElARPENT  de  BOIS  de  Borgoña, 
todavia  es  mucho  mayor  ,  que  la  fanega  de  Paris  ,  de  la  qual  hablamos  aqui  fo* 
lamente,  y  le  llamamos  fanega.  JE.1  Italiano  traduce  COLTRA» 
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meter  la  canalla ,  y  el  grano  por  algunas  ho¬ 
ras  (**)  en  un  tonel ,  en  que  fe  habrán  echado 
veinte  libras  de  Cal ,  con  nueve  ,  ó  diez  can¬ 
taros  proporcionados  de  agua.  Defpues  fe  faca 
el  grano,  y  fe  enjuga  al  Sol,  o  fino  fe  le  vuelve, 
y  revuelve  bien  en  el  tonel ,  en  donde  fe  echan, 
y  diífuelven  en  agua  tres  libras  de  Salitre ,  ó  li¬ 
bra  y  media  de  Alumbre  ,  o  folamente  dos  on¬ 
zas  de  Cardenillo.  Algunos  emplean  en  ello 
el  Vitriolo ,  y  otros  folamente  Sal  común. 

Quienes  hay ,  que  componen  á  eñe  efefto 
la  Salmuera  con  Sales, "que  extrañen  por  si  mif- 
mos ,  de  las  cenizas  de  toda  efpecie  de  plantas; 
y  no  falta  quien  crea ,  que  fale  mejor  empa¬ 
pando  la  íimiente  en  heces  de  vino ,  ó  en  el 
Alpechin  ,  ó  Jámilas ,  que  falen  de  la  aceytuna 
molida.  Ciertos  Labradores  fe  contentan  con 
mezclar  el  grano*  que  han  de  fembrar  con  Cal, 
hecha  polvo  ,  y  le  íienabran  con  ella ,  dexando 
á  la  lluvia ,  y  ayres  el  cuidado  de  efparcir  deba- 
xo  de  tierra  las  fales,  y  los  efpiritus  proficuos. 

El  Cav.  Ellos  utos ,  ó  coñumbres  no  fon 
ciertamente  nuevas ,  pues  ya  lia  tiempo  ,  que 
hizo  mención  de  ellas  Virgilio.  (*-) 

El  Prior .  La  experiencia  de  la  utilidad  con¬ 
ferva  todavia  la  coñumbre.  Efta  Salmuera  for¬ 
tifica  los  granos  contra  varias  enfermedades, 
á  que  eftán  fujetos.  Con  la  amargura  ,  que  ef- 

par- 

(**)  Cinco  j  6  feis ,  añade  la  traducción  Italiana. 

(  *  )  Semina  vidi  equidém  multos  medicare  feventes, 

Et  nitre  prius ,  aut  nigra  perfiuidere  amurca.  Georg,  i . 
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parce  en  el  circuito  ,  aparta  los  guíanos  *  los 
topos ,  y  ratones  campeilnos  >  que  los  roerían 
fi  no  ,  y  harían  íervir  para  gado  de  fu  mefa  á 
ellas  Amientes.  También  eníeña  la  experiencia, 
que  fon  afsi  mas  fecundas,  (a)  y  fe  logran  mejor 
los  años :  y  hay  Labradores  tan  fatisíechos  del 
buen  efecto ,  que  efperan  con  ella  preparación, 
que  en  lugar  de  ciento  y  veinte  libras  de  gra- 
no,para  fembrar  los  mil  y  ochocientos  pies  qua- 
drados ,  folo  fiembran  dos  tercios ,  y  aun  no 
mas  de  la  mitad  >  mezclando  en  cada  fanega 
fefenta ,  o  fetenta  libras  del  grano  con  el  ta¬ 
mo  ,  ó  paj  a  5  y  deshechos  que  quedan  en  la  era, 
folo  con  el  fin  de  darle  a  la  mano  del  fernbra- 
dor  la  dofis  regular ,  para  arrojarla  á  la  tierra. 

Muchas  veces  fe  ha  viíto  ,  por  confequen- 
cia  de  ella  preparación ,  arrojar  cada  grano 
una  macolla  de  íiete  ,  u  ocho  cañas ,  cada  una 
con  fu  efpiga  de  cinquenta  granos  cada  una. 
Y  algunas  veces  ha  llegado  el  grano  a  tener 
tan  prodigiofo  numero  de  cañas ,  cada  qual 
con  fu  efpiga ,  que  fe  han  contado  liada  trein¬ 
ta  ,  o  treinta  y  dos  en  cada  macolla.  (*)  (**) 

El\Cav. Pues  Señor,yo  le  he  oído  decir  a  Vm. 
que  no  havia  fino  un  grillo, ó  tallo  en  cada  grano. 

Mi  El 

(  a )  Grandior  ut  foetus  íiliquis  fallacibus  eflet.  Ibid. 

( *  )  Pliuio  dice  ,  que  le  embiaron  á  Augufto  defde  el  Africa  un  grano  ,  que 
havia  arrojado  quatrocientos  renuevos ;  y  que  Nerón  recibió  otro  ,  que  fe  conta¬ 
ban  en  la  macolla  ,  que  falió  de  él ,  trefeientas  y  fefenta  canas. 

(**)  En  el  Campo  de  Lorca  ,  el  año  de  ij<¡  i.  ( fegun  fe  traxo  teílimoniado 
a  eíla  Corte  )  fe  halló  ,  entre  otras  que  fe  le  parecían  ,  una  macolla  ,  procedida, 
de  un  folo  gran  o  de  Trigo  ,  que  tenia  diez  y  ocho  cañas,  cada  una  con  lii  efpiga: 
cada  efpiga  con  doce  carreras  ,  y  cada  carrera  c  on  quarenta  granos  ,  de  donde  Ce 
figue  ,  que  un  folo  grano  vino  a  dar  ocho  mil  feifeiento^  y  quarenta  granos.^ 


Malpighi 

Anatom. 

Plant. 
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El  Prior .  El  hecho  de  la  multiplicidad  de 
cañas  5  qtje  provienen  de  Tolo  un  grano  ,  ella 
tan  comprobado  >  que  no  fe  puede  poner  en 
duda  :  y  eiie  hecho  ,  y  otros  pruevan  ,  que  yo 
me  engañé  ,  y  que  en  lugar  de  un  tallito  ,  tie¬ 
ne  un  manojo  de  ellos  cada  grano ,  y  realmen¬ 
te  fe  halla  afsi  ,  que  tiene  un  manojo  entero; 
pero  el  grillo  ,  ó  tallo  mas  adelantado  Tale  el 
primero  ,  y  dexa  íin  fuílento  á  los  demás,  íino 
es  que  encuentren  immediatos  principios  ve¬ 
getables  en  bailante  abundancia ,  que  los  ali¬ 
menten  ,  y  hagan  brotar  con  el  primero.  Ella 
multitud  de  renuevos ,  que  no  fe  defpliegan, 
fino  á  proporción  de  los  focorros ,  y  fales ,  que 
hallan  en  la  tierra  ,  parece  que  nos  combida, 
y  alienta  á  poner  los  medios ,  para  que  no  fe 
pierdan ,  y  fruftifiquen  todos. 

El  Cav.  Las  diverfas  efpecies  de  fales  no  nos 
faltan  :  puede  fer,  que  fe  llegue  algún  día  á 
abaftecer  la  tierra  tan  fácilmente,  y  íin  gallo 
de  la  efpecie ,  y  juila  proporción  de  fales  pro- 
prias  ,  que  todos  los  años ,  íin  interrupción  al¬ 
guna,  nos  firva,  y  fea  fecunda. 

El  Prior .  El  produdo  de  la  tierra  en  eífe  ca¬ 
fo  feria  un  tercio ,  ó  la  mitad  mayor  de  lo  que 
es.  . 

El  Cav.  Mientras  fe  efperan  ellos  defcubri- 
mientos ,  figamos  á  nueílros  mayores  ,  y  no 
defamparémos  fus  experiencias.  Qual  es  el  tiem¬ 
po  mas  á  propoíito  para  fembrar? 


El 


ElT r?go  5  y  las  demás  (¡wienies'.  9 3 

j El  Prior.  Los  granos  ,  que  fe  fiembran  antes 
del  Invierno  ,  fon  el  Trigo  ,  el  Centeno  ,  y  la 
Cebada  otoñal.  El  Trigo  es  bien  conocido:  Trigt>. 
algunas  efpecies  hay  de  él ,  menos  ordinarias, 
quales  fon  el  Trigo  roxo  ,  (**a)  que  fe  fierm- 
bra  en  la  Primavera  :  (**b)  el  Candeal ,  (**c) 
que  fe  hembra  en  el  Delphinado  ,  y  en  Flan- 
des  :  el  que  en  Lenguadoc  llaman  T GUZjelle^ 

(**d)  y  es  común  en  aquella  Provincia  :  Y  fi¬ 
nalmente  ,  la  Efpelta ,  de  que  los  Alemanes 
ufan  mucho,  y  en  Francia  medianamente. 

El  Centeno  es  la  comida  de  los  pobres :  fu  Centenf>i 
cofecha  fe  acomoda  aun  á  las  tierras  mas  en¬ 
debles  >  y  no  teme  los  años  mas  fecos.  La  pro¬ 
piedad  que  tiene  de  refrefcar ,  eílimüla  mu¬ 
chas  veces  a  que  fe  mezcle  algo  de  Cente¬ 
no  con  el  Trigo  ,  al  qual  hace  mas  tierno, 
frefco  ,  y  agradable.  El  Centeno ,  que  degene- 
ra ,  ó  fe  altera ,  folo  es  bueno  para  arrojarle ,  a 
cania  de  las  funeftas  enfermedades ,  que  trahe  al 
País ,  en  que  fe  immuta  de  efta  manera. 

La 

(**a)  Algunos  juzgan  ,  que  es  el  RUBION  ,  Trigo  conocido  en  Call  illa, 
los  Diccionarios  varían  mucho.  El  Economice  ,  let.  B.  le  confunde  con  la 
E.SPELTA  ,  y  le  feñala  el  Latin  ZEA  ,  que  realmente  le  conviene.  Nehrija  Dic¬ 
ción,  let.  Z.  aunque  otros,  le  dan  el  de  SPELT A  ,  Dicción.  Caíl.  let.  E.  En  Ita¬ 
liano  fe  llama  CRAN  FARRO.  Trad,  del  Efp.  torn.  4. 

(**b)  A  todos  los  granos,  que  fe  fiembran  en  elle  tiempo  llaman  vulgarmen¬ 
te  Trimeíinos  ,  ó  Tremeímos. 

(**c)  EnAfturias,  y  León  BLANCAL.  Lat.  SILIGO.  En  Italiano  GRAN 
BIANCO. 

,(**d)  Según  algunos,  equivale  al  CHAMORRO.  M.  Rich. ,  Dicción,  let.  T. 
dice  ,  que  en  París  no  es  conocido  efte  Trigo  ,  y  que  no  le  fupieroh  dar  razón  ds 
el ,  habiendo  preguntado  á  quantos  le  podían  informar  ,  halla  que  de  Turena  le 
cfcribieron  ,  que  era  un  Trigo  de  caña  muy  alta  ,  de  eípiga  fin  añilas  ^y  que  dan 
raí  pan  muy  blanco. 


Cebada  oto¬ 
ña!,  6  eíijuU 
nada. 


Granos  tre- 
mefinos. 


Avena. 
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La  Cebada  de  Otoño  ,  (**)  que  fe  íietri- 
bra  antes  del  Invierno  ,  y  cuya  efpiga  forma 
quatro  efquinas,  (teniendo  folas  dos  la  efpiga 
de  la  Cebada  común )  fe  recoge  en  el  mes  de 
Junio  >  y  es  de  extraordinario  focorro  para  los 
pobres  ^  que  efperan  fu  liega,  como  una  pro- 
viíion  fegura  para  el  Invierno.  Puedefe  legar 
para  verde,  y  volverlo  á  executar  dos,  o  tres  ve¬ 
ces.  Los  Caballos  guftan  igualmente  de  fu  paja* 
que  de  fu  grano. 

Los  granos  menores ,  que  fe  íiembran  en 
Marzo ,  fon  la  Avena ,  la  Cebada  ,  las  Lente¬ 
jas,  y  Algarrobas. 

La  cofecha  de  la  Avena  es  una  cofa  impor¬ 
tante  en  el  comercio ,  por  fer  el  mantenimien¬ 
to  mas  íubítinciofo ,  que  fe  puede  dar  a  los 
Caballos.  También  fe  faca  de  la  Avena  ,  def- 
pues  de  haberla  limpiado  de  fus  zurrones,  y  ca¬ 
hitas  de  que  pende  el  grano ,  cierta  arina ,  (**) 
muy  eñimada  por  faludable. 

El  CaV.  De  que  íirve  aquel  rodillo  ,  o  ci¬ 
lindro  grande  de  madera  ,  que  arraftra  un  Ca¬ 
ballo  aqui  cerca ,  fobre  la  Avena  recien  na¬ 
cida? 

El  Prior .  Es  para  unir ,  y  Tentar  la  tierra, 
que  eftá  muy  abierta  hacia  las  raíces ,  y  foli- 
dando  ,  y  endureciendo  la  fuperíicie,  impedir 

que 

(**)  En  lengua  Italiana  ORZUOLA. 

(**)  Algunos  le  llaman  Sémola  ,  o  Azemite.  Para  Tacarla  como  conviene  íe 
tuerta  el  grano  de  la  Avena  ,  y  fe  muele  en  molinitos  ,  hechos  para  eftc  fin  ,  y  fin 
que  fea  neceflario  feparar  Talvado  alguno  ,  fe  ufa  de  la  arina;  Veafe  el  Dicción, 
de  las  Cieñe,  y  Art-  de  Paris ,  let.  G.  pal.  GR.UAU. 
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que  fe  evapore  demafiado  en  tiempo  de  calores 
excefsivos. 

La  Cebada  ,  (**)  aunque  de  menos  ufo, 
que  la  Avena ,  íi-rve  para  mantener  una  mul¬ 
titud  de  animales.  En  Efpaña ,  en  lugar  de  Ave¬ 
na  ,  echan  Cebada  á  fus  Caballos ,  para  alimen¬ 
tarlos.  También  fe  hace  muy  buen  pan  de  la 
Cebada  ,  aunque  deíabrido  para  quien  no  eftá 
acoílumbrado.  La  Cebada  es  el  fondo  ,  ó  con¬ 
dimento  principal  de  la  Cerveza.  También  fe 
facan  Tipfanas ,  y  hacen  Sémolas ,  y  Cremas 
muy  frefcas  de  ella. 

El  Cav.  La  Orchata  ,  que  fe  ufa  tanto  ,  erta- 
ti  hecha  con  efta  aliña? 

El  Prior.  Eífa  es  una  agua ,  en  que  fe  echa, 
y  deslie ,  fi  fe  quiere  ,  una  paila  compuerta  de 
arina  de  Cebada  ;  pero  mas  ordinariamente  fe 
compone  con  folo  pepitas  de  Melón  ,  azúcar, 
y  un  poco  de  agua  de  olor. 

Las  Lentejas ,  Alberjas ,  Altramuces, 
Algarrobas,  y  otras  muchas  efpecies  de  íimien- 
tes  menudas ,  fe  íiembran ,  ó  cada  qual  en  fu 
terreno  feparado ,  ó  mezclando  unas  con  otras, 
como  parezca  conducente  ,  para  poderles  dar 
for  rage  a  los  animales  de  carga  ,  a  las  Bacas, 
y  a  las  Ovejas ;  y  el  grano  a  los  Caballos ,  Cer¬ 
dos  ,  y  volátil.  Las  Lentejas ,  de  que  en  otras 

Pro- 

(**)  La  Cebada  común  en  Eípaña  es  aquella  ,  cuya  eípiga  tiene  quatro  es¬ 
quinas  ,  la  de  dos ,  que  íe  llama  LADILLA  y  en  muchas  partes  de  ellos  Reynos 
BSCAñA  ,  tiene  lelas  dos  efquinas. 

(*+)  En  las  Montañas  les  llaman  ALGARROBAS  SILVESTRES  ,  por  la  fe- 
raejanza  que  tienen. 


Cebada  ladie 
Ha. 


Variedad  de 
remidas  tre- 
mtíinas. 


Trigo  Sarra 
ceno. 


Mijo. 


Panizo* 


Arroz. 
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Provincias  hay  tanto  defctiido  ,  citan  en  Pans 
con  honra  ,  y  a  lo  menos  ayudan  á  la  regula¬ 
ridad  del  férvido  de  una  meta. 

El  Trigo  negro  ,  ó  Sarraceno ,  que  le  tra» 
xeron ,  fegun  fe  dice ,  los  Sarracenos  a  las  Cof¬ 
ias  de  Francia  ,  quando  vinieron  a  infultarlas» 
hacia  el  fin  de  la  primera  raza  de  fus  Reyes, 
es  un  grano  pequeño ,  negro ,  triangular,  y  que 
les  guita  mucho  á  toda  efpecie  de  aves  ,  prin¬ 
cipalmente  a  los  Faifanes ;  y  a  fu  flor  le  tienen 
Angular  cariño  las  Abejas. 

El  Mijo  (**a)  es  el  mas  pequeño  de  todas 
eítas  efpecies  de  granos  :  entre  otras  conve^ 
niencias ,  y  ufos ,  tiene  el  de  fer  las  delicias  de 
los  Fajaros  Canarios,  y  Hortelanos.  (**b) 

El  Panizo  ,  ó  Barbudo ,  (**c)  ( que  no  fe 
debe  confundir  con  el  Trigo  barbudo  ,  (**d) 
de  que  fe  hace  muy  buen  pan )  es  una  efpecie 
de  Mijo  gordo ,  cuya  caña  fube  haíta  ocho  3  6 
nueve  pies  de  altura. 

El  Arroz ,  que  en  Francia  fe  cultiva  poco, 
dice  bien  a  la  fombra,  y  en  tierras,  que  declinen 
mas  en  húmedas ,  que  en  fecas ,  y  craflas.  No 

de- 


i** a)  Algunos  juzgan  aquí  fer  el  Alpiíte  ;  pero  los  Diccionarios  traducen 
MIJO;  en  Latin  MILIUM;  Nebr.  POMEI  ,  let.  M.  en  Griego  CENEBROS;  y  en 
Italiano  MIGLIO.  Franc.  CRUSCA  ,  let.  M. 

(**b)  Ello  es  de  unos  Pájaros,  llamados  HORTELANOS,  que  cantan  agra¬ 
dablemente  :  fon  de  muy  hermofos  colores ,  y  viven  Tolo  quatro  años.  Veafc  el 
Dicción,  de  las  Ciencias  ,  pal.  ORTOLAN. 

(**c)  En  algunas  partes  le  llaman  CAñOTA. 

(**d)  Efto  es  con  el  Trigo  ,  que  llaman  del  Milagro  ,  cuya  eípiga  ella  llena 
de  ariftas  ,  del  miítno  modo  que  en  la  Cebada.  El  Italiano  omite  ,  que  elle  Tri¬ 
go  no  fe  debe  confundir  con  el  Panizo  ,  y  queíále  muy  buen  pan  del  Trigo  deS 
Milagro  ,  ó  Barbudo. 
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dexará  de  traher  utilidad  el  fembrarle  en  las 
tierras  pantanosas  ,  que  fon  por  lo  coimm 
inútiles.  El  Arroz  es  de  mucho  fuílento  ,  y 
ufo  3  tanto  para  las  comidas  de  carne  ,  como 
para  las  de  peleado.  El  es  el  mantenimiento  or¬ 
dinario  de  los  Orientales  ;  y  los  Chinos  Sacan 
del  Arroz  una  bebida  ,  que  les  Sirve  de  vino. 

•El  Maíz  ,  (**a)  6  Trigo  de  Turquía  es  un 
grano  gordo  ,  caSi  redondo  ,  algo  angulofo, 
y  del  grueíTo  poco  menos  de  un  garbanzo  co¬ 
mún  :  hay  granos  de  Maíz  blancos  ,  otros  en¬ 
carnados  5  otros  jaSpeados  ,  y  los  mas  Son 
amarillos.  La  corteza  ,  ó  tunicas  ,  que  ro¬ 
dean  la  eSpiga  ,  ó  panocha  ,  (**b)  varían  mu¬ 
cho  en  el  color.  SacaSe  del  Maíz  una  arina 
muy  blanca  ,  y  con  el  ufo  Se  hace  agradable 
fu  pan.  Con  la  arina  del  Maíz  fe  pueden  pre¬ 
parar  guifados ,  y  meneílras  ,  del  mifmo  modo 
que  con  los  Guifantes.  Su  pan  fe  amalla  ,  Sa¬ 
cando  boronas  ,  polentas ,  toda  efpecie  de  tor¬ 
tas  3  y  puches ;  (**c)  y  elle  es  el  modo  común 
con  que  ufan  del  Maíz  los  Americanos  ,  y 
AEaticos.  Afsimifmo  es  bueno  para  engor¬ 
dar,  por  fu  Solidez  ,  y  fubílancia,  y  puede  fuplir 
por  la  mayor  parte  délos  demás  granos  menu- 
Tom. IV-  N  dos,, 

(**a)  También  fe  le  da  el  nombre  de  PANIZO,  Dicción.  Cartel! .  let.  P.  y  de 
TRIGO  DE  INDIAS  ,  porque  fe  traxo  el  primero  de  las  Occidentales  ,  Dale- 
champ.  1.  4.  Plant.  Otros  quieren  ,  que  de  Turquía  ,  Rich.  Dice.  let.  B.  En  algu¬ 
nas  partes  de  Efpaña  fe  llama  también  BORONA  ,  y  en  otras  BOROñA  ,  y  en  al¬ 
gunas  MIJO  grande.  En  Vafcuence  le  llaman  ARTOA. 

(**b)  PANOJA  dicen  en  algunas  partes ,  y  PANOYA  en  otras. 

0*0  £n Aíluiias  les  llaman  en  unas  partes FARIñAS ,  yen  otras  FAíVí 
£APASs 
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dos ,  que  fe  dan  á  algunos  animales  á  eííe 
fin  Un  grano  Tolo  arroja  una  macolla  de  qua- 
tro  >  cinco ,  y  a  veces  feis  pies ,  ó  cañas ,  (**a) 
femej  antes  á  las  comunes ,  cada  una  de  feis  ,  6 
fíete  pies  de  alto  ,  y  tienen  dentro  un  tuéta¬ 
no  3  ó  j  arave  ,  del  qual  fe  puede  facar  azúcar 
verdadero.  Cada  caña  arroja  dos ,  ó  tres  ef- 
pigas ,  de  quatro  á  cinco  dedos  de  alta  cada 
una  ,  reveftidas  de  muchas  hojas  ,  6  túnicas, 
(**b)  de  regido  cafi  tan  fuerte ,  corno  un  per¬ 
gamino  ,  para  cubrir  el  grano ,  que  confervan 
libre  de  toda  humedad  ,  goloíina  ,  e  infultos 
de  los  pájaros.  Cada  efpiga  ,  o  panocha  tiene 
ocho  filas  de  granos ,  que  los  hacen  fubir  a  dof- 
cientos  y  quarenta  entre  las  ocho ,  lo  qual  ha¬ 
ce  que  cada  caña  lleve  fetecientos ,  (**c)  con 
que  aun  no  contando  fino  tres  cañas  en  cada 
macolla  ,  fon  mas  de  dos  mil  granos  los  que 
produce  cada  uno  de  los  que  fe  fembraron. 

Elba  fecundidad  ,  que  es  prodigiofa ,  jun¬ 
ta  con  las  qualidades  de  fer  un  pan  faludable, 
y  benéfico  ,  ha  inftigado  a  muchas  de  las  Pro» 
vineras  meridionales  de  Francia  (**c)  a  fem- 
brar  el  Maíz ,  y  lo  han  executado  con  grande 
felicidad ,  principalmente  para  la  utilidad  de 
muchos  animales  domefticos.  La  cofecha  de 

Maíz, 

A  la  caña  ,  o  pié  del  Maíz  llaman  en  Adunas  NARBASSO. 

(**b)  CANCHO  ¡  le  llaman  en  las  Montañas  á  ellas  hojas ,  ó  tunicas  ;  y  era 
/Jimias  FUicYAS. 

(**c)  En  Eípaña  el  numero  ,  y  magnitud  es  mayor  en  efpigas ,  granos ,  % 

C¿41'U  S  ♦ 

(**d)  En  Efpañ^  las  Septentrionales  ,  y  algunos  otros  abundan  de  eik 


El  T rige  y  y  las  demas  /¡mientes,  o  g¡ 
Maíz ,  no  folo  es  abundante  ,  fino  también 
mas  fegura  ,  que  las  otras  ,  y  fe  mantiene  fino 
contra  la  mayor  parte  de  enfermedades  >  que 
deftruyen  los  demás  granos.  Ello  hay  ,  como 
Vm.  ve  ,  Paifes  ,  en  que  hacen  experiencias, 
y  pruebas  de  las  cofas ,  y  jamás  fe  arrieíga  mu¬ 
cho  en  hacerlas.  Pero  nofotros  comenzamos 
fiempre  ,  por  condenar  todo  aquello  ,  que  no 
acoftumbramos  hacer  ,  y  fuponemos  por  lo 
común,  que  lo  que  hacérnosles  debe  á  los  de¬ 
más  fervir  de  regla. 

Ve  aquí ,  feñor  Cavallero ,  los  granos ,  que 
nos  {irven  de  fuñento  ;  pero  hay  otras  {imien¬ 
tes  ,  que  en  la  Francia  fe  cuidan  con  no  poca 
utilidad. 

Lo  primero,  hay  íimientes,  b  granos  oleo- 
fos ,  que  fe  íiembran  por  la  Primavera.  Los 
principales  fon,  el  Colzat ,  que  nosdá una  ef* 
pecie  de  Coles  :  la  Nabina,  o  íiiniente  de 
Nabos  ;  y  la  Semencina ,  ó  íimiente  Sanda, 
(**b)  diftinta  de  la  Nabina  :  la  Alegría ,  (**c) 
y  la  Adormidera.  De  todas  eftas  íimientes  fe 
faca  aceyte,  tanto  para  las  luces ,  como  para 
la  preparación  de  las  lanas.  El  de  la  Manza¬ 
nilla,  y  el  de  otras  muchas  plantas,  fon  medid- 

N  z  na- 

(**a)  La  Col  ,  que  produce  el  Colzat,  es  roxa,  y  fe  llama  COLS A.  Eu  Flan- 
des  ,  y  Holanda  hay  Campos  enteros  t  llenos  de  eftas  Coles. 

(**b)  La  Semencina  ,  ó  Simiente  Sanifta  ,  que  muchos  confunden  con  la  del 
Nabo  ,  y  con  la  Seíama  ,  es  diftinta  de  una  ,  y  otra.  En  Borgoíh  ,  Inglaterra 
y  otras  partes  fe  ufa  mucho  el  Aceyte  de  efta  femilla  ,  la  quai  es  redonda  ,  y  ne¬ 
gra.  Su  planta  fe  parece  á  la  Ruqueta ,  6  Xaramago. 

(**c)  Algunos  le  llaman  SESAMA  ,  tomado  del  Latin  »  y  en  Andalucía 
AJONJOLI. 


Granos  oleo 
fos» 
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nales  y  y  aun  el  de  la  Adormidera  fe  ufa  para 
la  comida  en  muchas  Provincias. 

El  Cav .  Y  que  no  temen  los  que  toman 
eíTe  aceyte  ,  que  los  adormezca  y  como  lo  ha¬ 
ce  el  Opio  3  que  fe  faca  de  la  Adormidera  mif- 
ma  ? 

El  Prior .  Creo  ,  que  elle  aceyte  fea  muy 
inferior  al  de  Provenza  :  y  como  quiera  ,  to¬ 
dos  los  dias  ufan  de  el ,  fin  confequencia  algu- 
® opio,  na  perjudicial :  y  el  Opio  ,  que  fe  evapora  de 
la  cabeza  ,  o  flor  de  la  Adormidera ,  cafi  ma¬ 
dura  3  es  del  todo  diílinto  del  aceyte  ,  que  fale 
de  fu  li miente. 

Defpues  de  las  femillas  oleofas  ,  fe  liguen 
las  muchas  eípecies ,  que  hay  de  plantas  co¬ 
munes,  yufuales,  que  fe  fiembran  en  Cam¬ 
po  abierto  ,,  como  el  Azafrán  3  LiMoftaza Xe- 
nabe  >  o  Xenable ,  el  Lúpulo  ii  Hombreci¬ 
llo  3  el  Cañamo  ¿  el  Paítel  3  el  Tabaco  3  y  otras 
muchas. 

,  El  Azafrán  ,  que  es  una  de  las  mejores- 

Azafram  ,  ,  1  -p. 

rentas  de  algunas  rrovinaas ,  y  en  particu¬ 
lar  de  una  parte  del  Gatinois ,  en  donde  fe  co¬ 
ge  peded  ifsimo  ,  es  una  planta  ,  que  provie¬ 
ne  de  cierta  efpecie  de  Cebolla  ,  que  no  echa 
fus  flores,  fino  al  cabo  de  dos  años  5  por  Sep¬ 
tiembre  ,  y  Octubre.  Ellas  flores  (**)  fon  her- 
mcfas3y  trahen  un  piílillojó  pezón  con  tres  ra¬ 
in  L- 

(**)  ROSSAS  ,  les  llam.in  en  la  Mancha  ;  ROSSEROS  á  los  que  cogen’el 
A-zafra  n  s  a  las  ramitas  unas  les  llaman  Clavos ,  otros  Lletas ,  otros  Hebras ,  y  i 
todas  ¿untas  brenca* 


La  Moífozá¿ 
ó  Xeiube, 


El 7  figo ,  y  las  demas  fimient es.  i  o  í 
mitas.  Eftas  ramitas  ,  ó  clavos  fon  lo  que 
{irve  folo  en  efta  planta  ,  y  lo  que  propiamen¬ 
te  fe  llama  Azafrán.  Los  Tintoreros  fe  firven 
de  el  para  los  tintes  >  y  los  Cocineros  colo¬ 
rean  con  el  mifmo  algunas  veces  ligeramente 
lo  que  componen  ,  ó  guifan.  El  Azafrán  es  la 
delicia  de  los  Pueblos  del  Norte. 

La  Moftaza  >  o  Xenabe  es  un  pequeñifsi- 
mo  grano ,  de  que  fe  faca  cierta  atina  ,  que 
mezclada  con  un  poco  de  vinagre  ,  ó  mofto 
algo  efpefo *  á  fin  de  corregir  fu  acrimonia* 
viene  á  fer  lo  que  fe  llama  comunmen:e  faifa 
de  moftaza. 

El  Lúpulo  ,  ü  Hombrecillo  (**)  proviene  ei  Lupuio, 
de  eftacas  *  6  ramas  fin  ralees  *  y  también  con  caio% 
ellas  *  y  afsimifmo  de  fu  propria  Amiente 
echa  una  flor  ,  que  dá  fu  fuerza  *  y  principal 
gufto  á  la  Cerveza.  Efta  plant  a  fe  foftiene,  quan- 
do  fe  la  vá  criando  ,  con  efticas  muy  altas*  en 
las  tierras  cultivadas  *  que  fe  llaman  oblone- 
ras.  El  ufo  que  fe  hace  del  Hoblón  *  para  las 
bebidas  en  los  Paifes  frios  *  y  el  modo  de  ha¬ 
cer  que  fuba  efta  planta  *  foftenida  en  efcalas 
muy  altas  *  es  caufa  de  que  la  llamen  la  Vina 
del  Norte. 

Nada  dire  aqui  del  Cañamo  *  ni  del  Lino* 
pues  ya  en  otra  ocaíion  hablamos  de  eftas  itoT*** 
plantas  *  tan  útiles  á  la  Sociedad. 

El  Paftel  *  la  Gualda  *  y  la  Rubia  fon  plan 

tas.. 
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f*)  Algunos  le  llaman  HOBLON* 
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foiftéijGuat-  tas ,  que  fe  hembran  en  muchas  Provincias  pa> 
da, y  Rubu.  ra  ej  up0  ¿e  los  t¡nte$t  Paílei  ,  que  cambien 

fe  llama  Glafto*  (**)  es  propriamente  una  paila, 
hecha  de  los  polvos  de  las  hojas  de  una  plan¬ 
ta  i  que  fe  hembra  en  tierras  fuertes  *  y  climas 
cálidos  ,  por  exemplo  Lenguadoc  ,  en  donde 
fe  cultiva  mucho.  Las  hojas  de  eíla  planta  fe 
machucan  ,  defpues  fe  encharcan  en  agua  ,  de- 
xandolas  eílancadas  muchos  mefes  >  mudando 
el  agua  de  quando  en  quando  ,  y  del  pofo  que 
queda  en  el  hielo  ,  y  fondo  del  agua  fe  hace  U 
paila ,  que  fe  emplea  defpues  en  los  tintes, 
n  Faftei  El  pequeño  Paílél  de  Normandia  ,  no  di- 

Nürmandí  ^ere  planta  precedente  ,  fino  en  fer  de 
interior  calidad ,  y  en  que  fu  preparación  es 
diverfa.  Eíla  paíh,  que  íirve  para  teñir  de  azul, 
es  la  primera  bafa  de  la  mayor  parte  de  los 
otros  tintes ,  y  colores  *  que  fe  dan.  (**) 

El  Indico,ó  Indigo5que  da  un  azul  mas  per-» 
Ei  indico,  5  no  es  como  el  Paílel  ,  una  paila  de  hojas 

hechas  polvos  ,  lino  el  jugo  ,  o  Pedimento  de 
una  planta,  (**)  que  íe  dexa  por  algún  tiempo 
en  el  agua.  Eíla  planta  fe  cultiva  en  las  Indias, 
tanto  en  las  Orientales ,  como  en  las  Occiden¬ 
tales. 

La  Rubia  ,  que  folo  hrve  por  medio  de  fus 
raíces  para  teñir  de  roxo ,  ó  encarnado  ,  prue¬ 
ba 

(**)  Dicción.  Caft.  let.  P. 

(**)  El  Italiano  en  fu  traducción  efpeciñca  el  negro. 

(**)  E 1  Italiano  añade  ,  que  efta  planta  es  el  Añil  ,  y  que  fe  da  con  fu  jugo 
el  color  azul  turquí ,  v  afsimifmo  que  la  planta  fe  cria  efpecialmente  en  la  Jamay- 
ca ,  en  Guadalupe  ,  y  en  la  Carita  ,  o  Caribana. 


El  Trigo  y  y  las  demas  finientes.  103 
ba  bien  en  tierras  débiles ,  y  húmedas ,  y  en 
lagunas  fecas ,  y  enjutas  ,  lo  qual  fe  puede  co¬ 
legir  muy  bien  por  la  felicidad  con  que  fale3 
y  fe  logra  en  la  isla  de  Zelanda 3  de  donde  nos 
viene  la  mejor. 

i  La  Gualda  es  otra  planta 3  que  fe  cultiva 
fácilmente  en  las  tierras  ligeras  3  y  firve  para 
teñir  de  amarillo  ;  y  afsimifmo  3  por  medio  de 
otros  colores 3  y  diferentes  mezclas  3  y  convi- 
naciones  3  fe  la  emplea  en  ceñir  de  verde. 

La  ultima  íimiente  3  que  echamos  co¬ 
munmente  en  nueftras  tierras  labradas  3  es  la 
de  las  Cardenchas  3  de  que  los  Perchadores,  y 
otros  Oficiales  facan  los  palmares;  efto  es  3  aque¬ 
llas  cabecitas  herizadas,  que  firven  3  no  fola- 
mente  pira  dexar  fu  obra  mas  iifa ,  y  mas  her- 
mofa  5  fino  para  perchar  los  paños  ,  facades  el 
pelo  ,  difponerlos  3  y  dexarlos  impenetrables  al 
ayre  3  por  medio  de  aquella  pclufa  delicada, 
-  de  que  van  cubriendo  el  tegido.  Eftas  plantas 
*  fe  logran  con  felicidad  aun  en  las  tierras  en¬ 
debles,  y  con  mucha  mayor  en  las  craífas. 

El  Cav.  Yo  he  vifto  la  planta  del  Tabaco, 
que  fe  ufa  tanto  ,  falir,  como  fe  podia  defeat  en 
bien  malas  tierras.  Si  eíta  planta  fe  permitie¬ 
ra  en  las  Provincias ,  cuyos  Campos  fon  eñe- 
riles  >  feria  un  medio  oportuno  3  y  cierto  para 
enriquecerlas. 

El  Prior.  Otras  muchas  femillas  hay  muy 
Utiles 3  que  tienen  proporción  con  la  calidad 

de 


Cualdíl^ 


Cardenchal 
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de  eftas  :  Vm.lo  puede  juzgar  por  Ja  enumé^ 
ración  ,  que  le  lie  hecho.  No  hay  tierra  algu¬ 
na  ,  que  no  pueda  fervir  de  algo.  La  facilidad 
mifma ,  que  hay  entre  tantas  femillas  para  ele¬ 
gir  las  mas  conducentes  á  qualquiera  efpecie 
de  tierra ,  ha  dado  lugar  á  las  leyes  juiciofas, 
y  regularmente  fabias ,  que  refervan  para  las 
Colonias ,  y  Pueblos  ultramarinos  el  cultivo 
del  Tabaco,  que  feria  acafo  la  única  planta, 
que  fe  pudiera  criar  con  provecho  coníidera- 
ble  en  qualquier  terreno. 

uxoria  de]  El  Cav.  Que  origen  tiene  el  ufo  del  Taba-* 

Tabaco,  co  ?  Yo  eítoy  entendido ,  que  no  es  muy  anti- 
gua  ella  moda. 

El  Prior .  El  año  de  1 5  60.  M.  Nicot ,  Em- 
baxador  de  Francia  en  Portugal ,  (**)  pufo  la 
fimiente  de  ella  planta  en  fu  Jardin.  Haviala 
logrado  por  medio  de  algunos  curiofos ,  que 
la  acababan  de  traher  de  un  parage  ,  (**)  en  e! 
Reyno  de  Mexico  ,  llamado  T abaco ,  en  don¬ 
de  los  Naturales  le  daban  á  efta  planta  el  nom¬ 
bre  de  Petan.  La  aplicación  feliz ,  que  fe  hi¬ 
zo  de  una  ,  ú  otra  de  fus  hojas  a  algunas 
ulceras ,  ó  llagas ,  la  hizo  mirar  como  un  vul¬ 
nerario  excelente.  M.  Nicot  la  embió  a  la  Rey- 
ña  Cathalina  de  Medicis  :  y  ellas  fon  las  cali¬ 
fas  de  los  nombres  diverfos  ,  que  la  han  dado 

fue- 

(**)  M.  Rochefort ,  Hiftoria  de  las  Antillas ,  tom.  i.  cap.  io.  art.  %.  dice, 
que  era  Medico. 

i**)  DeTabago  dice  Rochefort  en  el  lugar  citado  ,  y  que  los  Efpañoles  en 
Indias  le  llaman  HIERBA  SANCTA ,  y  los  Caribes  en  fu  lengua  le  dan  el  ñora* 
hiede  YOULY. 


E  l  Trigo )  y  las  demas  fimienies .  tof 
füccefsivamente  de  hierba  de  la  Reyna  ,  de  Ni- 
cotiana  ,  de  Petan  ,  y  de  Tabaco  ;  pero  ha  pa¬ 
gado  los  nombres  con  darle  el  Tuyo  de  Ta¬ 
baco  j  que  es  el  ultimo  á  una  de  las  pequeñas 
Islas  Antillas  5  en  donde  prueba  con  mayor 
felicidad  ,  que  en  otras  partes.  Todos  faben  ya 
la  multitud  de  cofas  para  que  fxrve  ,  y  ufos 
que  tiene.  Su  efe&o  principal ,  como  el  del 
Jufquiamo  ,  6  Veleño  de  la  Canada  3  que  fe  le 
parece  no  poco ,  es  picar  continuadamente* 
roer ,  y  excitar  en  los  nervios  una  efpecie  de 
movimiento  convullivo. 

El  Cav.  Eífe  movimiento  es  irregular  en 
la  Naturaleza  :  puede  fer  acafo  bueno  para 
algo  ? 

El  Prior.  Puede  fin  duda  purgarnos  de  un 
humor  fuperfluo,  y  entonces  es  remedio.  Pe¬ 
ro  hay  por  ventura  apariencia  de  que  para  vivir 
con  falud ,  fea  neceíTario  eftár  íiempre  con  el 
remedio  en  la  mano  ,  ó  de  que  fe  pueda  mirar 
como  remedio  3  medicina  ,  ó  regimen  útil  3  el 
eftár  cada  momento  en  continuas  convul- 
ñones? 

Mas  volvamos  á  nueftro  aílumpto.  De  to¬ 
das  eftas  diferencias  de  ftmientes5unas  fe  plantan 
con  folo  un  grano5otras  fe  ponen  de  dos  en  dos, 
en  hoyos  igualmente  diftantes;otras  fe  arrojan  a 
la  aventura ,  ya  mas  ralas  5  y  ya  mas  efpefas :  el 
Trigo  fe  hembra  á  puñados ,  y  lo  mifmo  otras 
efpecies  de  granos,de  que  fe  faca  defpues  el  pan. 
TomJlT  O  Quan- 


Modo  da 
fembrar. 
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Quando  el  Labrador  ha  defmenuzado  ,  y  dif- 
puefto  la  tierra  ,  ya  fea  para  el  Trigo  ,  ó  para 
el  Centeno  ,  que  fe  Hembra  por  Septiembre, 
b  por  Odtubre  ,  o  ya  para  los  granos  meno¬ 
res  ,  que  fe  fiembran  en  Marzo  ,  y  Abril  :  en¬ 
tonces  ,  íin  aguardar  íüperfticiofamente  cierto 
tiempo  de  Luna ,  que  no  es  del  cafo  ,  fino  por 
ventura  para  malograr  los  mejores  dias ,  que 
fuele  haber  fin  la  tal  lunación  ,  cuelga ,  y  ata 
por  delante  de  si  fu  larga  efpuerta he¬ 
cha  en  ella  el  grano  conducente ,  y  revuelve 
un  cabo  al  rededor  del  brazo  izquierdo ,  de 
modo  que  no  fe  efeape ,  ni  efeurra  r  defpues 
toma  un  puñado  ,  y  corriendo  una  linea  rec¬ 
ta  ,  efparce  circularmente  la  femilla  movien?1 
do  la  mano  derecha,  con  queda  arroja,  halda 
el  hombro  izquierdo.  Llena  de  nuevo  la  mano, 
figuiendo  íiempre  fu  linea  recta  ,  y  de  eít© 
modo  camina  como  en  cadencia  ,  y  con  una 
igualdad  de  movimiento  ,  que  regocija  la  villa 
de  quanto  s  paflan. 

El  Cav.  Eila  marcha  ella  arreglada ,  para 
divertir  a  quien  la  mira? 

El  Fnor .  El  fin  no  es  efíe  ,  fino  que  de 
ellos  movimientos  iguales ,  depende  la  igual¬ 
dad  en  la  diltribucion  del  grano.  Quando  el 
Labrador  fembro  cierto  efpacio  ,  y  anchura 
de  terreno  ,  camina  por  otra  linea ,  cuya  dis¬ 
tancia  de  la  precedente  ,  arregla  ,  y  determi¬ 
na 

#*)'  Los  Labradores  le  llaman  ESPUERTA  SEMBRADERA, 
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na  el  litio  á  que  llego  el  grano  fembrado  yh 
No  ella  veinte  y  quatro  horas  en  tierra  la  íi- 
miente  ,  íin  difponerfe  para  brotar  ,  y  nacer* 
dando  fe  ñas  dé  fecunda. 

Hecha  ya  la  fementera  *  comienza  el  La- 
brador  á  gozar  de  algún  defcanfo  ,  y  defaho- 
go.  Una  de  fus  mayores  diveríiones  es  paííear- 
fe  algunas  femanas  defpues  por  las  orillas  *  y 
linderos  de  fus  heredades  *  para  regiftrar  ,  cu» 
biertos  de  un  verdor  hermofo  *  fus  Campos, 
pocos  días  antes  tan  fecos ,  tan  defnudos ,  y 
tan  hiermos.  Ellas  primeras  promeíTas  de  una 
cofecha  abundante ,  le  llenan  de  efperanza  ,  y 
de  alegría. 

El  Cav.  Sigamos  eífe  Labrador ,  y  elludie- 
mos  como  el  todos  los  progreflbs  ,  que  va  ha¬ 
ciendo  fu  fuñiente  ,  defde  el  momento  en  que 
el  grano  fe  defpliega  ,  y  dele n vuelve  ,  halla 
que  fe  ve  fu  fruto  ,  y  fe  manifieíla  la  efpiga. 

El  Prior .  En  fus  principios  fe  efconde  a 
nuellra  villa  ,  y  fe  roba  á  nueílros  ojos  ella 
obra  hermofa ;  y  por  defgracia  no  eílamos  en 
tiempo  ahora,en  que  pudiera,  abriendo  la  tier¬ 
ra  ,  moílrarle  a  Via.  algunos  granos ,  que  ya 
empezaiTen  a  defplegarfe ,  y  grillar  en  el  Cam¬ 
po.  Pero  con  todo  elfo  he  hallado  modo  de 
ver  toda  ella  obra,  lin  impedimento  alguno, 
haciendo  brotar  ,  y  entallecer  muchos  granos 
de  Trigo  ,  y  de  todas  las  demás  efpecies  á  mi 
vifta  ,  íin  que  me  embarazafíe  la  tierra.  El 

O  2,  m o- 


Probado  con 
ti  ef;£to  que 
fe  defeaba,  y 
fcguu  el  fen- 
tir  deM.Mor 
timer.  Secre¬ 
tario  de  la 
Sociedad  de 
¡Londres. 
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modo  con  que  lo  confegui ,  y  con  que  qual- 
quiera  podra  hacer  lo  mifmo.,  es  eñe.  Colo- 
canfe  los  granos ,  que  fe  quieren  hacer  brotar 
en  una  ligera  camita  de  lana  ,  foítenida ,  ó 
pueda  fobre  una  plancha  de  plomo  ,  toda  cri¬ 
bada  5  6  llena  de  muchos  agiig^ros  pequeños. 

Ella  plancha ,  colocada  fobre  una  vafija 
de  agua  clara  ,  que  fe  renueva  con  frequencia, 
atrahe  los  vapores  hacia  la  lana  ,  que  hace  alli 
veces  de  tierra  para  la  femilla.  Al  cabo  de  al¬ 
gunos  dias  empiezan  a  brotar  ,  ó  grillar  los 
granos  >  y  eílendiendo  poco  á  poco  fus  raíces 
en  el  agua  *  donde ,  aunque  á  la  verdad  hallan 
menos  jugos ,  que  en  la  tierra ;  con  todo  ello 
encuentran  los  inficientes  para  impregnarle, 
defplegarfe  ,  y  crecer  ,  comunicando  aumento 
a  fus  raíces  ,  principalmente  íi  fe  muda  el  agua* 
y  echan  en  ella  algunos  granos  de  faL  Yo  he 
hecho  comparación  de  lo  que  fucede  á  la  íi- 
miente  ,  puefta  debaxo  de  la  lana  ,  con  lo  que 
la  fucede  debaxo  de  tierra  >  y  he  hallado  ,  que 
los  progreíTos ,  poco  mas  ,  ó  menos ,  fon  los 
jnifmos  en  una  parte  ,  que  en  otra. 

Uno  ,  ó  dos  dias  defpues  que  fe  fetnbró  el 
grano  en  la  tierra ,  fe  le  comunican  los  jugos, 
con  que  fe  va  hinchando  el  tallito  ,  y  que  le 
hacen  falir ,  ó  grillar.  Efte  tallito  ella  íiempre 
fituado  en  una  de  las  extremidades  del  grano: 
la  parte  del  tallo ,  que  eftá  hacia  fuera  es  la 
barba  ,  filamento ,  ó  pequeña  raíz  de  la  plan¬ 
ta 
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ta  futura  5  y  la  parte  que  cae  hacia  lo  interior 
del  grano  3  es  el  tronco,  ó  caña,  y  la  cabeza, 
b  copa  ,  que  ha  de  tener  la  mifma  planta.  El 
cuerpo  de  la  mayor  parte  de  los  granos  eítá 
compueílo  de  dos  piezas ,  á  que  llamamos  lo¬ 
bos  ,  ó  tapas ,  las  quales  eítán  íiempre  rsfguar- 
dadas  de  un  hollejo,  que  les  íirve  de  cubier¬ 
ta  común  ,  mas ,  ó  menos  compafta ,  y  fuer¬ 
te.  Luego  que  fe  hincho  ,  ó  impregno  el  gra¬ 
no  con  el  jugo  ,  y  íubítancia  de  la  tierra  ,  fe 
feparan  las  dos  tapas ,  rompiendo  el  hollejo, 
i>  cafcara  que  las  cubre  ,  y  comunican  poco 
a  poco  aquella  leche ,  ó  mantenimiento  deli¬ 
cado  ,  de  que  eítán  llenas ,  á  la  nueva  planta, 
corriendo  á  fu  cuidado  la  primera  nutrición. 
También  fucede ,  que  ellos  indinos  lobos  ,  b 
tapas  fe  vegeten  ,  y  nutran  por  si  mifmas, 
prolongandofe  mas  ,  6  menos  hacia  fuera  de  la 
tierra  ;  y  ílr viendo  de  hojas  feminales  á  la  plan¬ 
ta  ,  la  mantienen  á  coila  de  fu  fubílancia,  haíla 
que  no  teniendo  el  tallo  necefsidad  de  fu  fo- 
corro ,  fe  fecan  por  si  mifmas  para  no  defrau¬ 
darle  de  aquel  ,  que  le  comunica  la  tierra. 
Todo  eílo  lo  podrá  Vm.  notar  por  si  miírno 
en  las  Habas,  Judias,  Golfantes  ,  pepitas  de 
Melones  ,  y  Calabazas.  Eftos  exemplos  pue¬ 
den  bailar  ,  para  que  haga  Vm,  concepto. 

Otros  granos  hay ,  que  no  fe  dividen  en 
dos  partes ,  para  fervir  de  hojas  feminales  á  la 
planta ,  fino  que  fon  como  una  bolíita ,  que 


Rakes. 
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envuelve  el  tallo  ,  6  lo  que  es  con  toda  pró* 
priedad  la  femilla  ,  y  lé  da  fu  primer  movi¬ 
miento  >  pero  efto  lo  executa  ,  eftando  aim 
dentro  de  la  tierra  ,  donde  defpues  fe  arruga, 
y  feca ,  á  medida  ,  que  la  pequeña  planta  mas 
fortificada ,  chupa ,  y  atrahe  de  la  tierra  inif- 
ma  jugos  mas  fuertes,  y  fubftanciofos.  Efto  fu- 
cede  ,  y  lo  podrá  Vm.  advertir  en  el  Trigo, 
y  en  el  Mijo  ,  como  yo  lo  he  obfervado  con 
alguna  atención  ,  íiguiendo  á  la  Naturaleza  en 
todos  los  aumentos ,  que  le  da  fuccefsivamente 
á  la  planta. 

Puefto  ya  el  grano  de  Trigo  ,  y  otras  fe¬ 
rn  ej  antes  efpecies  en  la  tierra ,  empieza  el  ta¬ 
llo  ,  ó  femilla  que  encierra  ,  á  herir  ,  y  rom¬ 
per  á  las  veinte  y  quatro  horas  por  lo  ordina¬ 
rio  aquella  cafcarilla,  ó  bolfa  ,  y  á  defenvol- 
verfe ,  y  defembarazarfe  de  fu  prifion.  Echa, 
pues  ,  fuera  de  si  la  raiz  ,  y  el  tronco.  La  raíz 
eftá  al  principio  envuelta  en  una  bolíita  ,  á  la 
quai  hiende  ,  y  defpedaza  :  pocos  dias  deípues 
brotan  ,  y  fe  efcapan  por  los  lados  otras  dos 
raíces ,  faliendo  cada  qual  de  un  eftuche  ,  que 
las  envaynaba.  Todas  eftas  tres  eftán  como 
herizadas  ,  y  crefpas  con  una  multitud  de  ca¬ 
bednos  ,  ó  barbas  ,  que  abrazan  eftrecham en¬ 
te  las  mafias  falinas ,  y  terreas  ,  (**)  que  en¬ 
cuentran  en  fu  camino.  De  efta  manera  expri¬ 
men  ,  y  facan  fubftancia  con  que  mantener  la 

plan- 

(**)  NITROSAS,  y  BETUMINOSAS  traduce  el  Italiano. 
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planta  ,  la  qual  fe  ayuda  también ,  atrayendo 
jugos  líquidos  defde  dentro  del  grano  ,  haíta 
cuyo  centro  eíliende  fus  pequeños  ramos ,  o 
filamentos. 

El  tallo  por  otra  parte  fe  va  prolongando^ 
lo  mas  derecho  que  puede ,  hacia  lo  alto.  El 
fucco  de  la  tierra  5  enfilando  los  poros  de  la 
raíz ,  e  introduciendofe  por  fus  filamentos ,  la 
fujeta  ,  y  hace  baxar  5  y  el  mifmo  jugo  por  el 
contrario  hace  fubir  el  tallo  hacia  arriba  ,  im¬ 
peliendo  a  lo  uno  5  y  atrayendo  á  lo  otro.  La  Cafcar¡Ua  $ 
imprefsion  del  ayre  >  que  enfila  también  los  vayna. 
poros  del  tallo  y  contribuye  a  la  dirección ,  y 
reólitud.  con  que  fube  la  planta  atraveíTan- 
do  infeníiblemente  una  pequeña  cafcarilla  >  b 
vayna  que  la  conferva.  Ellas  vaynas  fon  muy 
comunes  en  las  plantas ,  y  fe  ven  al  rededor 
de  la  mayor  parte  de  las  flores y  de  los  bo¬ 
tones  de  hojas  en  los  arboles.  Algunas  veces 
-fe  prolongan  ellos  eíluches ,  como  fegundas 
hojas  femi nales  ,  lo  qual  fe  puede  ver  ,  y  fe  ha¬ 
ce  muy  feníible  ,  y  claro  quando  fe  abre  el  he- 
rizo  en  los  mayores  Caílaños.  (**)  Pero  las 
vaynas  fe  marchitan,  y  fecan  algún  tiempo 
del  pues ,  quando  eílá  ya  pueílo  en  feguro  aquel 
fruto ,  que  tenían  á  fu  cuidado  ,  y  a  quien  ha¬ 
cían  la  guardia. 

El  quinto  o  fexto  día  empieza  el  Trigo^Lasho^ 

y 

(** )  A  eílos  Caílaños  Ies  llaman  en  algunas  partes  TEGER.OS  :  fon  los  mas 
corpulentos ,  y  llevan  las  Callanas  mas  grueílas..  £1  Italiano. dice  ,t|ue  fe  puede 
*ér  en  todo  Caílañe. 


Las  Cañas. 
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y  los  demás  granos  á  grillar  ;  eíto  es  ,  á  arro¬ 
jar  fuera  de  la  tierra  una  pequeña  punta  de 
verde.  Eíte  débil  tallo  no  es  otra  cofa  ,  fino 
un  macito  de  hojas ,  plegadas  una  fobre  otra 
al  rededor  de  la  efpiga ,  la  qual  permanece  aun 
invifible ,  y  alojada  en  el  centro  de  eíte  maci- 
to  por  largo  tiempo.  La  primera  hoja  fe  abre 
un  poco  hacia  la  punta ,  quedando  todavia 
afida  3  y  arrollada  por  la  parte  inferior  en  el 
firme  3  y  duro  eítuche  de  que  ha  falido.  Pocos 
dias  defpues  el  faquito,  ó  zurrón  del  grano,  aun¬ 
que  todavia  contiene  algún  humor  ladeo  5  co¬ 
mienza  a  deshincharfe  ,  y  arrugarfe ,  y  fe  feca 
la  bolfa  3  que  encerraba  las  ralees.  Todas  eítas 
piezas  3  que  no  tienen  fino  un  empleo  3  y  exer- 
cicio  paífagero  3  y  breve  5  mueren  5  y  delapa-* 
recen  5  quando  ya  cumplieron  con  fu  deítino. 

Si  fe  le  quita  al  grano  la  cafcarilla ,  que  le 
cubre  ,  y  la  vayna  de  que  falieron  las  raíces, 
y  afsimifmo  el  eítuche  5  que  contiene  el  ma¬ 
cito  de  hojas  largas,  folo  queda  en  la  mano 
efte  macito  con  la  verdadera  caña  ,  que  guar¬ 
da  en  medio  de  todas  las  hojas.  Defplegando 
curiofamente  las  hojas ,  fe  defeubren  los  linea¬ 
ment  os  ,  y  bofquej os  de  quatro  tubicos  3  ó  ca¬ 
ñas  3  que  compondrán  todo  el  pie ,  ó  caña  prin¬ 
cipal  ,  y  encima  fe  ve  el  boton  de  la  efpiga. 
Del  primer  nudo  ,  mas  vecino  á  las  raíces, 
parte  una  hoja  ,  que  íirve  de  cubierta  ,  y  en¬ 
voltura  al  tabico  ,  ó  caña  fegunda.  Del  nudo 

fegun- 
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fegundo  faie  otra  hoja  ,  arrollada  al  rededor 
del  tubo,  o  caña  tercera.  Y  del  tercer  nudo 
comienza  otra  hoja  ,  que  cubre  el  tubo  quar¬ 
to  ,  y  la  efpiga.  El  primer  tercio  ,  ó  intervalo 
entre  nudo  ,  y  nudo  hacia  la  raíz ,  es  defde 
luego  bailante  mayor  ,  que  la  diílancia  que 
guardan  entre  si  el  fegundo ,  y  el  tercero.  So¬ 
bre  ellas  cañas ,  d  tubos  encaxados ,  por  de¬ 
cirlo  aisi ,  uno  en  otro  ,  fe  eleva  la  efpiga ,  que 
es  fácil  de  conocer  por  los  pequeños  ,  redon¬ 
dos  ,  y  tranfparentes  granos  ,  que  parecen  otras 
tantas  perlas. 

Quando  fe  echa  de  ver  ,  al  acercarfe  la  Pri-  s¡.ga  dd 
m avera  ,  demaíiado  foliage  ,  efpefura  ,  y  loza-  verde5 
nia  en  las  cañas  5  de  modo  que  fe  puede  rece¬ 
lar  prudentemente  ,  que  faltándoles  nutrimen¬ 
to  5  y  apurando  fu  jugo  á  la  tierra,  faldrán  def- 
medradas  las  mieífes  ,  y  las  cañas  darán  en 
tierra  con  el  pefo  de  las  efpigas ,  introduce  el 
Labrador  (*)  en  fus  Campos  algunas  Bacas, 
que  apacentandofe  en  ellos ,  defpunten ,  y  fe 
aprovechen  de  aquel  foliage ,  que  de  otro  mo¬ 
do  perecerá  inútilmente  muy  preíio.  De  ella 
manera  fortifica  la  caña ,  que  todavía  queda  li¬ 
bre  ,  y  encerrada  dentro. 

En  fin ,  el  tiempo  proíigue  favorable ,  y  la 
efpiga  fale  de  la  vayna ,  que  la  ocultaba ,  y  gua¬ 
recía  de  todo  ay  re  frió ,  íiempre  mudable  ,  e 
Tom.1V.  P  in- 


(  *  )  Nc  gravidis  procu  mbat  culmus  ariftis, 
Luxuriem  fegetum  teñera  depafcit  in  herba.  Georg,  i . 
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incierto.  Los  diverfos  alojamientos ,  o  vaynas 
d.eftinadas  á  contener ,  y  encerrar  los  granos 
futuros ,  comienzan  á  enfancharfe  ,  y  prolon¬ 
gar  hacia  fuera  dos  puntas  ,  trompas ,  6  pifti- 
llos  para  recibir  los  polvos  de  los  ramilletes  de 
eftambres ,  que  eflán  encima ,  y 'que  les  comu¬ 
nican  la  fecundidad.  No  hay  que  efperarla 
en  grano  alguno  ,  en  que  no  caygan  ellos 
polvos ,  pues  grano  ,  y  zurrón  ,  ó  cafcara, 
que  le  encierra ,  todo  queda  chato ,  y  abfolu- 
tamente  inútil. 

Defpues  que  los  tallos  prolongaron,  y  en* 
fan c harón  en  las  vaynas ,  ó  cafcaras  de  las  fe- 
millas  ,  el  grano ,  ó  cuerpo  harinofo ,  a  que 
fe  unen  los  mifmos  tallos ,  por  medio  de  cier¬ 
tas  ramificaciones ,  que  fe  pueden  llamar  raíces 
feminales ,  empiezan  á  fecarfe  las  vaynas  ,  y 
las  primeras  hojas3  que  chupaban  de  la  tierra,  y 
recibían  del  ayre  jugos  a  y  eípiritus  propor¬ 
cionados  á  la  delicadeza  del  tallo  ,  o  cuerpo 
de  la  planta.  Fortificado  ya  efte  ,  empieza  á 
obrar  mas  poder ofamente  por  si  mifmo ,  y 
quita  á  las  hojas  los  jugos ,  que  las  nutrian: 
todo  lo  atrahe  hacia  si  ;  pero  en  realidad  no  es 
para  si ,  ni  fe  enriquece  con  ello ,  fino  en  quan¬ 
to  fe  lo  comunica  á  la  efpiga,  que  trahe  con- 
figo. 

El  Cav.  Vm.  hace  bien  en  fortificar  eíle 
pie  ,  o  efla  caña  ;  pero  por  mas  que  la  fortifi¬ 
que  ,  no  paña  de  dos  lineas  de  gruefla  ,  tenien¬ 
do 


El  Trigo  ,  y  las  demas  jimient es.  i  r  y 
do  quatro  ,  6  cinco  pies  de  alta,  y  aun  á  veces 
mas.  Pues  cómo  una  caña  ,  y  tronco  tan  de¬ 
bí!  podrá  llevar,  y  mantener  una  efpiga  con 
todos  fus  granos  ?  Mi  vida  depende  de  la  con- 
fervacion  de  effa  planta ,  y  qualquier  viento  po¬ 
drá  dár  con  ella  en  tierra :  efto  me  inquieta, 
y  me  dá  cuidado. 

El  Prior.  Caufa  hay ,  yo  lo  confieffo ,  para 
que  qualquiera  fe  maraville  de  que  una  efpiga 
tan  preciofa ,  eftrive ,  y  fe  foftenga  en  un  cuer¬ 
po  tan  alto  ,  y  tan  delgado  ,  deftituldo  de 
apoyo  ,  y  abrigo  en  una  caña ,  plantada  en 
medio  de  un  Campo  dilatado  ,  y  rafo  ,  donde 
todos  los  vientos ,  yá  unos ,  y  yá  otros  la  ba¬ 
ten  continuamente.  Bufquemos  la  razón  de 
una  extru&ura  tan  eítraña ,  y  de  un  pheno- 
meno  tan  raro. 

El  Trigo ,  y  granos,  que  mas  comunmen¬ 
te  nos  fuílentan  ,  fuben ,  y  fe  elevan  mas  que 
las  otras  femillas ,  y  hafta  quatro ,  ó  cinco  pies 
de  la  tierra  ,  con  el  fin  de  que  en  todo  cafo, 
y  circunftancias  fe  libre  la  efpiga  de  la  hume¬ 
dad  ,  que  exhala  la  tierra ,  capáz  de  corrom¬ 
per  la  precioíidad  de  fus  granos  ,  y  fainamen¬ 
te  fenfible  por  las  noches ,  quando  el  frió  la 
condenfa  ,  e  impide  que  fe  difsipe.  Si  el  gra¬ 
no  fe  hubiera  quedado  mas  baxo  ,  y  fe  alojára 
mas  hácia  la  fuperficie  ,  le  entalleciera  la  hu¬ 
medad  ,  haciéndole  retoñecer  antes ,  que  fe  lie- 
gaffe  á  fegar. 
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Eñe  tallo  ,  ó  caña  tan  alta  no  tiene  ( aun 
por  aquella  parte  ,  en  que  es  mas  gruefla )  dos 
lineas  cabales  de  diámetro.  Mas  de  aquí  folo 
fe  arguye  una  liberal  economía  ,  que  en  una 
heredad  >  y  campo  limitado  nos  da  un  nume¬ 
ro  immenfo  de  efpigas.  Efta  caña  tan  grá¬ 
cil  ,  y  delicada  como  es  ,  tiene  tal  textura  ,  y 
efta  fabricada  con  tan  extraordinario  artificio, 
que  la  mantiene  por  efpacio  de  muchos  me- 
fes  contra  el  movimiento ,  é  impulfos  del  ayre. 
Quatro  nudos,  (enrejantes  a  quatro  fajas  ,  6 
vandas  que  la  refuerzan  La  foftienen  ,  y  afir¬ 
man  ,  fin  quitarle  fu  docilidad  ,  y  delicadeza. 
Queda  ligera  ,  y  flexible  para  doblarfe ,  fin  que 
fe  rompa  con  las  oleadas ,  y  foplos  de  un  vien¬ 
to  regular ,  y  ordinario  ,  y  aun  con  las  iras 
violentas  de  un  uracán  tempeftuofo.  La  po¬ 
dran  encorbar,  es  verdad  ;  pero  con  el  auxilio 
de  fus  nudos  encuentra  elafticidad  ,  y  fuerza 
bañante  para  volverfe  á  levantar ,  luego  que  la 
calma  la  de  Ucencia  ,  b  la  ferenidad  aparezca. 
Es  cofa  agradable  entonces  ver  aquella  floreft 
ta  de  efpigas  con  una  fuave  agitación,  y  mur¬ 
murio.  Las  undulaciones  del  ayre  ,  que  fe  fuc- 
ceden  unas  a  otras ,  las  doblan  alternadamente, 
tal ,  que  parece  que  corren  las  cañas ,  y  las  arií- 
tas  ,  navegando  como  las  olas  del  mar. 

La  efpiga  no  efta  conftruida  con  menos 
inteligencia.  Los  granos  eftán  colocados  en 
ella, uno  fobre  otro,  con  igual  orden, y  dif- 

tan- 
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tanda ,  para  recibir  también  igual  fuftento, 
ocultos  5  y  refguardados  con  diferentes  cu¬ 
biertas  ,  bailante  eípefas ,  (**)  para  detener  ,  y 
quebrar  los  adivos  rayos  del  Sol >  y  fuficiente- 
mente  unidos ,  para  expeler  ,  y  obligar  a  cor¬ 
rer  hacia  el  ludo  las  gotas  de  agua  del  roclo, 
b  lluvia, que  los  harían  retoñecer, y  griilar,  íi  pu¬ 
dieran  introducirfe  hacia  lo  interior  de  la  efpi- 
ga.  Muchas  de  eftas.  cubiertas ,  ó  zurrones  fe 
terminan  en  otras  tantas  puntas,  rafpas,  b  ar li¬ 
tas  ,  mas ,  6  menos  largas ;  y  que  fegun  unos, 
pueden  fervír  de  canales ,  deftmados  a  intro¬ 
ducir  en  cada  alojamiento  el  ayre ,  fegun  la 
medida  conveniente  y  fegun  otros ,  forman 
una  empalizada  contra  algunos  pajariilos  ,  que 
Infultan,  y  acometen  los  granos.  (*)  Yo  me  ha¬ 
llo  inclinado  a  creer ,  que  las  ariítas ó  rafpas 
del  Trigo  y  otros  granos  effcan  defti nadas  pa¬ 
ra  feparar  hacia  los  lados ,  é  impeler  fuera  de 
la  efpiga  las  gotas  de  agua,  que  de  otro  mo¬ 
do  ,  introduciendofe  en  aquel  pequeño  aloja¬ 
miento  ,  podrirían  con  fu  detención ,  y  hume¬ 
dad  el  grano.  La  efpiga ,  ya  en  efte  eftado ,  no 
tiene  enemigos  mayores  ,  que  las  heladas  ,  y 
nieblas.  El  microfcopio  me  ha  enfeñado  la  cau¬ 
la  de  eftas  dos  enfermedades. 

Todos  faben ,  que  las  nieblas.  vienen 

def- 

(**}  ZURRONES  les  llaman  los  Labradores. 

(*)  Contra  avium  minorum  morfum  munitur  vallo  ariftarum.Cic.deSeneU-. 

V*)  Elle  miíino  efeóto  cauta  el  rodo,  y  el  agua  ,  íi  antes  que  te  evapore  ,  ib 
(Picuda  b  caygaal  fuelo  ,  tale  el  Sol ,  que  con  fu  acción  arroye  ,  6  ahornague  U 
trigo  ,  ó  el  tallo ,  6  caña. 
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defpues  de  unas  lluvias  muy  menudas ,  y  que 
las  íigue  un  Sol  ardiente.  Quando  fe  quedan, 
pues ,  las  góticas  de  efta  lluvia  fobre  la  caña, 
vienen  á  fer  otras  tantas  lentes  pequeñas ,  6  vi¬ 
drios  uftorios ,  que  queman  ,  focaban ,  y  enne¬ 
grecen  la  caña  en  otros  tantos  puntos ,  como 
unen  los  rayos  del  Sol ,  arroyando  de  efte  mo¬ 
do  el  Trigo,  ó  ahornagando  el  tallo,  ó  la  ca¬ 
ña.  (**a) 

Las  efcarchas  no  impiden ,  que  fe  engruef- 
fen  ,  y  tomen  cuerpo  los  granos ,  como  lo  exe- 
cuta  la  niebla ;  pero  los  convierten  en  tizón. 
Examinando  el  año  paíTado  muchos  granos, 
quemados  de  efta  manera ,  los  encontré  fin 
aquel  tallito  feminal ,  que  los  fecunda  ,  y  reco¬ 
nocí  en  cali  todos ,  ó  al  lado ,  ó  encima  de  ca¬ 
da  grano  las  dos  flores ,  que  no  habiendo  po¬ 
dido  llegar  á  fazon  ,  ni  arrojar  fus  polvos,  ha- 
vian  quedado  alii ,  fin  comunicar  al  grano  el 
principio ,  que  defenvuelve ,  y  defpliega  el  ta¬ 
llito  feminal ,  y  perfecciona  la  arina  ,  de  que  el 
grano  efta  lleno.  El  mal  es  efte :  quien  nos  da¬ 
rá  el  remedio?  (**b) 

Ama- 

(**a)'  La  traducción  Italiana  añade,  que  la  niebla  trahe  configo  partículas 
craflas  ,fuifureas  ,  ycombuítibles  ,en  que  obran  los  rayos  del  Sol ;  pero  real¬ 
mente  no  es  neceílario  para  que  queme  la  ternura  de  la  planta  ,  fino  que  los  glo- 
vulitos,  ó  gotas  de  agua  hagan,como  las  hacen, veces  de  lentes,  que  unan,  como 
un  vidrio  u fiorio  ,  los  rayo  s  del  Sol  ,  que  llegan  á  herirlas. 

(** b)  La  traducción  Italiana  añade  ,  que  el  remedio  del  mal ,  que  caufan  las 
nieblas,  es  (acudir  las  eípigas,  corriendo  una  cuerda  larga  por  todos  los  Trigos,  ds 
modo  que  cayga  el  agua  ,  antes  de  experimentar  la  acción  del  Sol.  En  orden  al 
tizón  ,  ó  punta  conquefale  el  Trigo  ,  y  que  aqui  fe  atribuye  á  las  efcarchas  ,  6 
nieblas  muy  frías  :  otros  dan  diferentes  caulas  ;  pero  fea  de  efhslo  que  fuere  ,  el 
remedio  ,  que  en  algunos  parages  de  Inglaterra  aplican  á  cite  mal ,  es  regar  el 
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Amarillean  en  fin  las  miefles ,  paranfe  do¬ 
rados  los  Trigos ,  y  fe  efpera  para  meter  la 
hoz  en  ellos ,  que  elle  color  amarillo  fe  en¬ 
cienda  ,  y  que  tire  á  roxo  ,  y  rompiendo  el 
grano  aquellas  cafcarillas  3  o  zurrones  3  que  le 
encerraban  3  nos  convida  a  recogerle  3  y  á  pre¬ 
venir  fu  caída,  y  defperdicio.  Entonces  una 
multitud  de  manos  oficiofas  vienen  á  ofrecer¬ 
nos  fus  férvidos 3  trabajo  3  y  fiadores ,  y  volun¬ 
tariamente  fe  ennegrecen 3  y  tueftan  con  los 
calores  del  Sol  de  Julio  3  para  legar  nueftros 
Trigos ,  atar  nueftros  haces 3  y  recoger  nuef- 
tras  miefles. 

Eftos  pobres  entran  de  efle  modo  á  la  par¬ 
te  3  y  afleguran  el  beneficio  de  aquel  preciofo 
grano  ,  que  fu  condición  3  ó  la  efterilidad  de 
fus  Provincias  les  niega.  Pallan  defde  los  para¬ 
ges  ,  donde  la  fiega  es  temprana ,  a  aquellos 
terrenos ,  que  la  ofrecen  mas  tardía.  C011  fu 
~afan  fe  hacen  también  participes  de  los  granos, 
que  nos  franquea  la  Primavera  ,  y  hada  el  Oto¬ 
ño  no  defcanfan.  En  Septiembre  fe  vuelve  efta 
buena  gente  a  fu  cafa  a  ver  a  fu  amada  familia, 
fin  temor  de  las  cercanías  del  Invierno  ,  ni  de 
fu  eílacion  melancólica.  Su  trabajo  les  ha  ad¬ 
quirido  el  pan ,  la  alegría  ,  y  la  ¡exemption, 

con 

Trigo  ,  que  fe  íiembra,  con  íalmuera  ,  o  agua  marina.  En  muchas  partes  de  Fran¬ 
cia  meten  el  Trigo  ,  que  fe  ha  de  fembrar  en  agua  de  cal :  otros  echan  cal  en  pol¬ 
vo  encima  del  monton  de  Trigo  ;  y  algunos  fon  de  parecer  ,  que  baila  mudar  de 
ternilla  cada  año.  También  fe  da  por  remedio  ,  para  elle  mili  no  mal ,  el  fem¬ 
brar  >  fegun  el  nuevo  methodo  ,  y  principio  de  M.  Tull.  Veafe  ia  Obra  citada^ 


Convería- 
cion  de  los 
granos. 
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con  que  fe  ven  libres  de  Adminiftradores  ,  que 
los  fatiguen  ,  y  de  Executores  importunos,  que 
los  moleften. 

El  Cav.  Ricos  ,  y  pobres ,  vedlos  aqui  ya 
llenos  de  bienes.  Pero  es  neceífario  faber  guar¬ 
dar  ello  3  que  la  Naturaleza  nos  comunica. 
Hagame  Vm.  ahora  el  güilo  de  repetirme  lo 
que  otra  vez  me  dixo  folo  de  paífo  ,  en  quan¬ 
to  al  modo  de  confervar  los  granos,  que  fe  re¬ 
cogen. 

El  Prior.  De  muy  diverfo  modo  virtió  la 
Naturaleza  á  las  frutas ,  que  á  los  granos.  Ef- 
tando  las  frutas  deftinadas  para  refrefearnos, 
cada  efpecie ,  fegun  fu  tiempo  ,  y  por  efpacio 
de  algunas  femanas ,  ó  no  teniendo  á  lo  mas 
que  durar  fino  el  Invierno  íiguiente  ,  no  reci¬ 
bieron  para  fu  refguardo  ,  fino  una  ropa  baf- 
tantemente  ligera ;  pero  proporcionada  con 
todo  elfo  á  la  eítacion ,  en  que  han  de  fervir, 
y  durar.  Pero  el  Trigo,  y  aquellos  granos, 
que  fon  el  fuftento  de  todas  las  eftaciones  del 
año ,  en  lugar  de  un  vertido  delicado  ,  y  de 
corta  refirtencia  ,  encierran  ,  y  guardan  la  ari- 
na ,  que  nos  debe  fuftentar  ,  debaxo  de  una 
corteza  dura  ,  y  vigorofa,  que  los  pone  en  efta- 
do  de  paífar  fin  lefsion  de  un  año  á  otro,  de  fer 
tranfportados  á  otros  Pueblos  ,  que  tengan  ne- 
cefsidad  de  ellosjde  poderle  confervar  en  losPó- 
fitos  públicos  ,  guardar  en  Graneros,  y  en  Silos, 
para  el  remedio  de  las  careñias ,  que  ocurran; 


man- 
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manteniendo  íin  el  menor  daño  de  elle  modo* 
íi  fe  quiere ,  el  Trigo  por  ligios  enteros. 

El  primer  modo  de  confervarle,  es,  dexan- 
dole  en  la  efpiga  ,  íin  trillarle.  Entonces  ella 
en  fu  alojamiento  natural ,  y  efte  folo  es  el  me¬ 
dio  de  comunicarle  a  las  Provincias ,  y  á  las  li¬ 
las  Americanas ,  que  nos  le  piden.  Y  en  efec¬ 
to  ,  íi  no  fe  tuviera  la  precaución  de  remitirle 
en  fu  efpiga  ,  y  en  toneles  bien  cerrados  ,  fe 
evaporaría  ,  y  defpues  fe  fembrára  inútilmen¬ 
te.  Pero  de  efte  modo  fe  le  íiembra  ,  ó  fe  plan¬ 
ta  la  efpiga  mifma  ,  que  en  aquellos  Palies  cre¬ 
ce,  y  fe  logra  muy  bien.  Mas  de  efta  manera  de 
confervarle  tendría  por  acá  no  pocos  inconve¬ 
nientes.  Pues  el  Trigo  corría  riefgo  de  podriiíe, 
o  entallecerfe  con  la  menor  humedad, que  fe  lie- 
gaffe  á  percebir  en  la  hacina.  Además  de  effo  ven- 
drian  exercitos  de  ratones  á  alojarte  allí ,  y  con 
la  licencia  que  les  dá  la  foledad  ,  deftruirian  con 
fofsiego  el  trabajo  de  nueftras  manos,  y  muchas 
veces  es  irreparable  el  daño ,  aun  antes  de  per- 
cebirle.  Por  otra  parte  la  necefsidad  ,  que  hay 
de  la  paja  ,  nos  obliga  á  feparar  el  grano  de  la 
efpiga  :  efto  fe  hace ,  colocando  en  el  ámbito 
de  la  era,  ó  pajar  los  haces,  y  manojos  de 
Trigo  con  todas  las  eípigas  ,  unidas  unas  con 
otras  ;  y  facudiendo  los  trilladores  con  una  ef- 
pecie  de  azote  violentos  golpes  á  las  efpigas, 
fepáran  el  grano  de  la  efpiga.  Los  antiguos  exe- 
cutaban  efta  operación  ,  haciendo  pallar  ,  y  re- 
TomJV.  Q  paf- 
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paííar ,  ir 3  y  volver  muchas  veces  un  buey  3  6 
una  pefada  carreta  (obre  los  haces.  Los  Gafco- 
nes 3  y  los  Italianos  emplean  aun  3  en  efto  3  las 
carretas 3  narrias  3  raítras  3  ó  carretones.  (**) 
Los  Turcos  fe  lirven  de  tablas  herizadas  de 
hierro  3  6  pedernales  3  para  deíhrizar  3  y  que¬ 
brantar  la  efpiga.  Pero  no  fe  ha  encontrado 
medio  mas  oportuno  ,  que  los  brazos  de  un 
fornido  Payfano  3  que  levantando  en  el  ayre 
un  varapalo  bien  grueífo  3  al  cabo  del  qual  pen¬ 
de  otro  mas  pefado  3  le  dexa  caer  fobre  la  ef- 
piga  con  tanta  mayor  fuerza  3  quanto  levanto 
mas  el  varapalo  facudidor. 

El  fegundo  modo  de  confervar  el  Trigo, 
es  moverle  mucho ,  quando  ya  ella  feparado 
de  la  efpiga  3  cribarle  con  frequencia  3  hacerle 
pallar  con  la  pala  de  una  parte  a  otra  3  efpar- 
ciendole  muy  bien ,  ó  dexarle  caer  defde  un 
dornajo  3  o  artefa 3  o  defde  una  tolva  3  muy  an¬ 
cha  por  arriba  3  y  eítrecha  por  debaxo  ,  en  otras 
de  la  mifma  eftructura  3  que  le  eíperan  fuccef- 
fivamente  en  la  parte  inferior  3  volviéndole  á 
fubir  con  una  grúa  3  íi  otra  machina  á  la  par¬ 
te  fuperior  3  defde  donde  baxó  precipitado.  El 
Trigo  3  movido  de  efta  manera  3  y  venteado 
en  los  feis  primeros  mefes  de  quince  en  quin¬ 
ce  dias  3  pide  ya  menos  cuidado  en  adelante, 

efpe- 

(**)  En  Eípaña  le  Leparan  comunmente  con  trillos ,  o  con  muías  ,  y  yeguas, 
que  lo  trillan  por  si  mifmas  ,  y  le  aventan  con  bieldos,  con  no  poca  proporción, 
,y  conveniencia  :  y  aun  en  la  Italia  hay  parages  ,  como  fucede  en  la  Lombardia, 
que  lo  Leparan  con  correas  ,  unidas  á  unas  varas  grandes  ,  y  luego  con  unas  eíps-* 
cíes  de  troncos,  ó  rollos ,  tirados  de  dos  borricos, Jo  acaban  de  trillar  bien. 


El  Trigo  3  y  Jas  demas  jimientes. 
efpecialmente  íi  eílá  en  lugar  enjuto  y  y  feco. 
El  movimiento  ,  y  el  ayre  bailan  para  liber¬ 
tarle,  por  algún  tiempo ,  de  la  humedad,  de  la- 
horno  ,  encendimiento  ,  y  polvo  ,  y  afsimif- 
mo  del  gorgojo.  Si  á  efla  eípecie  de  infedo  fe 
le  da  lugar  para  que  fe  introduzca,  y  haga  en  el 
grano  alguna  maníioñ ,  es  capaz  ,  muitiplican- 
dofe  con  promptitud ,  como  un  hormiguero, 
de  reducir  a  polvos  todo  un  fnonton,  y  arrui¬ 
narnos  la  cofecha.  Es,  pues ,  precifo  declarar 
guerra  ,  fin  treguas ,  ni  intermisión  ,  á  efte  in¬ 
fedo  ,  6  revolviendo  de  nuevo  el  Trigo ,  que 
ha  fentido  tal  enemigo ,  frotando  los  alrede¬ 
dores  con  aceytes,  y  hierbas  de  olor  fuerte ,  y 
adivo  ,  capaz  de  ahuyentar  de  allí  ellos  guía¬ 
nos  :  tales  fon  el  ajo  ,  y  el  yezgo ;  (**)  ó  íi  no, 
exponerlos  en  Tabanas ,  ó  cubiertas  al  Sol  ar¬ 
diente  del  medio  dia ,  que  los  fufoca ,  y  mata: 
b  en  fin ,  dexando  fobre  el  monton  una  ma¬ 
nada  de  gallinas ,  o  de  pollos ,  que  dexaran, 
fegun  dicen ,  el  Trigo  por  tirarfe  ai  gorgojo, 
y  cebarfe  en  él ,  halla  tanto  que  perezca. 

El  Cav .  Antes  de  entregarles  el  Granero  á 
eífas  gallinas  ,  no  ferá  malo  ,  ni  fuera  de  propo- 
fito ,  echarles  con  cuenta ,  y  razón  algunos  gor¬ 
gojos,  mezclados  con  Trigo  bueno  ,  y  limpio, 
para  experimentar  fi  lo  tratarán  como  gente 
de  bien. 

Qi  El 

(**)  En  Latin  EBOLUS.  El  Italiano  traduce  SERPILLO  i  en  Caftelhuo 
SERPOL;  en  Latín  SERPILLUM  ,  ó  SERPULLUM  ;  y  ea  Griego  HER- 
PYLLON.. 
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El  Prior .  Yo  he  vifto  un  Arrendador  con¬ 
tar  íbbre  fu  buena  fé ,  y  arriefgar  algunas  ef- 
cudillas  de  Trigo ,  para  prefervar  un  monton. 

Confervado  afsi  limpio  el  Trigo  por  efpa- 
ció  de  dos  anos  ,  de  modo  que  arroje  todo  fu 
friego  ,  fe  puede  guardar  quarenta  ,  cinquenta? 
y  aun  cien  años  3  ó  fepultandole  en  filos ,  bien 
revertidos  de  lofas ,  ó  tablas  *  curiofamente  uni¬ 
das  ,  y  encaxadas :  o  con  mas  feguridad  toda¬ 
vía  3  polvoreando  el  exterior  del  monton  de 
Trigo  con  cantidad  de  cal  viva ,  que  fe  diííiiel- 
ve  en  un  poco  de  agua  >  con  la  qual  fe  rocía 
ligeramente  el  monton*  ó  pez  de  Trigo.  Erta 
cal  hace  entallecer  el  grano  5  harta  la  profun¬ 
didad  de  dos  ^  o  tres  dedos ,  y  forma  en  la  fu- 
perficie  una  coftra  *  impenetrable  al  ayre  *  y  á 
los  infeftos. 

El  Cav.  No  dexo  de  admirarlos  ertados  tan 
diverfos  porque  paila  el  Trigo,  los  riefgos  a 
que  ertá  expueño  3  y  los  cuidados  que  cuefta* 
antes  que  nos  alimente. 

El  Prior .  Mil  modos  hemos  imaginado  pa¬ 
ra  aífegurar  fu  logro ,  y  para  endulzar  los  tra¬ 
bajos  ,  que  nos  trahe.  Empleamos  con  eñe  fin 
los  inftrumentos  mas  duros  5  y  mas  afperos* 
fin  olvidar  los  mas  cultos  *  y  mejor  fabricados* 
para  hacer  la  labor  mas  fácil ,  y  mas  profunda: 
del  trabajo  mas  fatigofo  *  y  pefado  nos  defcar- 
gamos  con  Caballos ,  y  con  Bueyes.  Acelera¬ 
mos  el  movimiento  *  y  la  expedición  con  pa- 

lan- 
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lancas ,  con  ruedas ,  y  con  otras  cien  efpecies 
de  machinas ,  para  recoger  las  miefles ,  trillar¬ 
las ,  traníportarlas,  molerlas  ,  y  cocer  final¬ 
mente  el  pan ,  que  nos  fuftenta.  Pero  por  mas 
inventiva  ,  y  por  mas  difcurfo ,  y  deftreza  que 
haya  ufado  el  Hombre  para  difminuir  fu  pena* 
y  para  aprovechar  fu  tiempo  *  y  afan ,  el  Tri¬ 
go  ,  que  es  el  mejor,  y  mas  neceíTario  de  to¬ 
dos  fus  alimentos ,  le  obliga  a  un  circulo  per¬ 
petuo  de  trabajos  inevitables.  Aqui  ,  mas  que 
en  otra  cofa  alguna ,  apartó  el  Criador  de  no- 
fotros  la  pereza  ,  por  medio  de  la  necefsidad; 
y  aunque  fea  él  folo  el  que  dé  fus  aumentos, 
y  creces  á  quanto  el  Hombre  planta ,  y  culti¬ 
va,  guita  mas  de  ocultar  fu  bendición,  y  fus 
dones  debaxo  de  la  fombra  del  trabajo  que 
fufre  el  Hombre  ,  que  hacerle  ociofo  ,  y  chirle 
ocafion  de  pereza  ,  comunicándole  íiempre 
fus  liberalidades ,  y  fus  prefentes ,  de  modo 
que  no  le  coílaíTen  ,  fino  el  cuidado 
de  recogerlos. 
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LAS  VIDES. 

CONVERSACION  QJJ  I  N  T  A; 

EL  CONDE. 

LA  CONDESA. 

EL  PRIOR. 

EL  CA VALLERO. 

La  Cond.  X  A  cuefta  de  la  colina  confien^ 
I  j  za  ya  defde  aqui  á  eílár  dema- 
fiado  pendiente  :  nueílro  paffeo  ferá  con  me¬ 
nos  fatiga ,  íl  vamos  por  efta  encañada,  que  fir- 
ve  por  una, y  otra  parte  de  lindero  a  las  Viñas* 
con  que  podremos  ver  al  mifmo  tiempo  lo  que 
nos  promete  el  año. 

Él  Cav.  Los  montes ,  y  cordilleras ,  que  fe 
encuentran  por  todas  partes ,  fon  incómodos: 
la  tierra  fe  formó  para  fervirnos  de  moradas 
pues  no  feria  mas  conducente  *  y  hermofa ,  íi 
efiuviera  toda  raffa,  y  bien  unida?  De  eñe 
modo  iríamos  por  todas  partes  á  pie  llano  ,  y 
fin  fatiga. 

La  Cond.  Ruegole  a  Vm.  que  no  me  diga 
mal  de  los  montes  ,  y  cuefias.  Efto  es  fin  duda 
lo  que  nos  franquea  la  vifta  mas  agradable: 
nos  reprefenta  amphiteatros ,  que  bailan  a  for- 
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prehendernos ,  y  nos  hace  todo  el  país  mas 
vivo  3  vario  5  y  deliciofo.  Nueítras  cafas  fon 
de  eíte  modo  mil  veces  mas  guftoías  ,  y  mas 
bellas.  Ni  hay  5  fino  folo  los  caminantes  ,  y 
viageros  ,  que  murmuren  de  eílo. 

El  Cond.  La  extenfion  de  nueítros  domi¬ 
nios  fe  ve  aumentada  caíl  al  doble  ,  por  medio 
<te  eítas  grandes  curvaturas  de  la  tierra. c 

El  Prior.  Si  no  tuviéramos  lino  llanuras, 
faltarnos  habian  no  pocas  comodidades,  y  fo- 
corros.  La  mano  ,  que  formó  el  globo  de  la 
tierra  ,  diversificó  la  fuperficie  con  un  artificio, 
que  fe  lleva  tras  si  nueítra  admiración ,  y  nuef- 
tro  agradecimiento ,  a  medida  de  lo  que  le  co¬ 
nocemos  ,  y  de  lo  que  percebimos.  No  fe  con¬ 
tent  ó  con  darnos  llanuras  ,  terrenos  efpaciofos, 
y  unidos  de  toda  Naturaleza  ,  y  de  todas  qua- 
lidades ,  para  que  produxefien  las  efpecies  di- 
verfas  de  granos  ,  que  fon  nueftro  principal 
-  alimento  ,  y  fubíiítencia  ;  fino  que  la  mifma 
mano  poderofa  elevó  de  trecho  en  trecho  mon¬ 
tes  ,  y  colinas ,  a  fin  de  difponer  afpedos  fa- 
vorables  para  las  vides ,  y  plantas ,  que  tienen 
necefsidad  de  la  mas  fuerte  ,  y  viva  reflexión 
de  la  luz ,  para  madurar  fus  frutos. 

Vean  Vms.  todo  efte  terreno,  en  que  ella 
mifma  mano  va  humillando  en  pendiente  la 
montaña  ,  para  hacer  caer  directamente  los 
rayos ,  que  ferian  obliquos  ,  íi  fe  dirigieíTen  a 
un  llano.  No  fon  eítas  otras  tantas  grandes  ef- 

pale- 
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paleras,  ó  delantales  de  ella  tapia  immenfa. 
del  monte,  que  nos  eítán  convidando  á  que 
las  adornemos ,  y  viílamos ,  y  en  donde  la  vi¬ 
vacidad  de  la  reflexion  de  la  luz  fe  halla  uni¬ 
da  con  la  circunftancia  de  un  ayre  libre  ,  y  def- 
embarazado  ?  No  es ,  pues ,  efta  mano  menos 
benéfica,  que  hábil  Ella  ha  fabido,como  Vms. 
notan  ,  convertir  aquel  terreno  ,  que  á  prime¬ 
ra  vifta  nos  parece  irregular  ,  en  delicias,  re¬ 
creos  ,  y  utilidades. 

j La  Cond.  Las  conveniencias  tan  diferentes, 
que  nos  trahen  las  montañas ,  y  cordilleras, 
fon  uno  de  los  objetos  mas  proporcionados, 
de  que  podremos  hablar  algún  dia ,  y  daremos 
güilo  á  nueílro  Cavalier  o  ,  fatisfaciendo  fu  cu- 
rioíidad  en  ella  materia.  Pero  por  ahora  fir- 
vales  de  apología  muy  fuficiente  decir ,  que  nos 
dan  el  vino. 

El  Cav.  Como  eílo  fea  afsi ,  no  tendré  de 
que  quexarme ;  pero  qué  las  Vides  no  fe  logran 
también  en  los  llanos? 

El  Cond.  Comunmente  (*)  prueban  con  po¬ 
ca  íelicidad  en  las  llanuras ,  y  aun  en  los  decli¬ 
ves  ,  o  coílaneras  no  es  íiempre  igual ,  proban¬ 
do  mejor  en  unas,  que  en  otras.  En  las  que 
miran  á  Levante  ,  6  Medio  dia  ,  dicen  bien; 
y  afsimifmo  en  otros  parages  ,  en  que  la  miga 
de  la  tierra  es  propria  para  las  Vides. 

La 
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La  Cond .  Al  ver  eftas  cueftas  can  áridas ,  y 
fii  poíitufa  tan  pendiente  ,  en  donde  no  pue¬ 
de  entrar  el  arado ,  fe  podia  perfuadir  qualquie- 
ra  ,  que  no  havia  que  efperar  ;  con  todo  ello, 
todos  los  años  fe  cubren  del  verdor  mas  bello, 
y  del  mas  deliciofo  de  todos  los  frutos. 

El  Prior.  El  mifmo  motivo  de  admiración, 
que  hallamos  en  el  terreno  endeble  ,  y  ligero, 
que  fuftenta  las  Vides ,  fe  encuentra  también 
en  la  planta  mifma ,  que  nos  da  el  vino.  Quien 
hubiera  creído  ,  antes  de  experimentarlo ,  que 
un  árbol  tan  vil ,  el  mas  feo ,  e  informe  de 
quantos  hay  ,  el  mas  frágil ,  e  inútil  para  to¬ 
do  ufo ,  pudiera  producir  un  licor  tan  maravi- 
llofo  ?  Baila  plantarle  en  una  tierra  feca  ,  pe- 
dregofa,  y  eíteril  en  la  apariencia^pues  muy  pref* 
to ,  efponjandofe  eíla  arena  con  un  poco  de 
rodo  ,  y  dilatandofe  con  el  beneficio  del  agua, 
fe  difpone  á  producir,  y  arrojar  una  multitud 
"de  racimos ,  que  crecen ,  fe  hinchan ,  y  llenan 
para  nueítra  conveniencia ,  guílo,  y  delicia ,  de 
un  jugo  fuerte  ,  y  agradable.  Donde  ha  toma¬ 
do  elle  jugo  qualidades  tan  fuperiores  á  la  ba- 
xeza  de  fu  origen  ,  y  á  la  fequedad  de  la  tier¬ 
ra  en  que  nació  ?  Quien  le  ha  dado  tanto  efpi- 
ritu  ,  y  tanto  fuego  ?  Cómo  encierra  en  si 
efle  licor  tanta  eficacia,y  vigor  junta  con  tanta 
delicadeza,  haíla  llegar  á poder confervarlo  por 
efpacio  de  muchos  años,  haíla  fuñir  el  golpe 
de  los  carruages ,  que  le  trafportan  ,  y  los  lar- 
Tom-IV  R.  gos 
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gos  viages  del  mar  ,  y  hafta  convertirfe  ,  por 
A^rdicn-  medio  de  un  alambique ,  en  un  licor  ,  aun  mas 
fuerte,  y  mas  penetrante ,  que  la  curiofidad, 
y  la  experiencia  han  diverfificado  de  mil  ma¬ 
neras? 

La  Cond .  El  origen,  y  la  dulzura  del  vino. 

Efectos  del  1  1  \  i 

vino;  éi  es  aLln  n0  hacen  tanta  harmonía ,  como  los 
^kde  la  efe&os  que  fe  liguen  de  él.  Los  demás  licores, 
fean  naturales ,  ó  fean  artificiales,  como  la  Alo¬ 
ja  ,  Sidra,  The  ,  Chocolate  ,  Caffé  ,  cali  todas 
fon  bebidas  serias  ,  y  taciturnas ,  que  dexan  al 
Hombre  expueíto  á  fu  melancolía  ,  y  fin  fa¬ 
cade  de  fu  triíteza.  Si  tal  vez  juntan  al  rede¬ 
dor  de  si  citas  bebidas  algunas  perfonas  ,  ó 
bien  fe  moraliza  ,  en  quanto  hablan ,  con  cier¬ 
to  ayre  de  triíleza ,  ó  fe  trata  de  policia  fría¬ 
mente  ,  y  algunas  veces  fe  difputa  con  acrimo¬ 
nia.  El  vino  folo  es  el  que  entre  todos  los  li¬ 
cores  tiene  el  privilegio  de  la  vivacidad ,  y  de 
la  alegria  :  defañuda  ,  y  pone  expedita  la  len¬ 
gua  ;  alienta  el  efpiritu ,  y  da  ,  por  medio  de  la 
dulzura  ,  y  el  canto  ,  el  mas  claro  teítimonio 
de  la  fatisfaccion  de  los  corazones. 

El  Prior .  EíTa  es  la  caufa  ,  porque  el  vino 
es  como  un  manantial,  y  origen  de  alegria  ,  y 
de  un  indubitable  regocijo  ,  y  por  coníiguien- 

Wmadeios  te  es  £1  alma  de  los  convites.  No  hay  mefa 
convites,  buena ,  íi  él  falta  ,  encierra  en  si  una  multi¬ 
tud  de  guifados  exquiíitos  ,  y  ninguno  otro 
puede  hacer  fus  veces ,  ni  fuplirle  :  todo  lo 

ref- 
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v  redante  no  es  capaz  de  confolar  fu  aufen- 
cia. 

La  Cond.  Otro  bien  trabe  *  ademas  de  eíTo: 
feparando  de  donde  eíta  la  pena  ,  y  las  pafsio* 
nes  fombrias,  efparce  ferenidad  en  la  frente, 
y  regocijo  en  el  roftro  i  endulza  los  corazones 
mas  agrios;  une  ,  y  atrahepoco  á  poco  las  per- 
fonas  enemiftadas ,  que  fe  maravillan  ellas  mif* 
mas  de  verfe  tan  cerca,  con  una  efpecie  de  cari-» 
fío  amiftofo ,  y  íin  aquel  embarazo ,  que  les 
infpiraba  el  rencor ,  y  el  ceño.  Ya  la  colera 
no  fe  affoma  por  los  ojos ,  que  fe  han  conver¬ 
tido  en  ventanas  de  ferenidad  ;  fe  ha  deílerra- 
do  de  allí  la  ira  ,  tomando  fu  puedo  la  amif- 
tad  ,  y  la  benevolencia  ,  que  empieza  ya  á  re¬ 
nacer  ;  y  afsi  el  vino  llega  á  fer  el  mediador  de 
las  reconciliaciones ,  el  mas  graciofo  ,  el  que  fe 
infinua  mas ,  el  que  mejor  maneja ,  y  el  que 
fe  encuentra  mas  fácilmente  :  pudiendofe  decir 
•  muy  bien  ,  que  es  el  lazo ,  y  la  atadura  firme  nzo  u 
de  los  empeños  mas  sólidos  de  la  Sociedad  Hu-  Soaedad* 
mana. 

El  Prior .  Ademas  de  eíTo ,  es  también  uno 
de  los  poderofos  refuerzos  del  Hombre  en  fu  ¿í  Hombre 
trabajo  ,  y  afan  ,  ya  fea  para  que  torne  a  ver-  en  fu>  traba» 

ter  fus  fiadores  con  alegría ,  y  á  empezar  fu  tra-  J0>* 
bajo  con  nuevo  aliento  ,  ó  ya  para  que  reco¬ 
bre  las  fuerzas ,  que  perdió  entre  las  fatigas.  En 
la  dura  necefsidad ,  en  que  Dios  pufo  al  Hom¬ 
bre  de  trabajar ,  no  quifo  confumúie ,  ni  le  de- 
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xb  abandonado  á  la  trifteza  de  fus  melancóli¬ 
cos  penfamientos.  Al  tiempo  miímo  ,  que  fa¬ 
ca  de  la  tierra  un  pan  a  propoíito  para  alimen¬ 
tarle  ,  y  para  que  adquiera  fuerzas ,  le  prepara 
un  licor ,  que  vivifica  ,  que  regocija  el  cora¬ 
zón  ,  y  le  hace  apacible  la  miíeria  de  fu  efta- 
do.  Reparefe  aquel  Hombre  ,  que  encorba  fus 
efpaldas  ,  y  camina  á  paífo  lento  ,  debaxo  de 
un  haz  de  leña  ,  que  le  apefga  hacia  el  fuelo, 
y  le  comprime  :  pues  dos  vafos  de  eíle  vino, 
que  veo  allí  para  nueíira  merienda  en  el  cam¬ 
po  ,  ferán  fuficientes  para  trocar  en  un  mo¬ 
mento  aquella  apariencia  tan  calda ,  aquel  paf- 
fo  tan  defmayado ,  y  aquella  reprefentacion  tan 
muerta,  no  le  conocerán  defpues,  mudado,  que* 
dará  en  otro. 

El  Cav.  La  experiencia  fe  vá  á  hacer  al 
punto  :  yo  he  de  fer  el  copero ,  y  el  que  efcan- 
ele. 

El  Prior.  En  lugar  de  aquel  caimiento  ,  y 
melancolía ,  que  desfiguraba  fu  roftro ,  el  vino 
há  efparcido  en  el  un  ayre  de  alegria  ,  y  unos 
colores  ,  que  jamás  fabrán  imitar  las  eiTencias, 
ni  los  ungüentos.  (*) 

El  pan  pone  al  Hombre  en  eftado  de  obrar; 
pero  el  vino  le  pone  en  eftado  de  obrar  con 
aliento  ,  y  con  cor  age ,  haciéndole  amable  fu 

tra- 

(  *  )  E  ducas  panem  de  terra  ,  &  vinum  Ixúñctt  cor  hominis  ,  ut  exhilaret 
faciem  prca  oleo. 

Heb.  MISSHUMEN.  Melius  quam  unguentum.  MEJOR  ^QUE  LAS  ESSEN¬ 
CES  4  Y  UNGÜENTOS.  PE  103,  14. 1 1 5. 
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trabajo.  El  alma,  fepultada  antes  en  una  me¬ 
lancolía  profunda  ,  parece  que  revive  con  eñe 
focorro  :  fe  produce ,  fe  efpacia  ,  y  fe  adorna 
al  exterior  •,  da  agilidad  á  los  pies ,  comunica 
exprefsiones  de  alegría ,  y  hace  eloquente  á  la 
lengua.Todos  los  males  fe  le  olvidan, pienfa  con 
aliento  ,  y  cobra  penfamientos  de  vigor,  y  ef- 
fuerzo.  La  timidez ,  que  parecía  comprimir¬ 
la  ,  íin  permitir  que  vieífe  lino  penas ,  le  hace 
al  punto  lugar  á  la  efperanza,  y  cede  el  puefto 
a  la  refolucion. 

El  Cond.  Otra  propriedad  noto  yo  en  el 
vino.  Es  tan  amigo  del  Hombre ,  que  varia  fu 
fabór  ,  fegun  nueítras  difpoficiones.  Eftamos 
buenos ,  y  fanos  ?  El  vino  recrea  el  olfato ,  en¬ 
dulza  el  paladar  ,  fortalece  el  eñomago ,  y  pa¬ 
rece  que  nos  da  avifo  de  la  proporción ,  que 
tiene  con  nueftras  neceísidades.  Eftamos  enfer¬ 
mos  ?  Pues  entonces  cambia  aquella  fu  dulzu¬ 
ra  encantadora  en  un  amargor  intolerable:  pa¬ 
rece  que  nos  advierte  amiftofa ,  y  obligato¬ 
riamente  ,  que  entonces  folo  es  á  propoíito 
para  aumentarnos  la  calentura,  y  la  altera¬ 
ción. 

El  Cav.  Con  todo  eftb ,  el  en  si  >  no  padece 
imitación  alguna  ,  ni  la  tiene. 

El  Prior .  La  mutación  eftá  en  nofotros, 
Pero  no  podremos  dexar  de  reconocer  en  efto 
una  fabia  economía  ,  que  nos  ahorra  de  largos 
difcurfos ,  y  déla  incertidumbre  de  arengas,, 
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y  íilogifmos,  para  difcernír  los  alimentos,  que 
nos  fon  convenientes ,  ó  dañofos.  Efta  eco¬ 
nomía  mifma  ha  arreglado  admirablemente  el 
ufo  de  las  cofas  por  el  camino  breve  del  güilo, 
y  placer ,  que  nos  avifa ,  y  del  difguíto ,  y  haf* 
tio ,  que  nos  amoneda  el  bien  >  o  el  mal ,  qué 
nos  podrá  fobrevenir. 

El  Cav.  Vm.  ha  dicho  del  vino  todo  el 
bien ,  que  fe  debe  decir ;  pero  no  íiempre  ha¬ 
ce  provecho  ,  y  hay  gentes ,  á  quienes  para  fu- 
riofas ,  y  hace  extravagantes :  algunas  veces 
he  oído  decir ,  que  feria  bueno  arrancar  to¬ 
das  las  Vides ,  y  que  nos  haviamos  de  hallar 
mejor. 

La  Cond.  El  excedo ,  aun  en  los  manteni¬ 
mientos  mas  faludables,  caufa  enfermedades. 
El  abufo  del  vino ,  no  es  razón  fuñciente  pa¬ 
ra  fuprimirle. 

El  Prior.  Bailantes  veces  fe  han  viílo  pre¬ 
tendidos  ,  ó  falfos  Philofophos ,  y  Legisladores 
injuítos ,  como  Panthéo  (a) ,  Domiciano  (b)  , 
y  Mahoma  (c) ,  que  han  querido  privar  á  los 
Hombres  de  un  beneficio  ,  de  que  no  ignoro 
el  Criador ,  que  havian  de  abufar.  Pero  es  una 
injufticia ,  llena  de  extravagancia  ,  querer  fer 
mas  fabio  ,  qué  él ,  y  arrancar  de  la  tierra  una 
planta ,  que  pufo  Dios ,  para  fuavizar  nueítros 
trabajos  ,  y  ayudarnos  á  llevar  nueílras  penas. 
No  hay  Nación  alguna,  que  no  haya  procu¬ 
rado  el  logro  de  elle  licor  preciofo  ,  ó  por 

me- 
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medio  del  cultivo ,  ó  del  comercio  :  y  li  fu  ex- 
tenfion  es  tan  grande  ,  no  es  menos  remota  fu 
antigüedad  ;  pues  íi  fe  eftiende  por  toda  la  tier¬ 
ra  ,  llega  también  en  antiguo  á  lo  menos  hafta 
Noe  3  Padre  común  de  todas  las  Naciones. 

La  Cond.  Mucho  gufto  tendría  en  faber  la 
hiftoria  de  los  progreífos  de  las  Vides  >  y  del 
vino  :  el  Cavallero  también  querrá  faber  plan¬ 
tar  ^  y  cultivar  una  Viña  *  vendimiar  >  y  difpo- 
ner  los  vinos.  Suplico  á  Vms.  que  nos  falte¬ 
mos  :  el  feñor  Prior  nos  contará  la  hiftoria  de 
las  Vides  i  y  el  feñor  Conde  3  que  há  hecho 
plantar  la  mayor  parte  de  quantas  regiéramos 
defde  aqui,  nos  dirá  el  verdadero  methodo, 
para  facar  los  vinos  mas  excelentes.  Lo  prime¬ 
ro  3  que  yo  defeo  faber  >  es  3  por  que  el  feñor 
Prior  nos  há  dicho  3  que  el  ufo  de  efte  licor  lle¬ 
gaba  á  lo  menos  hafta  el  tiempo  de  Noe  :  pues 
que  >  es  permitido  fofpechar  ,  que  le  huvieíle 
-  antes  de  Noe  l  El  es  el  primero  3  que  planto 
las  Vides. 

El  Prior .  Bien  fe  puede  juzgar  3  íin  heregia 
alguna  3  que  el  vino  es  tan  antiguo  3  como  el 
Mundo.  Noe  tuvo  el  cuidado  de  comunicar 
al  Genero  Humano  todo  aquello  ,  que  havia 
vifto  digno  de  mas  eftima  5  antes  del  Diluvio; 
y  con  ella  mira  3  comenzó  renovando  la  agri¬ 
cultura  :  y  como  uno  de  fus  primeros  cuidados 
fuelle  plantar  las  Vides  5  y  exprimir  el  jugo  de 
fus  racimos  >  fe  puede  penfar  3  que  fe  movió* 
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y  gobernó  para  executarlo ,  por  el  conociíniem 
to  que  ya  tenia  de  la  utilidad  de  eíta  prác- 
tica. 

El  Cav.  Pero  fe  huviera  pueíto  ebrio ,  á  fa- 
ber  lo  que  era  el  vino? 

El  Prior.  El  haberfe  pueíto  ebrio  ,  no  prue¬ 
ba  ,  que  no  labia  lo  que  era  el  vino  >  fino  que 
la  imprefsion  fue  mas  fuerte ,  y  mas  adiva^ 
defpues  de  una  dilatada  interrupción. 

Y  feafe  5  en  quanto  á  lo  demás  5  lo  que  fe 
fueífe:  las  Vides  fe  fueron  propagando  de  un 
lugar  á  otro  cercano  ,  y  los  hijos  de  Noe  las 
eítendieron  por  todas  partes.  Apenas  hay  Pue¬ 
blo  alguno  ,  aun  de  los  mas  remotos ,  en  que 
no  hallemos ,  que  uno  de  los  cultos ,  ó  prin¬ 
cipales  partes  de  adoración  á  Dios  ,  no  coníif* 
tieífe  en  la  ofrenda  del  pan  ,  y  del  vino  3  para 
glorificarle ,  y  rendirle  gracias  de  haber  dado 
á  los  Hombres  la  vida*  y  aquel  fuítento  3  que 
fe  la  mantiene.  Muchas  veces  fe  contentaban 
con  efta  ofrenda ;  y  aun  quando  fe  derramaba 
la  fangre  de  las  vidimas ,  el  facrificio  iba  acom¬ 
pañado  de  un  puñado  de  atina ,  (*)  ó  de  una 
torta  ,  y  de  alguna  efufion  de  vino. 

Elias  fieítas  fe  celebraban  en  el  campo  ,  á 
cielo  abierto  3  y  por  lo  común  en  lugares  emi¬ 
nentes  ,  y  feñaiados  3  y  de  año  en  año  fe  vol¬ 
vían  á  repetir  en  los  di  as  3  que  fe  deftinaban  á 
cite  efedo.  A  la  ofrenda  fe  feguia  una  mofa, 

que 
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que  hackn  común  á  todos ,  y  comían  con  re¬ 
gocijo  ,  y  union,  como  hijos  de  un  Padre, 
y  que  componían  una  fola  familia.  Eftas  Fief- 
tas  degeneraron  poco  á  poco  en excellos ,  yen 
disoluciones.  Tal  es ,  fegun  toda  apariencia, 
el  origen  de  las  fieftas ,  en  que  fe  ofrecía  el  vino, 
y  tanta  es  fu  antigüedad.  Del  Alia  paflaron 
á  Europa ,  y  fe  comunicaron  á  todo  el  Mun¬ 
do. 

El  Cav.  Pues  en  las  Fieftas  Bachanales  ha- 
via  no  pocas  cofas ,  que  no  tienen  relación  al¬ 
guna  ,  ni  con  un  banquete ,  ni  con  el  vino. 
Que  querían  fignificar  en  ellas  aquellos  cla¬ 
mores,  y  voces  dejo*  y  de  Evoé  ,  que  reite¬ 
raban  con  tanta  continuación?  De  qué  fer- 
vian  aquellos  thirfos  ,  6  pequeñas  lanzas,  ó  pi¬ 
cas,  rodeadas  de  hojas  de  Vid?  (**)  Por  que 
los  que  celebraban  las  Fieftas,  corrían  de  mon¬ 
te  en  monte  ?  A  qué  aíTumpto  acometían  á  to¬ 
ados  los  animales  ,  que  hallaban  en  el  camino? 
Y  á  qué  fin  ,  defpues  de  haberlos  hecho  peda¬ 
zos  ,  fe  untaban  con  fangre  ,  manchando  tan 
fea ,  y  horriblemente  fu  roftro?  El  vino,  á  nin¬ 
guno  obliga  a  eftas  locuras. 

El  Prior .  La  congetura  ,  que  me  parece 
mas  prudente  ,  y  verofimil ,  acerca  del  origen 
de  eftas  extravagantes  Fieftas ,  es  efta.  En  fus 
principios  fueron  folamente  Fieftas ,  inftituidas 
por  la  piedad,  en  honor  del  Dios  verdaderos 
Tom.1V ’  S  pe- ; 

O  de  Yedra.  Panth.  Myth.  P.  Pomey,  part,  i .  de  Dijs  Cad. 


Origen  de 
las  fieftas  de 
el  Vino. 


v.  el  Maho 

metiímo  de 
fví.  Rehuid. 


158  E (pentáculo  de  la  Naturaleza. 
pero  llegaron  á  desfigurarfe  por  las  circunftan- 
das ,  que  fe  les  unieron  ,  y  anadió  la  vani¬ 
dad. 

Note  Vm.  que  todos  los  Pueblos  tienen 
una  inclinación  natural  á  confervar  la  memo¬ 
ria  de  los  acontecimientos  grandes ,  por  me¬ 
dio  de  reprefentaciones ,  que  executañ  todos 
los  años  en  determinados  dias  :  para  que  ello 
fe  vea  claro ,  contentémonos  con  traher  algu¬ 
nos  exemplos  obios ,  y  comunes ,  fupuefto  que 
nada  es  mas  frequence  entre  nofotros.  Cof- 
tumbre  era  antes  en  Francia  ,  y  oy  lo  es  en 
otras  partes ,  hacer  el  dia  del  Nacimiento  del 
Señor  ,  y  en  otras  Pafquas  ,  algunas  reprefen¬ 
taciones  dramáticas  del  Myíterio ,  que  i  e  hon¬ 
ra  aquel  dia.  Y  aunque  la  Religion  Chriília- 
na  ,  que  ella  toda  entera  en  el  corazón  ,  y  en 
una  vida  arreglada/aca  poco  provecho  de  ellos 
tumultuofos  concurfos ,  el  Pueblo  acude  á  ellos 
gufrofo;  porque  fon  diveríiones,  que  aunque  le 
complacency  alegran,  no  infiere  confequéncias 
malas  ,  en  orden  a  fus  pafsiones.  Los  Maho¬ 
metanos  ,  en  la  peregrinación  que  hacen  a  Me¬ 
ca  ,  que  fe  cree  haber  fido  morada  de  Ifinaél, 
Patriarcha  de  los  Arabes ,  representan  aun  el 
dia  de  oy ,  con  ciertas  ceremonias  ,  la  huida 
de  Agár  al  defierto  :  vuelven  á  mirar  atrás  ,  á 
un  lado,  y  otro,  bufcan  con  inquietud,  y  def- 
pues  fe  regocijan  ,  como  quien  halló  ya  lo  que 
iuícaba.  Vm.  fabe  bien  la  hiítoria  de  Agár, 
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Ác  fu  hijo  Ifmael  ,  y  el  pozo ,  en  que  hallaron 
refrigerio  ,  y  vida.  Eftos  exemplos  nos  baf- 
tan. 

Toda  la  Antigüedad  eftá  llena  de  ceremo¬ 
nias,  inítituidas  para  confervar  la  memoria  de 
;  los  acaecimientos ,  que  intereífaban  mas  á  los 
Pueblos.  En  los  tiempos  cercanos  al  Diluvio, 
quando  los  hijos  de  Noe  ,  en  lugar  de  ir  á  po¬ 
blar  la  tierra ,  fe  obftinaban  en  vivir  juntos, 
y  edificaban  Pueblos ,  y  moradas  en  las  vecin¬ 
dades  del  Euphrates ,  todo  lo  refiante  de  nuef- 
tro  glovo  fe  quedaba  inculto ,  fe  llenaba  de  ar¬ 
boles  ,  y  cubría  de  malezas ,  multiplicandofe 
en  los  bofques ,  fin  termino  ,  ni  impedimen¬ 
to  alguno ,  las  fieras.  Quando  defpues  de  la 
difperfion  ,  cada  familia  fe  havia  comen¬ 
zado  a  eftablecer  en  el  País ,  que  eligió ,  las 
.  befiias  feroces  ,  faliendo  de  fus  grutas  ,  y 
.  bofques  ,  venían  á  arruinar  los  trabajos  de  los 
que  habitaban  aquel  terreno  :  y  jamás  que¬ 
daban  feguros  del  logro  de  fus  afanes ,  de  la 
fiega  de  fus  trigos ,  y  cofecha  ,  ó  vendimia  de 
fus  vinos.  Nimbrot ,  nieto  de  Chana  ,  fe  pufo 
á  la  teda  de  la  Juventud  de  aquella  parte ,  y 
terreno  ,  que  habitaba ;  dio  caza  á  las  fieras, 
libró  el  Pals  de  fu  crueldad ,  y  de  gran  caza¬ 
dor  vino  á  fer  Rey.  Defpues  de  fu  muerte  ,  no 
folamente  fe  celebraban  fieftas  á  fu  fepulchro, 
y  memoria  ,  no  folamente  fe  le  cantaban  ala¬ 
banzas  ,  deípues  de  las  de  Dios ,  (lo  qual  vino 
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a  fer  ocaíion  de  abafo )  fino  que  también  imi¬ 
taron  en  eftas  fieftas  aquellas  fajnofas  cazas, 
que  havian  trahido  a  los  Paifes  vecinos  la  fe*- 
guridad ,  y  la  abundancia.  Comenzabafe  re¬ 
gularmente  el  feftivo  aplaufo  con  los  Sacrifi¬ 
cios  >  invocabafe  el  nombre  de  Dios  ,  que  era 
Jfdo  >  y  Jevoé  :  cada  uno  fe  prefentaba  con  una 
lanza  ,  ó  pica ,  como  quien  iba  á  una  cazas 
pero  efta  pica  ,  o  thirfo  eftaba  adornada  de  flo¬ 
res  5  y  pámpanos  3  porque  no  era  fino  repre¬ 
sentación  myfteriofa  de  una  caza  ,  poniendo  la 
reprefentacion  en  correr  de  monte  en  monte: 
y  para  hacerla  mas  viva  ,  y  mas  verdadera, 
vertian  la  fangre  de  las  fieras,  que  encontraban. 
Aquellos  que  aparecían  mas  bañados ,  y  mas 
cubiertos  de  fangre  ,  pallaban  por  mas  valero¬ 
sos ,  como  mas  diftinguidos  en  la  caza:  y  co¬ 
mo  las  carreras  ,  y  viages  de  Nimbrot  mira¬ 
ban  unas  veces  á  dar  caza  á  las  fieras ,  y  otras 
‘á  moflear  á  los  Pueblos  vecinos  el  modo  de 
recoger  el  Trigo  ,  y  el  Vino,  llevaban  pom- 
Myftica  va-,  pofa mente  en  eftas  fieftas  reprefentativas  la  za- 
randa,  que  íirve  para  cribar,  o  limpiar  el  tri¬ 
go,  y  fe  diftribuia  vino  a  los  afsiftentes.  To¬ 
do  efto  era  tan  expreísivo,que  no  es  fácil  hallar 
cofa  mas  a  propoíito,  para  que  fe  confervafte  la 
memoria  de  los  férvidos  de  Nimbrot.  Ve  aquí 
á  lo  menos  un  rayo  de  la  luz,  que  puedo  alcan¬ 
zar,  acerca  del  origen  de  las  fieftas  del  vino. 
í  La  Cond .  Fácil  es  de  conocer  la  caufa ,  poc- 
-  -  -  que 
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que  eftas  fieftas  fueron  univerfalmente  bien ■  re¬ 
cibidas  :  toda  devoción  ,  y  romería  ,  que  fea 
larga ,  y  que  fe  anime  ,  y  aliente  con  buena 
comida  ,  y  bebida  ,  hallara  fácilmente  devo- 
tos.  Pero  ligamos  la  hiítoria  de  la  Vina. 

El  Prior .  Las  Vides  paliaron  á  Europa  def- 
de  el  Alia.  Los  Phenicios,  que  navegaron  con 
felicidad  hacia  todas  las  Collas  del  Mediter¬ 
ráneo  ,  las  traxeron  a  la  mayor  parte  de  las 
'Islas ,  y  también  al  continente.  En  las  Islas 
del  Archipiélago  probaron  maravillofamente» 
y  defpues  pallaron  poco  a  poco  a  Grecia  3  e 
Italia. 

Plinio  (*)  eílaba  perfuadido ,  á  que  las  li¬ 
baciones  de  leche  ,  iníHtuidas  por  Romulo  ,  y 
la  prohibición  de  Ñama  ,  que  abolió  la  cof- 
lumbre ,  que  havia  de  honrar  a  los  difuntos, 
vertiendo  vino  fobre  la  hoguera  ,  pro  vaha  que 
JasVides  eran  en  Italia  muy  raras  por  ellos  tiem¬ 
pos.  En  los  Siglos  íiguientes  fe  multiplicaron 
allí  i  y  algunos  Caulas  ,  que  havian  guílado 
elle  licor  concibieron  defde  entonces  el  deíig- 
nio  de  eílablecerfe  en  los  lugares,  que  le  produ¬ 
cían  ,  para  llevar ,  pues  al  lado  de  allá  de  los 
Alpes ,  muchos  compatriotas,  por  compañeros, 
no  emplearon  ,  m  cartas ,  ni  exhortaciones  i  lo 
^que  fofamente  hicieron  fue ,  embiar  por  todas 
'aquellas  partes ,  de  donde  querían  que  concur¬ 
rieren  multitud  de  cantaros  de  vino,  y  al  pun¬ 
ta 

K  *  )  iliítor.  Natur.  lib.  14.  fecí.  14^  ) 
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to  Exercitos  enteros  de  Berri  ,  Chartres  ,  y  Áu4 
vernia  C'*)  renunciaron  las  bellotas  de  fus  en-< 
ciñas.  Los  Alpes  no  pudieron  detenerlos  *  ni 
les  fir  vieron  de  barrera ,  pues  paíTaron  á  con- 
quiftar  una  ,  y  otra  orilla  del  Pó ,  donde  fe 
aplicaron  al  cultivo  de  las  Higueras  ,  de  las  Oli¬ 
vas  3  y  principalmente  al  aumentó*,  y  cuidado 
de  las  Viñas.  Tal  fue  el  motivo  de  fu  empref* 
fa ;  y  Plinio  ,  en  lugar  de  acufar  á  ellos  anti¬ 
guos  Francefes  de  haber  tomado  las  armas  pá- 
ra  conquiflar  las  Viñas  ,  efcufa  la  pureza  de  fu 
intención  ,  porque  llevaron  el  fin  de  aífegurar 
la  conveniencia  del  vino.  (*)  Creefe ,  que  de¬ 
bemos  á  ellos  Caulas ,  eílablecidos  en  las  ribe¬ 
ras  del  Pó  ,  la  útil  invención  de  confervar  el 
vino  en  cubas,  ó  barriles  de  madera  bien  cer¬ 
rados  ,  y  mantenerle  ,  y  aprilionarle  con  la¬ 
zos  3  á  pefar  de  fu  Ímpetu ,  y  de  fu  fogofa  flui¬ 
dez.  Deíde  entonces  fe  hicieron  mucho  mas 
freiles  la  confervacion  ,  y  los  tranfportes  del 
vino 3  que  quando  fe  guardaba  en  tinajas,  ó 
vafijas  de  barro  ,  expueítas  á  quebrarfe  cada 
momento ,  ó  en  pellejos ,  con  el  manifieílo  pe¬ 
ligro  de  defeoferfe,  abrirle,  y  emmohecerfe. 

Los  habitadores  de  Marfella  ,  y  de  la  Ga- 
lia  Narbonenfe  pofleyeron  algunas  Viñas ,  an¬ 
tes  de  la  conquiíla  de  los  Gañías  por  Julio  Ce¬ 
lar.  Pero  Domiciano  detuvo  los  progreíTos  de 
ellos  plantíos,  y  folamente  fe  permitieron  a  los 

Fran- 

(**)  Tres  Provincias  de  Francia  ,  las  dos  primeras  con  titulo  de  Ducado. 

( *  )  Fije  vel  bello  qu£cíiYÍÍl'e  venia  íit.  Hill.  Nat.  lib.  x  1 .  ís¿t.  2. 
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Francefes ,  Efpañoles ,  y  Bretones  por  el  ex¬ 
celente  ,  e  infigne  Emperador  Probo  ,  (a)  que 
Tabla  muy  bien ,  que  el  adelantamiento  de  la 
Agricultura  es  infeparable  de  un  buen  Gobier¬ 
no  ,  y  que  un  Principe  no-  rige  bien  ,  ni  man¬ 
da  con  acierto  en  fus  dominios  ,  fino  en 
quanto  procura  la  abundancia ,  y  la  tranquili¬ 
dad  a  los  Pueblos5de  que  es  padre. La  permií'sion 
de  plantar  Vides ,  y  formar  Vinas ,  halló  en  la 
Bretaña  ,  y  en  la  parte  Teptentríonál  de  la  Ga- 
lia  Bélgica  obílaculos  invencibles  de  parte  de 
la  Naturaleza  :  y  afsí  en  efta  Provincia  ,  y  aun 
en  la  Céltica  fe  continuó  en  Tacar  como  antes 
Tu  ordinaria  bebida  de  la  Cebada ,  faltas  una, 
y  otra  Provincia  del  numero  Tuficiente  de  Vi- 
fias.  (*)  Pero  con  el  tiempo  fe  plantaron  po¬ 
co  a  poco  por  todas  aquellas  partes  ,  donde  pu¬ 
dieron  lograr  Te.  San  Martin  plantó  una  en  la 
Turena,  antes  de  finalízarTe  el  Siglo  quarto. 

-  Y  San  Remigio ,  que  vivía  por  los  fines  del 
quinto  ,  y  principios  del  Texto  ,  ai  otorgar  Tu 
Teílamento  ,  dexó  a  varias  Igleíias  las  Viñas, 
que  pofleia  en  los  territorios  de  Reinas  3  y  de 
Laon  ,  con  los  ETclavos  ,  que  empleaba  en  Tu 
cultivo.  DeTpues  de  efie  tiempo  las  Vides  Te  ef- 
tendieron  por  toda  Francia }  y  acaTo  ellas  atra- 

xe- 


( a  )  Vopifhis  in  Probo  ,  &  Eutrop. 

( *  )  Veafe  en  la  ANTILOGIA  un  epigramtna.  del  Emperador  Juliano  ,  di» 
rígido  á  la  Cerveza.. 

. . . ft  KíXroi  T H 
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Los  Gaulas  os  focaron  de  las  cípigas ,  faltos  de  racimos. 


Creg.  Tu» 
ron. de  Glor. 
Confe  {for. 


Diferentes  ef 
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Vinutn  dul¬ 
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auíterum. ,  o 
fevcrum. 
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axeron  á  los  Francefes  á  la  Galla  Cifalplna  >  c6~ 
ano  havian  llevado  á  los  Gaulas  a  la  Italia* 
Los  demás  Alemanes  ,  á  quienes  no  les  queda¬ 
ba  mas  eílablecimiento  que  efperar ,  determi¬ 
naron  defmontar  algunos  parages  de  la  Selva 
Negra,  y  plantaron  Viñas  á  lo  largo  del  Rhin. 
La  Hungría  también  poííeyó  las  Tuyas ,  y  des¬ 
pués  que  ya  fe  han  multiplicado  por  todas  par¬ 
tes  ,  gozofos  los  Pueblos  con  fu  fuerte  ,  no  han 
penfado  en  mudar  terreno  ,  y  perdieron  el  güi¬ 
to  ,  y  la  inclinación  de  las  conquiftas. 

La  Cond.  Y  deípues  de  eíTo  nos  dirán  ,  que 
el  vino  es  proprio  para  turbarlo  todo  ,  quando 
folamente  ,  defde  que  hay  Viñas  ,  eftá  la  Euro¬ 
pa  en  repofo. 

El  Prior .  Defpues  de  la  hiftoria  de  las  Vi¬ 
ñas  ,  dire  en  dos  palabras  la  del  Vino.  Las  ef- 
pecies,  que  hay  de  el  fon  fin  numero  ,  y  va¬ 
rían  por  el  color  ,  por  el  güito  ,  por  la  dura¬ 
ción  ,  y  por  la  calidad  :  y  fe  puede  decir  ,  que 
hay  tantos  géneros  de  vinos,  como  de  terrenos; 
pero  en  general  podemos  contraher  todos  los 
vinos  á  dos  efpecles  folas  ;  es  á  faber ,  vinos 
fuaves ,  ó  dulces ,  y  vinos  fecos. 

Los  vinos  fuaves  fon  aquellos ,  que  tienen 
unfabor  dulce, azucarado, y  que  ie  aproxima, ya 
mas ,  yá  menos  al  de  la  miel.  La  perfección  de 
ellos  vinos  coníiíle  en  juntar  á  aquella  dulzura 
un  agrio  agradable  ,  y  un  olor  ,  ó  perfume  aro¬ 
mático.  Los  racimos  mofcatcles  fon  los  mas 

pro-  < 
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proprios  ,  para  Tacar  eftas  efpecies  de  vinos; 
pero  no  maduran  perfectamente  ,  fino  en  los 
Paifes  cálidos.  Los  vinos  dulces  ,  de  mofcatel, 
y  otros  mas  eítimados  en  Francia  ,  fon  los  de 
Ciuftat  j  y  los  de  San  Lorenzo  en  la  Proven¬ 
za  ;  de  Frontignán  en  Lenguadoc ;  de  Con- 
drieux  en  el  Leonefado  ,  ó  Provincia  Lugdu- 
nenfe ;  de  Arbois  en  Borgoña ;  de  Rivefalte  en 
el  Rofellon ,  y  algunos  otros.  De  lucra  de  Fran¬ 
cia  ,  los  vinos  fuaves  ,  o  dulces,  que  fe  aprecian 
mas ,  fon ,  el  Tocai ,  que  Tale ,  aunque  en  pe¬ 
queña  cantidad,  de  un  lado  delReyno  de  Un¬ 
gula  ;  el  Verdea ,  el  Mofcatel ,  y  el  de  Monte- 
falco  ,  (**)  todos  vinos  deTofcana.  El  vino 
Griego  del  Monte  Vefuvio  ,  que  es  amarillo 
como  el  oro  ,  y  la  lágrima  ,  vino  muy  encen¬ 
dido  ,  (**)  que  fe  recoge  fobre  el  mifmo  Mon¬ 
te  ,  quando  fu  incendio  no  aborta  la  ruina ,  y 
la  deítruccion  ,  aííolando  todos  los  pagos  cer¬ 
canos  á  fu  cima  horrible.  Los  vinos  de  Mala¬ 
ga,  no  lejos  de  Gibraltár :  los  de  Alicante  ,  y 
otros  muchos  de  Efpaña:  los  de  la  Madera, 
Isla  que  pertenece  á  los  Portuguefes ,  á  la  en¬ 
trada  del  Occeano  :  los  vinos  de  las  Islas  Ca¬ 
narias  ,  entre  los  quales  fobrefale  el  de  la  Pal¬ 
ma  :  la  Malvasia ,  vino  muy  efpefo  ,  viene  de 
la  Isla  de  Candia  :  y  los  demás  vinos  Griegos, 
que  fe  recogen  en  Chio,  Tenedos ,  Metelin, 
o  Mitylene ,  y  en  las  otras  Islas  del  Archipiela- 
TomJV.  T  go. 

(**)  El  Italiano  le  llama  TREBBIANQ. 

(**)  Como  un  Rubí. 


.IpicícTÍ 
ab  apibas, 8c 
n-ielus  fapo- 
re. 
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abejas, ó  ni  of 
cas  le  an¬ 
teponen  a 
otros  raci¬ 
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go.  El  vino  de  Schiras ,  en  Períia ,  es  de  la  mif- 
ma  naturaleza. 

En  toda  efpecie  de  vinos  hay  tres  confti- 
tutivos ,  ó  partes,  principales ,  que  fon  aceyte, 
fal  3  y  volátil.  E fto  fupuefto ,  nunca  fe  le  llega 
á  dar  al  vino  dulce  aquel  temperamento  ,  que 
fe  requiere  para  que  quede  agridulce  ,  o  de  una 
dulzura  picante  ,  lino  cociéndole  de  algún  mo¬ 
do.  Para  mezclar  perfectamente  el  aceyte  ,  y 
las  fales  *  de  fuerte  que  la.  dulzura  de  lo  uno 
corrija  la  acrimonia  „  y  aftlvidad.  de  lo  otro 
con  una  intima  union  ,  fe  dexan  los  racimos 
^  ^  al  Sol  en  la  cepa  mifma  halda  que  comienzan 

ibiem.  a  arrugarfe  las  Uvas y  a  marchitarfe  el  ver¬ 
dor.  Para  impedir  el  que  todavía  chupen  ,  y 
atraygan  de  la  tierra,  nuevos  jugos  >  que  retar¬ 
den  la  perfección  de  efta  mezcla  ,  fe  retuerce  el 
pezón  ,  que  une  el  racimo  al  farmiento.  Def- 
pues  fe  pifa  la  uva  >  o  exprime  el  licor  *  que  no 
puede  menos  de  haberfe  efpefado  ,  quedando 
como  un  jarave.  Tal  es  el  primer  methodo. 
El  fegundo  conftfte  en  exprimir  el  modo  de 
los  racimos,  qu ando  eftan  maduros,  y  hacerle 
hervir  ,  (*)  de  manera,  que  la  efpuma  fe  efpar- 
za  hacia  los  bordes  de  la  valija  ,  en  que  eñe  el 
licor..  Efta  Uganda  efpecie  ,  6  modo  de  cocer 
el  vino  es  violenta  ,  o  forzada,  y  comunica  al 
vino  un  gufto  algo  requemado  ;  pero  le  pone 
en  diado  de  poder  confervarle  fácilmente.  El 

téi> 

( * ).  Aut  dulcís  mufti  vulcano  decocjuic  humorem*, 

P  foliis  undam  tepidi  deípumat  uhciú.. 
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-taxer  modo  de  cocer  el  licor  de  los  racimos  es  Djfcutum 
otro  ,  que  le  dexa  en  una  mitad  de  lo  que  era*  Lipa' 
ó  en  un  tercio,  para  Tacar  afsi  un  jarave,  ó  vino 
cfpefo ,  como  íi  fuera  almibar. 

El  cuidado  ,  que  fe  pone  en  quitarle  las  par¬ 
tes  flemofas  al  vino,  por  medio  de  los  dos  pri¬ 
meros  méthodos ,  le  quita  también  la  mayor 
parte  del  volátil,  6  partes  efpiritofas ,  que  con¬ 
tiene  ,  de  donde  es ,  que  queda  como  defvir- 
ruado  ;  y  no  Tiendo  natural  el  hervor  ,  no  pue¬ 
de  tampoco  fer  perfedto  ,  ni  ellos  vinos  podrán 
jamás  fer  ligeros,  delicados,  y  aperitivos.  Acafo 
fe  hallarán  mas  conducentes  para  los  Palles  cá¬ 
lidos  ,  en  que  la  fangre  eítá  mas  rarificada  ,  y 
tiene  necefsidad  de  un  licor  fubftancial  mas  que 
efpiritofo  ,  por  lo  qual  no  es  mucho  de  admi¬ 
rar  ,  que  los  Italianos ,  y  otros  Pueblos  meri¬ 
dionales  ,  refpedo  de  la  Francia ,  acoftumbra- 
dos  á  la  dulzura  de  ella  efpecie  de  vinos  tan  ef- 
pefos ,  proporcionada  á  fu  necefsidad  ,  fe  vean 
muchas  veces  tocados ,  aun  antes  que  alegres, 
con  lo  efpiritofo  de  los  vinos  de  Francia. 

Vinos  Tecos ,  b  efpiritofos  por  el  contrario,  Víaos  fecóí, 
llamamos  á  aquellos  ,  en  los  quales  el  volátil,  efrllito~ 
y  la  Tal  dominan ,  por  medio  de  un  hervor  per¬ 
fecto,  que  los  exime  de  la  mayor  parte  de  fu 
aceyte  ,  y  de  tal  modo  los  ateniia  ,  y  fubtiliza 
la  parte  oleola  que  les  queda ,  que  el  reíto  de 
Tales  no  fe  defuftancia ,  embota  ,  ni  engrueíla, 
ni  menos  fe  hace  faítidiofo  5  antes  bien  por  el 

T  2.  con- 
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contrario  obra  con  libertad  en  la  lengua  ,  y  cali¬ 
fa  una  agradable  imprefsion  en  el  paladar.  Ta¬ 
les  fon  todos  los  vinos  de  Francia ,  los  de  la 
Móflela  ,  los  del  Rhin  ,  y  los  de  Ungria  ,  y  fu 
bebida  ,  y  ufo  es  muy  faludable  en  los  Pueblos 
feptentrionales ,  en  los  quales  adelgaza  la  fan- 
gre  ,  y  rarifica ,  ó  deslie  aquel  humor  grueíTo, 
que  domina  en  aquellas  partes. 

Los  defedos  mas  principales  de  femejan- 
tes  vinos ,  fon  el  no  eftár  en  fu  fazon  ,  ó  eftár 
verdes ,  dulces,  ó  melofos,  ó  tan  fuertes,  que  fe 
fuban  á  la  cabeza  >  y  en  fin  ,  bituminofos ,  ó 
terreos.  El  fer  dulces ,  b  melofos  es  un  defedo 
muy  grande ,  porque  en  lugar  de  alentar  ,  y 
alegrar  el  corazón ,  le  haftian  ,  y  entorpecen, 
y  revuelven  el  eftomago ,  en  vez  de  fortificar¬ 
le  ;  pero  efte  defedo  ,  como  también  el  de  fer 
fuertes ,  fe  puede  hallar  en  vinos  excelentes.  El 
uno  ,  y  el  otro  fe  corrigen  comunmente,  guar¬ 
dándolos  ,  fin  ufar  de  ellos,  hafta  tanto  que  lo¬ 
gren  la  debida  proporción.  El  verdear  los  vi¬ 
nos  ,  no  es  tanto  defedo  fu  y  o  ,  quanto  del  año, 
que  no  maduro  la  uva ,  o  del  dueño  ,  que  pre¬ 
cipitó  la  vendimia.  Efto  es  no  eftár  bien  hecha 
la  naturaleza  de  eftos  vinos.  El  fer  de  un  fabor 
duro ,  afpero ,  y  terreo  ,  es  el  mayor  de  los  de¬ 
fedos  :  y  efto ,  ó  proviene  del  terreno  ,  ó  del 
mal  cultivo  de  la  Viña. 

Las  buenas  qualidades  del  vino  es  fer  fuer¬ 
ce  ,  confer  vando  al  mifmo  tiempo  el  fer  fuá  ve, 

te- 
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tener  cuerpo >  y  juntamente  fer  ligero ;  unir  un  BusnS 
color  vivo  5  con  un  fabor  delicado  3  y  con  un lidad¿s 

J  vmo  e 

olor  apacible  >  y  aromático.  Cavalier  o  ,  no  es  tofo, 
elle  el  vino  >  que  Vm.  querrá  coger  en  fus  Vi¬ 
ñas  ,  quando  tenga  el  gobierno  de  ellas  í  Pues 
lograrálo  fin  duda  ,  íiguiendo  el  methodo  a  que 
ahora  le  dirá  el  feñor  Conde. 

El  Cond.  Muchos  modos  hay  de  gobernar 
las  Viñas ,  y  facar  buenos  los  vinos.  La  Vid 
de  fuyo  es  una  planta  endeble  5  pero  la  Natu¬ 
raleza  la  há  focorrido  de  anillos  3  gabilanes ,  6 
tigeras ,  con  que  3  como  con  una  efpecie  de  ma¬ 
nos  5  fe  enreda  con  quanto  encuentra ,  para  po- 
derfe  afirmar  3  y  mantener  contra  el  viento. 

En  Francia  foftienen  las  Vides  con  rodrigo¬ 
nes  3  6  palos  :  en  otras  partes  con  cañas  3  ó 
con  pértigas ,  y  eftacas  bailante  altas3  o  en  hor¬ 
quillas  de  madera.  En  Grecia  5  y  en  Italia  es 
muy  común  enredar  las  Vides  á  los  olmos  >  en 
"  donde  fe  eílienden  con  libertad ,  y  fuben  de  al¬ 
to  en  alto  5  ó  de  rama  en  rama  y  hafta  la  copa. 

(*)  Los  Afiaticos  >  que  tienen  muchas  efpecies 
de  racimos  íümamente  grandes  3  fe  ven  obliga¬ 
dos  á  hacer  correr  fus  Vides  fobre  emparrados 
fuertes  3  y  arqueados  3  que  vienen  á  fer  como 
ricas  tiendas  de  campaña ,  debaxo  de  las  quales 
gozan  de  la  fombra  >  y  toman  el  frefco.  Mu¬ 
chas 


(  *  )  . . . .  Supereíl . 

Tum  leves  calamos ,  &  raíTae  haftilia  virgae, 

Fraxineafque  aptare  fudes  furcaíque  bicornes, 

Viribus  enici  quorum  ,  coate  muere  ventos 

Aliiisfcant  ,  fummalque  fequi  tabulata  per  ulnros.  Georg,  z , 
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chas  veces  un  terreno  mifmo  les  da  Arroz  ,  b 
Trigo  >  que  los  alimenta  ;  Vides  >  que  los  abaí- 
tecen  de  bebidas  ;  y  Moreras  ,  que  foftienen 
eftas  Vides  ,  y  fuftentan  los  guíanos  de  la  Teda, 
que  los  vifte  ,  y  los  adorna. 

El  methodo  de  cada  País  fe  juzga  eftar  fun¬ 
dado  en  la  necefsidad  ,  que  hay  de  aquel  deter¬ 
minado  ,  y  creerían  perderlo  todo  ,  íiguiendo 
otro  diílinto.  Es  verdad ,  que  no  hay  para  que 
aventurarfe  ,  íí  ya  no  es ,  que  experiencias  difi¬ 
dentes  affeguren ,  que  el  logro  ferá  mejor  con 
la  mudanza.  Pero  yo  he  notado  en  los  diver- 
fos  viages ,  que  he  hecho ,  que  hay  muchos ,  y 
diverfos  caminos  ,  para  confeguir  una  vendi¬ 
mia  feliz ,  y  que  en  cien  partes  fe  lograran  los 
vinos  mucho  anas  fele&os  ,  y  que  fe  conferva- 
rian  mucho  mas  tiempo ,  íi  fe  gobernaílen  con 
mejor  orden. 

El  defignio ,  que  yo  tenia  de  formar  un  pa¬ 
go  de  viñas,  me  hizo  atender  cuidadofamente 
los  methodos  diverfos  de  las  Provincias  de 
Francia  ,  y  en  ninguna  de  ellas  he  vifxo  cuida¬ 
do  ,  que  fe  le  parecieífe  fi quiera  al  que  tienen 
en  Champaña ,  de  cinquenta  años  a  efta  parte, 
con  poca  diferencia.  Su  vino  era  antes  muy 
delicado  ,  y  apreciadle ;  pero  duraba  poco  ,  y 
no  fe  podia  tranfportar  muy  lejos  :  oy  ,  por  lo 
que  una  larga  experiencia  les  ha  enfe  nado  ,  lle¬ 
gan  á  lograrle  fegun  quieren  ,  ya  de  color  de 
cereza,  ya  de  ojo  de  gallo,yá  perfedamente  en- 

cen- 
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tendido  ,  y  de  un  rojo  muy  eftimable  5  y  ya  de 
una  blancura  adequada ,  y  lingular.  Áfsimif- 
mo  han  confeguido  darle  un  punto  de  firme¬ 
za  ,  y  eftabilldad,  que  fin  perder  cola  alguna 
de  fu  gracia  ,  y  de  fu  güilo  * dura  feis  >.  líete  años» 
y  a  veces  mucho  mas.. 

Elle  method©»  exafifcamente  obíervado*  en 
Cuifsi ,  en  Pargnán  y  en  otros;  contornos  del 
País  de  Laon»  produce  en  aquellos  parages  vi¬ 
nos  >  que  aprecia  todo  Flandes  »  tanto  como 
los  de  Champaña  ,  y  Borgoña., 

El  mifmo  methodo  ,  transferido  a  diferen¬ 
tes  partes  de  Borgoña ,  faca  de  quando  en  qu  an¬ 
do  de  la  obfcuridad ,,  e  ignorancia  de  feme  jan¬ 
te  bien  3  vinos  que  no  fe  conocían  antes. 

Elle  methodo  tiene  varios  refpetos  3  y  mi¬ 
ra  a  la  Vid  ,  al  Lagar  y  y  á  la  Bodega. 

El  cultivo  de  las  Vides  coníiíle  en  plantar^ CuIdvo  ¿a 
las»  propagarlas  3  labrarlas  (**)•  y  atarlas  5  echar- lasVides* 
Ies  tierra  nueva  5,  y  eíliercoh 

No  fe  deben  plantar  Vides  3  formar  pagos»  plantio¿. 
b  viñas  en  tierras  > fin  cafquijo  5  b  arena  gruef- 
fa  ,  ya  propoíito  para  producir  trigos.  Seme¬ 
jantes.  terrenos  tienen  a  la  verdad  jugos  5  y  fa- 
les  muy  abundantes  s  pero  como  fe  endurecen 
defpues  de  la  lluvia  ,  quedan  con  el  menor  ca¬ 
lor  impenetrables  al  Sol  3  y  al  ayre,  y  fus  ju¬ 
gos  no  fe  fubtilizan  de  modo  alguno  ,  ni  ad- 

quie- 

(**)'  Las  labores-,,  que  fe  ufan  para  cultivar  las  Viñas  ,  fon  diverías  ,  fegun 
la  variedad  de  lasProvincias ,  y  plantíos  ,,unas  fe  aran  ,  y  otras  le  cavan  ,  fe  cu¬ 
bren  ,  ÓÍC. 
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quieren  perfección  ,  ni  aóbividad.  La  Vid  fe 
para  amarilla  ,  y  defmedrada,  ó  no  da,  en  tier¬ 
ras  femejantes  ,  fino  un  vino  accido ,  groíTero, 
e  intratable.  Una  tierra  algo  endeble  ,  y  lige¬ 
ra  3  que  declina  en  feca  y  mas  que  en  húme¬ 
da  con  alguna  cuefta  ,  mezclada  con  guijas, 
cafquijo  ,  ó  pedernales,  es  mas  propria  para 
Viñas ,  que  los  terrenos  ,  y  fondos  mas  ricos, 
y  mas  fértiles.  Yo  no  sé  íi  de  eftos  pequeños 
guijarros  ,  frotados,  oprimidos  ,  y  quebranta¬ 
dos  por  medio  del  cultivo  de  la  tierra ,  fe  ex¬ 
halan  ciertas  fales ;  ó  lo  que  acafo  es  mas  na¬ 
tural  ,  íi  fe  lanzan  de  ellos  partículas  de  fuego, 
b  de  azufre  ,  capaces  de  dar  al  vino  una  vive¬ 
za  ,  efpiritu  ,  y  a&ividad  agradable.  Pero  ge¬ 
neralmente  hablando ,  la  tierra  fuave  ,  y  lige¬ 
ra,  ófuelta  comunica  mas  delicadeza,  y  güilo 
a  todo  quanto  produce ;  porque  la  acción  ,  y 
las  influencias  del  ayre ,  que  en  terrenos  feme¬ 
jantes  penetran  ,  y  fe  introducen ,  fin  dificul¬ 
tad  efparcen ,  y  defenvuelven  mejor  los  volati¬ 
les  ,  ó  partes  mas  efpiritofas  ,  y  los  principios 
mas  finos  ,  y  delicados  de  la  vegetación. 

Nunca  guílaria  yo  de  plantar  mis  Vides  muy 
cerca  de  un  rio  ,  y  mucho  menos  de  una  lagu¬ 
na.  El  frefcor,que  tales  vecindades  traben  con- 
figo  ,  da  mas  fuerza  a  las  efcarchas  para  def- 
truir  las  hojas  de  las  Vides ,  cuya  perdida  es  in¬ 
dubitablemente  feguida  de  la  ruina  de  los  fru¬ 
tos. 

Una 
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Una  Viña  fe  planta  á  eílaca  ;  efto  es  ,  con 
farmientos  íin  ralees  ,  y  como  clavados  en  la 
tierra ,  ó  con  mugrones.  (**a)  Para  plantar  á 
eftaca ,  fe  deben  cortar  en  Invierno  los  far¬ 
mientos  de  cepas  de  buena  naturaleza  ,  confer- 
vandolos  en  gabillas  ,  que  fe  guardan  en  (óta¬ 
nos  (**b) ,  hafta  tanto  que  fe  planten. 

Por  los  fines  de  Marzo  fe  meten  ,  antes  de 
plantarlos ,  en  un  pitón. ,  ó  eftanque  cenago¬ 
so  :  defpues  fe  plantan ,  no  re£los ,  fino  algo 
doblegados  ,  ó  inclinados ,  y  de  tres  en  tres, 
ó  de  quatro  en  quatro  en  cada  hoyo  ,  ó  zanja, 
de  modo ,  que  difte  una  de  otra  cofa  de  un  pie. 
Ellos  farmientos ,  íin  ralees ,  deben  entrar  po¬ 
co  en  la  tierra ,  y  fiempre  por  el  cabo  mas 
grueífo,  teniendo  cuidado  de  dexar  por  elle 
mifmo  lado  una  ,  ó  dos  pulgadas  de  la  made¬ 
ra  ,  que  ya  tenga  dos  años  de  antigüedad. 

Las  plantas ,  que  tienen  ralees  fon  cepas 
nuevas ,  que  fe  han  criado  por  efpacio  de  dos, 
ó  tres  años  en  una  almaciga  ,  ó  noviciado, 
cuya  tierra  debe  fer  un  poco  mas  endeble ,  que 
aquella  á  que  fe  han  de  trafplantar ,  lo  qual  fe 
cxecuta  en  Noviembre.  Ellas  pequeñas  Vides 
fe  han  de  trafplantar  ,  luego  que  fe  arrancan, 
pues  fu  mucha  delicadeza  fufriria  no  poco. 
Torn. IV-  V  aun 

(**a)  En  Cartilla  la  Vieja  les  Hainan  PROV  ENAS ,  yen  muchas  partes  de 
Cartilla  la  Nueva  CIERZAS. 

(**b)  Muchos  les  echan  tierra  encima  ,  para  que  arrogen  ralees ;  hacen  de£ 
pues  el  p'antio  de  doícientos  ,  o  trefeientos  juntos  ,  y  al  cabo  de  dos  años  dan 
trato  j  a  ertos  farmientos  les  din  el  nombre  de  BARBUDOS  ,  por  razón  de  las 
ralees ,  que  echaron  antes  de  plantarlos. 


Sarmiento? 
a  eftaca ,  o 
fin  ralees. 


Almaciga,  & 
Noviciado, 


Amugronar, 


Embutirlos 
farmientos  , 
o  mugrones 
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aun  con  la  menor  dilación.  En  cada  poíTef- 
fion ,  y  herencia  era  conveniente  una  alma¬ 
ciga  de  ellas,  porque  fu  utilidad  es  incom¬ 
parable.  Las  provenas ,  que  fe  plantan  con  fus 
raíces ,  dan  vino  al  tercer  ano  ,  y  continúan 
muchas  veces  en  hacernos  elle  beneficio  ,  por 
efpacio  de  fefenta  años ,  y  aun  mas. 

También  fe  puede  renovar  una  Viña  en  to¬ 
do  ,  6  en  parte  por  medio  de  mugrones ;  ello 
es ,  de  farmientos ,  que  fin  fepararlos  de  la  ce¬ 
pa  ,  fe  amugronan ,  6  lo  que  es  lo  mifmo ,  fe 
acodan ,  y  hunden.. 

Amugronar  ,  pues ,  no  es  otra  cofa ,  que 
coger  aquellos  farmientos  mas  lucidos ,  y  bien 
criados ,  que  fe  havian  de  perder  con  la  poda, 
y  enterrarlos ,  hundirlos ,  ó  acodarlos  en  una 
zanja  bailante  larga  ,  dexando  cubierta,  la  ma¬ 
dera  antigua  ,  y  haciendo  que  falga  de  la  tier¬ 
ra  tolo  la  nueva.  Quando  la  parte ,  que  eílá 
acodada  dentro  de  la  tierra  echó  raíces ,  ó  fe 
la  dexa  afida  a  la  cepa  madre ,  para  adorno  de 
aquel  terreno  ,  ó  íi  no  fe  la  faca  ,  cortando  la 
tierra  por  debaxo  de  la  raiz  ,  y  arrancándola 
para  trafplantarla  donde  haya  necefsidad.. 

Embutir  el  farmiento^fe  hace  paffando  uno 
de  los  mas  derechos ,  iguales ,  y  hermofos  al 
través  de  un  pequeño  cello  de  mimbres ,  que 
fe  entierra  antes ,  para,  cuyo  efedlo  fe  baxa  efi 
farmiento  de  la  cepa,  dexandole  unido  á  ella, 
en  elle  cafo  echa  echa  ralees  en  el  canaílico 
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y  por  debaxo  de  él  fe  corta  en  Noviembre, 
llevándole ,  fin  maltratarle ,  a  trafplantar ,  con 
el  pequeño  canaílo  ,  en  la  parte  que  fe  quie¬ 
re.  (**)  Ellos  fon  los  quatro  modos ,  que  hay 
de  multiplicar  las  Vides.  Aprendamos  ahora 
á  podarlas. 

La  poda  debe  guardar  proporción  con  la 
calidad  de  la  madera  ,  ó  árbol  que  fe  poda  ,  y 
con  la  tierra  en  que  fe  halla.  Si  la  tierra  es  fa¬ 
inamente  fuelta  >  ligera  ,  y  endeble  ,  y  la  ma¬ 
dera  del  árbol  poco  sólida  ,  no  fe  dexan  ,  lino 
dos,  ó  á  lo  mas  tres  borrones ,  ó  hiemas  fobre 
la  madera  nueva  de  aquel  año ,  para  que  no 
trabajando  la  fubílancia  5  fino  folo  en  elle 
pequeño  numero  de  hiemas  ,  arroge  baílagos 
mas  grueííos  ,  lucidos ,  y  fuertes.  Si  la  tierra 
es  de  mas  nutrimento  ,  y  miga  ,  y  la  cepa  vi¬ 
gor  ofa  ,  fe  dexan  en  la  madera  nueva  tres  ,  ó 
quatro  hiemas ,  para  moderar  la  acción  de  la 
fubílancia  nutricia ,  c  impedir  el  vicio  ,  y  lo¬ 
zanía  demaíiada  en  los  baílagos ,  que  brote. 

Antigua  preocupación  es ,  tanto  entre  Co- 
fecheros ,  como  Hortelanos ;  pero  acafo  tan 
mal  fundada  en  unos ,  como  en  otros  ,  que  no 
fe  puede  podar  ,  íino  en  el  tiempo  de  Prima¬ 
vera.  Engañanfe  en  la  realidad ,  y  aun  fe  per¬ 
judican  á  si  mifmos ;  pues  por  no  ahogarfe  ,  y 
para  prevenir  una  multitud  de  obras,  que  im¬ 
pedirán  ciertamente  en  aquel  tiempo  el  fofsíe- 

Vi  go 

(**)  Quando  el  far  miento  fe  hunde  ,  acoda  ,  6  embute  al  pie  mil' no  di  L& 
cepa  ,  para  lublUtuirle  en  lujar  de  ella  ,  fe  llama  ECHAR  D¿  CABEZA, 


Poda. 


Tiempo  de 
podar. 


Xabranza  cíe 
JasYiucs. 
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go  de  la  poda  ,  la  aprefuran  ,  y  muchas  veces 
la  empiezan  defde  el  mes  de  Henero ,  y  por 
mas  diligencia  que  pongan  ,  es  muy  entrado 
el  mes  de  Abril  quando  la  acaban.  De  aqui  es, 
que  la  faba  ,  b  jugo  nutricio  ,  que  trabaja  def¬ 
de  el  mes  de  Marzo  engrueíTa  ,  e  hincha  lue¬ 
go  las  hiemas  de  las  extremidades,  que  fon  pun¬ 
tualmente  las  que  fe  cortarán  con  la  poda: 
con  que  hallando  defpues  el  cabo  de  los  con¬ 
ducios  por  donde  caminaba  abierto  ,  cuela  el 
jugo ,  y  fe  agota  en  lágrimas  continuadas ,  halla 
que  el  calor  le  rellana ,  formando  coftra  en 
aquella  extremidad ,.  y  haciendo  que  no  paífe 
mas  adelante  la  perdida..  Ella  fe  evitara  del  to¬ 
do  ,  y  no  fe  difsiparia  la  fubílancia ,  ni  en  lá¬ 
grimas  ,  ni  en  hiemas  inútiles ,  íi  la  poda  fe  hri 
cieñe,  luego  que  caen  las  hojas.  Elle  era  el  pa¬ 
recer  de  M.  de  la  Quintinye  ?  y  liabíendofe 
pueílo  en  prá&ica  muchas  veces  ,  ha  falido  con 
felicidad.  Cada  qual  puede  arri'efgar  la  prueba 
en  una  parte  de  fu  Vina  ,  y  aíTegur  trie  por  sí 
mifmo  ,  notando  de  camino ,  que  la  ventaja, 
que  hallare  en  hacer  la  poda  en  Otoño ,  para 
acudir  a  otras  labranzas  con  todo  efpacio  ,  y 
fofsiego  en  la  Primavera  >  no  trahe  coníigo  el 
menor  inconveniente. 

Labranfe  las  Viñas  en  el  mes  de  Marzo,, 
qóando  eílán  podadas  j  la  labor  varia ,  íegnn. 
la  Naturaleza  de  las  mifmas  Vides.  Dos  eí pe¬ 
des  fe  pueden  confident :  las  Parras,  ó  Vides, 

que 
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que  fe  doran  fubir  ,  en  tierras  no  muy  fueltas, 
baila  cinco ,  b  feis  pies  de  altura  :  y  las  cepas, 
que  fuben  a  lo  mas  tres  pies.  Las  Parras  ,  b  Vi¬ 
des  altas  fe  libran  todos  los  años  ,  y  de  quin¬ 
ce  en  quince  fe  hunden  ,  y  rebajan  de  la 
altura  ,  á  que  havian  fubido  ,  lo  qual  fe  execu-  munición  de 
ta  de  elle  modo.  El  pié  de  la  Parra  fe  meteaiíuw* 
en  una  zanja,  de  dos  pies  de  ancha,  y  cali  de 
la  mifma  profundidad ,  que  tiene  de  alto  el 
tronco ,  b  pié  de  la  planta.  Cubierto  ya  elle  de 
tierra  fe  eflienden  a  un  lado ,  y  otro  los  tress, 
b  quatro  baflagos  mejores ,  que  tiene  la  Vid, 
y  fe  meten  en  hoyos ,  de  feis  pulgadas  de  pro¬ 
fundidad  para  amugronar ,  o  acodar  los  far- 
mientos.  De  ella  manera,  trabajando  la  plan¬ 
ta  antigua  en  tierra  nueva ,  cobra  mas  vigor, 
y  da  mas  fruto.  Ella  operación  fe  executa  el 
mes  de  Noviembre. 

No  fe  obferva  elle  mifmo  méthodo  con  las 
-  Cepas ,  b  Vides  baxas ,  en  que  realmente  fe  re¬ 
coge  el  mejor  vino.  Eftas  fe  hunden  ,  y  dif- 
minuyen  de  altura  todos  los  años,  y  fe  las  fe* 
pulta  algún  tanto  al  trabajarlas ,  de  fuerte  ,  que 
una  cepa  ocupa  debaxo  de  tierra  muchos  paf- 
fos  ,  y  no  pocas  veces  ( defpues  de  algunos 
años)  muchas  toefas.  Tienefe  la  precaución  de 
difminuir  la  cepa  con  igualdad ,  c  impedir, 
que  fe  acode,  o  amugrone  por  si  mifma ,  plies' 
quedaría  de  eíte  modo  expueíla  á  fer  corta¬ 
da. 


(?*).  Celar  Odin,  pal  Ravalement, . 


i  EfpeEt aculo  de  la  Naturaleza . 

da  con  el  trabajo  ,  y  labranza  del  año  fi- 
guiente. 

de  Quando  ya  fe  advierte  ,  que  las  Vides  fon 
viejas  en  demasía,  es  neceíTario,  b  arrancar¬ 
las  ,  6  ingerirlas :  íl  fe  arrancan,  fe  dexa  por  lo 
menos  paíTar  un  año ,  fin  poner  planta  algu¬ 
na  nueva  en  aquel  litio  5  pero  con  todo  elfo 
el  Trigo,  el  Centeno,  ó  qualefquiera  otros 
granos  trimeíinos  ferá  bueno  fembrarlos  allí, 
pues  feguramente  dirán  bien ,  y  al  mifmo  tiem¬ 
po  fe  defengrueífa  ,  b  adelgaza  la  tierra  ,  que¬ 
dando  mas  ligera ,  y  proporcionada  a  la  deli¬ 
cadeza  de  la  nueva  planta  ,  que  lin  ella  caute¬ 
la  hallarla  en  aquel  parage  un  mantenimiento 
muy  fuerte ,  capaz  de  fufocaria ,  y  acabar  con 
ella. 

Si  la  cepa  vieja  arroja  aun  muy  vigorofos 
los  pámpanos ,  pero  fin  fruto ,  en  lugar  de  ar¬ 
rancarla,  fe  puede  ingerir.  En  eífe  cafo  fe  tie¬ 
ne  cuidado  de  hundir  en  tierra  bien  apretada 
toda  la  cepa  vieja  ,  fin  dexar  falir  ,  fino  dos ,  o 
tres  farmientos  de  los  que  arrojo  aquel  año* 
fobre  los  quales  fe  lograra  el  ingerto  mejor, 
que  en  la  madera  antigua  ,  que  fe  hiende  con 
mas  dificultad  ,  y  que  por  fu  mayor  grueífo 
tiene  poca  proporción  con  la  püa ,  que  fe  in¬ 
troduce  ,  y  con  que  fe  debe  hacer  efta  efpecie 
de  ingerto  :  la  operación  es  femejante  a  la  que 
fe  executa  en  los  demás  arboles. 

Aunque  la  operación  ,  y  cuidado  de  hun¬ 
dir 
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dír  las  Parras ,  ó  Vides  altas  efcufa  de  la  necef- 
fidad  de  echarles  tierra  nueva ;  pero  de  doce 
en  doce  años  en  las  tierras  ligeras,  y  en  las 
fuertes  de  quince  en  quince  fe  debe,  echar  nue¬ 
va  tierra,  á  los  pies  de  las  Vides  baxas ,  o  Ce- 
pas.  No  es  neceíTaria  , fino  una  cantidad  me¬ 
diana  ,  y  la  regla  es  dexar  fiempre  un  pié  de 
diftancia  entre  efpuerta  ,  y  efpuerta  ,  ó  entre 
un  monton y  otro  de  la  tierra ,  que  fe  añade. 
Mayor  cantidad  de  ella  podria  viciar  las  ce¬ 
pas  ,  alterar  la  delicadeza  del  vino  ,  y  formar 
fobre  el  pié  de  las  Vides  una  coftra  ,  y  efpefu- 
ra  ,  capaz  de  privarlas  de  las  influencias  del  ay-» 
re ,  que  introduce  partículas  Ígneas ,  y  los  jugos 
mas  perfectos., 

Echafe  también  en  las  Viñas  una  canti¬ 
dad  mediana  de  eftiercol ,  cada  fíete  años  en 
las  tierras  de  muy  poca  miga  ,  y  en  las  mas 
cerradas ,  y  fuertes  de  doce  en.  doce  años.  La 
-  abundancia ,  ó  demasía  de  abono  de  eftier- 
col  quemarla  el  tronco  de  la  Vid  ,  abreviara 
fu  duración  ,,  y  alterara  fin  duda  la  qualidad 
del  vino.  El  eftiercol  de  la.  caballeriza  es  el 
mejor  para. las  tierras  ligeras  ,  y  para  las  fuer¬ 
tes  fe  mezcla  con  el  de  los  eftablos ,  ó  lugar  en 
que  fe  encierran  cerdos,  y  todo  ganado  bacuno. 
El  de  los  rediles,  qua ndo  ya  ha  exhalado  fu 
fuego  ,  es  muy  provechofo  para  las  Vides ,  que 
amarillean  ,  y  defea ecen  ,  con  tal ,  que  fe  em¬ 
plee  en  menor  cantidad ,  que  las  otras  efpe- 

cies 
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des  de  efliercol.  El  tiempo  mas  á  propofito 
para  eítercolar  las  Viñas  es  en  Noviembre ;  pe-^ 
ro  íi  es  ilovioíb  el  Otoño  fe  dexan  de  efter- 
colar  halla  Febrero  ,  por  el  prudente  temor  de 
que  el  eíliercol ,  y  la  tierra  formen  un  cieno, 
ó  liga  glutinofa  ,  perjudicial  a  las  cepas  ,  á  que 
fe  pega  obftinadamente. 

El  tiempo  de  atar  las  Vides  ,  y  afirmar  las 
cepas  á  los  rodrigones ,  6  eflacas ,  es  quando 
empieza  á  eílár  la  uva  en  flor. 

Por  eñe  mifmo  tiempo  fe  defmamonan  ,  y 
cercenan  las  Vides ,  ó  antes ,  ó  defpues  de  atar¬ 
las  :  ello  fe  executa ,  deteniendo  ,  ó  cortando 
la  cima  de  los  baftagos ,  o  guias  de  los  pampa- 
nos  altos ,  defgajando  aquellos  rehijos  ,  ó  re¬ 
nuevos  ,  que  arrojan  hacia  el  pie  de  la  plan¬ 
ta  ,  y  en  fu  tronco  mifmo,  hacia  los  lados. 
Elle  trabajo  fe  reitera,  para  afílgurar  jugo  abun¬ 
dante  á  los  frutos ,  que  ya  entonces  fe  han  de¬ 
clarado. 

No  es  menos  neceflario  efcardar  (**)  el  ter¬ 
reno  ,  y  arrancar  por  dos ,  ó  tres  veces  las  hier¬ 
bas  ,  que  nacen  al  pie  de  las  Vides  ,  y  que  def- 
fuftancian  la  tierra,  y  la  quitan  ,  6  difminuyen 
fu  calor,  y  fomento  natural.  Pero  fea  para 

arran- 

(#■*)  Efta  operación  ,  o  labor  tiene  multiplicidad  de  nombres  ,  caíi  confor¬ 
me  varían  las  Provincias.  En  un'as  dicen  SALLAR  ,  como  íucede  en  las  Mon¬ 
tañas  ;  en  otras  ,  como  en  Cartilla  la  Vieja  ,  dicen  ESCARDILLAR  ;  en  Anda- 
lucia  ,  por  lo  que  toca  a  las  Viñas  ,  le  llaman  CAVAR  ,  y  por  lo  demás  ROZAR. 

.  Muchos  dicen  ESCARDAR  ,  y  no  pocos  SACHAR.  La  hazadilla  con  qua  fa 
executa  efta  labor  no  varia  menos  ,  llamándola  SALLO  ¿  SACHO  ,  H AZADA, 
ESCARDILLO  ,  ESCARDADERA  ,  ROZA  ,  ROZADERO  ,  y  ROZADOR. 
V.Odm,  Die.  pal.  Sarclet. 


Lai  Vides. 

-atrancar  las  hierbas  con  el  armocafre  ,  ó  para 
rozarlas  con  el  azadón  >  fe  debe  fiempre  evi- 
tar  eíla  operación ,  y  no  entrar  en  la  Viña  a 
executarla  defpues  de  lluvia  ,  hielo  ,  ó  efcar- 
cha  >  pues  pifando  ,  y  hollando  la  tierra  le 
.comprime  ,  aprieta  ,  y  dexa  impenetrable 
a  la  acción  de  el  ayre ,  lo  qual  hace  deícae- 
cer ,  para  amarillas,  y  aun  feca  muchas  ce¬ 
pas  ,  y  revolviendo  defpues  el  hielo  ,  ó  eícar- 
cha ,  fe  introduce  un  frió  mortal ,  ó  por  lo  me¬ 
nos,  capaz  de  detener  la  vegetación  por  mu¬ 
cho  tiempo. 


Las  Vides  tienen  tres  peligrofos  enemi¬ 
gos  ,  el  Gribouri ,  o  Pulgón  (**a)  ;  el  Efcara- 
bajillo  ,  o  Cuquillo  (**b) ;  y  el  Caracol ,  o  Li¬ 
maza.  El  Pulgón  es  una  efpecie  de  efcarabajo, 
del  color  ,  y  figura  de  un  mofeardon  ,  aunque 
mucho  mas  pequeño  :  paila  el  Invierno  en 
tierra,  aíido  al  pie  de  las  cepas,  principalmen- 
-  te  en  los  Majuelillos ,  o  Vides  nuevas ,  a  quie¬ 
nes  roe  las  raíces  mas  delicadas  ,  y  tiernas.  En 
Mayo  fale  de  la  tierra  ,  y  toma  á  fu  cuidado 
arruinar  los  pámpanos  :  fuftentafe  ,  crece  ,  y 
pica  las  hiemas  ,  y  los  renuevos  ;  lo  qual  es 
caufa  muchas  veces  de  que  perezca  todo  quan¬ 
to  arroja  la  Vid.  Al  Pulgón  fe  le  da  con  no 
poca  utilidad  el  cambio  ,  y  equivalente ,  fem- 


-  Tom. IV X  bran- 


(**a)  La  traducción  Italiana  le  llama  PIATTOLA  ;  ello  es  ,  Ladilla  ,  t.  4. 
Dialog.  5 .  ■ 

,  (**b)  Otros  dicen  ESCARABAJUELO  ,  y  COQUILLO  ;  otros  PULGUfc 
LLA  ;  otros  genéricamente  GUSANO  ¿  y  otros  PIOJUÜLO. 


Infe¿tos  ese 
migos  de  las 
Vides. 


El  Gribour!, 
6  Pulgón. 
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brando  habas  en  bañante  cantidad  entre  las 
mifmas  cepas ,  y  por  el  nuevo  foliage  de  las 
habas  ,  que  es  fácil  de  multiplicar  en  breve 
tiempo  ,  dexa  en  libertad  las  Vides.  Quando 
conviene  fe  quita  eñe  foliage  inútil ,  en  que 
fe  aloja  nuevamente  ,  y  con  toda  aquella  ra¬ 
za  ,  y  familia  malhechora ,  fe  quema  al  pie 
de  la  cepa  ,  previniendo  por  eñe  medio  un 
mal  3  peor  todavia,  que  el  primero  ;  pues  eftds 
infeétos  pican  también  el  racimo  ,  quando 
eftá  maduro  para  ovar  allí  ,  faliendo  def- 
pues  legiones  de  guíanos ,  que  caufan  corrup¬ 
ción  en  los  racimos  *  en  las  cercanías  de  la 
vendimia.  El  Sol  chupa  ,  y  deífeca  muy  preñ 
to  el  zumo  de  las  uvas  ,  y  racimos  acometi¬ 
dos  ,  y  en  breve  fe  convierten  en  mero  pol- 
vo.  Eños  infectos  fe  apartan  de  allí  bien  pro¬ 
veídos,  y  rellenos ,  y  bufcan  un  retiro  para 
convertirle  en  chrifalidas,  b  dormidas  5  y  def- 
pues  en  nuevos  pulgones.  Si  hallan  un  efter- 
colero  3  fe  alojan  en  el  de  buena  gana  ;  por  lo 
qual  muchos  de  los  Vineros  3  ó  proprietarios 
de  las  Viñas  3  ponen  uno  al  pié  de  ellas.  Eñe 
es  el  afylo  3  y  lugar  donde  fe  aquartela  eña 
gente  de  guerra ,  y  otros  muchos  infe&os ,  que 
toman  partido  en  fus  reales ,  y  fe  alojan  juntos. 
Pero  no  eñán  feguros  con  muchos  Coíecheros 
diligentes,  que  al  fin  del  Invierno  le  ponen  fue¬ 
go  al  eñiercol ,  y  fe  extermina  con  total  fe- 
guridad  una  multitud  de  enemigos ,  y  malhe¬ 
cho- 


Las  Vides:  \  : 

chores.  Las  cenizas ,  que  quedan  Ton  cafi  tan 
buenas  para  abonar  la  tierra  >  como  el  eíiier- 
col  mifmo.  .  .  i 

El  Cuquillo  ,  6  Efcarabajuelo  >  es  otra  ef- 
pecie  de  pequeño  cfcarabajo  ,  menor  que  una 
mofea  ordinaria con  fu  efeamita  verde  ,  real¬ 
zada  de  un  cabo  á  otro  del  oro  mas  brillante. 
En  lugar  de  cabeza  tiene  una  trompa  dura, 
muy  larga  ,  y  armada  de  fierras  con  las  qua- 
les  hace  mucho  daño  a  los  racimos ,  y  no  ha¬ 
ce  menos  á  los  pámpanos >  todavía  tiernos, 
cuyas  hojas  arrolla  al  rededor  de  si  ,  y  fe  cu¬ 
bre  con  una  fuerte  tela  ,  ó  plumazo  ,  que  for¬ 
ma  para  ovar.  En  Invierno  fe  retira  debaxo 
de  tierra ,  ó  a  algún  eftercolero. ,  en  donde  vi¬ 
ve  durmiendo.  Bufcanfe  con  cuidado  aquellos 
rollitos ,  que  encierran  los  huevos  ,  y  fe  que¬ 
man  al  pie  de  la  cepa. 

Eligefe  el  tiempo  de  rocío ,  y  frefeo  de  las 
mañanas ,  para  hacer  guerra  ados  Caracoles, 
b  Limazas  ,  que  fe  efeonden  en  tiempo  de  ca¬ 
lor.  La  coítumbre ,  que  hay  en  Lenguadoc  de 
guifar  ,  y  componer  elfos  infeftos  ,  hace  mas 
animofa  ella  pefquifa  ;  pero  en  vano  mí  par¬ 
ticular  ,  aunque  laboriofo,  trabajara  por  si  folo 
en  librar  fu  Viña  de  eños  iníeftos  :  es  precifo, 
que  todos  los  habitantes  de  un  circuito  fe  unan, 
convengan ,  y  hagan  liga  para  efta  guerra. 
De  otro  modo  fe  fatigarán  mucho  ,  y  en  vano 
para  quitar  la  vida  á  cien  enemigos  en  una 

-i  Xa  Vi- 


El  Cuquillo» 


Caracoles, 

Limazas. 
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Viña  ,  qüahdo  hay  dos  mil  defecados  de  un 
exercito ,  y  ya  en  maLxlia  para  entrar  en  ella, 
deíde  las  Viñas  vecinas. 

Defpúes  que  fe  reiteraron ,  fegun  con  venia, 
los  trabajos  ,  y  labranza  de  las  Viñas  ,  y  que 
un  eítio  favorable  profperm  las  Vides  ,  y  fus 
frutos  con  los  afanes  del  Cofechero ;  madurá 
en  fin  el  racimo.  Ya  es  tiempo  de  hacer  los 
preparativos  neceífarios  para  la  vendimia ,  fé 
limpian  las  cubas ,  fe  lavan  los  vafos ,  y  el  la- 
gar  fe  difpone,  para  que  nada  haga  falta.  Pe-1 
ro  el  modo  ,  y  circunítancias  de  facar  el  vino¿ 
y  gobernarle  es  materia  tan  importante ,  que 
ferá  mas  conveniente  dexarla  para  otro  paífeo. 
Lleguémonos  á  lo  inferior  de  la  Viña  ,  y  les 
hare  á  Vms.  tocar  con  la  mano  la  mayor  7 


parte  de  quanto  he  dicho. 
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EL  CONDE. 

LA  CONDESA. 

EL-  PRIOR. 

EL  CA VALLERO. 
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La  Cond.  T7  A  hemos  hecho  los  preparad- 
I  vos  de  la  vendimia.  Imagi¬ 
nen  Vms.  que  los  vendimiadores  concurren  á 
centenares  á  ofrecerles  fus  cuidadofos  afanes. 
Que  ordenes  tienen  que  darles? 

El  Cond .  De  la  diligencia  de  la  vendimia 
depende  la  calidad  del  Vino.  Lo  primero,  que 
yo  les  haré  faber ,  es ,  que  han  de  dar  tres 
bueltas  a  todo  el  pago  ,  ó  viñedo  ,  para  tres 
éfpecies  de  vendimia.  La  primera  ferá  de  los 
racimos  mas  ralos  ,  mas  delicados  ,  y  ma¬ 
duros  ,  de  los  quales  es  neceffario  quitar  to¬ 
das  las  uvas  podridas  ,  requemadas,  verdes,  y 
picadas  de  infectos.  También  les  recomenda¬ 
ré  á  todos  mis  obreros ,  y  viñadores,  que  cor¬ 
ten  el  racimo ,  con  lo  menos  que  fea  pofsible, 
del  pezón ,  que  le  une  al  farmiento ,  pues  es 
amargo ,  y  á  proporción  de  fu  longitud  comu¬ 
nica  al  Vino  un  reíavio  de  efcobajo  ,  ó  de  ma¬ 
dera  ,  que  le  hace  desagradable,  .  ; 

-  La 
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Mezcla. 
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La  fegunda  vendimia  >  fera  de  los  racimos, 
que  tienen  las  uvas  mas  efpefas  ,  y  fon  mayo¬ 
res  ,  ó  algún  tanto  menos  maduros.  La  terce^ 
ra  ,  de  los  racimos  verdes ,  podridos  ,  Tecos  ,  o 
tocados ;  y  en  una  palabra  ,  del  defecho  ,  y  la 
rebufca.  De  eftas  tres  vendimias  faldrán  tres 
mallas  ,  cuya  diferencia  fe  ve  bien  clara. 

Elle  trabajo  ,  que  es  de  fuma  importancia, 
fe  puede  perfeccionar ,  añadiendo  otro  cuida¬ 
do,  que  es  efte.  Procurare  tener  Viñas  de  dife¬ 
rentes  calidades:  las  unas  plantadas  en  tierra  ex¬ 
tremamente  fuelta,y  pedregofa,que  dan  un  vino 
muy  delicado,  y  fragranté  ;  y  otras  en  un  fon¬ 
do  de  tierra  mas  fuerte ,  y  craíía  ,  que  me  dan 
un  vino  de  mucho  cuerpo  ;  íi  quiero  reunir 
ellas  buenas  calidades  en  un  mifmo  vino  ,  y 
comunicarle  al  uno  la  perfección  del  otro,  lo 
puedo  hacer,  o  en  la  Viña,  mezclando  con 
proporción  los  racimos  de  diferentes  parages, 
o  en  la  Bodega ,  incorporando  el  mofeo  ,  que 
Palió  de  ellos.  Pero  íi  difiero  el  hacer  eña  mez¬ 
cla  ,  cortando  un  vino  ya  hecho  con  otro, 
corre  evidente  riefgo  de  perderlo  todo;  porque 
eños  licores ,  quando  lograron  ya  fu  perfec¬ 
ción  ,  tienen  no  poca  dificultad  en  incorpo¬ 
rare,  y  unirfe  perfe&amente  entre  sis  pues  el 
mas  endeble  trueca  el  color  ,  y  comunica  fu 
defe&o  al  otro ,  en  lugar  de  quedar  corregido 
con  la  calidad  de  la  buena  compañia ,  que  lo¬ 
gra.  El  menor  mal ,  que  puede  fuceder ,  ( aun¬ 
que 
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que  es  muy  grande)  es  quedar  alterado  ,  y  tur¬ 
bio,  con  una  efpecie  de  nube  ,  pofo  ,  y  heces, 
que  desluílra  fu  color  vivo  ,  y  le  quita  en  fin 
la  perfección  del  gufto  ,  y  aquella  limpieza,  y 
tranfparencia,  que  le  hermofeaba.  Nada  de  efto 
fucederá,  fife  juntan  ios  racimos  mas  pérfidos, 
que  hay  en  una  Viña  ,  con  otros  que  haya  bue¬ 
nos  ,  y  fanos  en  otras.  De  ella  union  ,  hecha 
defde  luego  ,  y  pifadas  las  uvas  juntamente, 
fale  un  licor  exquiíito  ,  que  teniendo  firmeza, 
fragrancia  ,  delicadeza  ,  y  color  vivo ,  lo  con- 
fervará  todo  muchos  años ,  fin  la  menor  alte¬ 
ración.  Una  larga  experiencia  nos  juftifica, 
y  da  pruebas  de  ella  verdad ,  y  la  mezcla, 
y  union  de  tres ,  6  quatro  efpecies  de  racimos 
de  diferentes  calidades  ,  y  Viñas ,  es  lo  que  ha 
dado  tanta  perfección  ,  y  nombre  á  los  fámo- 
fos  vinos  de  Silleri ,  de  Ai ,  y  de  Hautvilliers, 
que  fon  tales  ,  que  es  predio  confefiar ,  que 
-  qu antas  perfecciones ,  y  gracias  encierran  en  si 
los  demás  Vinos  para  lifongear  el  gufto,  parece 
que  fe  han  juntado,  y  reunido  en  ellos. 

El  Padre  Perignón  ,  Religiofo  Benedidi- 
no  del  Monalterio  de  Hautvilliers  ,  fobreel  Rio 
Marne  ,  fue  el  primero  ,  que  fe  aplicó  con  fe¬ 
licidad  á  unir  de  elle  modo  di  verías  efpecies  de 
uvas ,  y  halla  que  fe  dilato  mas  ,  y  comunicó 
fu  mcthodo  á  otras  partes  ,  no  fe  hablaba  lino 
del  Vino  de  Perignón,  ó  de  Hautvilliers. 

El  Cav.  Ayer ,  leyendo  el  feítin  de  Def- 

preaux. 


\ 
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preaux  ,  hallé  todos  los  Vinos  >  que  acaba  de 
nombrar  el  feñor  Conde  ,  con  la  explicación, 
y  orden  de  los  collados ,  ó  cueílas  en  que  fe 
cogem  El  feítin  fe  reduce  ,  fegun  dice  el  co¬ 
mentador  ,  á  una  compañía  de  hombres  de 
buen  güito ,  difputando  cada  uno ,  fegun  fu 
parecer,  acerca  de  la  bondad  de  los  Vinos, 
que  fe  recogen  en  los  collados  de  las  cercanías 
de  Reims.  Quife  defpues  ver  en  el  Mapa  los 
nombres  de  Perignón  ,  Silleri ,  Hautvilliers, 
Ai ,  Tafsi ,  Vercenai ,  Saint-Tieri ,  de  que  ha- 
via  hablado  en  la  nota ;  pero  en  vano  bufqué 
el  de  Perignón ,  pues  jamás  pude  encontrar  tal 
colina. 

La  Cond.  Creolo  afsi ,  pues  el  que  hizo  las 
notas,  y  comentó  el  féítin  ,  juzgó  que  Perig¬ 
nón  era  una  montaña  ,  íiendo  un  Hombre: 
qué  hay  que  hacer  ?  EíTo  no  quiere  decir  na¬ 
da.  Ruegoles  á  Vms.  que  volvamos  ala  ven¬ 
dimia.  Ya  comprehendo  ahora  ,  por  qué  el 
Vino  de  un  pobre  trabajador  es  tan  inferior  á 
el  de  un  Cavallero  ,  ó  á  el  de  un  Ciudadano, 
aunque  fean  de  la  mifma  efpecie  las  Viñas ,  y 
los  racimos.  El  Viñero  ,  que  no  tiene  fino 
una,  ó  dos  aranzadas  (**)  de  Viña  ,  no  podrá 
hacer  elección ,  ni  mezcla  :  no  tiene  con  que 
facar  ,  fino  una  cuba  de  Vino  ,  y  quiere  mez¬ 
clar  en  ella  la  efpecie  buena  con  la  mala ,  y  lo 

que  , 

(**)  Cada  aranzada  es  el  terreno  ,  que  en  un  dia  ara  un  par  de  bueyes,  6 
muías;  pero  en  algunas  Provincias  aranzad  a  ,  es  lo  mifmo  ,  que  cien  pies  cua¬ 
drados. 
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que  configue  e$ ,  echar  á  perder  las  dos.  Pero 
el  propietario  ,  que  tiene  multitud  de  Viñas, 
y  dilatados  pagos,  puede  averiguar  las  dife¬ 
rentes  qualidades  de  la  uva  ,  6  del  terreno ,  y 
hacer  con  eñe  eftudio  una  mezcla ,  que  le  de 
honorífica  reputación  á  fu  Vino. 

El  Cond.  Lo  que  he  dicho ,  á  cerca  de  la 
mezcla  de  las  uvas ,  fe  entiende  tanto ,  quan- 
do  fe  quiere  facar  Vino  blanco ,  como  quando 
fe  defea  mas  encendido  ,  ó  tinto. 

El  Cav.  Vm.  habla  del  color  del  Vino  ,  co¬ 
mo  fi  fuera  feñor  de  dirle  el  que  le  parezca: 
fe  puede  acafo  facar  del  racimo  ,  o  uva  blanca 
otra  cofa  ,  que  Vino  blanco  ?  Ni  de  la  uva  tin¬ 
ta  otra  cofa  ,  que  Vino  tinto? 

El  Cond.  La  uva  blanca  no  da,  en. la  reali¬ 
dad  ,  fino  Vino  blanco ,  que  no  tiene  comun¬ 
mente  fortaleza  ,  ni  prerrogativa  de  qualidad 
ventajofa ,  amarillea  preño  3  y  cae  de  fu  bon- 
-  dad  3  y  virtud  defde  antes  del  Eftio ;  y  afsi  eftos 
Vinos  blancos  ya  cafi  nadie  los  faca,  ni  fe  ufan: 
51  bien  la  medicina  los  aconfeja  algunas  ve¬ 
ces.  Pero  el  Vino  chriftalino,  a  que  llaman  gris, 
(**)  que  tiene  una  viña  tan  viva ,  y  uní  blan¬ 
cura  ,  y  brillantez,  que  le  hace  parecer  un  chrif- 
tál  3  fe  faca  de  las  uvas  mas  negras ,  (**)  y  fu 
Tom. IV-  Y  blan- 

(**)  No  obílante  ,  que  G  RIS  es  lo  mifmo  ,  que  un  compueíto  de  blanco, 

£  negro  ,  Dicción,  de  Com.  let.  G.  en  el  Idioma  Latino  CInERHUM  ,  ALBUM 
IBX  FUSCO  ,  ó  LEUCOPHAEUM  ,  y  que  parece  fer  lo  milrno  que  clarete  ,  aquí 
fe  toma  por  un  color  perfe&amente  blanco  ,  como  lo  es  el  de  cite  Vino.  £>1  ita# 
Mano  traduce  VINO  CHIAROSO. 

,  í**)  NEGRAS  MORADAS  ,  dice  la  traduccjonltaliana. 


Mono  de  ha 
cer  el  Vino 
blanco  (**) 
con  uvas  tin 
jas. 
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blancura  jamás  fe  conferva  ,  ni  logra  mejor 
confidencia  ,  que  quando  fe  ha  puerto  cuida¬ 
do  en  quitar  todas  las  cepas ,  que  dan  las 
uvas  blancas.  En  otro  tiempo  el  Vino  de  Ai 
apenas  fe  podia  confervar  un  año.  El  Vino 
dulce  de  uvas  blancas  *  de  que  ertaban  llenas 
las  colinas  de  aquel  terreno ,  llegaba  á  afpe- 
rear  ,  y  amarilleando  nadaba  en  la  fuperficie, 
alterando  toda  la  mafla  del  Vino.  Pero  def- 
pues  que  fe  ha  puerto  cuidado  en  quitar  toda 
uva  blanca  „  de  modo  que  no  entre  en  la  com- 
poficion  del  Vino  de  Champaña  un  grano  ,  fe 
ha  llegado  á  perfeccionar  tanto  el  Vino  de  los 
collados  de  Reims ,  que  dura  fíete ,  u  ocho  años. 
Y  el  de  Marne  quatro  ó  cinco.  Los  Vinos 
de  Borgoña  no  caerían  de  fu  perfección  ,  co¬ 
mo  lo  hacen ,  defde  el  tercer  año  y  muchas 
veces  defde  el  fegundo  fi  fe  facáran  con  efta 
mifma  precaución..  f 

El  Cau.  Como  espoísible  5  ó  como  fe  hace* 
que  la  uva  negra,que  da  el  Vino  tinto  deBorgo- 
ña  >  le  de  blanco  como  el  agua  en  la  Champaña? 

El  Cond.,  Al  Vino  de  uva  tinta  fe  le  da  el 
color  *  que  fe  quiere.  Lo  que  fe  hace  quando 
fe  defea  Vino  perfectamente  blanco  *  es  erto. 
Entran  las  vendimiadoras  muy  de  mañana  en 
la  Viña  5  y  efeogen  los  mas  hermofos  racimos, 
colocanlos  con  gran  tiento  en  las  certas ,  ó  ca- 
naftillos,  que  fe  ponen  para  mayor  convenien¬ 
cia 

(**)  El  original  Frances  pone  la  palabra  gris  ¿  pero  la  traducción  Italiana  le 
flama  aqui  blanco  á  elle  Vino. 
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*  cía  al  pie  de  la  cepa :  defpues  fe  meten  con  eí 
mifmo  cuidado  ,  y  delicadeza  en  otra  celia  ,  d 
canalla  mayor  ,  fin  maltratar  las  uvas ,  ni  re¬ 
ventar  un  grano,  en  quanto  fea  pofsible,  y 
aun  fin  difminuirles  ,  ni  desluítrar  aquel  azul, 
que  las  adorna ,  ni  quitarles  el  rocío ,  que  las 
baña  todas.  La  niebla,  como  también  el  rodo 
contribuyen  mucho  á  la  blancura  del  Vino. 

Si  el  Sol  es  un  poco  vivo  ,  fe  eílienden  fa- 
bañas ,  b  lienzos  humedecidos  fobre  las  banal- 
tas  i  porque  de  otro  modo,  recalentandofe  los 
racimos ,  podria  tomar  el  Vino  un  tinte  en? 
cendido  ,  y  fogofo.  Carganfe  las  banaítas  en 
animales  de  pallo ,  y  natural  apacible ,  que  las 
lleven  lentamente  ,  y  fin  golpearlas  halla  el  ja¬ 
raíz  ,  totano ,  o  bodega  ,  en  donde  eílén  con 
frefeura ,  y  á  cubierto.  Quando  el  Sol  es  mo¬ 
derado  fe  vendimia  fin  peligro ,  halla  las  once 
de  la  mañana ;  pero  quando  es  ardiente  fe  de¬ 
xa  á  cofa  de  las  nueve.  Defde  que  las  banaf- 
tas  llegaron  ya  á  la  cafa  ( que  fe  entiende  bien, 
quanto  conviene ,  que  elle  cerca  de  la  Viña, 
para  que  las  uvas  no  fe  machuquen  ,  ni  fahor- 
nen  ,  o  efealienten  con  lo  largo  del  camino ) 
luego  al  punto  ,  fin  exprimirlas  en  la  cuba  ,  fe 
empieza,  echándolas  en  la  prenfa,  ciiyaeílruc- 
tura,pieza,y  ufo  les  manifeílare  á  Vms.  en  cafa. 

Defpues  que  fe  le  dio  á  la  uva  la  primera  Baxar ,  y  ai- 
prefion ,  o  torcedura ,  fe  recogen  con  la  mayor  ¿ r  Li  preu' 
promptitud  pofsible  los  granos ,  que  fe  efeur- 

Y  z  rie- 
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rieron  ,  ó  apartaron  de  la  maíTa  común ,  a  que 
llaman  pie  ,  y  fe  le  da  la  íegunda  prefion  ,  ó 
prenfa.  Luego  con  una  pala  con  fu  corte 
fe  va  formando  un  quadrado  perfe&o  al  rede¬ 
dor  de  la  malla  ,  6  pie  cortando  los  racimos 

que 

A.  B.  Cama  de  la  prenía  ,  juntamente  con  otras 
Explicaron  p[e2aíí .,  que  le  fírven  de  luílentaculo  ,  ó  aísiento.  C. 
rampa  de  la  Pilares,  ó  piernas,  que  baxan  perpendicularmente, 
ordl“  hada  clavarle  fuertemente  en  el  fiielo,  encima  del 
qual  hay  dos  maderos  grueífios,  pueílos  al  través,  que 
por  medio  déla  cantería  ,  que  los  aífegura,  afirman 
los  pilares.  Ellos  eílán  atravesados  por  la  parte  lii- 
perior  con  dos  viguetas  fuertes ,  y  horizontales.  La 
inferior  de  ellas,  firve  de  hembrilla  ,  ó  de  recipiente, 
b  íbmero  eílriado  para  que  entre  el  uíillo  en  ella.  D. 
Ufiilo  con  fu  rueda.  E.  Tablón  :  es  una  viga  grueíla, 
en  que  eílriva  la  rueda,  para  que  baxe  el  eaitillcjo, 
b  viguetas ,  que  le  cruzan  lbbre  las  tablas ,  con  que  fe 
cubren  los  racimos.  F.  Los  racimos.,  ó  malla  de  uva$, 
que  le  va  á  exprimir.  G.  Meífeta  ,  en  que  le  pone  la 
uva.  En  ella  meífeta  hay  una  muelera,  ó  canal,  diri¬ 
gida  hacia  la  cuba,  con  una  cueíla,  ó  pendiente  íuave 
para  que  vaya  cayendo  el  moflo.  A  fin  de  que  pueda 
refiílir  a  la  violencia  de  la  prefion  ,  eílriva  la  mella  en. 
un  poyo ,  ó  macizo  de  cantería ,  que  tiene  en  fu  cir¬ 
cuito  pafío  libre  para  regiílrar,  quando  lea  neceífario, 
el  cimiento ,  y  feguridad  de  los  pilares ,  ó  piernas ,  y 
para  poder  ajuílar ,  y  componer  todas  las  piezas ,  que 
lo  neceísiten.  tí.  Rueda  ,  que  íirve  para  baxar  ei  ufi- 
11o  ,  y  ei  tablón  íóbre  los  racimos, 
üfb  de  i»  Quando  llega  el  caló  de  uíar  de  la  prénía ,  fe  echan 

’ fobre  L  meífeta  bailantes  racimos.  Ella  malfii.de  uvas 

-..iv  fe 
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que  fe  apartaban ,  y  fe  echan  encima  de  la 
mifma  maíFa,  con  lo  qual  fe  le  da  la  tercera 
prenfa ,  que  fe  llama  primera  poda  ,  por  ra¬ 
zón  de  los  racimos  y  que  fe  cortaron  con  la 

De 

íe  llama  Pilón ,  (**)  el  qual  íe  va  colocando  en  la  mef 
íeta  en  forma  de  quadrado.  Encima  del  pilón  íe  eP 
tienden  tres  tablitas ,  ó  liílones ,  uno  en  medio,  y  dos 
á  las  orillas ;  no  tanto  para  que  íeñalen,  y  determinen 
el  parage  en  que  íe  han  de  hacer  los  recortes  de  los  ra¬ 
cimos  ,  con  una  pala  cortante  ,  repitiéndolos  confor¬ 
me  convenga,  íegun  las  torceduras,  b  vueltas  de  pren¬ 
ía  ,  quanto  para  diíponer  un  plano  perfectamente  ni¬ 
velado  a  las  tablas  ,  que  baxan  para  apretar  ,  y  expri¬ 
mir  la  uva  ,  y  ocupan  de  un  lado  á  otro  del  pilón.  So¬ 
bre  ellas  tablas  fe  eítienden  deípues  las  viguetas,  caba¬ 
lletes  ,  ó  caballejos,.  quatro ,  ó  cinco,  conforme  íea  la 
magnitud  de  la  prenía.  Sobre  elle  primer  orden  de 
viguetas  íe  cruza  otro  íegund  o  ,  y  deípues  el  tercero. 
Luego  ,  por  medio  de  la  rueda  del  torno ,  ó  exterior, 
íe  va  rodeando  el  cordel,  deíar rollándole  de  la  rueda 
interior ,  ó  del  uíillo ,  para  que  aísi  eíle ,  como  el  ta¬ 
blón  ,  ó  viga  ,  baxen  á  apretar  las  viguetas. 

I.  Bomba  de  cuero  ,  para  pallar  el  Vino  de  una  ti¬ 
naja  á  otra.  En  las  extremidades  de  ella  bomba  hay 
dos  cañutos  de  madera  ;  uno  de  los  quales  íe  aplica  al 
ílielo  de  la  cuba  ,  que  íe  va  á  llenar  ;  y  el  otro  á  una 
canilla  grande  ,  que  íe  introduce  en  la  tinaja ,  que  íe 
deíocupa.  K.  Fuelles  grandes ,  para  íóplar  ,  é  impe¬ 
ler  el  Vino,  quando  ya  llegó  á  ponerle  á  nivel  en  las 
dos  tinajas.  L.  Los  miírnos  fuelles ,  viííos  de  perfil, 

Al. 

<?*)  E,n  Francia  la  llaman  ya  SACO  ,  ya  PAN ,  y  ya  MONTON. 
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Primara  po-  De  eíle  modo,  con  diverfas  prenfaduras* 

Se^imda  ter  Y  cortes  >  o  podas  de  los  racimos ,  fe  baxan  las 
cera,quarta,  mayores  vigas ,  y  conforme  fe  van  dando  pren- 

y  quinta  po  J  J  1 

da. 

tercera ,  quarta ,  y  quinta  poda.  (**) 

El  Vino  ,  que  fale  de  la  primera  torcedu¬ 
ra  ,  ó  vuelta  de  prenfa ,  fe  pone  á  parte ,  íi  el 
racimo  eítá  bien  maduro ,  y  el  año  ha  íido 
muy  calido  ;  porque  en  eíle  cafo  cuela  el  licor, 
y  fale  el  Vino  con  abundancia  ,  y  correría  rief- 
go  de  teñirfe  algo  ,  ó  falir  tinto ,  mezclándole 
con  el  de  la  fegunda  vuelta.  Pero  eíla  mezcla 
es  útil  ,  y  algunas  veces  neceífaria  ;  conviene  á 
faber ,  quando  el  año  no  ha  íido  cálido  ,  y  la 
primer  vuelta  de  la  prenfa  exprimió  poca  can¬ 
tidad  de  moíto.  También  fe  puede  tal  vez  mez¬ 
clar  el  Vino  de  la  primera  poda  ,  ó  recorte 
con  el  de  las  dos  primeras  vueltas  de  prenfa. 
No  obílante,  muchas  perfonas,  bien  inteligen¬ 
tes  ,  no  guítan  de  correr  el  riefgo  ,  que  hay  en 
eíla  mezcla  ;  pues  podría  malearfe  el  primero, 
y  mas  excelente  licor  ,  qual  es  el  de  prenfa; 
eíto  es ,  el  de  la  primera  ,  y  fegunda  vuelta, 

que 

(**)  Recorte  fe  fuele  decir  en  Efpaña  ,  y  fe  hace  con  una  hacha  ,  mas  larga 
que  lo  común. 

M.  Canilla  ,  ó  fuente  grande  con  íu  llave ,  para  que 
corra  ,  ó  mane  promptamente  el  Vino.  N.  Tarugo, 
que  le  mete  en  la  parte  íiiperior  de  la  cuba  ,  nueva¬ 
mente  llena ,  para  que  el  ayre  exterior  detenga  el 
Vino ,  que  de  otro  modo  íe  vertería  al  quitar  el 
cañuto. 


fas ,  fe  le  dá  también  el  nombre  de  fegunda. 


La,  Lrerusa  Ordínazia 
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que  fe  dio  con  ella.  El  Vino  de  poda ,  ó  re¬ 
corte  es  excelente  para  facai  una  bebida  per¬ 
fecta  ,  y  fe  puede  juntar  con  el  Vino  tinto  ,  íi 
fe  hace  á  parte. 

t  Los  Vinos  de  recorte  >  o  poda  van  fiera- 
pre  tiñendofe  mas  de  grado  en  grado  ;  porque 
la  acción  ,  é  impulfo  de  la  prenfa  fe  hace  ca¬ 
da  vez  fentir  mas  >  y  mas  en  el  orujo  *  ü  ho¬ 
llejo  de  cada  grano  de  uva  *  y  las  partículas, 
que  fe  defprenden  del  tal  hollejo  fon  las  que 
dan  el  tinte  á  los  Vinos.  El  ardor  del  Sol ,  y 
los  golpes ,  tropiezos  >  y  faltos  del  acarreo  fon 
a  veces  tan  violentos ,  y  obran  tan  fuertemen¬ 
te  en  lo  exterior  del  racimo  ,  que  el  licor,  que 
efta  en  los  hollejos  puefto  en  movimiento  ,  fe 
junta  defde  la  primera  prenfa  con  el  jugo  in¬ 
terior  del  grano  ,  y  en  eíte  cafo  no  puede  fa~ 
lir  perfectamente  blanco  el  Vino  ,  y  fera  ojo 
de  gallo  ,  ó  aloque  ,  y  aun  mas  cerrado..  La 
-  qualidad  del  Vino  no  es  peor  por  efto  i  pero 
el  güito  ,  y  la  moda  es ,  que  fea  uno  ,,  íi  otro, 
o  ablolutamente  blanco  ó  abfolutamente  tin¬ 
to  y  efto  es  ,  ó  de  una  blancura  perfecta ,  y  ab- 
foluta  >  6  una  efpecie  de  tinto  encendido  pro¬ 
fundo  ,  y  cubierto. 

El  Vino  de  la  fexta  prenfa  fe  junta  al  que 
fe  faca  de  la  rebufca  ,  y  defecho  para  los  ufos, 
y  férvidos  menos  importantes,  ó  comunes. 
En  los  lagares  de  Champaña  aprietan  tan  ru¬ 
da  ,  y  violentamente  la  uva  ,.  que  el  orujo  lle¬ 
ga  á  quedar  tan  duro  como  una  piedra.  Con 


o 

bailo. 


Vino 


tinto. 
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Anurdiente  to^°  c^°  ie  &ca  de  el  un  Aguardiente  de  mal 
güilo ;  pero  útil  para  las  heridas ,  y  para  otras 
muchas  cofas» 

Vengamos  ya  alVino  tinto.  Por  la  ex« 
periencia  fe  fabe  ,  que  el  color  del  Vino* 
mas ,  o  menos  intenfo ,  proviene  de  la  mez-* 
cía  ,  mas ,  ó  menos  perfe£ta  de  los  licores, 
que  encierra  en  si  la  cafca,  ü  hollejo  de  la 
uva  ,  junto  con  los  granillos ,  que  tiene  den¬ 
tro.  Ella  es  la  caufa  ,  de  que  para  dar  al  Vino 
eñe  tinte ,  y  color  cubierto  ,  fe  pifa  prime¬ 
ro  la  uva ,  y  defpues  fe  mete  en  una  tinaja, 
dexandola  repofar  con  la  cafca  ,  antes  de  po¬ 
nerlo  todo  en  la  mefla  del  lagar  ,  para  expri¬ 
mirlo  de  nuevo. De  efta  manera ,  trabajando  en 
la  cuba  ,  6  tinaja  las  partes  mas  efpiritofas ,  por 
medio  del  hervor ,  hieren  ,  y  golpean  por  to¬ 
das  partes  a  la  cafca  ,  ü  hollejos ,  y  granillos 
de  la  uva  ,  que  fe  rompió  ,  y  cuyas  tunicas  fe 
quebraron  al  pifarla.  Efta  fubílancia  de  color 
roxo  3  que  efta  en  el  tegido  de  los  hollejos  5  fe 
defprende  de  ellos  ,  y  fe  pone  en  movimiento 
con  el  calor  ,  que  penetra  el  todo  5  y  fe  mez¬ 
cla  con  la  malla  del  licor  5  á  proporción  5  que 
eñe  fe  tiene  en  la  cuba  con  la  cafca.  Y  afsi  fe 
podra  eftár  con  certidumbre  de  lograr  un  Vi¬ 
no  abfolutamente  tinto  ,  dexandole  con  la  caf¬ 
ca  ,  ó  con  los  hollejos,  y  granitos  de  la  uva 
largo  tiempo  en  la  valija  ,  ó  cuba  en  que  fe 
introduxo.  Pero  el  licor  accido,  y  amargo,  que 
contiene  el  pezón  del  racimo  ,  movido  por  el 

mif* 
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¿nifmo  calor ,  fe  mezcla  cambíen  con  toda  la 
paaíTa  ,  y  efparce  una  amargura  ,  ó  humor  acci- 
do  ,  que  hace  al  Vino  infopoitable ,  principal¬ 
mente  en  años  fríos. 

Dos 

A.  B.  Los  pies ,  o  cama  ,  y  otras  piezas ,  que  firven  Explicado» 
á  la  prenía  de  aísiento.  G.  C.  Pilares ,  ó  piernas.  Los  de  Ja  eibm- 

r  "lit  v  r  .  A  ..  pa  de  la  prca 

que  eftan  á  la  izquierda  del  Lector  ion  los  pilares  ver-  &  grande, 
daderos ,  6  los  que  abíoiutamente  fo  llaman  pilares. 

Los  que  también  eftan  á  fo  izquierda,  y  ion  mas  baxos, 
ion  los  pilares  falíos.En  medio,  y  al  través  de  los  pila¬ 
res,  eftan  los  canecillos,  ó  puntales,  que  ion  unas  pie¬ 
zas  pequeñas  de  madera, en  que  eftriban  los  arboles,  á 
fin  de  mantenerlos  en  equilibrio ,  ó  balancearlos ,  en 
cafo  de  neceísidad.  D.  Los  arboles ,  ó  vigas ,  que  íe 
íbftienen  al  través ,  ii  horizontales ,  entrando  en  los 
pilares  verdaderos.  Lilas  vigas  fon  dos  á  lo  menos  ,  y 
íiielen  for  quatro  ,  y  aun  fois.  E.  El  uíilio,  cuya  extre¬ 
midad  inferior  fo  llama  cepa,  ó  quadro.  G.  La  rueda, 
que  movida  de  cinco,  o  fois  hombres  hace  andar,  ya  a 
Un  lado,  ya  á  otro  el  uíilio,  para  que  íiiban ,  b  baxen 
los  arboles.  H.  Caftillejo,  ó  contrapelo :  es  un  conjun¬ 
to  quadrado  de  tablas  grandes ,  lleno  de  piedra  por 
dentro.  Elle  contrapelo  debe  tener  diez  pies  de  largo, 
y  quatro  y  medio  de  ancho  por  cada  lado  ,  no  obftan- 
te  ,  que  peía  mas  de  tres  mil  libras ,  puede  fob  ir  ,  y 
baxar  ,  entrando  ,  y  íaliendo  en  el  pozo  de  cante¬ 
ría  ,  o  pavimento  ,  de  donde  fe  propone  en  la  figu¬ 
ra,  como  que  va  á  íalir.  En  la  limación,  que  fo  repre- 
fonta  en  ella  prenía ,  no  hace  el  contrapelo  fuerza  al¬ 
guna  ,  y  permanece  en  quietud.  Defoanía  en  tierra, 
y  mantiene  los  arboles  en  equilibrio  ,  y  repofo  ,  por 
medio  de  los  canecillos  de  los  pilares  falfos. 

TomJf Z  Quan- 
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Dos  medios  hay  de  precaver  efte  inconve¬ 
niente  :  el  uno  es ,  vendimiar  quándo  el  Sol 

eftá 
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Quando  íe  quiere  poner  en  exercicio  la  prenía  ,  íé 
da  principió ,  dándole  vuelta  á  la  rueda  G.  Y  queda 
el  contrapelo  quieto ,  ó  en  tierra;  pero  los  arboles  íu^ 
ben  hacia  E.  con  la  fuerza ,  que  hace  el  uíillo ,  que¬ 
dando  por  el  otro  lado  en  equilibrio  los  arboles  mif 
mos.  Quando  ya  baxaron  algo  íe  introducen  cañas 
grueífas  en  la  dieftra  de  los  pilares  ,  éntre  la  union  de 
ellos  ,  y  la  extremidad  de  las  vigas,  que  baxaron.  En¬ 
tonces  íe  dan  vueltas  á  la  rueda  ,  al  contrario  de  las 
precedentes. ,  y  baxanlas  vigas.  Como  el  pilón  de  ra¬ 
cimos,  que  reíifte  á  íit  deíceníó  les  íirve  de  apoyo,  ha¬ 
ce  el  movimiento  del  uíillo ,  que  las  baxa  con  dificul¬ 
tad  ,  que  íiiba  necefíariamente  el  equilibrio.  Siendo  el 
peló  de  efte  de  tres  mil  libras ,  como  diximos ,  y  efi 
tando  colgado  en  la  extremidad  de  vigas  tan  largas* 
forma  con  el  uíillo.  una  palanca  tan  terrible,  que  faca 
en  quatro  horas  (**)  veinte  y  cinco  toneles ..de.- Vino* 
ele  una  torcedura  ,  ó  pilón  de  racimos  íóla mente. 

Otras  prenías  hay,  en  las  quales,  en  lugar  de  eftrí- 
var  el  uíillo  en  el  contrapelo,  (**)  íe  coloca  entre,  dos 
pilareSjó  tablones,  que  ion  unos  maderos  largos, fuer¬ 
temente  hincados  en  tierra.  En  efta  eípecie  de  prenías 
no  puede  íubir  el  uíillo ,  y  íe  hacen  baxar  las  vigas  á 
fuerza  de  brazos.  Por  no  fatigar  al  Lector  dexamos 
otras  partes  de  menos  monta,  que  entran  en  la  eftruc- 
tura  de  la  prenía ,  pues  aqui  no  tratamos  de  arreglar^ 
Ies  á  los  Carpinteros  íiis,  tareas. 

Omitimos  la  figura  de  la  prenía  en  forma  de  cofre5 
porque  no  la  hemos  podido  lograr  exacta  :  además  de 
que  adelantaríamos  poco  ,  pues  no  le  uía  de  ella  en 
pagos ,  ó  viñedos  grandes» 

$*)  Veinte  y  «juatro  traduce  el  Italiano,  (**)  Contrapefa  Je  llama»  aígu»o% 
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efta  mas  ardiente,  y  defcubierto.  Entonces, 
obrando  la  acción  de  efte  Ailro  en  el  hollejo, 
y  exterior  de  la  uva ,  produce  un  efeíto,  que 
no  alcanzaría  á  producir  el  encubarlo  todo  por 
muchos  dias.  En  elle  cafo  baila  ,  que  el  raci¬ 
mo  efte  en  la  cuba  veinte  y  quatro  horas ;  y  aim 
en  efte  tiempo  fube  repetidas  veces  a  la  fuper- 
ficie ,  con  que  no  puede  comunicarle  al  mofto 
el  zumo  ,  y  amargor  del  efcobajo. 

Si  el  año  es  frío  ,  de  modo  que  no  fe  pue- 
de  lograr ,  favorecida  de  un  buen  Sol ,  la  ven¬ 
dimia,  fe  recurre  á  otro  medio.  Tomanfe  unas 
horquillas  de  madera  con  tres  dientes ,  y  tres 
pies  de  largas ,  (**)  y  moviéndolas  al  rededor 
de  los  toneles ,  adonde  fe  lleva  la  uva  defde  la 
Vina,  y  en  que  fe  pone  toda  la  maña ,  antes 
de  echarla  en  la  prenfa ,  ó  lagar ,  fe  va  defgra- 
nando  la  uva ,  y  quedan  los  efcobijos  aíidos 
á  los  dientes  de  la  horquilla  Eftos  efcobaj os 
fe  juntan  defpues  con  la  rebufca  ,  y  defecho  de 
la  uva ,  para  que  aquel  poco  de  mofto ,  que 
queda  en  el  pezoncito  de  cada  grano  ,  no  fe 
malvarate ,  ni  defperdicie.  Defgranada  ya  la 
uva  ,  y  quitada  la  mayor  parte  del  efcobajo, 
fe  dexa ,  fin  peligro  alguno  ,  muchos  dias  fe- 
guidos  en  la  cuba ,  y  de  efta  manera  fe  per* 
fecciona ,  y  toma  color  el  Vino ,  fin  contraher 
la  amargura  de  pezones ,  y  efcobaj  os ;  pues  la 
mayor  parte  de  ellos  fe  echó  ya  fuera :  digo  la 

Z  a  nía- 

#*)  Ln  traducción  Italiana  omite  efta  circunftancía. 
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1 8  o  Efpeffi  aculo  de  la  N ' atur  ateza, 
mayor  parte  ,  porque  fiempre  es  necesario 
queden  algunos  gajos  ,  ó  carpas ,  en  que  fe 
mantengan  las  uvas ,  que  de  otro  modo  hui¬ 
rían  por  todas  partes  de  la  violencia  del  lagar, 
en  cuyo  torno  fe  acaba  de  exprimir  defpues 
todo  el  jugo  ,  y  moflo  que  reft  a. 

El  Vino  ,  que  fe  faca  de  la  cuba  fe  mezcla 
defpues  con  el  que  fe  exprimió  en  el  lagar  en 
las  dos ,  ó  tres  primeras  veces ,  que  fe  torció 
la  uva  ,  ó  en  las  dos  ó  tres  primeras  vueltas 
de  prenCa  ,  que  llevó  el  pié ,  que  fe  pufo  en  la 
mefta  del  mifmo  lagar:  las  torceduras ,  ó  pren- 
fas  íiguientes  dan  Vino  de  qualidad  inferior,, 
por  lo  qua!  ferá  bien  facarle  á  parte.. 

Ya  tenemos  hecho  el  Vino  ^  y  diftribuido 
en  las  cubas  ,  ó  tinajas  ,  a  las  quales  fe  les  po¬ 
ne  un  rotulo  o  ó  nota.,  de  modo,  que  fe  fepa 
qual  es  de  primera ,  fegunda ,  ó  tercera  fuerte, 
ó  primera fegunda ,  ó  tercera  efpecie  de  Vino, 
fegun  fe  echó  en  las  cubas,  Defpues  que  fe  ha 
dexado  hervir  al  ay  re  algunos  dias ,  mas  ,  ó 
menos ,  fegun  la  fazon  a  que  llegaron  los  raci¬ 
mos, y  el  temperamento  del  año, fe  tapa  la  cuba 
ligeramente  ,  para  dexar  todavía  que  exhale  el 
licor  fu  mayor  fuego.  Todo  el  Invierno  fe  le 
conferva  en  un  cillero  ,  ó  cantina  ,  (**)  y  á  la 
vuelta  de  los  primeros  calores  fe  trafsiega  ,  ba- 
xandole  a  la  cueba  ,  ó  cabas  inferiores ,  para  re¬ 
tirarlo  de  nuevo  por  los.  fines  de]  Otoño. 

Él 

(**)  Vi? ne  á  fer  una.efpecie  de  cámara  Jo  bodega  para  Vino. ,  y  otros. gene¬ 
ras^/  á  ia  que  es  determinada  para  el  Vino  le  llaman  ROCHA  en  las  Montañas, 


El  Virio'.  *  i  Si 

El  Vino  del  año  no  fe  echa  ,  fino  en  vali¬ 
jas  nuevas,  y  quando  fe  muda  de  una  á  otra, 
debe  fer  tal ,  que  no  haya  tenido  ,  lino  Vino  de 
lá  mifma  eípecie  >  lo  qual  es  principalmente  ef- 
fencial ,  quando  el  Vino  es  blanco  ,  pues  po¬ 
dría  recibir  algún  color ,  ó  enturbiarfe,  ponién¬ 
dole  en  valijas,  que  han  tenido  Vino  de  di  ver¬ 
ía  naturaleza ,  ó  contraher  ,  quando  ya  efté  he¬ 
cho  el  refavio  ,  b  fabor  de  la  madera  ,  á  que 

Es  preocupación  antigua ,  y  fin  fundamen¬ 
to  alguno ,  que  el  Vino  fe  conferva  mejor  fo~ 
bre  aquel  fedimento  ,  b  heces ,  que  fe  juntan 
en  el  fuelo  de  la  tinaja  ,  fiendo  afsi  que  ellas 
heces  ,  y  el  ayre  fon  las  dos  peftes  del  Vino.  Si 
los  habitadores  de  la  Champaña  han  de  echar 
arillos  á  fias  cubas ,  o  componerlas  en  quatro 
años  doce  veces,  doce  veces  echan  el  Vino  *  y 
lo  depo fitan  en  toneles  ,  totalmente  limpios, 
y  por  temor ,  fegun  toda  apariencia ,  de  que  fe 
venteen  aquellos  preciofos  licores  ,  acoítum- 
bran  quemar  en  la  cuba ,  que  le  vacia  una  me¬ 
cha  ,  llena  de  azufre  ,  de  media  pulgada  de  lar¬ 
ga  ,  y  ono  tanto  de  grueíla.  El  acey te  ,,  y  olor 
efpiritofo  del  azufre  impide  al  ayre  ,  que  fe  in¬ 
finite  en  el  Vino  ,  entrando  en  el  tone! ,  á  la 
medida ,  que  fe  va  defocupando ,  y  efparcen 
además  de  ello  efpiritus,  que  ayudan  á  foítener 
el  fuego ,  y  color  brillante ,  y  hermofo  del 
Vino. 

Co- 


Modo  de  fe- 
parar  e  i  Vi¬ 
no  de  las  he¬ 
ces  ,o  clarifi¬ 
carle. 
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Como  la  bondad  >  y  permanencia  de  los 
Vinos  depende  particularmente  del  cuidado, 
que  fe  pone  en  purificarlos  del  pofo  ,  y  heces, 
fe  han  excogitado  los  medios  mas  feguros  pa¬ 
ra  clarificarle:  el  primero  esfeparar  el  Vino  de 
eftas  heces ,  y  el  fegundo  encolarle. 

Separar  el  Vino  de  fus  heces  fe  executa ,  ha¬ 
ciéndole  paííar  defde  la  valija  ,  en  que  eftá  fo- 
bre  ellas ,  a  otra  muy  limpia ,  por  medio  de 
una  manga  de  cuero  ,  y  unos  fuelles.  Una  de 
las  extremidades  de  la  manga  llega  con  un  ca¬ 
ñuto  de  madera  al  fuelo  de  la  tinaja >  que  fe 
quiere  llenar >  y  la  otra  extremidad ,  con  otro 
cañuto  ,  ó  tubo  femejante  ,  eftá  acomodada  á 
la  canilla  gruefla ,  que  debe  tener  hacia  el  fon¬ 
do  la  valija ,  que  fe  intenta  vaciar.  (**)  Abier¬ 
ta  ya ,  y  patente  la  canilla  ,  cuela  el  Vino  de  la 
una  valija  á  la  otra^  hafta  que  en  las  dos  fe  halla 
á  nivel  el  licor.  Entonces  fe  fixa  en  la  abertura 
fuperior  del  tonel ,  que  fe  vacia  la  extremidad, 
b  cañuto  de  unos  fuelles  anchos  >  hechos  ex- 
preftamente  á  efte  efefto.  El  ayre  ,  que  hacién¬ 
dole  continuadamente  fuerza  para  entrar ,  y 
que  no  puede  volver  á  faür  ,  impele  igualmen¬ 
te  toda  la  fuperficie  del  Vino  ,  y  le  obliga  á 
entrar  en  la  nueva  valija  5  fin  enturbiarfe,  aun 
en  la  cofa  mas  minima. 

Encolar  el  Vino  >  es  verter  en  cada  tonel 

al¬ 
en  La  traducción  Italiatu  omite  aquí  algunas  circunftancias  de  la  canilla. 
Quien  guita íle  ele  enterarfe  todavía  aras  de  fu  eftruUura  ,  vea  á  M.  Richelet, 
diú.  tom.  i .  let.  F.  pal.  Fontaine. 
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algo  mas  de  media  azumbre  de  licor *  en  que  fe 
haya  echado  ,  y  desleído  por  efpacio  de  qua- 
tro  dias  un  pedazo  de  colpéz  ,  del  pefo  de  fe- 
fenta ,  ó  fetenta  granos  :  ellos  balconcitos  de 
cola  *  que  los  Olandefes.  nos  traben  de  Arcán¬ 
gel  >  (**)  deben  fer  claros  *.  y  traníparentes. 

Para  reducirlos  a  hojas  fe  golpean  con  un 
mazo  *  6  martillo  de  madera y  para  diífolyer 
las  hojas  mas  fácilmente  *  fe  echan  en  un  poco 
de  Vino  *  y  agria  de  rio  *  por  quanto  es  mas 
eficaz  3  y  penetrante*  que  la  de  pozos*  ó  fuen¬ 
tes.  De  quando  en  quando  fe  añaden  unas  gotas 
de  Vino;  vuelvefe*  y  fe  revuelve  muchas  veces* 
y  colándolo  con  un  lienzo*  medianamente  del¬ 
gado*  fe  vierte  la  cantidad  de  tres  vafos  grandes, 
ó  dos  libras  (**)  de  ella  mezcla  en  cada  tonel*de 
donde  fe  facaron  dos*  ó  tres  botellas  de  Vino. 

Defpues  fe  mueve  muy  bien  cola* y  Vino 
con  una  muleta ,  ó  bañen  corvo.  La  cola  fe 
efparce  por  toda  la  fuperficie  *  formando  una 
efpecie  de  gaífa  *  b  red  3  y  con  la  ayuda  de  un 
poco  de  ayre  *  que  fe  dexa  entrar  a  difcrecion 
poruña  efpita  *  ó  canilla  *  fe  precipita  la  cola  al 
fuelo  de  la  valija  *  entrelazando  *  y  llevandofe 
configo  toda  la  grafía ,  y  aceyte  fuperfluo  *  que 
encuentra ,  y  generalmente  quanto  hay  de  im¬ 
puro  en  el  Vino  *  con  efpecialidad ,  fi  el  Vino 
es  el  blanco  chriftalino ,  que  dixímos  *  fin  co¬ 
rn  u- 

(**)•  Ciudad  ,  y  Puerto-  famofo  de  la.  Ruíia  féptgitrioiiál  s,y  Cabeza  de  la 
P  ravincia  de  Dvvina. 

(* *)  Edo  es  una  pinta  de  Francia-] 
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184  E (pentáculo  de  la  Naturaleza* 
mullicarle  qualidad  alguna  mala  ,  y  poniendo 
en  libertad,  y  defembarazo  quantas  buenas  pro-» 
priedades  hallo  en  el. 

Separafe  de  fus  heces  el  Vino  con  la  prime¬ 
ra  operación  ,  entrado  Henero,  o  quando  ya 
los  hielos  lian  comenzado  naturalmente  á  fe- 
pararle  ,  y  clarificarle  y  profiguiendo  en  la  exe- 
cucion  quince  dias  defpues.  Y  fi  el  Vino  es  el 
gris ,  o  blanco  chriftalino  ,  fe  debe  hacer  la 
operación  de  encolarle  ,  ocho  dias  antes  de 
echarle  en  las  botellas ,  ó  embotellarle. 

Por  lo  común  fe  logra  hacer  el  Vino  efpu- 
mofo  ,  clarificándole  hacia  los  fines  de  Marzo, 
quando  el  jugo  nutricio ,  o  fabia  empieza  á 
fubir  en  las  Vides  :  de  modo  ,  que  el  licor  blan¬ 
quea  como  la  leche  ,  bullendo  una  efpecie  de 
efpuma  ,  defde  la  fuperficie ,  halla  el  fuelo  del 
vidrio  ,  en  que  fe  echa.  También  fe  configue 
algunas  veces  ella  mifma  efpuma  en  el  Vino, 
clarificándole  ,  ó  haciendo  la  feparacion ,  que 
diximos  ,  quando  la  fabia ,  o  jugo  nutricio  fu- 
be  en  las  Vides  en  el  mes  de  Agoílo  ,  partici¬ 
pando  del  temperamento  de  la  eílaciom  De 
aqui  fe  colige ,  que  la  efpuma  que  forma  el  Vi¬ 
no  ,  es  efe&o  de  la  operación ,  e  influencia  del 
ayre  ,  y  de  la  fabia  ,  ó  jugos ,  que  obran  enton¬ 
ces  fuertemente  en  la  madera  de  las  Vides ,  y  en 
los  licores ,  que  provienen  de  ellas.  Pero  ella 
efpuma ,  que  es  del  güilo  de  algunas  perfonas, 
les  parece  a  los  inteligentes  una  cofa  eílraña  a  la 

ílibf- 
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fubftancia ,  y  bondad  del  Vino  ;  pues  aún  el 
menos  fazonado ,  y  verdoíb  ,  efto  es ,  de  uvas 
algo  verdes ,  puede  hacerle  efpumofo  también, 
quando  en  el  mas  excelente ,  y  perfedo  nunca 
fe  llega  a  confeguir. 

Los  Vinos  mas  delicados ,  quales  fon  los 
de  Ai ,  Epernai ,  Hautvilliers ,  y  Pieri  ,  cuya 
mayor  parte  fe  confume  en  Francia ,  fe  deben 
encolar  con  tiempo ;  y  regularmente  hablan¬ 
do  ,  en  el  mes  de  Marzo.  Para  encolar  los 
Vinos  mas  firmes ,  quales  fon  los  de  Silleri, 
Vercenai  ,  y  otros  de  las  Montañas  de  Reims, 
es  mejor  efperar  un  año  entero ;  pues  fe  ha¬ 
llan  entonces  ellos  Vinos  en  eftado  de  man- 
tenerfe  perfedamente  buenos  muchos  años, 
y  fabran  honrar  las  mefas  en  Londres  ,  en 
Amílerdám ,  Copenhague  ,  y  en  todo  el  Nor¬ 
te  :  y  aún  fe  aflegura ,  que  han  fabido  paífar 
muchas  veces  impunemente  la  Linea  >  pero  yo 
tengo  no  poca  dificultad  en  creerlo. 

El  modo  de  embotellar ,  ó  de  guardar  en  „  , 

-  .  ^  0  Embot 

botellas  éreos  Vinos ,  conüfte  en  dexar  un  dedo  eiviuo. 
de  vacio  entre  el  licor  ,  y  el  corcho ,  que  las 
tapa ,  y  ajuftarle  perfedamente ,  de  modo  que 
fe  mantenga  contra  los  esfuerzos ,  adividad, 
y  efpiritus  del  Vino  ,  y  aún  follarle ,  íi  íe  quie¬ 
re  ,  para  prevenir  los  defeuidos  ,  c  infidelidad 
de  algún  golofo.  En  poner  los  frafeos ,  o  vali¬ 
jas  de  lado  ;  porque  fi  fe  ponen  en  pié  ,  y  dere¬ 
chas  fuccederá  al  cabo  de  algunos  mefes ,  que 
TomJV*  Aa  no 


1 8  6  Empecinado  de  In  Naturaleza . 

no  humedeciendofe  el  tapón  fe  facára ,  y  yá 
difmintudo  por  eíla  cauía  ,  dára  paíTo  franco 
al  ay  re  ,  el  qaal ,  trabajando  en  el  Vino  ,  pun¬ 
zándole  ,  e  impeliéndole  ,  le  agriara  ,  y  for¬ 
mara  al  mil  un  o  tiempo  una  pieieciila  mohofa, 
o  florecidas  perjudiciales  ,  que  anuncian  la  cor  , 
rtipcion. 


En  quanto  al  Vino  tinto  no  hay  mucha 
coílumbre  de  ufar  la  colpez,ni  las  botellas, 
para  confervarle ,  efpecialmente  el  primer  año. 
Las  particulas  Ígneas  de  la  cafca  ,  u  hollejo  del 
grano  ,  que  dieron  el  tinte  al  Vino  ,  fe  van  def- 
prendiendo  de  mes  en  mes ,  con  lo  qual  fe 
hunden  ,  y  baxan  al  fuelo  de  la  vafija  las  mas 
terreas ,  y  el  Vino  tinto  ,  que  fe  huviere  enco¬ 
lado  ,  y  echado  en  las  botellas ,  aparecerá  per¬ 
fect:  amente  limpio.  Pero  apenas  fe  habrán  paf- 
fado  dos  mefes ,  quando  al  primer  bazuqueo, 
que  padezca  la  botella  ,  en  que  al  facar  los  dos 
primeros  vafos  fe  introduce  el  ayre  ,  fe  eleva¬ 
ra  del  fondo  de  ella  una  nube ,  que  debilita  el 
Vino ,  llena  de  efpuma ,  y  moho  el  licor ,  qui¬ 
tándole  toda  fu  gracia . 

No  conviene,  pues ,  echar  en  botellas  el 
Vino  tinto  ,  fi  ya  no  es ,  que  fe  haya  de  gallar 
dentro  de  dos  mefes.  De  otro  modo  hay  evi¬ 
dente  riefgo  de  hallarlo  todo ,  ó  perdido  ,  o 
alterado  al  tercer  mes ,  y  á  veces  antes  :  fea  por¬ 
que  hacia  el  fuelo  de  la  botella  fe  efpefa  mu¬ 
cho  ,  y  obliga  á  pallarlo  á  otras  botellas ,  con 

no 
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no  poca  perdida,  y  con  la  ayuda  de  un  iiphon, 
ó  tubo  retorcido ,  que  haga  a  las  dos  valijas; 
ó  fea ,  porque  el  Vino  tinto  del  miíino  año, 
adquiere  en  la  botella  un  guílo  acre ,  que  le 
dexa  intratable,  y  le  hace  delconocido  ;  ó  fea 
en  fin ,  porque  viene  á  quedar  tan  efpefo ,  y 
erado  como  el  aceyte  ;  defecto  ,  que  con  todo 
efíb  fe  evita ,  moviendo  las  botellas  ;  y  aun 
mucho  mejor ,  dexando  el  Vino  en  el  tonel, 
dándole  vueltas ,  haciéndole  rodar  ,  y  enco¬ 
lándole  ,  o  efperando  un  año  entero  para 
ufarle. 

Quando  al  cabo  de  un  año ,  y  aun  mas, 
dexó  el  Vino  tinto  los  fedimentos ,  y  heces, 
que  tenia  en  el  hielo  de  la  valija  en  que  efta- 
ba ,  fe  puede,  fin  peligro  alguno  ,  embotellar; 
pues  fe  conferva  en  las  botellas  mucho  mejor, 
que  en  la  madera  ,  porque  los  poros  del  vi¬ 
drio  fon  mas  cerrados.  La  colpcz  no  liaría 
-  daño  alguno  ;  pero  ferá  demaíiada m ente  inútil, 
íi  el  Vino  fe  hirviere  clarificado  bien  por  si  mif- 
mo  ,  y  con  fus  proprios  esfuerzos. 

Mientras  tanto ,  que  el  Vino  ella  en  las 
cubas  fe  le  conferva,  y  alimenta  ,  añadiéndole 
cada  mes  alguna  parte  del  mejor  Vino  ,  que 
hay  en  la  cueva ;  y  fi  es  pofsible  ,  de  la  mifrna 
torcedura,  ó  pie,  con  lo  qual  le  fupiirán  fus 
mermas.  Como  la  madera  en  que  eftá  es  muy 
porofa  ,  no  puede  mientras  tanto  fufiir  el  Vino 
la  vecindad  de  olor  alguno  ,  eficaz  ,  y  adivo, 
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qual  es  el  delQuefo,  Sidra  de  Manzanas  6 
PeraS  ,  y  Cerveza  i  y  para  decirlo  en  una  pa¬ 
labra  >  es  neceíTaria  tal  curiofidad  ,  y  tal  lim¬ 
pieza  en  la  cueva  ,  que  no  es  pofsible  exceder 
en  el  afseo.  Elle  es ,  Cavallero  mió ,  el  metho- 
do  mas  feguro  de  Tacar ,  confer var  ,  y  gober¬ 
nar  el  Vino.  Una  experiencia ,  de  cinquenta 
años,  ha  juíiiñcado  Tu  acierto. 

El  Prior.  Lo  que  yo  admiro  es ,  hada  don¬ 
de  puede  llegar  la  induílrla  de  un  Pueblo  la- 
boriofo.  A  los  racimos  de  Champaña  ha  fuc- 
cedido  lo  contrario,  que  a  los  de  Campania. 
Los  Vinos  de  Falerno  ,  de  Mafsico  ,  Formié, 
y  Calé  ,  que  Horacio  canto  tantas  veces ,  y  to¬ 
dos  los  demas ,  que  la  Italia  lograba  con  tanta 
perfección ,  cayeron  cien  años  deípues  que  el 
vivió  5  porque  los  habitantes  de  aquellos  ter¬ 
renos  defeuidaron  del  methodo  acertado  de  fa-. 
Carlos  ,  prefiriendo  la  abundancia  a  la  quali- 
dad.  (*)  De  efte  modo  ,  en  lugar  de  confer  var 
los  Vinos ,  como  en  otro  tiempo  lo  hadan,  un 
numero  largo  de  años  ,.(**)  oy  dia  tienen  la 
fuerte ,  no  muy  venturofa  ,  que  la  mayor  par¬ 
te  de  los  demás  Vinos  de  Italia  ,  que  es  fer  tan 
endebles ,  que  no  fe  pueden  beber  á  los  prime¬ 
ros  calores ,  íi  ya  no  es ,  que  los  cuezcan  ,  pa¬ 
ra  confervarlos  íiquiera  halla  el  año  imme- 
diato ,  que  les  de  otros,  Los  habitadores  de 
Champaña  ,  por  el  contrario ,  con  las  noticias 

que  i 

<*)  Copire  potius ,  quam  bonitati  ftudentium, 

(**)  Ciento,  dice  la  traducción  Italiana. 
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que  adquieren ,  experiencias  que  hacen  ,  y  exac¬ 
titud  de  fu  methodo ,  han  llegado  ,  no  Tola- 
mente  á  dar  a  fus  Vinos ,  que  apenas  eran  co¬ 
nocidos,  grande  reputación  ,  fino  a  confervar- 
los ,  a  pelar  de  fu  delicadeza  ,  tan  largo  tiem¬ 
po  ,  que  no  fe  pueden  guardar  otro  tanto  los  de 
Guienna  ,  y  de  Borgoña.  Eílo  es  una  cofa  de 
hecho  ,  y  tan  reciente  ,  como  capaz  de  exci¬ 
tar  en  todos  los  Cofecheros  la  mayor  emula¬ 
ción. 

El  Cond .  Yo  tengo  la  prueba  de  eíte  hecho 
en  una  nota  ,  que  pufe  en  mi  libro  de  memo¬ 
ria  ,  al  paflar  por  ellos  Lugares ;  y  note  tam¬ 
bién  de  camino  los  progreflbs  ,  que  ha  teni¬ 
do  elle  Vino  de  Champaña.  En  la  Corona- 
clon  de  Phelipe  de  Valois  el  año  de  13Z8. 
confumieron  los  habitadores  de  Reims  para 
la  comida ,  que  dieron  al  Rey  ,  y  a  toda  fu  Co¬ 
mitiva  ,  trefcientos  barriles ,  ó  piezas  de  Vino, 
-  parte  de  Beaune,  y  San  Pourzaint ,  y  parte  de 
la  colina  de  Reims :  defpues  fe  pago  á  feis  li¬ 
bras,  o  veinte  y  quatro  reales  de  vellón  cada 
queue  del  Vino  mas  inferior  ,  y  á  diez  libras, 
o  quarenta  reales  del  mejor  ,  y  mas  efcogido. 
El  de  San  Pourzaint  a  doce  libras, ó  quarenta  y 
ocho  reales  el  tonel  5  y  el  de  Beaune  á  veinte  y 
ocho  libras  la  pieza  ,  ó  cinquenta  y  feis  la 
queue. 

El  Prior.  Precifo  era  ,  fegun  eíTo  ,  que  el 
Vino  de  Reims  fuelle  entonces  poco  conocido, 
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b  Furriamente  malo ,  ó  mal  lacado  ,  para  que  fe 
vencliefTe  á  un  precio ,  ran  interior  al  de  Bor- 
goña. 

El  Ccnd.  Quando  reynaron  en  Francia 
Francifco  Primero  ,  y  Enrique  Segundo ,  fe  hi¬ 
zo  celebre  el  Vino  de  Reims  en  todas  partes; 
y  es  tradición  ,  que  Carlos  Quinto ,  Francifco 
Primero,  Enrique  Octavo  ,  y  León  Décimo, 
tenia  cada  uno  fu  Comiííario  ,  que  reíidia  en 
Ai ,  para  lograr  á  tiempo  el  mejor  Vino ,  que 
huviefle. 

En  la  Coronación  de  Francifco  Segundo 
fe  prefentó  al  Rey  Vino  de  Borgoña,  á  vein¬ 
te  libras  la  queue ,  (**)  bloque  es  lo  mifmo 
el  pefo  de  quatrocientas  y  ochenta  libras  de 
Vino  ,  o  cinco  mil  y  quarenta  onzas  en  ochen¬ 
ta  reales  de  vellón  ,  puedo  ya  en  Reims ;  y  el 

Vino 

( **)  En  Francia  hay  variedad  de  medidas  ,  que  no  fe  .quitan  perfeclam  -nte 
con  las  de  Efpnáa  ,  fino  formando  cierta  proporción  ,  o  valiéndole  de  1?.  regla  de 
oro  ;  y  aun  varían  ,  íegun  las  Provincias.  Para  que  fe  proceda  con  alguna  luz, 
digo  :  Que  la  urdida  ,  d  que  en  Francia  llaman  QUEUE  ,  tiene  dos  punzones, 
o  muid  y  medio  ,  ~n  dos  piezas :  cada  muid  dolcientas  y  ochenta  pintas ;  cada 
pinta  dos  chopines ;  cada  chopin  una  libra  de  Paris  ,  y  cada  libr  a  diez  y  feis  on¬ 
zas.  Veafe  M.  Rich.  Dicción,  letras  Q^M.  C.  O.  Pero  no  fon  ellas  onzas  del  to¬ 
do  iguales  a  las  de  Eípaña  ;  pues  cien  libras  de  Paris ,  hacen  ciento  y  feis  de  Cal- 
tila  en  el  Comercio.  Veafe  la  traducción  del  cultivo  de  las  tierras  de  2.1.  Duhc.- 
ratl  ,  cap.  1 6.  Según  otros ,  cada  queue  tiene  cinqusnta  y  quatro  fepders ,  y  ca¬ 
da  feptier  ocho  pintas  ,  de  dos  libras  cada  u  na.  Dicción,  de  las  Cieñe,  let.  P.  Con 
que  {ale  cada  queue  con  ochocientas  y  fefsnta  y  quatro  libras.  Al  feptier  común 
le  dan  fetentu  y  cinco  libras  Ademas  de  ello  ,  fe  divide  el  feptier  en  dos  minas, 
y  cada  mina  en  dos  minores.  S-gun  Celar  Odin  ,  Dicción,  let.  P.  cada  pinta  es 
media  azumbre  de  Eípaña  ;  y  let.  M.  cada  anuid  una  arroba  :  cada  tonel  en  Ta' 
Marina  equivale  á  dos  mil  libras ,  o  veinte  quintales :  en  una  ,  u  otra  cola  dife¬ 
rente  es  folo  la  mitad.  Diccion.de  :as  Art.  y  Cieñe,  let.  T.  pal.  Tonneau.  En 
quanto  a  la  traducción  Italiana  ,  en  lugar  de  PIEZAS,  pone  BARRILES  ;  en  La¬ 
tín  C ÁDUS;  y  en  lugar  de  queue  ,  traduce  SOMA  ;  eito  es,  carga  ;  en  Latin  SAR- 
CINA  ,  )•  OUNS.  Dicción,  de  la  Crufca  ,  let.  B.  y  S.  una  ,  y  otra  traducción  pa¬ 
rece  muy  genérica ;  y  en  ugar  da  ciuquenta  y  feis  libras ,  pone  quarenta  y  ocho. 
Vcafs  tit.  4.  dial.  6. 
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Vino  de  Reims ,  á  catorce ,  diez  y  fíete  5  y  diez 
y  nueve  libras  la  queue  :  por  lo  demás  citaba 
mas  caro  ,  que  el  de  Borgoña  ,  por  razón  del 
acarreo. (**)  En  la  Coronación  de  Carlos  Nono 
fe  dio  al  Rey  Vino  de  Reims ,  a  veinte  y  ocho, 
y  á  treinta  y  quatro  libras  de  Francia  la  queue; 
y  el  Vino  dei  Pais  de  Laon  mas  caro  ,  que  el 
de  Reinas.  En  la  Proclamación  de  Enrique 
Tercero  no  fe  pulieron  en  la  mefa  Vinos ,  fino 
de  Reims ,  decinquenta  y  quatro,  haíta  fetén- 
tay  cinco  libras  la  queue.  Tampoco  huvo  otros 
Vinos,  quando  fe  proclamo  Luis  Decimoter¬ 
cio  ,  y  coito  á  ciento  y  fetenta  y  cinco  ,  ó  lo 
que  es  cali  lo  mifmo  fetecientos  reales  la  queue. 
Hallaronfe  eftos  Vinos  tan  perfectos  en  la  Co¬ 
ronación  de  Luis  Decimoquarto  ,  que  todos 
los  Señores  defeat  on  el  logro  de  ellos  ;  y  co¬ 
mo  quiera  fe  ha  mejorado  delpues ,  con  par¬ 
ticularidad  en  orden  á  la  duración. 

El  Prior.  Elle  Vino  ha  llegado  por  fin  á  un 
punto  de  poderfe  en  toda  Francia  comparar 
el  folo  ,  y  difputarle  la  primada  al  de  Bor¬ 
goña. 

El  Cond.  Si  hemos  de  creer  á  las  perfonas 
del  mas  delicado  güito  ,  y  paladar  mas  exqiii- 
fito  ,  el  Vino  de  Champaña  hace  muchas  ven¬ 
tajas  al  de  Borgoña. 

El  Prior.  Fortuna  bien  grande  es  para  el 
Vino  de  Champaña  ,  haber  llegado  á  equipa¬ 
rar- 
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raríe  con  el  Vino  de  Borgoña  ,  aunque  no  lo¬ 
gre  la  primacía  :  yo  he  creído  ,  acerca  del 
Vino  de  Borgoña  ,  que  es  al  modo  de  un  en¬ 
tendimiento  sólido  ,  en  que  fuele  la  impref- 
íion  fer  menos  viva  ;  pero  no  fe  engaña  en  lo 
que  pienfa  :  y  del  Vino  de  Champaña  ,  que- fe 
parece  a  un  efpiritu  ,  ó  entendimiento  lucido, 
y  vivo ,  que  brilla  ,  y  logra  ventajas  en  todas 
partes  ;  pero  que  no  tiene  tanta  folidez  en  lo 
que  pienfa. 

El  Cond .  Permítame  Vm.  que  no  admita  la 
comparación  j  fi  fe  hiciera  entre  la  efpuma ,  y 
moho  de  algunos  de  los  Vinos  de  Champaña, 
y  las  gracias  mohofas ,  ó  files  fuera  de  prop  o- 
íleo  de  algunos  efpiritus  lucidos ,  y  entendi¬ 
mientos  brillantes ,  yo  hallarla  la  comparación 
bien  hecha :  y  habría  no  poco  que  decir  ,  y 
bien  agradable  acerca  de  eífas  agudezas ,  fin  ío- 


lidez,  y  fin  fondo ;  (**)  pero  un  Vino  de  Cham¬ 
paña  ,  qual  es  el  de  Silleri  ,  reúne  todo  el  vi¬ 
gor  del  Vino  de  Borgoña  ,  con  una  dulzura, 
viveza ,  y  gracia ,  que  no  fe  hallara  en  otra 
parte  mayor.  En  los  Vinos  parece ,  que  fe  ha 
pueílo  un  difeño  de  los  entendimientos ,  la 
union  de  la  folidéz  con  la  delicadeza,  es  el 
colmo  de  la  perfección. 

El  Prior.  Cedole  á  Vm.  el  güilo  ,  y  la  dul¬ 
zura  ,  y  quedóme  con  la  utilidad ,  y  á  ella  me 

aten- 


(**)  La  traducción  Italiana,  además  de  traher  aqui  la  furia  Frúncela  ,  que 
no  trabe  el  original ,  lo  aplica  a  sita  Nación  ;  íiendo  aísi ,  que  la  ei^Vñunza  es 
para  todas. 
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atengo.  El  Vino  de  Borgoña  parece  mucho 
mas  á  propolito  para  la  fallid  ,  que  el  de  Cham¬ 
paña  ,  y  afsi  triumphará  fiempre  por  efta  ra¬ 
zón  :  íu  color  folamente  anuncia  un  Vino  de 
cuerpo  ,  y  yo  defconfio  de  todo  aquello  que 
brilla ,  pues  folo  el  refplandor  me  da  fofpe- 
cha. 

El  Cond.  Con  todo  elfo  me  parece  perfua- 
fion  ligera  el  creer ,  que  aquel  color  profun¬ 
do  ,  que  fe  eftima  en  los  Vinos  de  Borgoña, 
es  feñal  de  fer  faludable ;  y  mas ,  quando  el  in¬ 
cendio  ,  ó  fuego ,  que  manifiefta  fu  color ,  es 
común  también  en  los  Vinos  mas  groííeros. 
No  proviene  todo  eífe  ardor  en  el  colorido, 
fino  de  la  mezcla  de  partículas  muy  efpefas 
del  hollejo  de  los  granos  de  uva;  y  quan¬ 
to  el  Vino  efta  mas  cargado  de  eífe  zumo, 
otro  tanto  es  menos  fino  ,  menos  delicado, 
y  fluido ,  y  por  confequencia  mas  difícil  de  di¬ 
gerir  :  de  aqui  viene ,  que  el  mal  de  piedra, 
y  el  de  gota  tan  ordinarios ,  en  donde  hay  pa¬ 
gos,  ó  viñedos ,  fon  enfermedades  ,  cali  defco- 
nocidas  en  Reims ,  y  en  las  riberas  del  Mar¬ 
ne  ,  en  donde  ufan  los  Vinos  mas  blancos  ,  ó 
fin  tanta  viveza  de  color. 

Juzguemos  de  la  bondad  de  las  viandas, 
y  bebidas ,  fegun  las  fimples  leyes  de  la  Na¬ 
turaleza.  No  ha  mucho,  que  noto  Vm.  mif- 
mo  ,  que  nos  havia  Dios  exonerado  de  la  in¬ 
certidumbre  de  efte  examen  ,  haciéndonos  juz- 
T  om.IF.  Bb  gar 


194  Efpecí aculo  déla  Naturaleza . 
gar  fofamente  de  la  excelencia  de  un  man¬ 
tenimiento  ,  por  la  imprefsion  que  hace  en 
nueftros  fentidos.  Efta  regla ,  que  no  engaña 
de  modo  alguno  en  las  colas  limpies  ,  y  fin 
mezcla ,  aflegura  la  viftoria  en  los  Vinos  de 
Reims.  Su  gufto  folo  ,  y  fu  olor  nos  anun¬ 
cian  la  mas  perfefta  Naturaleza  ,  y  yo  he 
notado  otra  cofa  ,  que  no  quiero  omitir ,  y  es, 
que  fe  puede  hacer  enBorgoña  Vino  cafi  tan 
blanco  ,  como  en  Champaña  ;  pero  de  ningún 
modo  tan  bueno  ,  quando  es  cierto  ,  que  fe  ha¬ 
ce  en  Champaña  Vino  tan  tinto ,  como  el  de 
Borgoña  ;  y  los  Cofecheros  le  venden  ,  ó  por 
el  mejor  Vino  de  Borgoña ,  a  los  Arrieros, 
que  fe  equivocan  >  y  engañan  los  primeros ,  ó 
por  Vino  tinto  de  Champaña ,  a  los  fabido- 
res  ,  é  inteligentes ,  que  le  piden ,  porque  le 
prefieren  al  mifmo  de  Borgoña.  En  fin  ,  fi  fe 
puede  hacer  juicio  de  efto  por  los  precios  a  que 
corren  ;  quando  el  mejor  Vino  de  Borgoña  fe 
vende  á  trefcientas  libras  en  los  Lugares ,  á  que 
va  á  parar,  el  Vino  delicado  de  Champaña 
fe  venderá  en  las  mifmas  cuebas  de  Silleri  ,  y 
Epernai  á  feifcientas ,  fetecientas ,  ü  ochocien¬ 
tas  libras. 

La  Cond .  Señores,  créanme Vms.  dexemos 
indecifo  efte  pley to  ,  lo  qual  es  tan  jufto ,  co¬ 
mo  es  cierto ,  que  no  hay  Juez  alguno  ,  que 
tenga  derecho  fobre  el  gufio  ;  y  por  confe- 
quencia ,  no  le  es  dado  á  nadie  conocer ,  y  juz¬ 
gar 
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■gát  en  efta  Caufa :  y  quando  te  1c  concediera 
la  jurisdicción  ,  haría  como  fabio  en  fepultar 
el  proceíTo  ,  y  dexar  para  fiempre  la  lid,  ab- 
folutamente  indecifa.  Las  preteníiones  ,  que 
eftas  dos  grandes  Provincias  forman  en  eíla 
querella ,  y  de  que  igualmente  fe  jaftan ,  man¬ 
tienen  entre  las  dos  unos  zelos ,  que  nos  tie¬ 
nen  mucha  cuenta  ,  y  trahen  conocidas  venta¬ 
jas  a  todos.  Los  partidarios  del  Vino  deBor- 
goña ,  y  los  defenfores  del  de  Champaña ,  for¬ 
man  ,  es  verdad ,  dos  facciones  en  el  eftado; 
pero  fus  difputas  fon  queftiones  de  regocijo, 
y  fus  combates  no  fon  peligrofos ;  y  aun  es  de 
ver  una  cofa ,  bien  común  i  efto  es ,  a  los  de 
un  partido  mantener  inteligencias  muy  de 
fu  gaño  en  el  otro  ,  y  aim  muchas  veces  fin 
dificultad  fe  juntan  unos  con  otros ,  y  rara 
ferá  la  ocafion  ,  en  que  aquellos ,  que  al  prin¬ 
cipio  de  ¡acomida  eftabanporel  Vino  deBor- 
-  go  ña  ,  no  fe  reconcilien  con  el  de  Champaña, 
antes  de  los  poftres. 

Yo  quiero  ahora  hacer  juñicia  ,  y  {apli¬ 
carles  a  Vms.  que  no  fe  dexen  llevar  de  los 
encantos  del  Vino  ,  de  tal  modo ,  que  no  ha¬ 
gan  juñicia  á  las  demás  bebidas  ,  aunque  fu 
mérito  fea  inferior.  Nofotros  recogemos  aquí, 
ya  ha  años ,  una  Sidra ,  que  fe  puede  compa¬ 
rar  con  la  de  Rúan,  y  eña  es  mi  vendimia  (**) 
faborita :  yo  hare  la  relación  circunñanciada 

Bb  z  de 
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de  quanto  pertenece  á  la  Sidra  ,  defpues  que  el 
Tenor  Prior  ,  Ti  guíta ,  ñas  diga  ,  cómo  fe  hace 
la  Cerveza. 

El  Prior.  Las  materias ,  que  entran  en  la 
compoíicion  de  la  Cerveza  ,  fon  ,  Agua ,  Ce¬ 
bada  3  el  Lupulo ,  ii  Hombrecillo  ,  y  la  Leva¬ 
dura.  (**) 

El  Agua  debe  fer  ligera  ,  y  penetrante  ,  ó 
'fútil  5  lo  qual  Te  conocerá  en  la  facilidad  de 
hacer  efpuma  con  el  jabón  ;  íi  hace  poca  ,  es 
feñal  de  fer  cruda,  y  grueíTa ,  cargada  de  prin¬ 
cipios  eftraños  á  fu  naturaleza. 

La  Cebada  ,  que  entra  en  la  Cerveza  ha 
de  haber  retoñado ,  ó  entallecido ,  y  defpues  fe 
debe  moler.  Para  que  fe  entallezca  fe  pone  en 
agua  por  efpaeio  de  veinte  y  quatro  horas ,  y 
luego  fe  lleva  á  un  fotano  ,  que  fe  Mama  En- 
tallecedor.  Aqui  fe  dexa  eftendida  ,  hafta  que 
el  tallo  fale  de  cada  grano  quatro  ,  ó  cinco  li¬ 
neas  de  largo. 

Defpues  fe  feca  á  la  fombra  ,  ó  en  una  cá¬ 
mara  cubierta,  á  la  que  llaman  comunmente 
Atalaya,  y  eftá  puefta  en  un  fobrado ,  ó  pa¬ 
vimento,  con  varias  troneras ,  ó  avenaras,  cu¬ 
biertas  de  tela  ,  hecha  de  crin  de  caballo..  Ef¬ 
tendida  aqui  la  Cebada ,  y  moviéndola  de 
quando  en  quando  ,  fe  va  fecando  con  la  ayu¬ 
da  del  calor  ,  que  paffa  al  través  del  fobrado, 
ó  camaranchón ,  y  de  les  tegidos  de  crin  ,  fu- 

bien- 

P*)  La  Cerveza  fe  hace  de  varios  molos ,  y  compoííciones.  Dkciom  Ga.L 
Jet.  C  pero  efte  es  el  mejor ,  y  mas  proporcionado. 
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biendo  defáe  una  efpecie  de  horno  ,  que  fe  di& 
pone  en  la  parte  inferior. 

La  Cebada ,  tanto  la  que  entalleció,  co^ 
mo  la  que  no  brotó ,  ni  arrojó  tallo ;  pues  mu¬ 
chas  veces  fe  mezcla  una  con  otra,  íe  muele 
defpues  groseramente ,  íin  mucha  exaditud  i  si 
bien  con  todo  eíTo  fe  fepára  la  arina  del  Cal¬ 
vado. 

Las  vafijas  neceffarías  para  hacer  la  Cer-  CM 
veza  ,  fon  calderas  grandes  de  cobre  ,  ó  cubas 
de  madera.  Las  calderas  fe  colocan  en  un  poyo 
grande  de  cantería ,  fobre  hornillas  de  ladrillo*, 
tan  anchas  caí!  como  la  caldera. 

La  cuba  debe  tener  dos  (líelos ,  el  uno ,  el  qm 
fuelo  verdadero  ,  y  propriamente  tal  i  y  el  otro-, 
el  fuelo,.  ó  fondo  movedizo,  ó  poílizo  :  el 
fuelo  verdadero,  que  es  el  mas  inferior,  ba- 
xa  con  alguna  pendiente  ,  y  declive  baña  el 
medio  de  el ,  en  donde  hay  un  agugero ,  que 
fe  tapa  con  un  palo  ,  mas  alto  que  la  cuba* 

Dos  pulgadas  mas  arriba  de  eñe  fuelo  fe 
coloca  el  movedizo  ,  eompuefto  de  tablitas, 
que  fe  quitan  quando  fe  quiere  limpiar  ,  y  eña 
como  cribado  con  una  multitud  de  agugeros. 
Sobre  eñe  fuelo  fuperior  fe  eñiende  un  fuelo, 
ó  capa  de  Lúpulo ,  ü  Hombrecillo ,  ó  una  pul¬ 
gada  (**)  de  eípigas  de  Trigo  íin-  granos  ,.  y 
aquí  encima  de  eña  capa  fe  echa  la  arina  de: 
Cebada.  El  agua  caliente ,  que  fe  faca  de  la  cal- 

de- 


(**•)  omite  la  traducción  Italiana*. 
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4era  con  una  bomba  f  entra  en  lo  inferior  A 
la  cuba  3  por  un  caño  ,  que  fe  infinita  entre 
los  dos  fuelos.  De  allí  fube  poco  á  poco  ella 
agua  miftna  ,  por  los  pequeños  agugeros  del 
fondo  movedizo  ,  y  eleva ,  y  hace  nadar  todo 
quanto  encuentra  encima.  No  debe  eftár  el 
agua  3  ni  muy  caliente ,  ni  muy  fría  ;  y  para 
faber  quando  ella  en  el  debido  temperamento, 
fe  mete  en  la  caldera  un  palo  ,  ó  bailón  ,  y  al 
punto  que  fe  ve  hervir,  ó  retemblar  al  circui¬ 
to  del  bailón  5  fe  retira  el  fuego  ,  y  fe  echa 
eíta  agua  en  la  cuba.  Defpues  ,  a  fuerza  de  bra¬ 
zos  3  fe  mueve  con  el  mifmo  bailón  ,  ó  con 
una  pala  5  la  arina  ,  hada  que  comunique  toda 
la  fubílancia  al  agua. 

Ello  hecho  ,  fe  dexa  foíTegar  la  arina  por 
una  hora  ,  y  al  fin  de  ella  fe  quita  el  tapón, 
ó  palo  3  que  aj tillaba  con  el  agugero  del  fuelo, 
y  que  fe  eleva  fobre  elle,  halla  lo  alto  ,  en  me¬ 
dio  de  la  cuba.  Cargada  va  el  agua  de  la  fubf- 
tancia  mas  delicada  ,  mas  fina  3  y  nutritiva  de 
la  Cebada,  cuela  por  los  agugeritos  del  fondo 
levadizo ,  quedando  en  el  las  partes  mas  ter¬ 
reas,  y  el  falvado  de  la  Cebada,  y  cayendo  por 
el  fuelo  verdadero  de  la  caldera  ,  va  á  dar  á  un 
vafo  ,  ó  pilón  deílinado  para  recibir  ,  y  guar¬ 
dar  el  licor. 

Echafe  nueva  agua  en  la  cuba  ,  y  fe  agita, 
y  revuelve  fegunda,  y  tercera  vez  la  arina, 
halla  exprimir  toda  la  fubílancia  ,  que  le  que¬ 
da. 


La  Cerveza,  y  otros  licores .  199 

da.  Ya  fe  fabe  el  agua  ,  que  fe  debe  echar  en 
la  caldera  ,  y  la  que  de  ella  fe  traslada  a  la  cu¬ 
ba  en  todas  ellas  tentativas ,  y  operaciones. 
La  proporción  del  agua  con  la  Cebada  es  de 
ocho  pintas ,  ó  diez  y  feis  libras  de  Cebada, 
para  cada  muid  de  agua. 

Cargada  ya  el  agua  de  la  fubftancia  ,  y 
craíío  de  la  Cebada  ,  fe  faca  del  pilón  ,  ó  vali¬ 
ja  en  que  ella  para  llevarla  á  una  caldera  ,  en 
que  fe  la  hace  hervir  con  ramilletes  del  Lú¬ 
pulo  macho ,  (**)  á  razón  de  fíete  libras  y  me¬ 
dia  para  cada  muid  de  agua.  Para  facar  Cer¬ 
veza  tinta ,  fe  dexa  hervir  todo  ello  veinte  y 
quatro  horas  5  y  para  facarla  blanca  ,  bada  que 
fe  alióme  el  hervor.  Enfriafe ,  echándola  en 
artefones  ,  ó  gamellas  llanas,  muy  anchas,  y 
de  poca  profundidad.  Quando  ya  ella  tibia  fe 
palla,  a  otra  cuba ,  y  fe  echa  en  ella  un  vafo 
grande  de  levadura  para  cada  muid. 

La  levadura  es  una  efpuma ,  que  la  Cerve¬ 
za  arroja  fuera  del  tonel ,  y  fe  recoge  para  ha¬ 
cer  fermentar  la  Cerveza  nueva.  Ella  fermen¬ 
tación  empieza  al  cabo  de  hete  horas ,  defde 
que  fe  echó  la  efpuma  en  la  cuba,  y  trabajando 
aquellos  materiales  une  intimamente  la  arina 
de  la  Cebada  con  las  partes  mas  efpiritofas, 
y  volatiles  del  Lúpulo.  Entonces  fe  echa  ya  en 
fus  toneles  la  Cerveza,  y  fe  dexan  las  valijas 
abiertas ,  para  que  efpume ,  y  fe  defeargue  de 

to- 


Artefones. 


Levadura» 


(**)  Ella  circunftancia  omite  la  traducción  Italiana, 


Cerveza  do¬ 
ble. 


Cerveza  Ten¬ 
edla . 

Ccrvecilla. 


Hiftom  de 
la  Cerveza3 
y  de  laSidra. 
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toda  quanta  impuridad  pueda  quedar  en  ella. 
Por  efpacio  de  dos  dias  fe  tiene  cuidado  de  aña¬ 
dir,  y  llenar  de  nuevo  los  toneles  de  quatro  en 
quatro  horas. 

La  Cerveza  ,  de  que  hemos  hablado ,  es  la 
Cerveza  doble  :  íi  á  cada  muid  de  agua ,  6  á 
quinientas  y  fefenta  libras  no  fe  le  echa  mas 
condimento  ,  que  la  mitad  de  la  Cebada  ,  del 
Lúpulo  ,  y  Levadura ,  que  hemos  dicho ,  fe  fa¬ 
ca  la  Cerveza  fencilla ,  ó  íimple  5  y  íi  fe  echa 
un  tercio,  file  laque  llamamos  Cerveza  peque¬ 
ña  ,  ó  Ccrvecilla.  Una  punta  de  Cilantro  di¬ 
ce  bien  en  efta  bebida.  Los  Cerveceros  de  Pa¬ 
rís  ,  que  la  hacen  á  perfección ,  folo  le  dan  ella 
faifa  ,  y  evitan  con  mucho  cuidado  el  efpefarla 
con  la  miel ,  ó  empalagar  a  quien  la  ufe  con 
azúcar ;  y  no  menos  el  arreciarla ,  ó  hacerla 
fiiriofa ,  e  intolerable  de  fuerte  ,  con  el  Joyo> 
Gengibre  ,  y  otras  efpecias ,  que  ufan  algunas 
veces  en  Lila ,  y  Londres. 

La  Cerveza  fe  perfecciona  en  botellas ,  con 
tal,  que  no  fe  guarde  en  ellas,  fino  algunos  me- 
fes.  Pero  paliado  cierto  termino ,  unas  veces 
mas  corto ,  otras  mas  largo ,  adquiere  en  el 
vidrio  ,  y  lo  mifrno  en  las  valijas ,  hechas  de 
pedernal ,  un  amargor  infoportable ,  lo 
qual  es  precifo  notar  bien  para  evitarlo. 

La  Cerveza  fe  halla  ufada  en  todos  tiempos, 
y  en  todos  los  Paifes  ,  que  carecen  de  Viñas. 

La 


(**)  Tierra ,  traduce  el  Italiana. 
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La  Sidra  pafla  por  invención  mas  modernas 
6  fi  fe  hallan  pruebas  de  fu  antigüedad  ,  (*) 
y  de  que  fe  ufaba  ya  entre  los  Hebreos ,  y  en 
otras  partes ,  y  Naciones  ,  no  fe  puede  negar, 
que  efta  bebida  era  menos  univerfal ,  y  que 
no  ha  mas  de  trefcientos  años ,  que  fe  hizo  co- 
mun  en  Inglaterra ,  y  Normandia ,  en  donde 
fe  ven  ,  en  muchos  Monafterios ,  las  Cervece¬ 
rías  antiguas  ya  fin  ufo  ,  ni  útil  alguno  ,  y  to¬ 
talmente  diverfas  de  como  fe  ufan  oy  dia.  De 
veinte  años  á  efta  parte  fe  ha  eftendido,  y  he¬ 
cho  cada  dia  mas ,  y  mas  común  efta  güito- 
fa  ,  y  faludable  bebida  en  las  Provincias  de 
Francia  ,  vecinas  al  Occeano.  Mas  ya  no  quie¬ 
ro  con  hiftoria  mas  larga  dar  materia  de  im¬ 
paciencia  al  Cavallero  ,  que  efta  defeando  fa-1 
ber  el  modo ,  con  que  fe  faca  la  Sidra. 

La  Cond.  La  Sidra ,  es  el  zumo  de  las  Man¬ 
zanas  ,  no  de  las  mejores  ,  y  mas  comunes  por 
mas  guítofas ,  como  la  Calvilla ,  la  Camuefa 
fina,  y  otras  muchas ;  fino  de  las  Manzanas 
mas  afperas,  míticas,  y  de  peor  güito.  En¬ 
tre  eítas ,  unas  fon  dulces ,  y  otras  afperas.  La 
Sidra  ,  que  fe  faca  de  eítas  ultimas  es  defpre- 
ciable ,  y  lo  mejor  es  arrancar  el  árbol ,  ó  in¬ 
gerirle.  Las  Manzanas  dulces  fon  las  que  úni¬ 
camente  dan  la  Sidra  guítofa  ,  y  que  no  mor¬ 
tifica  el  paladar ,  ni  fatiga  la  cabeza.  Deben- 
TomJV Ce  fe 

( *  )  Sicera  Hebraeo  fermone  ( shecar )  omnis  potio  nominatur  ,  quac 
inebriare  poteft ,  five  illa  quae  frumento  coftficitur ?  fiye  pomorum  Cucco-, 
JtLeron.  ep.  ad  Nepot. 
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fe  coger  las  Manzanas  á  mano  con  la  ma¬ 
yor  curioíidad ,  y  c  uidado ,  li  ya  no  es ,  que 
la  abundancia  del  año  haga  efto  muy  difícil, 
y  obligue  á  echarlas  con  pértigas ,  ó  varas  al  fue- 
lo.  Cogidas  ya  las  Manzanas ,  fe  hacen  varios 
montones  de  ellas, y  fe  dexan  al  ayre,(**a)  y  afsi 
fe  perfeccionan  bailante  :  dcfpues  fe  llevan  á  un 
camaranchón,  defván  ,  ó  fobrado  ,  colocándo¬ 
las  en  el ,  fegun  el  grado  de  fazón ,  que  ya  ad¬ 
quirieron  ,  para  facar  la  Sidra  también  en  dife¬ 
rentes  ocafiones ,  conforme  vayan  madurando, 
halla  muy  entrado  el  Invierno.  Lo  primero 
fe  quebrantan  ,  y  muelen  las  Manzanas  mas 
efcogidas ,  y  que  no  eítan  dañadas  de  modo  al¬ 
guno  en  un  gran  artefon  ,  ó  dornajo ,  hecho  en 
circulo  debaxo  de  una,  ó  dos  muelas  (**b)  de 
madera ,  pueítas  perpendiculares  al  Horizonte, 
al  modo  de  las  de  una  noria ,  ó  aceña ,  y  no  lla¬ 
nas  como  las  de  tahona  :  á  fu  ege  eílá  aíido  un 
pertigón  largo ,  por  medio  del  qual  anda  la  rue¬ 
da  un  caballo.  (**c)  En 

(**a)  Al  Sol ,  di  ce  la  traducción  Italiana. 

(**b)  Molino  le  fuelen  llamar. 

{**c)  En  los  lugar  es, que  en  Efpaña  acoftumbran  facar  Sidra,  el  lugar,  modo, 
y  machina  ,  que  hay  para  elle  efeélo  ,  y  los  términos  que  uían  ,  fon  de  eda 
manera.  Majan  la  Manzana  con  un  mazo  en  el  mifmo  lagar ,  á  que  en  algunos 
parages  llaman  DOLARA  ,  y  forma  una  efpecie  de  circuito.  En  medio  de  él  hay 
una  gran  viga  ,  o  madero  ,  que  tiene  en  fus  extremidades  dos  hembrillas  ,  en  que 
entran  dos  uíos  ¿  y  atraveílándo  a  cada  uno  de  ellos  un  palo  ,  y  moviéndole  ai 
xededor  ,  fube  ,  y  baxa  la  viga  ,  y  por  configúrente  aprieta  el  orujo  ,  ,ó  Manzana 
machacada  ,  por  medio  de  unos  tablones,  que  íe  ponen  entre  el  orujo,  y  la  vigs. 
A  proporción  ,  que  fe  va  apretando,  y  exprimiendo  cae  la  Sidra  en  una  cuba, 
que  eílá  debaxo  del  lagar ,  por  un  canal  de  madera  ,  á  que  1  aman  ODIA.  Def- 
de  aquella  primera  cuba  paíTan  á  otra  ,  o  varias  ,  dexandoias  deílapadas  ,  halla 
que  hierva  el  licor,  echando  fuera  abundancia  de  eípuma.  Todo  ello  fe  podrá 
adelantar  mucho  ,  ávida  de  la  exactitud  ,  curioíidad  ,y  proporción  ,  que  ufan 
en  fus  machinas  otras  Naciones, 
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En  defe&o  de  eñe  molino ,  o  ingenio  fe 
pueden  machacar  las  Manzanas  con  manos 
grandes  de  mortero  ,  6  con  mazas.  Defpues 
fe  llevan  a  un  lagar  ,  ó  alberca ,  femejante  al 
del  Vino  ;  y  para  que  eñe  pie ,  ü  orujo  de 
Manzanas  fe  pueda  mantener  en  la  mefa  del 
lagar  ,  y  no  refvale  >  fe  forma  una  cama  en 
quadro  ,  de  quatro ,  ó  cinco  dedos  de  grueffo, 
y  que  falga  algo  hacia  fuera ,  y  fe  echa  paja 
encima.  Sobre  efta  paja  fe  pone  una  tongada 
de  orujo  ,  o  manzana ,  bien  molida ,  y  macha¬ 
cada  ,  y  fe  cubre  también  con  paja  ,  y  afsi  fe 
va  alternando ,  quanto  fe  juzgue  á  propoíito. 
En  lugar  de  la  paja  fe  ufa  tal  vez  de  telas  gran¬ 
des  de  crines ,  porque  detienen ,  y  guardan  me¬ 
jor  el  defecho.  Luego  fe  baxa  la  viga  del  la¬ 
gar  ,  dando  vuelta  a  las  tuercas ,  y  el  zumo  cue¬ 
la  ,  y  cae  en  una  vafija  ,  embutida  en  la  tierra, 
defde  donde  fe  tranfporta  á  los  toneles,  para 
dexarla  hervir ,  y  hacerfe  en  ellos  quince  dias, 
o  tres  femanas ,  y  finalizadas  eftas ,  fe  tapan 
bien  los  toneles  en  que  fe  echo. 

El  Cond.  También  hay  otro  lagar  ,  opren- 
fa  pequeña ,  que  libra  del  embarazo  de  ellas 
capas  de  paja,  y  de  no  poco  defperdicio.  Llá¬ 
male  lagar  á  cofre ,  porque  fe  parece  al  cofre 
en  la  eftru&ura  ,  y  contiene ,  fin  tanto  apara¬ 
to  dentro  de  si ,  todo  aquello  que  fe  quiere  ex¬ 
primir ,  Peras ,  Manzanas ,  ó  Uvas.  Uno  de 
los  cabos  del  cofre ,  es  una  pieza  de  madera 

Ce  z  nao- 


Vino  de 

Enebro. 

Vida  del 
Conde  de 
Muret, 
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movible,  que  fe  anda  por  medio  de  una  rue¬ 
da  ,  y  de  un  uíillo ,  y  á  medida  fe  aprieta  el 
pié  ,  ó  mafia  de  la  materia ,  que  fe  exprime, 
corre  el  zumo  por  las  aberturas  de  los  lados. 

La  Cond.  Para  beber  la  Sidra,  de  modo  que 
logre  fu  perfección ,  y  para  hacerla  efpumofa, 
es  meneíler  efperar  á  que  ya  fe  haya  hecho  ,  y 
repoíado  en  el  tonel ;  y  quando  efiá  de  modo, 
que  lifongea  el  paladar  ,  y  entretiene  el  güilo, 
fe  puede  encolar  como  el  Vino  ,  y  también  em¬ 
botellar  ,  y  de  hecho  fe  conferva  afsi  mucho 
mejor,  que  en  cubas  ,  u  otra  efpecie  de  valijas* 
Con  ella  vendimia  no  hay  mucho  que  hacer, 
y  aún  por  eflo  me  güila  tanto. 

El  Cav ..  Pueílo  que  cada  uno  tiene  fu  güilo* 
y  fe  complace  en  alguna  bebida  excelente, 
también  fera  razón ,  que  yo  faque  a  luz  la  mia. 
La  que  me  güila  tiene  dos  qualidades:  muy 
buenas  ,  pues  es  fumamente  faludable,  y  el 
cofte  es  cali  ninguno..  Tal  es  el  Vino  de  Ene¬ 
bro  :  fe  podia  llamar  el  Vino  de  los  pobres, 
aunque  lo  ufan  perfonas  bien  ricas..  Hacefe  con 
feis  celemines,  (**)  ó  media  fanega  de  Nebrina; 

dio 


(**)  La  medida  ,  que  fe  traduce  es  BOISSEU  ,  en  la  qual  varían  los  Diccio¬ 
narios;  poniendo  unos  celemín,  y  otros  media  fanega,  &c.  doy  las  medi¬ 
das  mas  comunes  para  las  cofas-  solidas  ,  como  Trigo,,  Cebada  ,  Cuitantes, 
Habas  ,  Lentejas,  &c.  El  muid  no  es  medida  real ,  y  detei minada  ,  fino  que  va- 
yia  tanto  en  las  provincias  de  Francia  ,  como  en  orden  a  las  cofas  ,  que  fe  miden. 
En  Paris  el  muid  de  los  granos  ,  que  acabamos  de  nombrar  ,  y  otros  femejantes 
que  fe  raían  al  medirlos ,  tiene  doce  feptiers  ,  cada  feptier  dos  minas  ,  cada  mina 
dos  minotes  ,  cada  minóte  tres  boifleaux  ,  cada  boilleau  quatro  quartas  ,  cada 
quarta  quatro  lin  ones ,  y  cada  litron  treinta  y  feis  pulgadas  cubicas.  En  la  ave¬ 
na  el  muid  es  doble  ;.ÍÍ  ocurriere,  fe  dará  razón  en  particular.  En  Orleans,  Ruin, 
y  Berri  varia  con  particularidad  el  muid.  Veafe  el  Dicción,  de  Com.  let.  M. 
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efto  es  ,  de  los  granos  >  ó  femilla  de  Enebro, 
tres ,  ó  quatro  puñados  de  Agen  jos  ,  y  fe  de¬ 
xa  todo  en  infliíion  en  cien  pintas ,  ó  cali 
cinquenta  azumbres  de  agua  ,  (**)  por  efpacio 
de  un  mes ,  y  fe  puede  dexar  caer ,  ó  quitar  to¬ 
do  el  pofo  ,  pie  ,  ó  madre  ,  que  fe  le  echó  ,  y 
facar  la  bebida  clara.  Quanto  mas  vieja ,  y  mas 
rancia ,  es  mejor  ,  y  mas  agradable.  El  Conde 
de  Moret ,  hijo  de  Enrique  Quarto  ,  de  quien 
acabo  de  leer  la  hiftoria ,  fue  quien  inventó, 
ó  perfeccionó  efta  bebida.  Elle  Principe ,  que 
fe  creía  haber  muerto  en  la  Batalla  de  Caftel- 
naudari ,  pafsó  el  reño  de  fu  vida  ,  que  fue  muy 
larga  en  un  retiro  ,  donde  vivia  fainamente  en 
compañia  de  otros  folitarios :  fufalud  fue  íiem- 
pre  la  mas  perfeóta  con  los  fo corros  del  traba¬ 
jo  de  fus  manos ,  y  de  la  bebida  de  Enebro. 

El  Prior.  Todos  los  Pueblos ,  á  quienes  ne¬ 
gó  la  Naturaleza  ,  ó  les  prohibieron  las  leyes 
la  bebida  del  Vino ,  han  inventado  otras  dife¬ 
rentes.  Los  Indios  facan  de  la  Palma  un  licor 
excelente ;  pero  que  no  fe  conferva  bueno ,  lino 
por  algunos  dias.  Los  Turcos  componen  unas 
pañas ,  que  deslien  en  el  agua  para  hacerla ,  ó 
mas  guftofa  ,  ó  mas  nutritiva.  Los  America¬ 
nos  echan  también  en  el  agua  la  paña  de  fu 
Cacao.  Los  Lithuanios ,  Polacos ,  y  Mofcovi- 
tas ,  que  abundan  de  Miel  ,  la  deslien  en  el 
agua.,  á  la  qual  hacen  defpues  hervir,  y  lue¬ 
go 


{**)  Jarros ,  traduce  el  Italiano* 


Hidromela, 
o  agua  miel. 


Aguardien¬ 
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go  que  fermente  al  Sol,  con  lo  qual  facan  ua 
licor ,  que  tiene  mucha  fuerza ,  y  no  carece  de 
güilo  ,  y  eílo  es  á  lo  que  llaman  Hidromela. 
Los  Inglefes  facan  bebidas  de  las  Frambuefas, 
de  las  Groífellas ,  de  las  Frefas ,  y  de  otras  mu¬ 
chas  frutas ;  pero  fobre  todo  ,  fu  bebida  fabori- 
ta  es  el  Ponche  ,  que  viene  a  fer  una  compofi- 
cion  de  dos  tercios  de  aguardiente  y  y  uno  de 
agua  común  :  á  eílo  añaden  cierta  dofis  de  azú¬ 
car  ,  de  canela  ,  clavo  batido  ,  pan  toílado  ,  y 
muchas  veces  le  juntan  hiemas  de  huevo  ,  y  le¬ 
che  para  efpefar,  ó  condenfar  todo  el  com- 

El  Cav.  Aguardiente  ,  y  leche  rara  junta: 
ve  ai  una  mezcla  bien  extraordinaria! 

El  Prior .  Nofotros  les  hacemos  procedo, 
acerca  de  los  limpies  de  que  componen  fu  bebi¬ 
da  ;  pero  ellos  nos  forman  caufa  por  la  diverli- 
dad  de  nueítros  guifados. 

El  Cond .  Lo  que  á  mi  me  feria  mas  fofpe- 
chofo  en  el  Ponche ,  y  aim  mucho  mas  en  los 
otros  licores  fuertes ,  es  el  ufo  del  aguardiente, 
que  les  ílrve  íiempre  de  bafa  ,  y  es  el  principal 
condimento  de  eílas  bebidas ,  y  yo  le  tengo  por 
perniciofo. 

El  Cav.  Pues  el  Aguardiente  es  otra  cofa, 
que  lo  mas  delicado  ,  fino  ,  y  efpiritofo  del  Vi¬ 
no  ;  y  en  fin,  un  extrado  fuyo  ?  Pues  eílo, 
que  mal  puede  hacer? 

El  Cond.  Ellos  efpiritus  tan  adivos ,  y  tan 

fuer- 
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fuertes  edán  como  embotados  en  el  Vino  ,  y 
modificados  por  los  demás  principios  ,  que  le 
componen.  Aquel  que  conocia  la  edru&ura  de 
nuedro  cuerpo  ,  y  la  fuerza  de  eflos  principios, 
tuvo  cuidado  de  dedilarlos ,  y  mezclar  unos 
con  otros ,  fegun  la  proporción  ,  que  pedian. 
nueftros  órganos.  Pero  el  extra&o  ,  que  Vmd. 
hace  de  la  parte  mas  a&iva  del  Vino,  leparan- 
dola  con  la  violencia  del  fuego  de  las  redantes, 
que  la  moderan,  y  firven  de  freno  á  fu  ardor, 
no  puede  dexar  de  ocaíionar ,  por  donde  quie¬ 
ra  que  vaya,  turbación ,  y  caufar  incendio.  No 
me  aparto  del  férvido ,  que  puede  hacer  el 
aguardiente  ,  á  titulo  de  remedio ,  del  modo 
que  fe  dediia ,  con  otras  operaciones  chymicas; 
Pero  el  ufo ,  aunque  no  fea  muy  frequente  de 
edos  licores  violentos  ,  no  puede  dexar  de  alte¬ 
rar  la  fangre  ,  y  dañar  aun  los  mifmos  orga-» 
nos :  y  todo  edo  fe  ve  demaíiadarnente 
comprobado  con  la  expe¬ 
riencia. 
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LAS  SELVAS. 

CONVERSACION  SEPTIMA’: 

k-  _ ¡_  -* 

EL  PRIOR. 

EL  CA VALLERO. 

El  Cav .  TO  es  verdad  ,  que  al  entrar  uno 

l»  en  qualquler  Bofque  ,  además 
de  la  agradable  frefcura  que  fe  fíente  ,  reco¬ 
noce  también  una  afección,  ó  movimiento  in¬ 
terior  ,  que  regocija  ?  Vmd.  encontrará  ,  me-* 
jor  que  yo  ,  la  caufa  de  ella  alegría. 

El  Prior. La  luz  del  dia  debilitada  con  la  ef- 
pefura  de  tanto  verdor ,  con  la  belleza  de  eftos 
hermofos  ,  y  elevados  arboles  ;  y  en  fin  ,  el  fi- 
lencio  profundo  ,  que  reyna  aqui  por  todas  par¬ 
tes  ,  todo  unido ,  trahe  configo  un  ayre  de  no¬ 
vedad  ,  de  grandeza  ,  y  mageítad  ,  que  caufa 
defde  luego  eífa  natural  commocion  ,  ¡a  qual 
nos  llama  al  recogimiento ,  y  nos  convida  á 
philofophar. 

El  Cav .  No  hay  en  el  mundo  lugar  mas  á 
propoíito  que  elle  ,  para  difcurrir  acerca  de  la 
Hiftoria  Natural.  Pero  con  todo  elfo  dudo, 
que  pueda  un  Bofque  por  si  mifmo  fubminiftrar 
cofa  alguna  ,  que  excite  nueílra  curioíidad. 

No 
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No  fe  ve  fino  verde  ,  y  madera  por  una  parte, 
y  verde  5  y  madera  por  otra ,  repetición  conti¬ 
nuada  de  una  cofa  miíma. 

El  Prior .  Con  todo  elfo  coníiderémos  efta 
madera  a  todos  vifos  3  fegun  las  diverfas  caras 
que  toma ,  y  los  varios  ufos  que  tiene.  Acafo 
encontraremos  aqui 3  no  menos  que  en  qual- 
quiera  otra  parte  motivos  de  admiración  3  y 
reconocimiento.  Comencemos ,  comparando 
los  elevados  troncos 3  que  levanta  al  ayre  ella 
florefta ,  con  aquellas  pequeñas  plantas ,  que  fe 
cultivan  en  las  llanuras.  Qué  diferencia  entre 
eñe  Jardin ,  y  los  nueítros !  Los  nueftros  fon 
grandes ,  quando  fe  eftienden  á  algunas  fane¬ 
gas  de  tierra  •>  ion  efpaciofos  ,  en  teniendo  al¬ 
gunas  toeífas  ;  pero  eñe  fe  eftiende  3  y  ocupa 
todo  un  País.  Sus  producciones  3  y  efeétos  fon 
Ün  numero  3  y  de  una  tan  defmefurada  cor¬ 
pulencia.  Con  todo  eíTo  eños  troncos  tan  baf- 
tos ,  eños  arboles  tan  gigantes  apenas  diñan 
algunas  varas  uno  de  otro  3  y  muchos  5  folo 
quatro  3  ó  cinco  pies.  Quién  ha  podido  era- 
prehender  el  perfeccionar  toda  efta  obra  ?  Que 
Jardinero  tomb  a  fu  cuidado  el  plantío  de  eita 
prodigiofa  multitud  de  arboles  1  Quién  los  ha¬ 
brá  enfaldado  5  ó  tenido  cuidado  de  dexar  tan 
defpejada  de  eftorvos  3  y  ramas  fu  falda  ?  Qué 
afan  los  habrá  regado  ?  No  me  ocafiona  me¬ 
nos  curiofidad  3  qual  pueda  fer  el  origen  de  eñe 

Tom.IJL,  Dd  Jar- 
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Jardín ,  que  el  deílino  a  que  fe  ordena :  todo 
me  eílimíúa  a  conocerlo. 

No  es  de  modo  alguno  el  Hombre,  quien 
fe  encargo  de  plantar  ,  y  mantener  los  Bof* 
ques  ,  y  de  luílentar  las  Selvas.  Los  Granos* 
el  Trigo  ,  las  Legumbres ,  las  Viñas  ,  y  algu¬ 
nos  otros  arboles  pequeños ,  fueron  fometidos 
á  la  induílria  del  Hombre  para  ocuparle ,  y 
exercitar  utilmente  fu  fatiga.  Las  plantas  que 
cultiva  fon  proporcionadas  a  fu  pequeñéz  :  Li¬ 
ben  poco,  por  no  rehufar  la  mano  ,  que  las 
gobierna.  Pero  Dios  refervó  para  si  los  arbo¬ 
les  de  las  florcitas >  y  aunque  es  él  mifmo  quien 
les  da  fu  aumento ,  y  fus  creces  á  todas  las  otras 
plantas  i  las  Floreítas ,  y  las  Selvas  fon  propia¬ 
mente  fu  Jardín ,  él  folo  las  lia  plantado  ,  él 
folo  las  cuida  ,  y  mantiene.  El  es  quien  efpar- 
ce  los  pequeños  granos  de  fus  femillas  por  un 
dilatado  terreno  ,  y  quien  da  alas ,  a  la  mayor 
parte  de  eftas  fimientes ,  para  que  las  lleve  el 
ayre  con  mayor  facilidad  ,  y  fe  eíiiendan  ,  y 
propaguen.  Baila >  para  convencerfe  de  eílo, 
poner  los  ojos  en  el  pequeño  grano ,  de  que 
proceden  el  tilo,  el  acebo,  y  olmo.  El  mifmo  es 
quien  faca  defpues ,  de  cuerpos  tan  pequeños, 
ellos  tan  baílos ,  y  que  fe  elevan  tanto ,  y  tan 
mageíluofamente  hacia  el  Cielo.  El  les  da  fir¬ 
meza  ,  y  los  hace  durar  por  muchos  ligios ,  a 
pefar  de  losimpulfos  vehementes  del  viento, 

¿  ,  que 
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que  embia  fobre  Ja  tierra.  El  Tolo  faca  de  fas 
theforos  los  rocíos  *  y  las  lluvias  fuficientes  pa-^ 
ra  que  arrogen  todos  los  años  un  verdor  nue¬ 
vo  ,  y  para  manifeílar  en  ellos  una  efpecie  de 
immortalidad.  Aun  vemos  el  dia  de  oy  las  flo- 
relias  ,  en  que  los  Druydas  (**)  cogían  ,  por 
modo  de  ceremonia  >  la  liga ,  ó  muérdago  (**) 
de  la  encina  ,  ya  ha  mas  de  dos  mil  años.  To¬ 
davía  hallamos  el  Bofque  de  Ardenna ,  que 
cubría  una  gran  parte  de  la  Galia  Bélgica  3  mu¬ 
cho  tiempo  antes  de  Julio  Celar.  (*)  La  Sel¬ 
va  Negra  *  y  la  de  Bohemia  fon  los  veítígios  de 
la  floreíla  Hercinnia  >  que  cubría  en  otros  tiem¬ 
pos  toda  la  Germania  *  y  llegaba  á  Traníil- 
vania. 

El  Cav.  Ciertamente  que  no  fon  los  Hom¬ 
bres  los  que  han  plantado  los  arboles  de  ellas 
Selvas  i  ellos  no  faben ,  fino  echarlos  por  el 
fuelo :  pero  el  origen  no  me  parece  difícil  de 
hallar  :  la  tierra  los  produce  por  si  mifma  ;  y 
afsi ,  con  que  fe  dexe  de  cultivar  algún  tiem¬ 
po  ,  preíto  vendrá  naturalmente  á  arrojar  ar¬ 
boles  ,  y  á  formar  Selvas. 

El  Prior.  Nofotros  formamos  una  idea  con¬ 
fufa  de  la  fecundidad  de  la  tierra  >  atribuyén¬ 
dole  muchas  cofas  >  que  no  tiene  3  y  efectos  que 
no  caufa ,  con  lo  qual  deshonramos  la  verdad* 

Dd  2  al 

!(**)  Eftos  eran  los  Sacerdotes ,  j  Do&ores  de  ía  ley  de  los  antiguos  Galos; 
Grad.  ad  Pain.  t.  i .  1.  D.  LucreC. 

(**)  Lac.  Vifcus ,  vel  yifeum  quercinum. 

( *  )  Comment.  Caef. 
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al  mifmo  tiempo  que  difminuimos  el  agrade- 
cimiento.  Ya  dexamos  notado,  que  todo  quan- 
to  fe  produce  ,  y  nace  en  la  tierra  tiene  cuer¬ 
po  organizado  ,  y  que  efto  no  lo  puede  hacer 
la  tierra,  y  que  fe  formo  defde  el  principio  de 
los  tiempos,  por  medio  de  una  voluntad  de 
Dios ,  tan  exprefía ,  como  lo  fue  aquella  con 
que  formo  la  tierra  mifma.  La  Amiente  ,  que 
produce  una  planta  es  en  pequeño  ,  ó  en  abre¬ 
viatura  toda  la  planta  ,  abfolutamente  femejam 
te  á  quien  la  produxo  ,  y  de  hecho  para  que 
falga  de  aquella  pequenez ,  no  hace  otra  cofa, 
fino  crecer  ,  defprenderfe  ,  y  dilatarfe.  Pero  la 
tierra  ,  no  fulamente  no  puede  formar  planta 
alguna  ,  fino  que  fe  puede  decir  ,  fegun  á  mi 
me  parece ,  que  no  es  propiciamente  tampoco 
quien  las  mantiene.  La  tierra  eftá  defiinada 
para  recibir  ,  para  contener,  encerrar  en  si,  y 
íubminiftrar  á  las  plantas  aquellos  jugos  nutri¬ 
cios  de  que  necefsitan ,  y  en  efte  fentido  es  fe¬ 
cunda  ;  pero  no  fon  fubftancia  fuya  propria 
eftos  jugos ,  ni  es  ella  quien  les  da  ,  ni  la  ac¬ 
ción  que  tienen  ,  ni  los  aumentos  ,  y  creces, 
que  reciben.  La  tierra  por  si  no  es,  fino  una 
mafia  baífa  ,  pefada  ,  feca ,  y  eftéril ,  que  atrahe 
de  fuera  de  fu  ser ,  y  fubftancia  el  jugo  ,  y  el 
alimento  ,  que  comunica  á  los  animales ,  y  a 
todo  quanto  encuentra  vida  en  ella. 

El  verdor  de  los  Prados ,  las  fuñientes ,  y 
las  flores  de  que  íe  cubren ,  y  fe  defpojan  to¬ 
dos 
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dos  los  años  los  arboles ,  la  fubftancia  ,  que  pa¬ 
dece  una  perpetua  difsipacion ,  cuya  frefcura 
percebimos  fenfiblemente ,  no  folo  en  las  flo¬ 
rcitas  ,  fino  también  entre  el  maderage  ,  aún 
defpues  de  haber  mucho  tiempo  ,  que  fe  der¬ 
ribaron  los  arboles,  todas  fon  perdidas,  que 
agotarían  ,  y  deifuílanciarian  con  el  tiempo  la 
tierra ,  li  facaífe  de  fu  proprio  feno ,  y  entrañas 
efta  materia.  Las  podas  de  tantos  arboles ,  las 
ruinas  de  tantas  Selvas,  las  maderas  cortadas, 
los  arboles  derribados ,  cuyo  deftrozo  fe  vuel¬ 
ve  a  repetir  de  tiempo  en  tiempo ,  puedo  jun¬ 
to  lo  que  afsi  cayo ,  y  cuya  talla  fe  hizo  por  ef- 
pacio  de  algunos  figlos  ,  formaría  cúmulos 
mayores,  y  mas  immenfos ,  que  los  montes 
mifmos  de  donde  fe  corto»  Si  produxera  la 
tierra  ,  y  fuftentara  ,  facando  de  fus  entrañas  la 
fubftancia  de  eftas  maderas ,  feria  precifo  que 
las  acabaífe,  y  fe  confumieífe  á  si  mifma.  Los 
montes,  focabados  por  lo  interior  de  fus  fenos, 
minados  con  tantos  agugeros,  hornachos,  con¬ 
cavidades  ,  y  receptáculos  ,  devorados  con  el 
trabajo  de  tan  profundas  raíces  ,  fe  difminuye- 
ran  fenfiblemente  ,  y  la  diminución  fe  hubiera 
de  figlo  en  figlo  aumentado  ,  y  ya  ha  tiempo, 
que  algunas  eminencias  pequeñas  fe  hallaran  al 
nivel  de  las  llanuras. 

Lo  mifmo  le  fucede  a  la  tierra ,  que  fuf- 
tenta  nueftras  floreftas ,  y  mantiene  nueftras 
Selvas ,  que  le  fucede  á  la  tierra  de  un  tiefto, 

en 
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m  que  fe  cria  un  Naranjo  *  uno  ,  y  otro  6* 
conferva  ,  fin  mengua  de  altura  >  ni  diminu¬ 
ción  de  volumen.  Echemos  en  un  tieflo  dos¬ 
cientas  libras  de  tierra  ,  y  plantefe  en  ella  un 
árbol :  ella  tierra  ,  pefandola  al  cabo  de  tres, 
b  quatro  años ,  fe  encontrará  todavía  exaéta- 
mente  del  intimo  pefo. 

j El  Cav .  Y  qué  con  todo  efib  habrá  cr  ecido 
el  Naranjo ,  llevado  hojas ,  y  producido  frutos 
dos,  o  tres  años?  Todo  ello  tiene  pefo ,  y  tie^ 
ne  cuerpo  ,  pues  de  donde  lo  ha  facado? 

El  Prior .  Supuefto  que  la  tierra  conferva 
aim  en  si  el  mifmo  pelo ,  precifo  es ,  que  le 
haya  venido  de  otra  parte  al  árbol ,  y  á  los  fru¬ 
tos.  La  tierra  folamente  es  el  lugar ,  que  con¬ 
tiene  la  planta ,  y  el  canál  de  los  jugos,  que  la 
mantienen.  Luego  la  Potencia  ,  que  obra 
aqui ,  fin  intermifsion  ,  es  una  Sabiduría ,  fiem- 
pre  vigilante ,  y  ííempre  benéfica.  Ella  es  la 
que  há  tenido  cuidado  de  plantar  elfos  gran¬ 
des  arboles  i  ella  la  que  los  dá  alimento  ,  fin 
nueílro  focorro ,  y  la  que  no  ceíTa  de  hacer  vo¬ 
lar  por  el  ayre ,  dár  vueltas ,  y  abatir  hácia  la 
tierra  el  agua ,  fal ,  aceyte ,  fuego ,  y  todos  los 
demás  principios 5  fean  fimples ,  ó  compueltos, 
de  que  necefsita  cada  efpecie. 

El  Cav .  Ahora  entiendo  en  qué  fentido  e$ 
fecunda  la  tierra  ;  pero  Dios ,  que  es  el  autor 
de  ella  fecundidad ,  nos  hubiera  hecho  mayor 
el  beneficio ,  formando  ellas  grandes  Selvas, 

ador- 
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adornadas  de  arboles  frudiferos  >  y  no  que  las 
ha  llenado  todas  de  tanta  arboleda  eftéril. 

El  Pnor .  Los  arboles  de  las  Selvas  fe  lla¬ 
man  eíteriles ,  comparados  con  los  otros ,  cuya 
fe  milla  efta  encerrada  ,  y  envuelta  en  una  car¬ 
ne  ,  y  fubñancia  ,  que  firve  para  alimentarnos. 
Pero  en  la  realidad  ellos  arboles  nada  menos 
fon  que  efteriles  ,  pues  le  trahen  al  Hombre  un 
continuado  focorro,  y  fon  una  fuente  inagotable 
de  riquezas ,  y  comodidades ,  fuperiores  en  mu¬ 
chas  cofas  á  las  que  nos  comunican  los  arboles 
mas  frudiferos  ,  y  abundantes. 

El  Cav.  Las  floreílas  podrán  fervirnos  con 
fu  fombra  en  el  Eílio ,  y  con  fu  leña  en  el  In¬ 
vierno  ;  pero  yo  no  veo  ,  que  puedan  aprove¬ 
char  para  otra  cofa. 

El  Prior.  Todo  quanto  hay  aqui  es  útil, 
todo  íirve  :  examinemos  defde  luego  de  que 
nos  íirven  las  hojas :  deípues  hablaremos  de  las 
fimientes :  de  aqui  paliaremos  á  las  cortezas ,  y 
baxaremos  á  las  raíces ,  llegando  finalmente  á 
los  diverfos  tifos  de  la  madera. 

Las  hojas  fon  útiles  en  los  arboles ,  y  aun 
mucho  mas  ,  cayendo  de  ellos.  Sobre  los  ar¬ 
boles  fon  una  de  las  principales  hermofuras  de 
la  Naturaleza.  Nueftros  arboles  frutales  nada 
tienen ,  que  fe  parezca  al  verdor  de  las  fioref- 
tas ,  las  quales ,  por  medio  de  fus  hojas,  hacen 
participe  al  Hombre,  y  á  los  animales  de  un 
temperamento  frefeo ,  tan  faltidable ,  como  de¬ 
licio- 


uro  de  las 
hojas. 


Caula  de  las 
hojas. 
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liciofo.  Eftas  hojas  mifmas  le  dan  la  vida  á  los 
arboles  ,  que  las  producen ;  pues  al  modo  ,  que 
el  árbol  arroja,  y  eftiende  fus  raíces  en  la  tier¬ 
ra  para  atraher ,  y  chupar  con  fu  ramificación, 
y  delicadísimas  barbas ,  hilos  ,  6  filamentos 
los  licores  que  contiene  ,  afsi  eftiende  también 
fus  ramas ,  arroja  fu  foliage  al  ayre  para  reci¬ 
bir  de  el ,  por  medio  de  los  refpiraderos ,  y  po¬ 
ros  de  fus  hojas ,  el  calor,  y  efpiritus ,  que  fe 
infiniian ,  y  van  á  animar  ,  y  dar  curfo  á  la 
fubftancia ,  hafta  la  ultima  extremidad  de  las 
raíces :  íi  acafo  no  entra  también  ,  ademas  de 
efto  ,  mucha  parte  de  la  mifma  fubftancia  nu¬ 
trida  por  las  mifmas  hojas ,  lo  qual  fe  puede 
fácilmente  probar  con  el  prompto  defmayo, 
y  pérdida  de  la  mayor  parte  de  los  arboles, 
que  carecen  de  ayre ,  fecandofe  principalmen¬ 
te  la  copa.  De  donde  fucede,que  no  tenien¬ 
do  en  ella  abundancia  de  ayre  ,  qué  la  trayga 
nuevos  jugos  ,  desfallece  todo  el  árbol ,  fe  mar¬ 
chita  ,  y  mueve,  falto  de  una  parte  de  fu  ali¬ 
mento  ,  y  acafo  de  la  cofa  mas  neceflaria  para 
fu  vegetación. 

Luego  que  el  ayre ,  comprimido  ,  y  eftre- 
chado  por  caufa  de  los  frios ,  no  exercita  mas 
fu  elafticidad  ,  y  reforte  fobre  la  fubftancia ,  ó 
jugos  nutricios ,  eftos  fe  amortiguan  ,  y  eftan- 
can  ;  y  fi  acafo  no  ceflan  de  correr  del  todo, 
por  lo  menos  caminan  lentamente ,  y  con 
gran  debilidad.  Las  hojas ,  que  no  exhalan  fu 

ju- 
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jugo  ,  ni  difsipan  fu  fubíiancia,  fe  entumecen, 
y  engrueffan ,  cayendo  por  fu  proprio  pefo, 
b  fe  paran  amarillas  5  fe  evaporan  ,  y  difsipan, 
dando  en  tierra  conligo  al  menor  foplo  del 
viento  ,  íirviendole  de  juguete.  La  tierra  que¬ 
da  prefto  cubierta  de  hojas ,  las  quales  fe  pu¬ 
dren  debaxo  de  los  arboles ,  y  de  los  pies  de 
los  animales ,  que  las  bollan.  Ya  fe  creerán 
perdidas ,  é  inútiles  en  un  todo  5  pero  ella  cor¬ 
rupción  ,  y  podredumbre  mifma  es  quien  co¬ 
munica  á  la  tierra  fu  craíitud  ,  y  fubíiancia. 
Las  lluvias  facan  ,  y  defprenden  las  fales ,  que 
encierran  toda  via  ellas  hojas ,  y  las  llevan  con- 
íigo  á  las  ralees ,  que  con  las  pequeñas  cahi¬ 
tas  de  fus  hilos ,  o  barbas  fe  apoderan  de  ellas, 
y  las  chupan.  Ella  capa ,  6  cubierta  de  hojas 
preferva  con  fu  grueíTo ,  y  abrigo  las  ralees  de 
las  plantas  nuevas ,  y  las  pone  a  cubierto  ,  ó 
las  refguarda  de  los  acontecimientos  del  vien¬ 
to  ,  y  de  las  mortales  heridas ,  y  golpes  de  los 
abrafadores  hielos.  Efta  mifma  hoja  cubre  las 
bellotas ,  y  femillas ,  confervando  en  fu  circui¬ 
to  una  humedad  proporcionada ,  que  las  ayu¬ 
da  á  retoñecer  ,  y  a  brotar ,  como  íi  eíluvieran 
en  el  mas  apacible  ,  y  fuave  terreno  ,  y  afsi 
ahorra  fu  trabajo  al  Hombre.  Las  Gentes  del 
Campo  ,  y  Labradores  forman  muchas  veces 
montones  de  ella  hoja  5  y  quemándolos  en  el 
Invierno  ,  aprovechan  las  cenizas ,  para  abo¬ 
nar  ,  y  mejorar  las  tierras  fuertes,  y  perezofas. 


Tora-I  V*  Eq  Las 
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Las  fernillas  ,  con  quienes  parece  que  jue¬ 
ga  el  viento  ,  como  con  las  hojas ,  nunca  eftán 
mejor ,  que  quando  fe  ven  difperfas  ,  y  fe  mi¬ 
ran  arrojadas  de  fus.  impulfos,  para  eftender 
afsi ,  y  multiplicar  fus  efpecies :  y  además  del 
fervicio,que  nos  hacen,  perpetuando  nueF* 
tras  fíoreflas  ,  nos  firven  para  muchos  ufos* 
y  utilidades. 

Las  Bellotas ,  de  toda  efpecie  de  Robles, 
y  Encinas ;  los  Fabucos  ,  6  frutillas  *  que  lleva 
la  Haya ,  y  otras  muchas  fernillas  ,  y  granos, 
fon  el  fuftento  mas  apetecido  de  Cerdos ,  y  Ja¬ 
balíes.  Las  Bayas  *  ó  Baccas  de  una  multitud 
de  arboles ,  y  matorrales ,  fon  el  recurfo  de  la 
mayor  parte  de  los  pájaros  pequeños.  Aun¬ 
que  cultivamos  en  las  Huertas  ,  y  Jardines  los 
Cornizolos  (**)  la s  Nueces  ,  las  Avellanas 
grandes  ,  y  filveftres  pequeñas ,  y  las  Horten- 
fes ,  no  hay  con  todo  ello  Selva  ,  ni  Florcita 
alguna,  donde  no.  hallemos  á  cada  paílb  Cor¬ 
nizolos  ,  y  Avellanos. 

EiNogál,que  prueba  íiempre  en  campo 
defeubierto,  y  ayre  libre,  no  dice  bien  en 
una  Huerta ,  en  que  perjudica  todo  quanto 
le  rodea  >  ni  tampoco  en  un  Boíque  ,  donde 
vive  fufocado  ,  fin  aquella  libertad  ,  que  le  es 
natural  á  fu  immenfa  corpulencia.  Dexafe, 
pues,  en  campo  abierto  con  anchura  ,  y  ya  no 
pide  mas  cultivo  ,  que  los  arboles  de  un  Bof- 

que, . 

(**)  También  les  dan  el  nombre  de  Cornejos  ,  Cornizos ,  y  Ciruelos  fxlveí- 
fíes.  Veanie  Odin.  Sobr.  Neb'r,  Richel.  y  Franc.  Dicción,  let.  C. 
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que  5  al  mifmo  tiempo ,  que  nos  da  en  las  Nue¬ 
ces  unos  granos ,  dignos  de  preferirfe  á  mu¬ 
chas  frutas  ,  ya  por  fu  buen  fabor ,  y  ya  por  el 
aceyte ,  que  fe  faca  de  ellos ,  furriamente  útil 
para  alumbrarfe  los  pobres  a  poca  coila  ,  y  pa¬ 
ra  immortalizar  las  obras  de  los  Pintores  ,  for¬ 
mando  un  maridage  admirable  entre  los  co¬ 
lores,  y  fortificando  fu  luílre.  (**) 

Palfo  en  íilencio  las  Caítañas ,  las  Almen¬ 
dras  dulces  ,  y  amargas  ,  y  tantas  otras  efpe- 
cies  {enrejantes ,  que  nos  fon  familiares  ,  y  co¬ 
munes.  Demos  fulamente  una  viíla  a  las  prin¬ 
cipales  efpecies  de  Nueces,  y  Almendras  eftran- 
geras ,  que  fe  eíliman  mas. 

La  Nuez  mofeada  es  de  efle  numero  ,  por  Nüe2  motL 
el  color  connatural ,  y  benéfico  que  tiene  ,  y  cad*v 
comunica ,  y  por  el  olor  aromático  ,  que  exha¬ 
la.  Ella  Nuez  no  es  otra  cofa ,  que  el  grano, 

6  Amiente  de  un  árbol ,  que  fe  cria  en  la  Isla 
de  Banda ,  y  en  algunas  otras  del  Occeano 
Oriental ,  de  que  los  Olandefes  fe  han  apode¬ 
rado  ;  fea  á  titulo  de  conquiíla ,  o  fea  por  al¬ 
gunas  penfiones  ,  o  cantidades ,  que  pagan  á 
los  Isleños  ,  y  que  les  fon  mas  utiles ,  que  los 
frutos  de  fus  arboles.  Eíta  Nuez  eílá  cubierta 
por  fuera  de  una  cafcara  groíTera  ,  que  poco  á 
poco  fe  va  abriendo  por  si  mifma :  defpues  tie¬ 
ne  otra  efpecie  de  corteza  carnofa  ,  y  reticu¬ 
lar  ,  que  cubre  toda  la  Nuez.  Ella  corteza,  a 

Ee  z  quien  ; 

C4)  También  íirve  para  las  tintas. 
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ítfads  ,  o  quien  Hainan  Macis ,  es  muy  apreciada ,  a  cau- 

Saf  fa  de  fu  excelente  olor 3  y  qualidades  medici- 

Nu’z  m of-  na¡es>  La  Nuez  nos  la  erabian  confitada ,  ó  fe¬ 
mada. 

ca  ,  y  quitado  d  Macis ,  firve  para  faifas 3  con¬ 
dimentos  ,  y  medicinas. 

ore.  El  Café ,  que  por  fus  buenos  efeétos  ha  en¬ 
contrado  favor  en  todas  partes,  es  la  Baya  3  6 
femilla  de  un  árbol  pequeño 3  que  no  era  an¬ 
tes  conocido  5  fino  en  el  Reyno  de  Yemen, 
en  la  Arabia,  La  femilla ,  ó  haba  ,  que  fe  ha¬ 
lla  en  el  corazón  de  ella  Baya  ,  echada  en  in- 
fufion  3  tiene  la  propriedad  de  mantener  la  ca¬ 
beza  libre  3  y  defpejada.  Dicefe  que  los  Mon- 
ges  Arabes  fueron  los  primeros.  y  que  ufaron  el 
Café  >  para  libertarfe  de  las  fatigas  del  fueño 
en  los  Oficios  NoCturnos.  Eíta  bebida  artifi¬ 
cial  fe  acredito  fácilmente  con  particularidad 
en  aquellas  Naciones ,  que  cada  dia  inventan 
nuevas  bebidas  3  que  fubítituyan  el  Vino3  que 
la  ley  de  Mahoma  les  prohíbe.  Al  principio 
fe  opufieron  algunos  DoCtores  Turcos  á  la  in- 
trodttcion  del  Café  ,  como  demafiada mente  ac¬ 
tivo  j  y  participe  de  la  fortaleza  del  Vino  i  pe¬ 
ro  el  de  Mufti  refolvió  la  dificultad  3  declaran¬ 
do  3  que  no  era  déla  qualidad  del  Vino  3  y  fue 
admitida  fu  deeiíion.  Con  cito  fe  usó  publica¬ 
mente  en  Conftantinopia,y  en  el  Cayro3de  don¬ 
de  nos  la  traxeron  ,  habrá  cola  de  fefenta  años. 

El  Cav.  Maravillado  eftoy  x  de  que  no  fem- 
bremos  acá  efte  grano,  á  lo  menos  en  las  Pro- 

yin- 
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víncias  meridionales  ,  íiendo  tan  util ,  y  prove- 
chofo. 

El  Prior.  No  fe  lograría  ,  ni  en  eífas  Pro¬ 
vincias  ,  ni  en  otras ,  porque  es  precifo ,  que 
fe  íiembre ,  luego  que  fe  coge  :  antes  fe  creía, 
y  muchos  todavia  lo  creen ,  que  los  Arabes  de 
Adocha  pallan  por  legia ,  o  efcavechan  las  ha¬ 
bas  del  Café  ,  antes  de  embiarlas  acá  ,  para  im¬ 
pedir  con  efto  ,  que  fe  fiembren  ,  y  los  priven 
afsi  del  provecho  ,  que  les  trahe  elle  árbol. 
Pero  deípues  que  fe  han  trahido  algunas  plan¬ 
tas  a  la  Isla  de  Borbbn,  (*)  a  Batavia,  y  a 
Holanda  ,  y  defde  Holanda  a  Francia ,  en  don¬ 
de  fe  ha  cultivado  ,  y  prueba  con  felicidad. 
Hafe  reconocido ,  que  la  femilla  de  eífe  árbol 
no  prueba ,  ni  arroja  en  la  tierra  ,  quando  íb 
dilata  algún  tanto  el  echarla  en  ella.  Algunas 
que  fe  recogieron  en  Amfterdám ,  y  fe  embia- 
ron  a  Paris ,  no  prendieron  de  modo  alguno; 
pero  todas  aquellas ,  que  fe  han  cogido ,  ya  en 
Amfterdám ,  ó  ya  en  Francia  ,  en  la  Cafa ,  y 
Jardín  del  Rey  en  los  pequeños  arboles  ,  quá 
las  llevan  ,  y  que  fe  ha  tenido  cuidado  de  fem- 
brarlas  fin  dilación,  fe  han  logrado  abfoluta- 
mente. 

Efte  árbol  del  Café  (**)  fe  puede  ver  en  el 
Jardín  Real  del  Rey  de  Francia  ,  en  donde  to¬ 
davía  no  excede  la  altura  de  cinco ,  ó  feis  pies; 

ni 

(  *  )  Af  Oliente  cíe  Magadafcar. 

OU  A  gunos  dicen,  que  es  el  13 ANCHO  ,  y  otros  quieren  ,  que  fea  al 
BANCA. 


Üío  del  Ca¬ 
fé. 
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ni  fu  tronco  del  grueífo  de  una  pulgada  >  pe¬ 
ro  en  la  Arabia  fube  á  quarenta  pies  de  altura, 
íin  paífar  fu  grueíTo  de  quatro  i  ó  cinco  pul-* 
gadas,  y  lo  rnifnao  fucede  en  Batavia*  En  to¬ 
dos  tiempos  fe  halla  cargado  de  frutos ,  y  de 
flores.  Toda  la  longitud  de  fu  tronco  eftá  po¬ 
blada  de  ramas ,  exa&amente  opueílas  entre  si, 
y  de  dos  en  dos ,  cruzandofe  la  una  á  la  otra. 
Las  hojas  fe  parecen  á  las  del  del  Laurel  ordi¬ 
nario  ,  y  falen  también  de  dos  en  dos.  Del 
ángulo  inferior  de  la  mayor  parte  de  las  ho¬ 
jas  fe  defabrochan  flores  de  un  olor  fuá  ve  ,  y 
bailante  parecidas  á  las  del  Jazmín  ,  con  cinco 
eítambres  en  medio  :  la  Baya  ,  ó  fruta,  que  li¬ 
gue  á  ellas  flores ,  no  dexa  de  parecerfe  á  las 
Guindas  garrafales,  y  Cerezas  vejeranas.  (**) 
La  carne  de  ella  fruta  no  es  defagradable ,  y 
firve  de  cubierta  ,  y  refguardo  a  dos  vaynas, 
ú  hollejos ,  que  cada  uno  encierra  fu  haba  de 
Café.  Por  lo  común  folo  fe  logra  una  de  ellas 
dos  habas ,  ó  almendras  del  Café ,  por  no  ha¬ 
ber  recibido  la  otra  ,  quando  eílaba  en  flor  la 
fecundidad  neceflaria ,  por  medio  de  los  pol¬ 
vos  de  los  eílambres ;  pero  por  el  mifmo  cafo 
fe  fortifica  ,  y  nutre  mejor  la  otra. 

Algunos  hay ,  que  echan  en  infufion  toda 
la  fruta  ,  o  la  Bacca  entera  del  Café ,  defpues 
de  feca.  Otros ,  por  el  contrario  ,  la  mondan, 

y 

(**)  Otros  dicen  Cerezas  duras ,  y  tieífas.  Rich.  let.  B.  Anton.  Nebr.  let.  C. 
Gain.  Guindas  garrafales.  Otros  las  Soldares ,  6  Garrobales.  Lat.  Duracinuna  Ce- 
rafum.  Tomei  ,Dic.  let.  D.  En  ItaUano  Ciliegia  amarina. 
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y  ponen  Tolo  á  cocer  las  vaynas  3  ü  hollejos» 
que  encierran  las  dos  liabas  ,  ó  Ternillas.  El 
xnodo  mas  común  3  y  que  fe  ha  experimenta¬ 
do,  el  mejor,  es  no  echar  en  inftiflon  ,  fino  las 
habas  mifmas 3  defpues  de  haberlas  toítado  al¬ 
go  en  un  puchero  3  o  vafo  de  tierra'  vidriado, 
por  fer  Tiemple  mas  Taño  3  que  qualquiera  otra 
valija  de  bronce  3  ó  hierro :  el  grado  de  pro¬ 
porción  j  que  fe  debe  obfervar 3  quando  Te  tuef- 
ta  el  Café  ,  es  aguardar  fofamente  a  que  el  co¬ 
lor  tire  a  violado  3  y  que  exprima  una  efpecie 
de  aceyte  que  encierra  *  muy  agradable  al  ol¬ 
fato..  El  Café  3  nuevamente  hecho  polvos ,  tie¬ 
ne  liempre  mas  virtud  ?  que  el  qué  ha  mucho 
que  Te  molió  ;  y  echado  en  agua  hirviendo, 
pierde  menos  de  Tus  partes  volátiles  »  que  quan¬ 
do  Te  echa  en  agua  fria  defde  el  principio, 
Quando  el  hervor  3  y  rarefacción  Tube  los  pol¬ 
vos  del  Café  al  borde  de  la  cafetera  ,  Te  vuel¬ 
ven  á  hacer  baxar  por  algún  tiempo  3  y  Te  pre¬ 
cipitan  hacia  el  Tuelo  con  una  cuchara  ;  y  eñe 
movimiento  impide  Tu  pérdida  3  y  perfecciona 
Tu  qu alidad.. 

Los  fabios  Médicos  FranceTes  3  fundados 
en  la  experiencia  3  atribuyen  al  Café  3  tomado 
defpues  de  comer  3  las  propriedades  de  facili¬ 
tar  la  digeftion,  impedir  la  inflaccion,  que  cau- 
fan  los  alimentos  3  Tentar  la  comida  3  y  librar 
el  eítomago  de  la  acrimonia,  que  le  moleña. 
Muchas  perfonas  le  hallar^  todavía  mas  útil 

por 
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por  las  mañanas ,  para  quitar  el  haflio  ,  pela¬ 
dez ,  vapores  del  cuerpo,  y  las  congojas ,  po- 
ner  agil  el  cuerpo,  difsipar  los  vapores,  def- 
ahogar  el  animo  de  toda  anguftia,  defpejar 
el  entendimiento ,  y  proporcionar  al  traba¬ 
jo.  Nadie  ignora ,  con  todo  eflo ,  el  peligro 
que  habría  en  reiterar  muchas  veces  al  dia  efta 
bebida,  pues  deí'vela  ,  e  impide  el  dormir  de 
noche ;  ni  menos  las  precauciones ,  que  fe  to¬ 
man  para  corregirla  amargura,  y  actividad 
de  las  fales  del  Café  ,  por  medio  del  azúcar, 
del  pan  ,  y  de  la  leche  :  del  azúcar  ,  en  todo 
tiempo;  del  pan,  quando  fe  toma  en  ayunas; 
y  de  la  leche  ,  para  que  temple  á  los  que  fon 
de  complexion  delicada,  y  flaca  ;  pues  las  ía- 
les  del  Café  alterarían  demafiado  fus  humo¬ 


res. 


Cacao. 

Chocolate. 


El  Cacao ,  bafle  del  Chocolate ,  es  también 
otra  Amiente ,  la  qual  fe  halla  á  modo  de  pe¬ 
pitas  ,  ó  almendras  en  una  efpecie  de  Pepinos, 
(**)  ó  Melones ,  que  produce  un  pequeño  ár¬ 
bol  de  América  ,  llamado  también  Cacao  ,  y 
cada  Pepino  ,  ó  Melon  trahe  treinta  y  cinco*, 
y  a  veces  algunas  pocas  mas  de  ellas  almen¬ 
dras  ;  las  quales ,  defpojadas  ya  de  fu  corteza, 
b  yayna  por  medio  del  fuego  ,  y  bien  peladas, 
fe  mellan  en  una  fartén ,  o  payla  de  hierro  a 
un  fuego  moderado  ,  y  fe  mondan  del  todo 
en  un  artefon ,  bien  caliente.  Los  Americanos 


a 


(**)  COHOMBROS  ,  dicen  algunos. 


Las  Selvas,  22  y 

lo  muelen  con  una  mano  ,  ó  cilindro  de  hier¬ 
ro  íbbre  cierta  piedra  llana  ,  y  muy  caliente: 
de  aquí  fe  forma  una  paila  blanda  ,  la  qual  íe 
cuece  con  un  poco  de  azúcar ,  (**)  y  ello  es 
lo  que  fe  llama  Chocolate  de  la  Talud ,  ó  falu- 
dable.  Para  hacerle  con  olor  fe  mete  en  el 
mortero  >  ó  fe  echan  fobre  la  piedra  quatro  li¬ 
bras  de  aquella  paila ,  y  tres  libras  de  azúcar 
molido. 

Quando  todo  eílá  incorporado  fe  añade 
un  polvo  ,  compueílo  de  cofa  de  diez  y  ocho 
habas ,  6  almendras  de  Vaynilla  ,  de  ocho  cía-  Vaynifl* 
vos  de  efpecia  ,  y  de  dragma  (*)  v  media  de 
canela.  Algunos  añaden  dos  granos  de  ambar 
gris ,  y  otros  un  grano  de  almizcle.  Y  aun¬ 
que  parece ,  que  la  dofis  no  puede  fer  menor; 
pero  con  todo  eífo ,  acafo  es  demaíiada  ,  y  íiem- 
pre  dañofa.  Ya  fe  ha  deílenado  del  todo  en 
eíta  compoíicion  en  condimento  de  la  pimien¬ 
ta  5  y  del  gengibre  ,  aunque  fiempre  fe  diver¬ 
sifica,  fegun  el  güilo  de  las  Naciones ,  y  de 
los  particulares  :  para  que  no  evapore ,  y  exhale 
eíla  paila  lo  volátil ,  y  mantecofo  que  tiene, 
fe  reduce  á  ladrillos ,  bollos o  padillas ,  lo  qual, 
o  fe  come  afsi ,  ó  fe  reduce  á  bebida. 

El  Cav.  Y  cómo  fe  prepara  eña  bebida? 

El  Prior .  En  una  medida  proporcionada, 
como  de  media  azumbre  de  agua,  que  co¬ 
mienza  á  hervir ,  fe  echan  quatro  onzas  de 

TomJF.  Ff  Cho- 

(**)  En  Efpaña  el  modo  común  de  hacer1  o  es  diverfo  ,  y  íábido. 

i  *  )  Dragraa  ,  es  una  o&aya  parte  de  una  onza  ,  6  fetenta  y  dos  granos 
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Chocolate  nuevamente  labrado ,  y  algo  me¬ 
nos  de  otras  quatro  onzas  de  azúcar  moli¬ 
do  i  cubren  la  chocolatera  >  y  fe  dexa  hervir 
un  quarto  de  hora  >  y  al  fin  de  efte  tiempo  fe 
agita  3  y  mueve  con  un  molinillo  ,  dándole 
vueltas ,  puefto  entre  las  palmas  de  las  manos, 
ya  hacia  el  un  lado,  ya  hacia  el  otro  :  quitafe 
la  chocolatera  de  la  lumbre y  defpues  de  un 
quarto  de  hora  de  haberla  retirado  ,  y  dexado 
repelar,  fe  vuelve  a  menear  con  el  molinillo, 
para  que  haga  efpuma  el  licor ,  el  qual  defpues 
fe  echa  en  las  gicaras  ,  y  fe  toma  lo  mas  ca¬ 
liente  ,  que  es  pofsible.  (**)  Muchos  pienfan, 
que  el  Chocolate  >  aim  en  cantidad  pequeña, 
mantiene  mucho ,  y  que  ayuda  >  y  fomenta  al 
eftomago  para  la  digeftion ,  y  funciones  regu¬ 
lares.  , 

El  Cav.  Muchas  veces  he  oído  hablar  de  los 
.  Cocos ,  y  me  parece ,  que  fon  muy  diverfos  del 
.  Cacao.  .  .  c  . 

El  Prior .  Sumamente.  La  India  »Ía  Ame- 
Cocos.  rj-ca  >  (**)  y  otros  Paifes  tienen  Selvas  enteras 
de  arboles ,  que  llevan  elfos  Cocos.  Elfos  ar~ 
boles  fon  una  efpecie  de  Palmas  muy  grandes, 
que  dan  ella  fruta  ,  a  que  muchos  llaman  Nue¬ 
ces.,  comprehendiendolos  debaxo  de  elle  nom- 

•  i  bre 

(**)  Efte  es  el  mocío  de  hacerlo  en  Francia  ,  y  es  impofsible  que  íálga  bue¬ 
no  ,  entre  otras  colas ,  porque  con  tanta  detención  ,  y  tanto  hervor  fe  evapora 
lo  mas  fubftancioío  del  Chocolate  ,  quedando  allí  lo  mas  terreo,  y  mas  inútil. 

(**)  La  América  impropriamente  fe  llama  India  ,  á  quien  pertenece  efte 
nombre  ,  es  alas  Orientales ,  por  razón  del  Rio  Indo  ,  que  baña  mucha  parte 
de  fu  terveno3 
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bré  genérico*  Algunas  veces  fuelen  fer  mayo¬ 
res  ,  que  la  cabeza  de  un  hombre.  (**)  Cofa 
ardua  feria  determinar  *  en  qué  fe  utilizan  mas 
las  Provincias  3  que  los  producen  *  íi  en  los  ar¬ 
boles  *  ó  en  la  fruta.  La  madera  de  ella  efpe- 
cie  de  Palmas  firve  para  levantar  Cafas ,  y  fa¬ 
bricar  Navios:  la  hoja  *  que  es  ancha ,  y  gruef- 
fa  ,  cubre  los  techos  *  y  fe  hace  de  ella  un  per¬ 
gamino  j  muy  á  propoíito  para  efcribir  :  alsi- 
mifmo  fe  difponen  de  ella  velas  para  los  Na*^ 
Vios  :  barrenando  >  b  agugereando  las  ramas 
mana  un  licor  tan  guíloío  >  como  el  Vino ,  y 
cociéndole  fe  puede  cónfervar  5  ó  lino  hacerle 
vinagre.  Debaxo  de  la  primera  corteza  del 
Coco  fe  faca  una  efpecie  de  lana  3  muy  fina3 
y  á  propofito  para  hacer  cordeles  de  ella ,  tor¬ 
cer  fogas  j  y  calafetear  las  mas  pequeñas  ren¬ 
dijas  de  los  Navios :  la  cafcara  de  ella  Nuez  íir- 
ve  para  hacer  vafos  ,  cocos  3  cucharas  3  y  otros 
uteníilios.  El  meollo  es  de  excelente  fabor* 
y  fe  exprime  de  él  un  aceyte  tan  bueno 
para  comer  *  como  para  alumbrar.  En  fins 
elle  tuétano  contiene  de  dos  a  quatro  libras 
de  una  agua  deliciofa  3  que  firve  de  bebida  or¬ 
dinaria  á  los  Naturales ,  y  de  leche  también  á 
los  Niños. 

El  Cav.  Se  puede  faber  3  qué  viene  á  fer  el 
Cachunde  3  (**')  que  íirve  de  medicina  en  las 

Ff  2  ef- 

{**)  Su  figura  es  a  modo  de  un  Melon. 

(** )  En  Latin  Kaius ,  6  terra  faponica.  R,ich.  did.  let.  C,  Palab  Cachoa.  En 
Italiano  Caíciu. 


Did.  de  Le« 
mery. 


Cachunde. 
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faiftom  de  efquinencias  males  de  garganta  ,  y  otros  mu- 
po?mU  de  C^10S  ’  Y  Sp®  tiene  algunas  veces  la  figura  de 
juftieu,  un  p^qtieño  grano ,  ó  femilla ,  aunque  otras  pa- 
rece  un  poco  de  tierra?; 

El  Prior .  No  es  otra  cofa  ,  que  una  pafta 
ya  enjuta ,  que  nos  embian  ,  ó  en  mafia  bru¬ 
ta  ,  o  en  pequeños  granos ,  a  que  comunican 
primero  algún  olor  i  pero  efta  pafta  proviene 
,  de  la  Nuez ,  ó  Dátil  ,  que  lleva  la  Palma ,  11a- 
Kuez  de  el  ruada  Arec ;  y  fe  extrahe  de  ella  un  jugo ,  ó  fe- 
-rec’  dimento  3  que  fe  efpefa  ,  y  hace  pafta  ,  cuyo  ufo 
aconfejan  los  Medicos, 

Cofa  larga  feria  por  cierto  mencionar  otros 
muchos  auxilios  ,  que  la  Medicina  previene, 
y  encuentra  todos  los  dias  en  las  ñutientes  de 
diferentes  arboles ,  ya  naturales ,  y  ya  eftrange- 

tío  ds  las  3L0S*  Pernos  fola  una  vifta  al  ufo  ,  que  fe  hace 
cortesas,  de  las  cortezas. 

Las  cortezas  fon  la  parte  ,  que  contiene 
mas  aceytes ,  y  mas  fales  en  los  arboles.  La 
caufa  es ,  fegun  parece ,  porque  la  fubftancia* 
y  partículas  oleofas ,  que  fuben  en  los  arboles 
por  los  largos  hilos  de  fus  fibras ,  tornan  a  ba- 
xar  por  las  cortezas.  Efta  abundancia  de  fa¬ 
les  ,  y  principios  vegetativos ,  fe  manifiefta  en 
la  bondad  de  las  cenizas  de  la  corteza  ,  dignas 
Tan  ,  ó  cor- de  prefer  ir  fe  fiémpre  a  las  de  la  madera  peía- 
ttza  de  en- ^  defeortezada.  Por  caufa  de  efta  abun- 

cjiu,y  otros  3 

arboles, ,  dancia  de  fales,  y  aceytes  es  tan  útil  el  Tan*  (**) 

\ 

o 

(**)  lElTan  jriguroiamente  hablando,  es  la  corteza  de  encina  nueva.  Vic 
ds  Com.  let.  T. 
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b  corteza  de  encina  ,  y  las  de  otros  arboles, 
y  plantas ,  que  reducidas  á  polvo  ,  forman  una 
efpeeie  de  caica  a  propofito,  para  curtir  los 
pellejos,  y  corambres,  y  dexarlos  firmes,  ma¬ 
nejables  ,  y  a  nuefira  difpoficion  ,  y  férvida. 
La  fal ,  que  penetra  por  todas  partes ,  los  for¬ 
tifica  ,  é  impide ,  que  fe  corrompan  ,  y  las  par¬ 
tes  oleofas ,  que  también  fe  infinitan  en  todo, 
los  ablandan  ,  y  fuavizan  ,  deponiéndolos  á 
feguir  ,  fin  refiftencia ,  todos  los  movimientos 
del  cuerpo  ,  que  los  vifte  ,  o  á  quien  íirvem 
pero  todavia  es  mas  lo  que  configuen  eftas  ce¬ 
nizas  ,  y  es  dexarlos  impenetrables  al  agua. 

Afsimifmo  firven  las  cenizas  de  las  corte¬ 
zas  de  encina  para  abonar  el  terreno  ,  y  es¬ 
tercolar  algunos  tieftos  de  ñores ,  ú  otras  plan¬ 
tas  ,  que  fe  quieren  adelantar  ,  manteniéndolo 
con  calor  ,  y  fomento  particular. 

Aun  deípues  de  haber  curtido ,  y  adova¬ 
do  los  pellejos ,  no  quedan  inútiles  los  polvos, 
b  ceniza ,  á  que  fe  reducen  las  cortezas  de  en¬ 
cina  ,  que  hemos  dicho  ;  pues  eftando  bien  fe- 
cas  ,  fe  forma  de  ellas  cierto  herrax ,  que  firve, 
para  que  á  poquifsimo  gaño  ,  fe  calienten  los 
pobres  en  Invierno.  Las  cenizas  de  eñe  her¬ 
rax  ,  defpues  de  quemado  ,  no  teniendo  fales 
algunas ,  folamente  fon  una  tierra  muerta ,  fin 
aptitud  ,  ni  provecho  para  nada. 

Otras  cortezas  de  arboles  hay  también ,  de 
que  fe  hace  un  tráfico  coníiderable.  Unas  fon 

aro- 


Hemx  de 
los  polvos 
de  la  corte¬ 
za  de  enci¬ 
na. 


Canela. 


Quina  ,  o 
Quinquina. 


Cortezas  pa 
ra  hilar.. 


Hift.Nat.  de 
la  Jamayca 
por  el  Cava- 
llero  Síoane, 
tom.  i .  part, 
ai.  planeo. 
I68.y  169. 
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aromáticas  ,  como  la  canela  de  Ceylán  :  otras:' 
medicinales  *  como  la  corteza  del  árbol  del  Pe¬ 
ru  ,  que  fe  llama  Quina ,  ó  Quinquina  ,  que  ja¬ 
más  dexa  de  cortar  las  calenturas  intermiten¬ 
tes  ,  como  no  eñe  añeja,  y  deífuftanciada. 
Cortezas  hay  aptas  para  hilar  fus  hebras >  tales 
fon  la  Cañamiza  ,  la  arifta  del  Lino,  los  ta¬ 
llos  de  la  Hortiga ,  y  las  cortezas  de  ciertos  ar¬ 
boles  de  Indias ,  de  todo  lo  qual  falen ,  y  fe 
deshilaclian  hebras  delicadas  ,  y  fútiles ,  de 
que ,  juntas  con  feda ,  y  algodón  ,  fe  fabri¬ 
can  muchas  telas. 

El  Cav.  Pocos  dias  ha  que  prefentaron  b 
Madama  la  Condefa  un  caxoncito  ,  que  traía 
dentro  dos  acericos  para  los  alfileres  del  toca¬ 
dor  ,  un  pañuelo  ,  y  un  par  de  vuelos  de  pun- 
tas ;  y  la  tela ,  que  cubria  los  acericos ,  el  pa¬ 
ñuelo  ,  y  las  puntas  de  los  vuelos ,  era  todo  qui¬ 
tado  de  un  rnifmo  árbol  naturalmente ,  y  íin 
mas  fabrica ,  que  falir  de  fu  corteza.  Lo  que 
contenia  la  Carta ,  que  acompañaba  el  prefen- 
te ,  es  eño. 

/ 

„  En  los  Montes  mediterráneos  de  la  Isla 
„  de  Jamayca ,  fe  hallan  arboles  de  mediana 
magnitud  :  ( los  Naturales  de  aquel  País  11a- 
„  man  Lagetto  á  eñe  árbol )  fus  hojas  fe  pa- 
3,  recen  á  las  del  Laurel ;  la  corteza  exterior  es 
dura  3  y  de  color  pardo ,  íin  diferenciarle 
33  mucho  de  la  de  los  otros  arboles.  Pero  lo 
í>  prodigiofo  es ,  que  parece  defde  luego  biam 
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a,  y  baflantemente  solida.  (**)  Ella  com- 
„  pueíla  de  doce  ,  6  catorce  telas ,  que  fe  pue- 
3,  den  feparaj:  fácilmente  3  como  en  otros  tan- 
tos  tegidos  3  fabricados  por  la  mifma  Natu- 
raleza.  La  primera  de  ellas  telas  5  que  es  la 
33  immediata  á  la  corteza  grueíla  exterior,  for- 
ma  como  un  paño  de  bailante  cuerpo ,  que  fe 
33  puede  veílir  en  lugar  de  paño.  Las  telas  in- 
teriores  parecen  de  lienzo  ,  y  fon  muy  á  pro- 
>3  pofito  para  camifas ,  y  juílillos.  Pero  en  las 
„  ramas  pequeñas  del  árbol  3  todas  las  telas  fon 
33  otras  tantas  gafas,  ó  puntas  de  encage  finas. 

33  ( que  fe  pliegan ,  y  fe  eftienden ,  como  rede- 
,3  cillas  3  ó  randas )  En  tiempos  pallados  fe  le 
33  prefentó  á  Carlos  Segundo ,  Rey  de  Ingla- 
33  terra ,  una  corbata  ,  con  puntas  de  encage  de 
33  Lagetto.  Todas  ellas  telas  fon  baílantemen- 
,3  te  fuertes  para  que  fe  laven,  jabonen,  y 
3,  aplanchen  ,  como  qualquier  otro  lienzo  par- 
3,  ticular.  , 

33  La,  mifma  Carta  añade,  que  fe  halla  ibid.  Pag. 
,,3  también  en  ella  Isla  otro  árbol ,  (*)  que  lie-  I31‘ 
j3  va  una  fruta  ,  cuya  pulpa  ,  o  carne  puede  fer- 
3,  vir  dé  jabón  para  lavar  las  telas  del  preceden- 
jy  te ,  y  cuyos  huellos  fe  emplean  en  botones, 

3,  para  adornar  ios  vellidos. 

El  Prior .  En  eíTe  País  no  fon  neceflarias 

ma- 

(**)  Ellas  dos  circunítancias  omite  la  traducción  Italiana. 

{*)  M.  de  Tournefort  le  llama  SAPIMDUS  EOLIJS  COSTA  ALATA 
JNNASCENTIJBUS  ,  INST1T.  pag . 

* 


Corcho. 
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manifacturas ;  pero  no  es  meneíter  ir  tan  lejos, 
para  hallar  cortezas  bien  utiles. 

El  Cav.  El  Corcho  >  que  firve  para  con* 
fervar  los  licores  mas  preciofos,  no  es  otra  cofa, 
fegun  me  han  dicho  ,  que  una  corteza. 

El  Prior.  Es  afsi ;  y  al  verla  tan  negra, 
tan  efcabrofa ,  aípera ,  y  ligera  nadie  le  atri- 
buiria  una  propriedad  tan  importante ,  qual 
es  la  de  ajuítarfe  con  tanta  flexibilidad  a  la  bo¬ 
ca  de  toda  efpecie  de  valijas ,  y  fer  al  mifmo 
tiempo  impenetrable  al  licor.  El  Alcornoque, 
que  da  cita  corteza  és  una  efpeCié  de  encina 
grande  >  que  crece  en  Gafcufia ,  en  Efpana ,  y 
en  Italia.  Sus  bellotas  fe  eftiman  ,  aun  mas  que 
las  comunes  de  encina ,  para  cebar  con  ellas 
los  puercos.  Su  corteza  fe  rebienta ,  hunde ,  y 
defprende ,  impelida  por  otra ,  que  fe  forma 
debaxo  de  ella  ;  pero  fe  previene  ,  y  remedia 
elle  trabajo  de  la  Naturaleza  :  y  para  lograr 
grandes  piezas ,  ó  pedazos  bien  unidos  ,  fe  ha¬ 
ce  una  inciíion ,  o  corte  de  alto  a  baxo  en  la 
corteza  de  elle  grande  árbol ,  y  otras  dos  in- 
cifiones  tranfverfales ,  6  en  cerco  ,  la  una  er* 
la  parte  fuperior  ,  y  la  otra  en  la  inferior  ,  ha¬ 
cia  el  pié  del  árbol.  De  eñe  modo  fe  quita  to¬ 
da  la  corteza  ,  íin  romperla ,  y  luego  fe  ablan¬ 
da  ,  y  fuaviza  en  agua.  Defpues  fe  pone  fobrs 
carbones  encendidos ,  con  lo  qual  fe  ennegre¬ 
ce  el  exterior.  Para  dexarla  llana  y  y  reducida 
á  tabla,  no  fe  necefsita>  fino  cargarla  de  piedras, 

X 
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y  fecandofe  defpues,  fe  dexa  liar,  para  tranipof- 
talla  adonde  quiera. 


Afsiimifmo ,  cortando  circularmente ,  d  co-  » 

1  1 »  •  i  •  1 

mole  executá  por  lo  ordinario,  haciendo  una 
inciíion  en  una  parte  de  la  corteza  de  ciertos 
arboles ,  fe  Tacan  licores ,  gomas ,  y  reíinas, 
que  firven  para  muchas  cofas*  De  elle  modo 
nos  dan  la  pez  los  pinos :  afsi  Tacamos  la  Brea, 
para  carenar  los  Navios ,  y  untar  fus  cuerdas. 

El  Abeto ,  la  MeleíTa ,  efpecie  de  pino  ;  (**)  el 
Cedro ,  el  Cypres ,  (**)  el  Terebintho  ,  el  Lem 
tifco ,  y  algunas  otras  plantas  dan  la  refina  co- 
lophonia,  la  Trementina,  la  Almaciga,  b  Cola 
en  lágrimas ,  el  Incienfo  ,  y  toda  la  multitud 
de  refinas,  de  que  fe  componen  varnices ,  per¬ 
fumes  ,  y  medicinas. 

También  cuela  ,  b  brota  de  las  cortezas  de  Batfamo; 
diferentes  efpecies  de  arboles  el  Balfamo  ,  que 
es  un  licor  reíinofo  ,  cuyo  olor  admirable 
convida  al  Hombre  á  inquirir  en  el,  y  Ta¬ 
car  á  luz  otras  propriedades  fuyas.  El  mayor 
mérito  que  tiene  ,  y  el  mas  excelente  férvido 
que  nos  hace  ,  es  limpiar,  y  confolidar  las  lla¬ 
gas  ,  cicatrizando  las  heridas.  El  balfamo  ,  que  E]  RlIfi 
antes  fe  cultivaba  en  Judea  ,  Falto  alii  del  todo,  ds  J^éa. 
y  fe  traníplanto  al  Gran  Cayro,en  donde,fegun 
fepienfa,  fe  cultiva  íolamente  el  dia  de  oy. 

Otra  efpecie  de  balfamo,  que  fe  llama  de  n-copahu,; 
Copahu  ,  fe  cultiva  en  el  Brafil ,  y  en  la  Caye- 
T  om.ll Y.  Gg  na, 

(**)  Efte  omite  la  traducción  Italiana. 

(**)  En  Latin  Larix ,  en  Italiano  Lárice. 


Eíioraqüe  ü 
quicio. 


ítólfamo  del 
,Tolu. 


Del  Peru. 


Subftancia 
del  Tilo,  de 
el  Abedul,  y 
de  el  Alamo 
Manco. 
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na  ,  Colonia  Francefa.  El  Eítoraque  es  una 
goma  liquida  5  odorífera  ,  como  el  ambar  ,  por 
lo  qual  le  dan  afsimifmo  el  nombre  de  Liqui- 
dambar.  La  planta  5  que  le  produce  fe  llama 
también  Eftoraque  :  es  un  arbolito  (**)  Mexi¬ 
cano  3  que  tiene  las  hojas  femejantes  á  las  de 
un  Acebo  pequeño  ;  creefe  haber  hallado  eíla 
mifma  efpecie  enMifsifipi.  El  balfamo  de  To 
líi  viene  á  Mexico  del  Nuevo  Reyno  de  Gra¬ 
nada  ,  ó  de  cerca  de  Carthagena  de  Indias, 
Con  todo  eíTo  es  muy  común  el  ufo  del  balfa- 
mo  del  Peru. 

Si  el  agradable  olor  de  la  fubítancia,  y  fu- 
dor  de  nueftros  Tilos ,  Abedules  3  ó  Betúllas, 
(**)  y  Alamos  blancos  no  ofrecen  balfamo, 
parece  por  lo  menos ,  que  nos  eftan  prome¬ 
tiendo  alguna  utilidad  3  mirada  halla  ahora  con 
fumo  defcuido. 


No  hay  cofa  mas  común ,  que  ver  deílilar 
alguna  goma  de  las  cortezas  de  la  mayor  par¬ 
te  de  los  arboles :  las  que  fe  ufan  mas  en  la  Me¬ 
dicina  ,  y  manilafturas  fon  la  goma  Arabiga*. 
que  brota  de  la  Acacia ,  árbol  de  Egypto  5  y 
Arabia :  la  Goma-Gutta  ,  que  viene  de  Cam- 

boya, 

(**)  Otros  di  cen  ,  que  es  un  árbol  grande  el  que  produce  el  Liquidambar. 
iDiccion.  Caft.  let.  L. 

(**)  El  Italiano  traduce  ONTANO  ,  en  Latin  ALNUS  ;  pero  eíle  es  el  ala¬ 
mo  negro  ,  diíüntifsimo  de  el  A.bediil ,  6  Betulla.  Veanfe  los  Diccionarios  de  Lis 
Artes ,  y  las  Ciencias  ,  de  la  Crufca  ,  Nebrrja  ,  bCc.  El  Alamo  negro  en  Francés 
es  Tremble  ,  y  fu  latín  Tremulus  ,  y  de  ningún  modo  Bouleau  ,  cuyo  latín  es  Be- 
tula  ,  b  Betulla  ,  que  es  el  que  aquí  fe  traduce.  Es  verdad  ,  que  en  efte  árbol  hay 
fuma  confuíron  en  los  Diccionarios ,  y  que  dan  motivo  a  la  equivocación  ,  la 
qual  corrige  defpues  de  algún  modo  la  traducción  Italiana  ,  fol.  i  y  i .  llamando 
Betulla  al  mifmo  árbol. 
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boya ,  y  la  que  viene  de  Senegal.  La  goma* 
que  brotan  nueílros  Cerezos  ,  les  parece  á  mu¬ 
chos  de  los  que  la  ufan  en  fus  manifa&uras, 
tan  buena  como  qualquiera  goma  eílrangera. 
Baxemos  ya  á  las  raíces. 

Las  raíces*  doblandofe  fegun  los  impedi¬ 
mentos  ,  que  encuentran  al  ir  creciendo ,  ion 
mas  torcidas  *  y  nudofas ,  que  el  reílo  del  ár¬ 
bol.  Eílas  partes  *  cuyas  fibras  fe  encorbaron 
de  cien  modos  diferentes  *  ya  fumamente  ex- 
hauílas ,  y  fecas  *  y  ya  inundadas  de  diveríidad 
de  zumos  *  firven  a  los  Ebaniítas  *  proveyén¬ 
dolos  de  piezas  *  llenas  de  betas ,  y  de  matices 
de  tantos  colores  *  que  las  obras  *  y  embuti¬ 
dos  que  hacen  ,  parece  que  falen  del  pincel  *  y 
oficina  de  un  Pintor. 

Los  Carpinteros  *  y  Maeítros  de  Coches 
hallan  en  las  raíces  excelentes  curbas ;  efto  es, 
pinas  naturalmente  •  cóncavas ,  retorcidas  ,  y 
arqueadas,  y  otros  pedazos  de  madera,  de  tal 
folidez  ,  que  los  hace  cali  inalterables ,  y  per¬ 
fectamente  á  propofito  para  aquellas  piezas  de 
fus  obras ,  fob  re  quienes  recae  el  mayor  gol¬ 
peo  ,  y  fatiga. 

Los  Tintoreros  fe  valen  también  de  mu¬ 
chas  raíces ,  para  dar  el  tinte  á  las  telas.  En 
nueílros  achaques ,  y  enfermedades  hay  un  fin 
numero  de  raíces ,  que  nos  fon  muy  faluda- 
bles  *,  pero  con  efpecialidad ,  no  ha  podido  aca¬ 
fo  encontrar  la  Medicina  cofa  mas  eficaz  ,  que 

Gg  i  raíz 


Raicea 


Para  losEba 
ñiflas,  y  pa¬ 
ra  la  Tara¬ 
cea,  6  Atau- 
xia* 


Carretería, 


Tintes; 


Medicina» 


Flexibilidad 
de  la  made¬ 
ja. 


Befórtos ,  o 
eípecie  de 
vencejos  ,  6 
lazos  de  ma 
dera. 


Zataras. 
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raíz  de  la  Parreyra-braba ,  b  Butua  contra  el 
mal  de  piedra  ,  de  la  Ipecacuana  contra  la  dif* 
fenteria  ,  y  del  Ruibarbo  contra  los  defordenes 
del  eftomago.  Paliemos  a  la  madera. 

Por  grandes ,  y  diverfas  que  fean  las  ven* 
tajas ,  que  titeamos  cada  dia  de  las  partes  me¬ 
nores  de  los  arboles  ,  no  fon  todavía  compa¬ 
rables  a  las  que  hallamos  cada  inflante  en  fu 
madera.  Dios  parece ,  que  continuamente  la 
efta  dando  aumentos  »  y  creces  ,  y  que  hace 
inagotable  una  materia  ,  que  por  fu  docilidad» 
y  aptitud  recibe  todas  las  formas ,  que  quere¬ 
mos  darle  ,  y  que  por  fu  folidez  las  conferva 
firmes ,  e  inalterables.. 

La  flexibilidad  de  la  madera  confifte  en  la 
facilidad  de  poderla  doblar »  hender  ,  pulir  »  y 
labrar.  Una  rama  nueva  es  comunmente  en¬ 
deble  j  y  flexible  :  muchas  fe  mimbrean  ,  o  fe 
comban  ,  hafta  llegar  á  formar  un  circulo  5  fin, 
romperle *  y  eftando  retorcidas  adquieren  la 
flexibilidad  de  una  cuerda  ,  de  modo  3  que  fe 
hacen  vencejos  ,  b  lazos  (**a)  para  atar  haces 
de  leña,  (**b)  y  mimbres para  unir  made¬ 
ras  ,  o  formar  zataras  >  (**c>  y  barcas  3  tan  enor¬ 
mes  3  que  fube  fu  longitud  a  treinta  y  feis  toe- 
fas  3  y  paflan  de  un  rio  á  otro  ,  atraveífando» 
cali  fin  gallo  ,  Provincias  enteras ,  de  mod  o» 


que 

(**a)  En  varias  Provincias  de  Eíplña  llaman  BELORTOS  á  los  lazos ,  que 
fe  h?cen  de'  ramas. 

mb)  A  ellos  'laman  COLOñQS  en  las  Montañas.; 

i**c)  Trabazón  de  maderas.  Die.  Cad,  let.  Z.  En  Italiano  ZATTE. 
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que  cada  embarcación  ,  debaxo  de  la  conduc¬ 
ta  de  folos  quatro  hombres ,  viene  á  defcargar 
de  una  vez  cinquenta  cargas  de  leña  grueíia  á 
los  Puertos  de  las  populólas  Ciudades ,  en  que 
hace  falta,  y  en  que  la  niega  el  terreno. 

Muchas  efpecies  de  madera  3  como  el  Caf- 
taño  ,  el  Avellano  ,  el  Abedul ,  el  Frefno  ,  el 
Sauce  común  ,  el  Enano,  el  Mimbre  ,  y  otros 
muchos  producen  cantidad  de  ramas  grandes, 
y  pequeñas ,  tan  flexibles ,  y  manejables  ,  que 
aun  de  las  mas  grueflas ,  defpues  de  haberlas 
rajado  por  medio  de  alto  a  baxo ,  fe  forman 
aros ,  capaces  de  mantener ,  atar  ,  e  igualar  las 
tablas  de  los  toneles ,  y  cubas.  Y  de  las  ramas 
pequeñas ,  hendidas  también  ,  fe  hacen  arillos 
para  cubetas ,  y  valijas  de  toda  efpecie,  y  mag¬ 
nitud. 

Las  Mimbreras  provehen  a  los  Jardineros 
de  mimbres  ,  y  lazos,  con  que  aííeguren  las 
palizadas ,  ó  enramadas  ,  y  efpaleras ;  y  a  ios 
Ceíteros  para  hacer  célticos ,  fruteros ,  cueba- 
nos,  zarzos,  y  mil  efpecies  de  ccfrecitos ,  ca- 
naftillos ,  y  azafates  para  los  poítres  ,  haciendo 
reynar  el  buen  güito  en  el  tegidó,  labores,  cul¬ 
tura  ,  propriedad ,  y  colores  de  todo  eíto. 

Pero  el  mayor  mérito  de  los  mimbres ,  y 
el  mayor  férvido  que  nos  hacen ,  coníiíte  en 
ayudar  á  unir  las  duelas  en  los  toneles,  en  fa¬ 
cilitar  fu  renovación  de  quando  en  quando  ,  en 
tener  allí  en  prilion  aun  los  vinos  mas  furio- 

fos. 


Mimbreras,, 
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fos ,  y  hacer  tan  fací!  el  traníporte  de  los  Ileo** 
res  3  como  el  de  las  materias  mas  sólidas. 

Maderas  Pero  no  f°n  bolamente  las  maderas  nuevas 
combas.  [as  qLle  fe  doblan ,  y  ceden  5  recibiendo  la  com-» 
badura  5  que  fe  quiere ,  fino  también  las  ma¬ 
deras  antiguas  >  de  modo  ,  que  no  hay  made¬ 
ja  ,  por  mas  obítinada  que  fea,  que  eítando 
fuficientemente  labrada  ,  y  difminuida  de  vo¬ 
lumen  3  no  reciba  con  docilidad  la  curvatura, 
que  la  mano  del  trabajador  la  quiera  dar,  prin¬ 
cipalmente  ayudandofe  del  fuego.  El  Tonele¬ 
ro  3  por  exemplo  ,  defpues  de  haber  acepillado 
Dudas,  fus  duelas*  ó  coftillas,  y  allanadolas,  dexandolas 
mas  anchas  por  el  medio  ,  que  por  los  cabos, 
las  junta  por  ellos  en  forma  de  tonel  *  con  la 
ayuda  de  un  arillo  ,  ó  arco  *  que  las  foftenga. 
Defpues  enciende  lumbre  al  rededor ,  é  intro¬ 
duciéndole  en  la  madera  futilifsiims  partículas 
de  fuego  *  abren  con  fu  adtividad  los  poros  de 
citas  hijuelas ,  ó  tablas  5  y  en  un  momento 
quebrantan ,  y  defunen  todas  las  partes.  En¬ 
tonces  3  fin  perder  inflante  de  tiempo ,  paila 
el  Tonelero  una  cuerda  por  las  puntas ,  ó  ex¬ 
tremidad  de  las  duelas ,  de  modo  5  que  las  cer¬ 
que  3  y  .comprehenda  todas ;  y  tirando  por  me¬ 
dio  de  una  rueda ,  ó  pequeño  molino  ,  que  tie¬ 
ne  para  eíte  efe&o ,  como  las  duelas  van  en 
diminución  de  anchura,  defde  el  punto  me¬ 
dio  de  fu  longitud ,  hada  las  dos  extremidades, 
las  obliga  a  plegarle  3  y  acercarle  la  una  -a  la 

otra. 
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otra 0  baXando ,  y  humillando  fus  puntas.  Con 
elle  artificio ,  y  trabajo  queda  formada  una 
panza  ,  y  mayor  circunferencia  hacia  el  medio, 
de  modo,  que  facilita  la  entrada  ,  uno  fobre 
otro  ,  a  los  arcos ,  que  fujetan  las  duelas ,  y  fe 
pueden  quitar ,  aflegurar  ,  y  volver  a  poner 
con  toda  libertad ,  aim  aquellos  que  eftán  en 
medio  de  la  barrica,  tonel,  candiota  ,  pipa  ,  6 
cuba ,  lin  llegar  á  los  de  las  orillas. 

De  eñe  modo  redondean  ,  y  encorvan  los 
Carpinteros ,  que  llaman  de  puerta  de  calle  (**) 
las  medidas  de  granos ,  como  celemines ,  me¬ 
dias  fanegas ,  y  qualefquiera  otras  medidas  or¬ 
dinarias  ,  ya  fea  la  materia  de  que  fe  hacen  en¬ 
cina  ,  o  haya.  Por  eñe  mifmo  medio  fe  com¬ 
ban  ,  y  difponen  circularmente  con  tanta  cu- 
rioíidad  los  lados ,  y  extremos  de  los  inftru- 
mentos  de  muíica ,  y  fe  les  da  una  propor¬ 
ción,  y  levedad,  que  los  dexa  en  eftado  de  fofte- 
ner,y  hacer  refonar,  ó  revocar  las  vibraciones 
continuadas  de  las  cuerdas ,  que  fe  eftienden 
encima  del  inñrumento.  Defpues  de  cien  años 
quedara  mas  fonora ,  y  harmoniofa  la  endeble, 
y  delicada  caxa  de  una  viola ,  y  folo  con  herir 
fus  cuerdas  el  arco  del  celebre  Forcrois ,  llena¬ 
ra  de  admiración  ,  y  de  un  inimitable ,  y  ma- 
ravillofo  entufiafmo  á  quien  le  efcucha.  Al  to¬ 
que  de  Marais  (**)  ferá  con  toda  propriedad 

elo- 

(*'+)  Ellos  fon  los  que  enEfpaña  hacen  las  medidas  para  toda  efpecie  de  granos. 
(**■)  La  traducción  Italiana  ,  en  lugar  de  ellos  dos  eminentes  múlleos  Forcrois, 
y  Marais,  fubílituye  á  Tartini ,  y  Arrigoni, 


Razoil  de  la 
figura  de  los 

toneles* 


Yqo  E/p  ett  aculo  de  la  Naturaleza. 
eloquente ,  y  cada  qual  podrá  entender  fu  len- 
guage ,  porque  á  cada  uno  le  habla  á  la  medida 
del  güito  ,  y  á  todos  encanta  fu  melodía. 

Hilo  de  ia  No  folo  fe  acomoda  la  madera  á  nueítras 
madera.  necefsidades ,  íirviendonos  por  medio  de  fu 
flexibilidad  ,  fino  también  por  la  facilidad  con 
que  podemos  henderla ,  y  dividirla  en  una  mul¬ 
titud  de  hojas ,  figuiendo  el  hilo  de  la  mifma 
madera ,  conforme  parezca  conducir  á  nueftra 
necefsidad ,  ó  á  nueftra  conveniencia ,  y  gufto. 

El  Cav.  De  donde  proviene  en  la  madera 
efta  difpoficion  ,  que  fe  encuentra  en  caíi  to¬ 
das  las  efpecies  ,  que  hay  de  ella  para  hender- 
fe  de  arriba  á  baxo ,  fegun  toda  fu  longitud, 
y  reíiftir  con  tanta  obftinacion  á  los  golpes, 
que  recibe  >  herida  al  través ,  ó  fegun  el  grueífo 
del  lefio. 

Textura  de  El  Prior .  Toda  eífa  conftancia  ,  y  fortaleza 

k  madera,  proviene  del  hilo  de  la  madera  >  efto  es  ,  de  la 
textura,  y  colocación  de  los  filamentos,  fibras, 
o  canutos ,  que  eftán  en  el  mifmo  lefio  ,  arri¬ 
mados  unos  á  otros ,  fegun  toda  íii  longitud, 
con  el  fin  de  dirigir  el  jugo  nutricio ,  y  fervir 
de  vehículos  á  la  fubftancia  ,  hafta  conducirla  á 
las  hojas  ,  y  á  los  frutos.  Efta  colocación  ,  y 
textura  permite ,  que  introduciendofe  una  cufia 
de  alto  á  baxo  ,  fe  pueda  partir  el  lefio  ,  íiguien- 
do  el  hilo  que  tiene. ;  y  que  por  carecer  de  el, 
fegun  el  grueífo,  refifta  invenciblemente  á  quien 
le  hienda  al  través. 


El 
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El  CdV.  Elfo  viene  á  íer  ,  poco  mas ,  ó  me¬ 
nos  ,  lo  que  le  ílicede  á  una  madeja  de  cáña¬ 
mo  ,  ó  de  Teda  ,  en  la  qual  fe  divide  fácilmen¬ 
te  de  alto  á  baxo  la  una  mitad  de  la  otra, 
quando  es  impofsible  romper  eños  mifmos  hi¬ 
los  ,  tomados  juntos  ,  fegun  fu  grueíTo ;  y  fi  fe 
tuercen  para  unirlos  mas ,  fe  forman  cordones, 
b  lazos  tan  fuertes ,  que  tiran  ,  y  levantan  las 
mas  pefadas  *  y  enormes  cargas. 

El  Prior.  El  íimil  es  muy  proporcionado, 
y  muy  juño ;  pero  todavia  hay  efta  diferencia 
entre  los  hilos ,  que  componen  una  foga ,  o 
cordel ,  y  los  que  componen  un  tronco  :  que 
los  hilos  de  cañamo  ,  o  materia  femejante, 
fiendo  por  fu  naturaleza  muy  tortuofos >  y 
hallandofe  fin  tirantez,  ni  elafticidad  algu¬ 
na  ,  no  pueden  fortalecer  ,  eftender  ,  y  afir¬ 
mar  la  cuerda  ,  fegun  todo  el  largo  que 
tiene ;  pero  los  filamentos ,  fibras ,  o  tubos  del 
hilo  de  la  madera,  deftinados  a  conducir  la 
fubftancia ,  fon  por  lo  regular  bañante  dere¬ 
chos  ;  y  una  vez  que  llegan  a  eftar  bien  nutri¬ 
dos  ,  efpefos  ,  y  fortificados  los  unos  contra  los 
otros,  forman,  por  medio  delconcurfo  de  una 
mifma  dirección  ,  una  mafia  tan  sólida  ,  y  fir¬ 
me  ,  fegun  toda  fu  longitud ,  que  un  palo  de 
encina ,  de  una  pulgada  en  quadro  ,  puefto  a 
plomo ,  puede  foñener  ,  y  llevar  hafta  ocho 
mil  libras  de  pefo.  Y  entre  dos ,  ó  tres  viroti- 
líos ,  ó  pies  derechos ,  que  fe  apuntalan  en  af- 
TomJJL.  Hh  ni- 


Divifibili- 
dad  ,  y  puli¬ 
mento  de  la 
pradera. 


Eníambla- 

dura. 
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nillas  metidas  en  la  pared  ,  y  fe  deftinan  a 
mantener  toda  una  fabrica  ,  foftienen  fu  enor¬ 
me  pefo  al  derribar  las  paredes ,  en  que  eítri- 
yaba. 

Pero  antes  de  examinar  los  auxilios  gran¬ 
des  3  que  hallamos  en  la  extremada  fortaleza  de 
la  madera  ,  detengámonos  un  poco  en  advertir 
los  férvidos  3  que  nos  hace  por  medio  de  fu  di- 
viíibilidad  ,  y  al  mifmo  tiempo  con  las  labores* 
pulimento  ,  y  hermofura  *  de  que  es  fufeep-* 
tibie. 

Con  el  focorro  de  un  dextral ,  o  hachuela 
de  una  fierra  ,  y  de  una  azuela  fe  divide  un. 
tronco  3  ó  rama  en  quantas  tablas  fe  quie¬ 
re  3  y  de  el  grueífo  que  fe  defea :  efcopleafe 
la  madera ,  formando  molduras  3  y  concavi¬ 
dades  en  ella  :  fe  redondea  ,  fe  pule  3  fe  tornea, 
como  íi  fuera  una  cera  blanda  t  afsi  fe  forman 
pavimentos,  chambras,  (**)  artefonados  ,  za¬ 
quizamíes  3  bancos,  efeaños  ,  afsientos  en  qua- 
dro  ,  puertas-vidrieras ,  miradores ,  canapees, 
armarios ,  y  todas  aquellas  curiofas  enfambla- 
duras ,  por  medio  de  las  quales  pone  el  E  nía  ni- 
blador  en  feguridad,  y  a  cubierto  ,  quanto  nos 
conviene  guardar  ,  y  dexa  nueítras  falas ,  y  ha¬ 
bita¬ 
nt  Anton.  Nebr.  Dicción,  let.  A.  pal.  ANTEPAGMENTUM.  Lascham** 
bras  fon  los  ornamentos  de  eníambladura  ,  b  piedra  ,  que  fe  ponen  en  los  tres  la¬ 
dos  de  las  ventanas  ,  puertas,  y  chimeneas.  Pomey,  Dicción,  let.  C.  pal.  CHAM- 
BRANLE.  En  lengua  Italiana  Cornicione  da  fineítre  ,  &cc.  trad.  tom. 4  .  dial.  7. 
y  Franc.  Dicción,  let.  C.  Ellas  chambras  ,  ó  adorno  confian  de  tres  partes  j  ella 
es ,  de  la  íuperior  ,  o  cerco  cabecero  ,  que  ella  debaxo  del  dintel,  y  de  los  dos  cer¬ 
cos  largueros ,  que  eílán  á  los  lados.  Dicción,  de  las  Ciencias ,  let.  C.  Al  todo  le 
fuelen  llamar  genéricamente  cerco ,  6  marco. 
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bitaciones  tan  lucidas ,  como  her  mofas ,  y  mas 
fanas  ,  que  fi  las  entapizara  la  feda ,  enriquecie¬ 
ran  las  pinturas  mas  exprefsivas  ,  y  originales, 
y  efluvietíen  incruíladas  con  los  marmoles  mas 
preciofos.Un  barniz, que  fe  da  á  la  obra  la  une, 
y  confolida  toda  ,  y  con  fu  amargura  ahuyenta 
los  infe&os ,  que  á  coila  nueílra  intentaran  fin 
el  abrir  alli  algún  camino,  ó  eítablecer  fu  mo¬ 
rada. 


Ataracen- 
dos,  u  obras 


La  facilidad  de  partir ,  pulir  ,  y  taracear 
toda  efpecie  de  maderas  ha  difpertado  de  aleu-  <Je  taracea, 
nos  figlos  á  eíta  parte  la  induílria  de  los  Ebanif-  dos ,  Perte- 
tas.Eílos  faben  contornear,  perfilar,  ó  cortar  las  EbSis.  * 
extremidades  de  una  tabla  grande ,  o  pequeña, 
fegun  la  figura  ,  que  fe  le  quiere  dar.  Saben  ta¬ 
racear  ,  ó  embutir  ,  y  encolar  fobre  un  fondo, 
y  materia  sólida ,  y  baila ,  dibujos  exquifitos, 
piezas  delicadas,  paifes  de  flores,  y  aun  figuras 
regulares ,  y  perfe&as  de  anímales,  taraceando, 
y  componiendo  el  todo  con  la  mayor  cultura, 
cunofidad ,  y  limpieza ,  y  empleando  para  elle 
efe&o  las  maderas  proprias ,  y  eílr  anger  as. 

De  la  madera  de  olivo  forman  con  felici-  Maderas  pa 
dad ,  y  buen  éxito  vetas  ricas ,  del  Nogal  facan 
matices  hermofos ;  el  Ebano  les  prepara  un  re¬ 
falte  de  fingular  negrura ;  el  Fuílete  (**)  por  fu 
amarillo  dorado  ;  el  Sapán  ,  (**)  ó  madera  del 

Hh  i  Bra- 

(**)  En  Italiano  SCOTANO  ,en  Latin  COTINUS  ,  y  en  Griego  COG- 
CYGRIA. 

(**)  Viene  del  Japón  ,  y  hay  Sapán  grande  ,  y  pequeño,  y  efte  ultimo  íé 
llama  también  SAPAN  BIMAIS.  Uno  ,  y  otro  nombre  nos  le  da  Holanda* 

Dicción,  de  Com.let.'S. 
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Braíil  por  fu  encarnado  vivifsimo ;  el  Cerezo 
por  lo  bella  ,  y  lucida ,  que  aparece  fu  labor  v  el 
Acebo  por  la  variedad  de  fus  vetas ;  el  Peral 
por  la  facilidad  con  que  torna  el  tinte  negro, 
y  con  que  fuple  el  Ebano  ,  íi  falta ;  el  Cedro  por 
fu  incorruptibilidad  i  la  madera  de  Saníta  Lu¬ 
cia  ,  efpecie  de  pequeño  Cerezo  de  Lorena  ;  el 
Calembargo ;  (*a)  el  Sandal ,  ó  Sándalo ,  (**b) 
y  otros  muchos  por  lo  aromático ,  y  vario  de 
fus  olores.  Ella  obra  de  taracea,  embutidos  ,  y* 
enfambladura  nos  provee  de  ciclábanlas  *  eílan- 
tes ,  tocadores ,  cofrecitos  >  6  bugetas ,  (**cj  ef- 
critorios ,  gabetas ,  caxas,  ya  para  reloxes  of- 
cilatorios ,  ó  de  péndola ,  y  ya  de  otras  muchas, 
y  diferentes  efpecies ,  de  pedeftales ,  ó  repifas 
para  poner  vafos ,  y  eílatuas  en  gabinetes.  To¬ 
das  ellas  fon  obras ,  en  que  losEbaniílas  >  y  En- 
{ambladores  Francefes  tienen  Angular  arte  ,  y 
güilo  muy  delicado ,  y  que  jamás  llegan  á  fer 
eílimables ,  íin  el  efméro  3  fencillez  ,  y  natura¬ 
lidad  en  el  diífeño ,  curiofidad  en  la  execution* 
y  sólida  permanencia  en  el  todo.. 

La  facilidad  de  cortar  la  madera  ,  pulirla* 
y  labrarla  fue  cambien  la  que  hizo  inventar  el 
torno  ,  y  adelantarle.  El  tronco  mas  duro  ,  y 
en  quien  el  hierro  ,  y  el  acero  apenas  hacen 

me- 

(*a)  Madera  de  Indias  ,  baftantemente  común  ,  y  bien  diferente  del  Calenv* 
buco  j  y  del  Calembac  3  que  lo  uno  ,  y  lo  otro  fon  efpecies  del  Aloe  de  Cochinn 
china  ,  y  Gamboga. 

(**b)  Arbol  j  que  crece  en  varios  parages  de  Indias  j  y  tal'vez  halla  la  altura»- 
j  corpulencia  de  un  Nog.il.  Dicción.  Call.  let.  S. 

V*c)  Enlacia  PIXJS  ¡  Nebr,  Dicción,  kt»  P,  Bujeta  j  ó  caxas  de  Box. 
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mella  alguna ,  como  fon  el  Acebo  ,  y  el  Box, 
pueílos  en  las  manos  de  un  Tornero ,  fe  pule, 
fe  redondea  ,  y  llena  de  efcavaduras ,  6  eftrias, 
de  pomos ,  de  cañas ,  y  toda  efpecie  de  labores, 
y  llega  á  fer  debaxo  de  fu  efcoplo ,  o  gubia ,  ya 
coluna,  ya  balauílre ,  ya  peana ,  ya  frontis ,  ya 
repifa ,  le  da  la  figura  de  caxa  ,  de  tapas ,  o  co- 
verterás;  yen  una  palabra, le  comunica  a  aquel 
duro  leño  todas  las  formas  ,  que  quiere.  El 
agradable ,  y  divertido  exercicio  de  tornear  fe 
ha  viíto  paflar  en  todos  tiempos  de  los  artefa- 
nos,  y  oficiales  á  las  perfonas  mas  diftingui- 
das ,  a  defahogar ,  y  efparcir  los  folitarios  mas 
retirados ,  y  á  divertir  ,  y  entretener  halla  los 
Principes  mifmos. 

La  union  de  la  folidez,  y  flexibilidad  en  ta 
una  materia  ,  ha  hecho  también  ,  que  Eílatua-  ™ 
nos ,  Efcultores  ,  y  Entalladores  elijan  la  made¬ 
ra  para  reprefentar  en  cuerpo  entero,  relieve,  b 
medio  relieve  ,  hombres ,  animales ,  flores,  ra¬ 
milletes  ,  y  toda  efpecie  de  adornos  ,  y  obje¬ 
tos  ,  que  defpues  fe  han  procurado  trasladar  á 
marmoles ,  y  metales  para  hacer  mas  durable 
el  arte ,  y  el  güilo  de  fu  logro  ,  y  permanen¬ 
cia.  Pero  un  gufto  pervertido ,  y  demafiado 
aficionado  á  la  brillantez  ,  y  explendor ,  ha 
adulterado ,  y  deslucido  ,  dorando  folo  ,  b  pla¬ 
teando  las  eftatuas,  los  mas  hermofos  rafgos ,  y 
lineamentos  de  la  efcultura..  Quantas  figuras 
gallardas  de  Germano  Pilón ,  y  de  nucieras  me- 

jo- 
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jores  Efcuítores  fe  han  perdido, debaxo  del  bron¬ 
ce  ,  y  del  oro ,  con  que  han  borrado  buena  par¬ 
te  de  fu  viva  expression ,  y  ayre. 

ElCav.  Yo  he  oido  contar  una  hiíloria,  que 
tiene  mucha  relación  con  lo  que  Vm.  dice, 
piin.i.  34.  Alexandro  citaba  reprefentado  en  la  tierna  edad 
de  niño  en  una  de  las  eílatuas ,  que  dieron  mas 
honor  á  Lyfipo  de  Sycion.  Hizola  dorar  Ne¬ 
rón,  porque  era  folo  de  bronce_,y  la  echó  á  per-, 
der,  pues  confumió  las  facciones,  y  proporción, 
dándola  un  ayre  mas  vigorofo  de  lo  que  pedia 
la  ternura  ,  y  gracia  de  un  niño.  Quitáronla 
defpues  el  oro  ,  y  aun  con  las  ronchas ,  golpes, 
araños ,  y  picaduras ,  que  fue  precifo  hacerla 
para  quitarle ,  quedó  mas  hermofa  ,  y  eítima- 
ble  la  figura.  Pero  feñor ,  yo  he  interrumpido 
lo  que  Vm.  iba  diciendo  de  los  férvidos ,  que 
nos  hace  la  madera ,  y  de  los  Socorros ,  que  nos 
trahen  las  Selvas. 

El  Prior.  Lo  que  falta  es  bailante ,  y  feria 
demaíiado  para  ahora.  En  otra  Converfacion 
podremos  volver  á  tomar  el  hilo  ,  y  facar  á  luz 
las  ventajas,  que  hallamos  en  la  Solidez,  y  du¬ 
reza  de  la  madera  ,  y  en  algunas  otras 
qualidades  Suyas. 

k  k  k  k 

#  #  if  if  #  #  if  4c 

k  k  k 

if  if  if  if  if  if 

k  k 

if  if  if  if 

k 

if  if 


LA 


247 

«t  if  *$  «*  if  ft  «*  ♦*  f #♦  ** ft  *#  t  ft  *  a *t ft  * 

LAMADER  A. 

CONVERSACION  OCTAVA.: 

"r 

EL  PRIOR. 

EL  CAVALLERO. 

El  Prior .  "PXEspues  de  haberle  manifeftado 
U  á  Vm.  con  gufto ,  y  compla¬ 
cencia  mia  en  la  Converfacion  paíTada  las  ven¬ 
tajas  ,  que  nos  trahe ,  y  férvidos  que  nos  hace 
la  madera  ,  nos  quedan  otros ,  no  menos  efti- 
mables  todavía.  Su  maíTa  ,  fu  longitud ,  y  aun 
mucho  mas  aquella  union  ,  y  textura  de  fus 
partes ,  que  impide  que  fe  tronche ,  y  rom¬ 
pa  ,  todo  nos  llena  de  beneficios.  Cofa  fá¬ 
cil  es  hallar  en  la  Naturaleza  cuerpos  gran¬ 
des  ,  y  compa&os ,  quales  fon  los  marmoles, 
y  las  piedras ,  que  aplicamos  a  tantos  ufos ,  y 
de  que  facamos  tanto  provecho  i  pero  eftas 
mafias  fon  difíciles  de  reunir ,  travar ,  y  po¬ 
nerle  en  obra  i  no  admiten  movimiento  ,  ni 
juego  ;  fon  quebradizas ,  e  indóciles ,  lin  que 
firvan  ,  fino  afíentadas,  y  en  un  repofo ,  y  quie¬ 
tud  perfecta.  Por  el  contrario  la  madera,  aim 
la  mas  defmefurada  ,  entrega  fu  enorme  mafia 
al  dominio  de  el  Hombre ,  para  que  la  ufe, 
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Hhcas ,  o  y  haga  de  ella  quanto  quiera.  Los  mayores 
nudeí^í  troncos  he  arboles ,  los  cabrios ,  y  toda  efpecie 
ios  edificios.  Je  eftacas ,  de  fefenta ,  y  ochenta  pies  de  lon¬ 
gitud  ,  fe  hinchan,  e  introducen  en  las  entra¬ 
ñas  de  la  tierra  ,  para  ir  á  bufcar  en  las  partes 
movedizas ,  que  falfearian  con  el  pefo  de  la  can¬ 
tería ,  toba  ,  6  tierra  firme  ,  que  refifia ,  y  fof- 
tenga  el  edificio.  Eftas  grandes  maderas ,  ó  ef¬ 
tacas  ,  encaxadas  a  fieros  golpes ,  forman  en  la» 
tierra ,  o  en  el  agua  una  Selva  de  maderages, 
b  fiorefta  de  colimas ,  tan  firmes,  y  confiantes, 
que  llegan  a  fer  muchas  veces  incorruptibles, 
y  íe  difponen  a  foftener  ,  y  llevar  fobre  fus  ef- 
paldas  el  pefo  enorme  de  los  mayores  edificios, 
con  una  coníiftencia ,  e  igualdad ,  que  ni  aun 
la  hallamos  femejante  en  la  folidez  de  la  tierra 
mifma. 

Pero  no  folo  baxan  hacia  el  centro  eftas 
mafias  tan  grandes  de  madera  para  lervirnos; 
con  el  mifiaao  fin  ,  las  veo  tomar  otra  direc¬ 
ción  ,  y  camino  muy  diverfo.  Suben  a  lo  alto 
de  los  edificios ,  encadenan  las  paredes  ,  y 
mantienen  los  techos ,  eftrivando  en  ellas  todo 
el  pefo  de  los  tejados  con  una  bafta  cubierta  de 
pizarras ,  y  aim  de  plomo. 

Es  menefter  ponerfe  en  movimiento,  y 
obrar  para  la  utilidad  del  Hombre  ?  Veranfe 
los  cabrios  mas  pefados ,  las  vigas  mas  perma¬ 
nentes,  las  piezas,  fefmas,  o  medias  varas  mas 
gruefías  apartarfe  de  fu  lugar,  ponerfe  en  acción, 
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y  movimiento ,  fubir ,  baxar  ,  dar  vueltas ,  huir, 
correr ,  y  prefentarfe  ,  á  pefar  de  fu  mafia  ,  y 
pefo  ,  con  tanta  agilidad ,  como  fuerza ,  para 
fatisfacer  al  Hombre  ,  y  fuplir  la  debilidad  de 
fus  fuerzas ,  y  la  flaqueza  de  fus  efpaldas ,  y  bra¬ 
zos.  De  aqui  nos  vienen  aquella  cabeza ,  y  bra¬ 
zos  ,  que  mantienen  por  efpacio  de  muchos  fi- 
glos  el  pefo ,  vuelo ,  y  movimiento  de  una 
campana  de  veinte  a  treinta  mil  libras  de  pe¬ 
fo.  De  aqui  los  cubos  de  las  ruedas  ,  los 
eges ,  las  caxas ,  y  varas  de  coches  ,  de  pefadas 
carretas ,  y  quanto  aparato  trahe  coníigo  toda 
efpecie  de  carruages  para  tranfportar  nueftras 
cargas,  y  equipages,  adonde  quiera  que  nos 
parezca.  De  aqui  mifmo  los  puentes  levadizos, 
compuertas ,  garruchas  ,  tornos ,  zúas ,  las  alas, 
velas ,  ó  afpas  de  los  molinos ,  los  lagares ,  ba¬ 
tanes  ,  funderías ,  (**)  grúas ,  mazas  para  cla¬ 
var  en  tierra  las  eftacas ,  y  otras  muchas  machi¬ 
nas  ,  que  defembarazan ,  y  perfeccionan  en  un 
momento  lo  que  dofcientos ,  o  trefcientos  bra¬ 
zos  de  los  mas  robuftos  jayanes  no  podrian  aca¬ 
bar  en  todo  un  dia. 

En  fin  ,  de  aqui  mifmo ,  y  por  efia  mifma  Nayeead^ 
caufa  nos  vemos  proveídos  de  Barcos ,  y  de  to¬ 
da  efpecie  de  Navios ,  fabrica  de  una  eítruítura 
tan  ingeniofa  ,  que  parecen  Ciudades  navegan¬ 
tes  ,  á  quienes  conduce  el  viento  con  fus  habi- 
TomJV .  Ii  ta¬ 
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tactores  >  para  paíTar  del  un  cabo  del  mundo  áí 
otro. 

El  CdV.  EmpreíTa  bien  ardua  es  atraveflar 
el  Occeano  fobre  maderas ,  unidas  unas  con 
otras :  cómo  le  vendria  al  Hombre  femejante 
penfamiento? 

Vera  e!  Hombre  al  rededor  de  si  animales 
de  todas  efpecies,  que  nacen  proveídos  de  quan¬ 
to  les  compete  para  mantener  fu  vida ,  y  que 
havia  entre  ellos  algunos  de  extrema  agilidad 
para  caminar  donde  querian  ,  al  mifmo  tiem¬ 
po  ,  que  fe  miraba  á  si  mifmo  obligado  a  an¬ 
dar  arraftrando  por  la  tierra  ,  y  á  bufear  con 
fatiga  una  multitud  de  cofas  difperfas ,  y  arro¬ 
jadas  lejos  de  si.  Veia  paíTar  fobre  fu  cabeza 
otros  animales ,  ligeros  como  el  viento  ,  que 
hendían  fin  obftaculo  el  ayre  ,  y  fe  tranfporta- 
ban  de  una  á  otra  parte  ,  fin  que  el  ancho  ,  y 
dilatado  mar  les  detuviefle  los  vuelos.  El  Hom¬ 
bre  ,  que  vino  al  mundo  deíproveido  de  todas 
eítas  ventajas  ,  las  procuró  fuplir  con  el  enten¬ 
dimiento  ,  y  difeurfo,  que  le  fue  dado  en  lugar 
de  todas  ellas  :  poco  á  poco  llegó  á  fervirfe  ,  y 
hacer  trabajar  en  fu  alivio  a  los  animales  ter- 
reftres  ,  y  halló  también  en  el  ligero  pefo  de  la 
madera,  y  en  la  mobilidad  de  las  aguas ,  junto 
con  la  fuerza  de  los  vientos ,  medio  pira  lograr 
por  mar  ,  y  tierra  tranfportes  ,  y  carruages  tan 
ligeros ,  como  las  alas  mifmas  de  los  páj  aros. 
Defpues  efe  efta  invención ,  no  fe  encierra  ya 

el 
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el  Hombre ,  como  antes ,  en  un  rincón  de  la 
tierra  :  camina  á  todas  partes ,  corre  todos  los 
Reynos ,  y  hace  que  las  Provincias  mas  leja¬ 
nas  conferven  entre  si  correfpondencia.  Las 
Ciudades,  (imadas  en  las  ddembocaduras  de  los 
Ríos,  con  la  oportunidad  de  recibir  por  el  mar 
mercancías  de  los  Palies  eílrangeros ,  hacen  fu- 
bir  las  Tuyas  contra  el  hilo ,  y  corriente  de  las 
aguas ,  y  distribuyen  por  todo  un  Reyno  fus 
Géneros.  De  efte  modo  fe  hallan  juntas  ,  y 
como  una  Ciudad  fola  Paris ,  y  Nantes :  y  to¬ 
dos  los  habitadores  de  un  Eftado  parece ,  que 
vienen  con  efta  comunicación  á  ferio  de  una 
Ciudad ,  fe  conocen  unos  á  otros ,  fe  ayudan, 
y  fe  protegen  en  fus  negocios ,  y  dependencias, 
y  fe  vifitan  reciprocamente  como  amigos.  Y 
aim  fe  puede  decir  mas ,  que  toda  la  tierra  es 
una  fola  Ciudad ,  cuyos  barrios  fon  los  conti¬ 
nentes  ;  pues  con  la  invención  ,  y  adelanta¬ 
mientos  del  arte  de  navegar,  fe  encamina  el 
Hombre  defde  la  una  extremidad  de  la  tierra 
hada  la  otra  ,  como  pafla  un  vecino  de  Vene¬ 
cia  de  un  barrio  á  otro  de  fu  Ciudad  en  una 
gondola.  En  menos  aim  de  dos  anos  puede  an¬ 
dar  nueve  mil  leguas ,  y  con  el  focorro  de  un 
Navio  ,  y  de  fus  velas  arriba  adonde  nunca  pu¬ 
dieron  llegar  las  aves.  Quando  las  Aguilas  ,  y 
los  Aleones  han  querido  volar  tan  lejos  como 
va  el  Hombre ,  fe  han  perdido  en  la  mitad  de 
fu  vuelo ,  ó  por  hambre  ,  6  por  c^nfancio. 

li  z  Def- 
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Defpues  de  todos  edos  focorros ,  y  venta¬ 
jas ,  que  (acarnos  de  la  madera  ,  fe  podría  creer, 
que  nos  franquea  otro  beneficio ,  todavía  mas 
importante  ?  Pues  ello  es  afsi ,  la  madera  es  el 
'principal  auxilio  de  nueftra  vida ,  puedo  que 
contiene  la  materia ,  6  alimento  mas  propor¬ 
cionado  para  ei  fuego ,  fin  el  qual  no  podría¬ 
mos,  ni  apredar  nuedros  manjares ,  aun  los 
mas  comunes ,  ni  fabricar  la  mayor  parte  de 
nuedras  cofas ,  las  mas  neceflarias ,  ni  tampoco 
confervar  nuedra  falud. 

El  Sol  es  como  alma  de  la  Naturaleza ,  pues 
a  todo  le  comunica  acción ,  y  vida;  pero  no 
fomos  dueños  los  hombres  de  hacer,  que  vuel¬ 
va  fu  fuego  hacia  nofotros  para  ufar  de  el ,  fe- 
gun  lo  pide  la  necefsidad  ,  ó  la  conveniencia, 
ya  fea  para  cocer  nuedras  viandas ,  ya  para  fun¬ 
dir  ,  y  difponer  los  metales ,  ó  para  ablandar, 
fecar  ,  ó  purificar  las  materias  de  que  ufamos. 
La  madera  ,  ó  leña  es  fubdituta  del  Sol  en  la 
mayor  parte  de  todas  eftas  operaciones ,  y  pone 
en  la  mano  ,  y  elección  del  Hombre  los  gra¬ 
dos  de  calor  ,  y  fuego ,  que  necefsita  ,  con  folo 
añadir ,  6  quitar  leña  a  la  lumbre. 

En  Invierno ,  quando  el  Sol  fe  eleva  poco 
fobre  nuedro  Horizonte ,  y  la  longitud  de  las 
noches  ,  las  nieblas ,  lluvias ,  y  hielos  ,  ferian 
capaces  de  enflaquecer  ,  y  debilitar  nuedro  ca¬ 
lor  natural ,  hada  llegar  al  extremo  de  poder¬ 
nos  defpojar  de  la  vida,  que  el  mifmo  calor 
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nos  conferva ,  nos  vuelven  el  temperamento, 
y  calor  connatural  nueftros  hogares ,  braferos, 
y  chimeneas ,  comunicándonos  la  alegria ,  que 
haviamos  perdido  con  el. 

El  Cav.  Ahora  concibo ,  fegun  toda  fu  ex¬ 
tension  ,  la  necefsidad  que  tenemos  de  la  ma¬ 
dera  :  eftos  arboles ,  que  miramos  como  efteri- 
les ,  y  aún  les  damos  eíTe  nombre  ,  fon  de  ma¬ 
yor  recurfo  para  nofotros  por  fu  ventajofo  cuer¬ 
po  ,  y  abundante  poda,  que  los  arboles  fructí¬ 
feros.  Pero  la  madera ,  que  necefsita  la  Fran¬ 
cia  es  tan  rara ,  y  eftá  tan  efcafa  como  fe  dice? 
Prophecia  hay  eílendida  por  todas  partes,  de 
que  perecerá  algún  dia  eñe  Reyno  por  falta 
de  leña :  eñe  difcurfo  tiene  algún  fundamen¬ 
to? 

El  Prior .  Vm.  podrá  juzgar  de  la  falfedad 
de  eíía  prophecia ,  por  la  hiftoria  de  las  Selvas, 
y  Floreftas  de  la  Francia,  de  que  quiero  hacerle 
-  un  breve  refumen. 

Eña  materia  tan  preciofa,  como  neceífaria 
para  todos  los  tifos  de  la  vida  ,  era  en  otro 
tiempo  excefsivamente  abundante  en  Francia, 
y  en  la  Europa  entera  :  ya  fervia  de  embarazo. 
Es  creíble  ,  que  defpues  del  diluvio  ,  llevadas 
las  fuñientes  de  las  hierbas ,  legumbres ,  y  ar¬ 
boles  por  todas  partes,  á  difcrecion  de  las 
olas ,  y  libre  movimiento  de  las  aguas  ,  y 
dexadas,  fegun  la  cafualidad  las  iba  colocan¬ 
do  ,  retoñecieron  ,  ocupando  cafi  toda  la  fu- 
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períicle  de  la  tierra  ,  y  fus  eftendidos  continen¬ 
tes.  A  medida,  que  las  Naciones ,  que  vinieron 
de  Oriente, fe  iban  adelantando  hacia  cl  Ñor  ce, 
y  eítendiéndofe  hacia  el  Poniente ,  fe  vieron 
obligadas  á  rozar,  y  hacer  defmontes  en  aq te- 
líos  parages ,  que  quiíleron  habitar  ,  y  dedin  ir 
al  cultivo  ,  para  poder  vivir  con  comodidad  en 
ellos.  Quanto  mas  fe  iban  poblando  Alema¬ 
nia  ,  y  Francia  ,  tanto  fe  difminuian  las  Selvas, 
é  iba  cayendo  el  dominio  de  las  Floredas. 

Con  todo  elfo  fe  mantienen  aim  tan  dila¬ 
tadas  ,  y  eran  de  tan  corta  utilidad  en  el  ligio 
doce  ,  que  los  Señores  abandonaron ,  y  dieron 
comunmente  territorios  enteros,  y  poífefsiones 
muy  grandes  á  los  primeros  Religiofos ,  que 
llegaban  á  pedirles  un  retiro.  Los  Difcipulos 
de  San  Norberto  ,  y  San  Bernardo  fe  aplica¬ 
ron  con  un  ardor  infatigable  a  defmontar ,  y 
dexar  rafo ,  y  íin  arboles,  ni  malezas  el  cen¬ 
tro  del  territorio ,  que  habitaban.  Ellos  labo- 
riofos  Solitarios  convirtieron  poco  á  poco  en 
tierras  de  excelente  fertilidad ,  y  abundantes 
rentas  los  parages  mas  olvidados,  y  partes  mas 
defpreciad  is ,  adonde  jamas  havia  llegado  la  fe- 
gur ,  ni  la  hacha  del  leñador.  Se  puede  decir 
bien  en  fu  alabanza ,  que  lo  que  reci  oieron  era 
entonces  de  muy  poco  valor  ,  y  que  fueron 
ellos  mifmos  los  obreros ,  y  los  que  adquirieron 
con  fu  ai  an  las  haciendas  grandes ,  y  los  bienes, 
que  ocaíionan  al  prefente  a  fas  SucceíTores  M 
embidia.  Los 


La  Madera ,  ,  -  %  y  y 

Los  Señores,  y  Comunidades ,  que  tenian 
madera  en  mucha  mas  abundancia  ,  que  necef- 
fitaban ,  dexaron  la  mejor  parte  para  tierras 
novales ,  o  para  que  fe  labraflen  ,  y  cultivaren 
de  nuevo.  El  numero  de  habitadores  fe  acre¬ 
centaba  ,  á  proporción  de  lo  que  fe  enfancha- 
ba  el  terreno  ,  y  del  aumento  ,  que  adquiría  el 
produfto  5  porque  es  experiencia  inconteftable, 
que  quanto  mas  fe  cultiva  la  tierra  ,  tanto  mas 
fructifica ,  y  fe  aumenta  el  numero  de  habita¬ 
dores  ;  y  mutuamente  ,  que  quanto  mas  fe  au¬ 
mentan  las  Poblaciones ,  tanto  mas  fe  cultiva 
la  tierra.  El  Eítado ,  de  hecho ,  fe  halló  bien, 
y  fe  vio  feliz  con  todos  eítos  defmontes ;  pero 
como  aún  en  las  cofas  mejores  fe  puede  pecar 
por  excedo ,  y  por  mas  eftimable  que  fea  el 
fruto,  que  nos  da  la  tierra ,  podría  fuceder ,  a 
fuerza  de  derribar,  rozar,  y  limpiar  las  Selvas, 
que  fe  experimentare  en  Francia  una  fuerte  ,  ó 
infortunio  feme  jante ,  al  que  experimenta  In¬ 
glaterra  ,  que  ha  dexado  perecer  totalmente  fus 
Maderas ,  y  fus  Selvas.  En  eñe  cafo  ferian  los 
Francefes ,  aun  mas  dignos  de  llorarfe ,  que  los 
Holandefes ,  que  fuplen  el  defeCto  de  la  leña 
con  la  turba ,  que  es  una  tierra  oleofa ,  que  fa- 
can  del  fondo  de  fus  lagunas.  También  ferian 
mas  dignos  de  compafsion  ,  y  de  láftima,  que 
los  Inglefes ,  que  encuentran ,  ya  á  mayor  ,  y 
ya  á  menor  profundidad  de  la  tierra ,  vetas 
grandes  de  carbón  de  tierra ,  y  otra  efpecie  de 
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Hulla,  (**)  6  piedra  craíTa,  llena  de  betún  ,  ó 
de  azufre  ,  y  de  partes  metallicas  ,  cuyo  olor, 
aunque  no  es  muy  apacible ,  fe  haría  por  lo 
menos  foportable  con  la  coftumbre.  En  fin, 
fe  perciben  muy  bien  las  funeftas  confequen- 
cias ,  que  fe  podrian  feguir  ,  de  que  cada  uno 
tuviefle  la  libertad  de  difponer  de  fus  arboles, 
y  maderas ,  como  de  qualefquiera  otros  bienes. 
Un  gobierno,  y  ordenanzas  labias  fupo  preve¬ 
nir  en  Francia  io  conveniente  ,  y  evitar  la  ne- 
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cefsidad  de  ir  al  Norte  a  bufcar  las  proviíio- 
nes  de  madera  ,  y  leña.  Sus  Reyes ,  atentos 
fiempre  á  aprovechar ,  y  ferviríe  en  fu  Reyno 
de  quanto  el  terreno  puede  producir  ,  eílable- 
cieron  una  jurifdiccion  en  el  repartimiento  de 
las  aguas ,  y  de  las  Selvas ,  para  impedir  las 
ruinas,  y  defmontes  voluntarios :  fe  arregló  el 
tiempo  ,  y  el  orden  con  que  fe  debían  hacer 
cortes ,  y  podas ,  y  fe  prohibió  expresamente 
echar  á  tierra  ,  ó  arrancar  un  árbol ,  hada  que 
el  Superintendente,  u  Oficial  huvieíTe,  conve¬ 
nido  ,  y  puedo  el  fello  de  la  permifsion  ,  que 
fe  daba.  (**)  Pero  no  fe  contentaron  con  no 
dexar  al  capricho  de  los  Particulares  el  derri¬ 
bar  la  arboleda  grueífa,  ó  arboles  grandes,  y  de 
elevado  tronco ;  fino  que  fe  pidieron ,  además 
de  eífo ,  limites ,  y  leyes  en  los  Bofques,  cuyos 
arboles  fe  permitían  cortar ,  aunque  no  paíTafle 

fu 


(**)  HULLA  ’laman  en  CaíUlbi  al  carbón  de  piedra. 

(**)  La  Junta  de  Obras ,  y  Bofquss  e*  en  Efpan*  un  equivalente  de  ella 
riídiccion  ,  y  Ordenanzas  de  Francia. 
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fu  plantío  de  diez  anos ,  para  Tacar  de  ellos  ha¬ 
ces  de  leña ,  gabiilas ,  tablas  delgadas ,  vigas 
pequeñas ,  ripias ,  y  aros.  Como  la  madera* 
gruefía ,  de  que  fe  fabrican  las  cafas ,  y  fe  pro¬ 
vee  la  Marina  ,  y  Aftilleros  es  la  mas  impor¬ 
tante  de  todas ,  fe  ordenó  para  multiplicar  los 
arboles  grandes ,  confervar  en  todo  cafo  ,  y  ta¬ 
lla  ,  diez  y  feis  de  la  edad  mifma  del  árbol ,  que 
fe  cortaba  en  cada  huebra ,  ó  en  cada  cien 
perticas  (**)  del  Bofque ,  que  fe  permitia  al 
defmonte ,  quedando  íiempre  los  arboles  pe¬ 
queños  ,  ó  que  no  llegan  a  quarenta  años ,  y 
que  fe  havian  refervadoen  las  tallas,  y  cortes 
precedentes ,  íin  poder  el  podador  eñender  fu 
fegúr ,  baila  que  el  Magiílrado  conceda  licen¬ 
cia  al  propietario  para  que  corte  los  arboles, 
que  lirven  folamente  para  leña.  Los  que  fe 
guardan  fin  cortar ,  llegan  al  cabo  de  algún 
tiempo  á  fer  muy  altos ,  y  corpulentos ,  y  ef- 
parciendo  buenas  femillas  en  el  contorno  ,  y 
bofque  que  fe  cortó ,  impiden  que  la  madera 
inútil  tome  cuerpo. 

Afsimifmo  hay  reglamento  ,  para  que  quan- 
do  fe  cortan  los  arboles  grandes  ,  fe  dexen 
diez  fin  cortar  en  cada  huebra.  También  fe 
prohibió  á  los  Particulares ,  en  las  Selvas  per- 

Lom.IJL,  Kk  mi- 

(**)  La  arpenta  ,  huebra ,  u  obrada  común  de  Francia  tiene  cien  p-rticas, 
de  diez  y  ocho  pies  cada  una.  Rich.  Dicción,  let.  P.  6  de  diez  y  ocho  á  veinte, 
fegun  el  Diccionario  de  las  Ciencias ,  pal.  Per.he  ;  con  que  una  huebra,  6 arpen- 
la,  como  aquí  fe  toma  ,  viene  á  fer  dos  mil  pies,  o  poco  menos ,  y  afsi  ella 
huebra  es  caí]  doble  de  la  obrada  ,  6  huebra  de  Cabilla.  V.  Odin.  Die.  let.  A. 
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mitidas  al  defmbnte,  el  difponer  de  los  arbo¬ 
les  menores  ,  hada  que  paffen  de  quarenta 
años ,  y  de  los  grandes  ,  hada  que  llegaílen  á 
la  edad  de  ciento  y  veinte,  lo  qual  facilita  efi¬ 
cazmente  el  logro  de  toda  efpecie  de  made¬ 
ras» 

Pero  todavía  pafso  mas  adelante  eda  pre¬ 
caución.  Hallándole  oprimidos  los  arboles  coa 
la  efpefura  del  Boíque  >  echaban  antes  pocas  ra¬ 
mas  ,  engrueífando  fu  tronco  3  y  elevando  fu  co¬ 
pa  fumamente  ,  por  no  hallar  impedimento  al¬ 
guno  hacia  lo  alto»  Previófe  ,  pues  ,  que  en  lie-» 
gando  edos  arboles  a  cofa  de  quarenta  años,  no 
fe  podrían  engrueíTar ,  ni  fubir  tanto  ,  echan¬ 
do  ramas,  a  una  ,  y  otra  parte  en  los  vacíos» 
que  les  dexaban  las  tallas  y  que  podrian  fer 
mas  fácilmente  arruinados  ,  ó  enflaquecidos 
del  frio,íi  fe  hallaflen  al  defcubierto ,  y  no1 
en  la  efpefura  del  Bofque  :  además  de  que  lo 
que  reíidieíTe  á  la  afpereza  del  hielo ,  no  po¬ 
dría  íiempre  efcapar  de  la  fegür  del  rudico  leña¬ 
dor ,  que  no  conoce  ley  fuperior  a  fu  necefsi- 
dad»  Para  lograr ,  pues ,  en  un  todo  ,  y  por 
medio  mas  feguro  arboles  corpulentos ,  y  al¬ 
tos  para  armazones  de  cafas  ,  y  fabricas ,  de¬ 
creto  Luis  Décimo  quarto  ,  que  además  de  to¬ 
das  edas  Ordenanzas  dichas ,  fe  le  refervalle  la 
quarta  parte  de  las  Selvas  ,  y  Bofques  de  to¬ 
das  las  perfonas  >  y  Comunidades  Ecleiiadi- 
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cas,  o  que,  como  dicen,  Te  hallaban  en  ma¬ 
nos  muertas.  Ella  quarta  parte  vino  á  hacerfe 
como  una  cofa  fagrada  ,  á  la  qual,  aun  el  Su¬ 
perintendente  no  puede  conceder  >  que  fe  lle¬ 
gue  ,  ni  fe  executa  fin  expreila  comifsion  del 
Confejo  ,  el  qual  jamás  la  da  ,  fin  haber  juf- 
tiricado  primero  la  necefsidad  de  cortar  los 
arboles ,  porque  fe  pierden  abfolu  tana  ente,  fi  no 
fe  cortan. 

Muchos  proprietaries ,  poco  contentos  con 
lo  que  les  producen  los  arboles  nuevos ,  ó  que 
no  llegan  a  quarenta  años  ,  y  que  quedan  in- 
tados  en  los  Bofques ,  que  fe  cortan  ,  fon  ya 
de  parecer  de  reemplazarlos  con  una  propor¬ 
ción  de  terreno  ,  que  fe  dexe  para  arboles  de 
la  mayor  magnitud.  {**) 

A  ellos  reglamentos  tan  prudentes  han 
añadido  la  Corte,  los  Señores ,  y  las  Ciuda¬ 
des  exemplos  muy  utiles.  Los  Caminos  Rea¬ 
les  comienzan  á  tener  adornadas  fus  orillas  de 
largas  filas  de  Olmos ,  o  de  otras  efpecies  de 
arboles ,  que  podrán  con  el  tiempo  fervir  de 
mucho  focorro.  Atraveífando  Provincias  en¬ 
teras  ,  logra  el  caminante  un  verde  her  molo, 
que  le  divierte  3  íin  quitarle  la  vida  del  terre¬ 
no  por  donde  viaja.  Nuevos  caminos ,  y  en¬ 
crucijadas  anuncian  por  todas  partes  con  fe- 

Kk  l  me- 

(**)  Todo  eíle  punto  de  los  ducuos  de  las  arboledas  omitió  la  traduscion 
Italiana. 
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mejante  adorno ,  y  recreo  la  vecindad  de  Caf- 
tillos ,  y  Ciudades.  De  veinte  años  a  efta  par¬ 
te  fe  ha  trocado  la  Francia  por  eñe  medio  en 
un  jardín  de  delicias. 

El  Cav.  Vm.  me  ha  librado  del  miedo  de 
que  nos  faltaíTe  la  leña,  y  que  por  confequencia 
no  pudieífemos  provehernos  de  carbón.  Pero 
para  aílegurarnos  mas  por  otra  parte ,  feria  ne- 
ceíTario  el  di  a  de  oy  hacer  lo  contrario  de  lo 
que  en  otro  tiempo  fe  hacia.  Las  Selvas  ,  y 
Bofques  inútiles  fe  reducían  a  tierras  de  pan 
llevar,  y  las  tierras,  que  ahora  tienen  elle  def- 
tino  feria  conducente  darlas  ei  de  producir ,  y 
criar  maderas.  Yo  conozco  terrenos,  en  que 
folo  fe  íiembra  un  poco  de  Avena ,  ó  Trigo 
negro,  ó  Alforjón,  y  eíTo  de  feis  en  feis  años, 
ó  a  lo  mas  de  cinco  en  cinco.. 

El  Prior ...  Muchos  Particulares  han  emp re- 
hendido  ,  con  felicidad ,  y  buen  fuceífo  ,  lo 
que  Vm.  dice  ,  y  es  uno  de  los  medios  mas 
proporcionados ,  que  fe  han  liallado  para  me¬ 
jorar  una  tierra  muchos  años  lia ,  y  principal¬ 
mente  las  tierras  valdias ,  y  fumamente  lejanas. 

El  Cav.  Pero  es  neceffario  efperar  mucho 
tiempo  para  coger  algún  fruto  de  femejantes 
plantíos. 

El  Prior.  Un  Padre  de  familias ,  que  fe  fa¬ 
tiga  ,  y  atormenta  toda  fu  vida  para  dexarles 
un  pallar  muy  decente  a  fus  hijos ,  fe  priva- 
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ra  fácilmente  algunos  años  del  mifero  produc¬ 
to  de  una  tierra  arida  ,  6  intratable  para  aíTe- 
gurarfe  á  si ,  ya  los  íiiyos  al  cabo  de  algún 
tiempo  ei  logro  de  una  renta  mas  abundante, 
y  fegura. 

El  Cav.  Yo  hallo  otro  inconveniente  en 
la  determinación  de  plantar  una  arboleda. 
El  fuelo  fértil  fe  guardarán  muy  bien  de  ha¬ 
cerle  Selva  5  pero  el  malo  ,  y  eftcril  para  gra¬ 
nos  ferá  á  propofito  para  Bofque  2  Producirá 
buena  madera? 

El  Prior .  No  hay ,  de  modo  alguno  ,  tier¬ 
ra  tan  eftcril ,  y  tan  feca  ,  que  no  pueda  pro¬ 
ducir  alguna  efpecie  de  madera  3  como  ni  hay 
tampoco  madera ,  que  no  fea  un  cenfo  ,  y 
renta  fegura.  Quando  el  fondo  de  tierra  fucile 
tan  endeble  ,  que  no  pudiera  criar  ,  fino  fola- 
mente  alamos  negros  ,  y  retamas  ,  que  ferá 
bien  raro  fuelo  tan  mifero  ,  el  provecho  fe¬ 
ria  aim  mayor  ,  que  el  de  un  poco  de  Alfor¬ 
jón  ,  ó  Trigo  negro ,  fembrado  de  cinco  en 
cinco  años :  á  lo  menos  fe  affeguraria  leña 
para  la  lumbre  ,  y  alivio  de  los  vecinos  de  todo 
el  País.,  además  de  fer  un  refrigerio  ,  y  recur fo 
útil  á  los  rebaños ,  y  manadas  de  Ganado,  que 
curan  fus  enfermedades ,  paciendo  las  puntas 
de  la  retama.  La  careítia  de  madera  en  un 
País ,  la  vecindad  de  una  Población  numero- 
fa ,  la  de  un  Rio ,  en  que ,  ó  por  medio  de 
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barcas ,  6  dexada  al  hilo ,  y  corriente  del'  agua*' 
b  como  fe  dice ,  á  madera  perdida ,  fe  tranf- 
porte  (que  todas  fon  circunftancias ,  que  fe 
encuentran  unidas  muchas  veces )  fon  moti¬ 
vos  poderofos  para  alentar  los  proprietaries  al 
plantío.  Innumerables  exemplos  les  dan  fian¬ 
zas  feguras  del  buen  fuceíTo  >  no  hay  aquí 
mas  dificultad  >  que  la  que  trahe  configo  el 
primer  plantío  ;  efio  es  >  el  que  fe  halla  en 
el  primer  rompimiento  ,  ó  abertura  de  los 
hoyos  ,  en  que  fe  han  de  meter  los  planto¬ 
nes  ,  y  en  la  elección  de  un  terreno  ,  pro¬ 
porcionado  a  la  eípecie  de  arboledas  ,  que  fe- 
elijan.  Aquellos  arboles  aventureros ,  que  ve¬ 
mos  de  trecho  en  trecho  en  los  caminos  rea¬ 
les  ,  y  en  otros  muchos  parages  en  las  mas 
áridas  Provincias ,  fon  una  incontraftable  fe- 
ii al  de  quanto  puede  producir  la  tierra  ,  y 
parece  que  a  los  que  la  habitamos  nos  dan 
en  roftro  con  la  trifteza ,  y  defnudez  de  nuef- 
tra  madre. 

El  Cav.  Y  cómo  fe  habria  uno  para  comen¬ 
zar  un  piando? 

^  El  Prior.  El  primer  trabajo  neceffario  en 
a  quien  planta  una  arboleda ,  es  abrir  en  todo 
fu  circuito  una  zanja  profunda  ,  de  cuya  tier¬ 
ra  fe  forma  un  ribazo  á  la  orilla  de  la  zanja 
mifma ,  y  al  lado  de  la  arboleda.  Sin  efta  pri¬ 
mera  precaución ,  y  cuidado ,  las  beítias  arrui¬ 
na- 
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tunan  la  obra  ,  y  la  efperanza  bien  preño. 
El  plantío  fe  puede  hacer  de  dos  maneras  ,  6 
por  medio  de  femillas  ,  ó  con  plantones ,  ó  ar¬ 
bolitos  nuevos.  De  eíle  ultimo  modo  fe  lo¬ 
graran  mas  preño  1  pero  también  el  gaño  fe- 
rá  mayor  :  por  medio  de  las  femillas  tardara 
mas ;  pero  el  coñe  es  menos ,  y  la  naturaleza 
de  la  madera  ferá  mas  vigorofa ,  y  durable. 

Para  plantar  una  arpenta  3  ú  obrada  en¬ 
tera  ,  que  fe  eftiende  a  cien  perticas ,  de  veinte 
y  dos  pies  cada  una  ,  (**)  fon  neceflirias  co¬ 
fa  de  catorce  mil  plantas  >  que  fe  venden  a 
diez  ,  ó  doce  fueldos  (**)  el  millar.  La  com¬ 
pra  fe  hace  de  los  Particulares  y  que  tienen  fusi  ¬ 
ques  proprios  j  pues  efta  prohibido  arrancar¬ 
las  de  las  Selvas  Reales  ,  y  Comunidades  Ecle- 
liafticas  ;  porque  todo  el  Eftado  fe  interefla  en 
no  fuñir ,  que  fe  defmiembren  ,  y  diíminuyan 
en  femejantes  parages  las  arboledas.  Y  quan- 
do  fe  faca  de  ellas  algún  plantón  ,  es  folo  to¬ 
lerancia  ,  a  quien  autoriza  la  necefsidad  ,  y 
el  buen  empico  ,  que  fe  hace  de  él.  Las  nue¬ 
vas  plantas ,  que  fe  compren  deben  íer  algo 
crecidas ,  y  Inertes ,  de  abundantes  raices  3  y 
acabadas  de  arrancar.  La  dilación  ,  folamente 
-i  de 

(**)  Dos  imprefsiones  que  tengo  del  Efpeétaculo  hacen  citas  perticas  de 
ciento  y  veinte  y  dos  pies  cada  una  :  juzgo  que  es  en  or ,  ya  porque  las.  perticas 
fon  ,  como  dexo  notado  arriba ,  tanto  menores,  y  ya  porque  la  traducción  Itada-, 
na  laspoas  aquí  también  de  folos  veinte  y  dospies. 

(**  j  Veinte  fueldos  fon  quatro  reales  de  vellón  ,  aunque  en  Francia  hay  algu* 
na  Variedad  en  los  fueldos.  Veafe  el  Dicción,  de  Com.  y  el  de  las  Cieñe,  let.  S, 


2  6¿{¡  E  fb  cot  daifa  de  la  N dt  maleza. 
de  dos  días  ,  es  capaz  de  arruinar  mucha  parte 
de  ellas. 


Plantones, 


Semillas. 


El  modo  mas  cómodo  de  plantar  los  nue¬ 
vos  arboles ,  es  empleando  en  ello  el  arado, 
Defpues  que  fe  abrió  un  falco  »  van  dos  per- 
fonas  al  lado  de  los  Caballos ,  y  meten  en  el 
falco  los  plantones ,  algunos  pies  uno  de  otro. 
El  arado  los  cubre  al  punto,  echando  fobre 
ellos  la  tierra  del  nuevo  fulco  que  abre  ,  y  de 
efte  modo  fe  pueden  plantar  al  dia  hafta  fe- 
tenta  y  cinco  perneas  de  tierra  ,  lo  qual  ten¬ 
drá  de  cofte  tres  libras ,  y  quince  fueldos ,  pues 
cada  huebra  cuefta  cinco  libras ,  ó  veinte  rea¬ 
les.  Los  dos  trabajadores  quedarán  contentos 
con  doce  fueldos  al  dia.  También  fe  puede 
plantar ,  abriendo  hoyos  ,  ó  zanjas  largas ;  pe¬ 
ro  efte  trabajo  es  mayor  ,  y  mas  caro. 

Para  emplear  bien  los  fabucos  de  haya» 
y  los  granos ,  ó  femiihs  del  olmo  ,  debe  eftár 
fumamente  deímetiuzada  la  tierra  ,  de  modo, 
que  nunca  fe  podrá  pecar  en  efta  razón  por 
exceílh  ;  porque  el  trilito  ,  ó  cuerpo  feminal 
en  ellas  es  fumamente  delicado  ,  y  no  arroja 
con  tanta  fuerza  ,  como  las  bellotas  comunes, 
que  bafta  fe  echen  en  el  fulco ,  y  fe  cubran 
de  tierra  con  el  arado.  La  fuñiente  del  olmo 
fol amente  cuefta  el  trabajo  de  recogerla  :  Los 
fabucos  fe  venden  en  muchas  partes  á  diez 
fueldos  el  celemin  ,  y  con  media  fanega  hay 
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para  fembrar  toda  una  huebra ,  b  arpenta  de 
las  que  hemos  dicho.  Pero  de  las  bellotas  fon 
ueceflarios  diez  y  feis  celemines  para  el  mif- 
mo  terreno  ,  si  bien  folo  cueíla  qua  tro ,  ó  cin¬ 
co  fueldos  cada  celemín. 

Antes  de  echar  los  granos ,  b  fem  illas  en 
las  zanjas ,  hoyos  ,  o  fulcos ,  todo  con  fu  dif- 
tancia  regular  ,  y  proporcionada  ,  ferá  precau¬ 
ción  digna  hacer  que  broten  ,  y  fe  entallezcan 
primero  entre  arena ;  pues  por  eíte  medio  fe 
aííegura  no  ocupar  la  tierra  con  fuñientes  in¬ 
fecundas  ,  fino  provadas ,  y  que  ciertamente  fe 
logran. 

Las  nuevas  plantas  ,  que  falen  de  ellas 
íimientes  piden  cuidado  particular  en  varias 
cofas  los  primeros  años :  regándolas  en  tiem¬ 
po  de  fequia  fe  adelantan  mucho.  Afsimif- 
nio  fe  deben  enralecer ,  quando  fe  reconocen 
defmedradas  por  el  excefsivo  numero  ,  y  la¬ 
brar  ,  y  trabajar  la  tierra  >  que  fe  reconoce 
apretada ,  dura  ,  y  compaffa  ,  expurgándola 
al  mifmo  tiempo  de  las  hierbas  5  que  fufo- 
can  5  y  roban  la  fubílancia  ,  y  alimento  á 
las  plantas. 

Diez  años  defpues  de  la  primera  poda  fe 
podrán  facar  de  una  obrada  fola  ochocien¬ 
tos  5  novecientos  5  y  aim  mil  haces  de  le¬ 
ña  :  pallados  otros  diez  dará  un  tercio  mas; 
pero  íi  fe  dexan  crecer  los  arboles ,  fin  lie- 
TomdJL.  L1  ear- 
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girlos  por  veinte  ,  ó  veinte  y  quatro  años, 
data  la  obrada  en  eñe  cafo  hafta  diez ,  o  doce 
cuerdas  de  madera,  (**)  y  mil  haces  de  leña, 
fin  hablar  de  todas  las  efpecies  de  alamos  ,  y 
madera  blanca ,  que  contribuirán  con  pérti¬ 
gas  ,  fefmas ,  viguetas ,  y  eñacas  para  cober¬ 
tizos  en  los  Jardines ,  y  Huertas.  Dexo  apar¬ 
te  los  arboles  ,  que  fe  van  refervando  y  b 
aquella  porción  de  monte  ,  que  fe  guarda  pa¬ 
ra  maderas  grueíTas  de  Fábricas  ,  y  Navios, 
y  que  con  el  tiempo  proveerán  de  vigas 
para  los  techos.  La  experiencia  enfeña ,  que 
una  arboleda,  de  eñas  da  en  los  diez  años 
dofcientos  >  dofcientos  y  quarenta,  ó  dofcien- 
tos  y  ochenta  reales  por  cada  huebra ,  y  un 
efcudo  folo  ,(*:*)  en  gallos  de  zanja  ,  y  plantas. 
Si  la  tierra  en  que  fe  hace  el  plantío  no  eftaba 
antes  arrendada ,  fino  en  veinte  y  cinco  fuel- 
dos  por  huebra  ,  el  adelantamiento ,  que  es 
precifo  hacer  ,  y  la  fufpeníion  de  los  diez 
años  ,  en  que  nada  fe  laca  de  la  madera., 
ferán  reemplazados  ,  y  pagados  con  mucha 
mayor  ganancia  defde  la  primera  poda  ;  pe¬ 
ro  en  adelante  con  fuma  ventaja. 

Si  en  lugar  de  un  Bofque  para  leña ,  6 
maderas  pequeñas  fe  quiere  criar  una  arbo¬ 
le¬ 
en  Cuerda  de  madera  ,  fe  entiende  una  medida  de  troncos  }  cortados,  para 
leña  ,  cada  uno  de  quatro  pies  de  largo  ,  y  cofa  de  ocho  de  alto.  Rich.  Dicción., 
let.  C. 

(**)  Vale  fefenta  fueldos .  ó  doce  reales  de  vellón.  Richel.  .  Dicción, 
let.  E,  '  "  « 
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leda  de  madera  grueíTa  ,  (:**)  fe  puede  lo¬ 
grar  la  ventaja  de  diez,  ó  doce  años  >  plan¬ 
tando  de  feis  en  feis  pies  ,  o  algo  mas  ra¬ 
los  arboles  nuevos  ,  ó  plantones  de  feis  á 
fíete  pies  de  altos  ,  y  de  quatro  a  cinco  pul¬ 
gadas  de  diámetro  en  fu  grueífo  >  teniendo 
la  precaución  de  afirmarlos  con  una  eftaca, 
b  rodrigón  ,  contra  los  impulíos  del  viento, 
y  de  cercarlos  de  efpinas  contra  las  frota¬ 
ciones  de  los  animales ;  y  en  elle  cafo  fe  evi¬ 
ta  el  gallo ,  que  fe  hiciera  en  la  zanja. 

En  los  Bofques  no  fe  hace  la  poda  ,  fino 
de  nueve  en  nueve  años ,  y  íi  fe  dexan  en 
hueco  tres  podas ;  ello  es  >  que  en  veinte  y 
fíete  años  no  fe  llegue  á  los  arboles ,  vie¬ 
nen  ellos  á  formar  Bofqae  mayor  ,  y  den¬ 
tro  de  fefenta  años  mucho  mas 

El  engaño  ,  y  perjuicio  grande ,  que  ca¬ 
be  en  ella  efpecie  de  mejoría ,  y  ganancia, 
es ,  íi  fe  quieren  criar  en  la  tierra  ,  que  fe 
elige  ,  no  aquellos  arboles ,  que  ella  puede 
alimentar  ,  y  para  los  quales  es  apto  el  ter¬ 
reno  5  lino  los  que  fe  apetecen  ,  ó  necefsi- 
tan.  Elle  engaño  es  tan  peligrólo,  como  fá¬ 
cil  de  evitar  ;  pues  fe  conoce  fácilmente, 

L1  7  que 

(**)  En  Francia  h ay  dos  eípecies  de  Boíques  ,  6  Selvas ,  que  fe  po¬ 
dan  ,  o  cortan.  En  el  uno  ufan  del  termino  TAILL1S  ,  quaudo  fe  poda, 
y  fe  Corta  en  el  lolo  madera  para  leña  ,  6  de  poco  cue  po.  Al  otro  le 
dan  el  nombre  de  FUTAYE  ,  en  que  folo  fe  cortan  maderas  grueilas  para 
Cafas,  Navios,  &Cc.  Al  primero  le  llamamos  aqui  Boique  menor,  y  al  fe « 
gundo  Boíque  mayor. 


la  Encina 

Quercus. 

Robus. 
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Fraxinus. 


Serba1. 

Serbus. 


Cornizo;, 
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que  efpecie  de  madera  puede  producir  cada 
País  ,  y  que  tierra  es  la  que  apetece  cada 
árbol. 

La  Encina  ?  que  es  tan  útil  para  la  fa¬ 
brica  de  edificios  jamas  prueba  bien  en  tier¬ 
ra  arenofa  i  pero  fe  logra  admirablemente  en 
tierra  pedregofa  »  y  en  greda  fuelta  5  y  en¬ 
deble. 

El  Frefrio  >  que  fe  emplea  con  propie¬ 
dad  en  arados  ,  eges  3  pértigas ,  efcaleras  ,  y 
mangos  de  herramientas  ,  por  fer  madera 
nada  vidriofa  ni  quebradiza  no  fe  logra 
con  felicidad  en  tierras  duras  ,  frias  3  arci¬ 
llo  fas.  5  ni  gredofas ;  pero  fe  engruefla.,  y  fu- 
be  a  una  prodigiofa  altura  en  tierras  fuel- 
tas  ,  ligeras  yy  de  poco  fondo  3  y  mucho  mejor 
en  llanuras  ,  que  en  collados. 

El  Serbal  5  que  es  fumarnente  eftímado 
por  la  folidez  de  fu  madera  ,  dice  bien  en 
tierras  frias  ;  pero  íubilanciofas  ,  y  de  buen 
mantenimiento  :  fu  hoja  imita  baílame  a  la 
del  Frefno  r  (**)  pero  es  mas  blanca  por  de^ 
bajo. 

El  Cornizo  >  (*'*);  cuya  madera  es.  caíi 

tan 

(**)  La  traducción  Italiana  diré  ,  que  á  la  del  Efchio  ,  que  no  es  efc 
Freíno  ,  fino  una  efpecie  de  roble ,  en  Latin  ELulus  x  Latifolia  ,  y  Arborefi* 
ciilea.  Veanfe  los  Diccionarios  de  la  Crufcá  ,  Amb.  y  Nebr.  let.  E.  y  let.  So 
y  el  Italiano  miffno  le  toma  por  Haya.  Tnduc.  lib.  4.  dial  S’. 

(**)  Algunos  le  dan  el  nombre  de  Cornízolo  ,  otros  de  Cornejo  ,  y 
otros  de  Cerezo  íiívéílré  ;  pe’ o  ello  ,  fegun  Huerta  ,  traduc.  de  Plín.  lia 
razón  3  parece  fer  eípecie  de  cornicabra ,  de  que  bay  varias. 


B.  Toilette  de  linaria  i?eirU,  cansitbetiata^ 
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tan  dura  ,  y  solida  como  la  del  Serbal  ,  en 
todas  partes  fe  logra  ,  y  aim  en  los  lugares 
fombnos  La  fruta  de  uno  ,  y  otro  es  agra¬ 
dable  ,  en  citando  bien  madura. 

La  Haya  ,  y  el  Carpe,  que  dan  una  ma-  La 
dera  tan  faludable ,  y  capital  para  el  ufo  de  *£gus. 
chimeneas ,  braíTeros ,  y  cocinas ,  y  tan  útil  Carpirías, 
para  hacer  remos  á  las  Galeras ,  vienen  co¬ 
mo  fe  puede  defear  en  tierras  fuertes  ,  en 
montarías  ,  y  aim  en  la  greda  miíma.  De 
los  Fabucos  de  la  Haya  fe  faca  un  aceyte 
bueno  para  el  ufo  de  las  comidas  ,  deípues 
de  haber  eítado  enterrado  dos  años  en  tina¬ 
jas  ,  ó  vafos ,  fabricados  de  pedernal. 

Los  Olmos ,  cuya  madera  es  buena  pa-  or 
ra  fabricar  canales  ,  bombas  3  ruedas  de  ace-  Ulmu5- 
ñas,  y  todas  aquellas  piezas  ,  que  eflán  liem- 
pre  dentro  del  agua  en  Molinos ,  y  Navios*, 
y  que  además  de  eíío ,  es  muy  eftimada  pa¬ 
ra  toda  efpecie  de  carruages ,  no  pide  fino 
una  tierra  fuave  ,  y  bien  preparada.  Si  le 
quiere  ,  que  el  Olmo  forme  una  hermofa 
copa  ,  íe  dexa  entre  uno  ,  y  otro  árbol  la 
diítancia  de  veinte  pies. 

El  Plátano  ,  cuya  madera  es  fuerte  ,  y  H 
robuíta  ,  como  la  del  Haya ,  fe  cria  con  fe-  Platanus- 
-licidad  en  la s  llanuras  ,  y  en  lugares  algún 
tanto  húmedos. 

Ei  Caítano  y  era  en  otro  tiempo  una  ef- 

pe- 
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pede  muy  común  ,  y  muy  útil  en  la  Fran-* 
cía.  Los  curioíbs  acuden  con  güilo  á  admi¬ 
rar  la  hermofura  ,  limpieza  ,  y  perfedta  con- 
fervacion  de  la  madera  de  eñe  árbol  en  las 
mayores  Igleíias  de  Francia  ,  en  donde  cañ 
fe  lia  coníumido  efta  efpecie.  Prueba  con  fe¬ 
licidad  lejos  de  pantanos ,  y  lagunas ,  en  los 
lugares  mas  áridos,  y  mas  inútiles,  á  lo  lar¬ 
go  de  las  Elidas  de  montes ,  y  en  fus  declives, 
y  cueftas  5  que  miran  hacia  el  Norte  :  entre  pe¬ 
dregales  ,  lapizares  ,  y  arenales  ,  y  aun  en  la 
toba  fe  iníinuan  también  con  fortuna  los  Caf- 
taños*  La  bondad  de  fu  fruto  ,  la  hermofu¬ 
ra  de  íu  foliage  ,  á  quien  cali  nunca  llegan 
los  iníe&os  ,  la  excelencia  de  fu  madera  pa¬ 
ra  Navios  de  linea  ,  y  Embarcaciones  gran¬ 
des  ,  la  promptitud  con  que  crece ,  y  fe  en- 
grueífa ;  y  en  fin ,  la  fuma  facilidad  con  que 
fe  multiplica  en  toda  efpecie  de  tierras  ,  han 
empeñado  ( aún  en  Francia )  á  muchos  Par¬ 
ticulares  á  que  los  planten  en  los  parages 
mas  inútiles  de  fus  terrenos  ,  y  heredades, 
y  fe  puede  efperar  ,  que  hagan  revivir  eñe 
hermofo  árbol,  que  eñaba  caí!  perdido.  So¬ 
lamente  defde  Francifco  Primero  acá  fe  han 
multiplicado  en  Francia  los  Olmos  ,  antes 
defconocidos  en  fus  Selvas  ,  y  han  arrief- 
gado  con  felicidad  las  pruebas,  y  experien¬ 
cias  en  mil  parages  ,  en  que  jamás  fe  ha- 
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via  hecho  antes  alguna.  Pues  con  mucha 
mas  razón  deberán  experimentar  ,  y  probar 
fortuna  con  los  Calíanos  en  las  tierras  inúti¬ 
les,  en  que  en  otros  tiempos  fo  vieron  cu¬ 
biertos  de  hermofura  ,  y  frutos.  Al  ver  los 
terrenos  de  Limoíin  ,  que  apenas  pueden  pro¬ 
ducir  Alforjón  ,  ó  Trigo  negro  ,  y  Lente¬ 
jas  ,  tan  poblados  de  Calíanos ,  que  fon  fu 
principal  riqueza  el  dia  de  oy  :  fe  puede  af- 
fegurar  la  felicidad  con  que  fe  lograrán  en 
el  relio  de  la  Francia  ,  en  donde  fe  vieron 
antiguamente  tan  frondofos  ,  y  tan  bue¬ 
nos. 

El  Nogál  ,  cuya  fruta  ,  y  madera  fon 
de  tan  conocida  utilidad  en  todo  el  mun¬ 
do  ,  prueba  bien  en  la  tierra  fuerte ,  y  com¬ 
pacta  ;  arroja  perpendicularmente  ,  como  la 
Encina  ,  fu  navo  ,  ó  raíz  principal,  hundiendo- 
fe  ,  y  baxando  íiempre.  Muchas  veces  fe  ve  flo¬ 
recer  eñe  árbol  en  tierras  gredofas  ,  y  en  las 
mas  eíteriles.  Los  que  plantan  los  Nogales 
á  mucha  diílancia  uno  de  otro  ,  como  de 
treinta  ,  y  aun  quarenta  pies  ,  y  los  ponen 
fuera  de  todo  infulto ,  lejos  de  caminos  paf- 
fageros ,  obran  fabia  ,  y  prudentemente. 

El  Avellano  es  de  muy  buen  ufufrudto 
en  fu  poda  ,  dando  al  cabo  de  nueve  ,  ó 
diez  años  haces  de  leña  y  aros ,  eícalas ,  pér¬ 
tigas  para  los  lapidares ,  ó  terrenos  en  que 

fe 


El  Nogal. 
Nux  juglans 


El  Avellano^ 
Corylus. 


El  Tro. 
Tilia. 


Abedul  ,  6 
Betulla. 


El  Sauce. 
Salix. 

Mimbrera. 
Sauceda!. 
SaliUum. 
Mimbre. 
Vimen. 
Alamo  blan¬ 
co. 

Populas. 

El  negrillo, 
o  Alamo  ne¬ 
gro. 

Tremulus. 
Alamo  Li¬ 
breo  ,  o  Al¬ 
pino. 

Alnus. 
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fe  producen  los  Lúpulos  ,  y  para  muchas 
otras  comodidades  de  la  vida  humana  :  pre¬ 
valecerá  fin  dificultad  en  qualifier  terreno  li¬ 
gero  ,  y  arenofo. 

El  Tilo  ,  (**)  cuya  madera  ,  á  la  ver¬ 
dad  ,  no  es  muy  propria  para  obras  gran¬ 
des  j  pero  fu  corteza  es  útil  para  Tacar  de 
los  hilos ,  que  contiene  ,  Togas  de  pozo  ,  y 
toda  eTpecie  de  cordage  >  elle  árbol  á  toda 
tierra  la  tiene  por  buena  ,  y  fingularmente 
prueba  bien  en  la  grueíTa.  Yo  le  he  vifto 
de  una  hermoTura  perTeda  en  medio  de  un 
arenal  ,  que  tenia  la  arena  Teis  pies  de  al¬ 
ta. 

El  Abedul  ,  ó  Betulla  (**)  Te  acomoda 
á  toda  Tuerte  de  aTpedos,  y  fituaciones. 

Una  tierra  pantanoTa  ,  ó  Tolamente  hú¬ 
meda  ,  y  muchas  veces  inútil  para  todo ,  pro¬ 
ducirá  abundantemente  aquellas  eTpecies  de 
madera  ,  que  Te  pueden  llamar  amphibias, 
pues  vienen  medio  en  tierra ,  y  medio  en 
agua,  como  el  Sauce  común,  el  Sauce  ena¬ 
no  ,  o  Mimbre ,  de  que  Te  adornan  utilmen¬ 
te  aquellos  parages  ,  que  abandonan  los  Rios. 
El  Alamo  ,  tanto  el  blanco  ,  como  el  ne¬ 
gro  ,  y  el  Alpino  ,  que  es  una  tercera  eí pe¬ 
de  también  de  Alamo  ,  todos  prueban  ,  y 

el 

(**)  Tila,  o  Til bn  ,  que  todos  ellos  nombres  le  dan. 

CU  Nebvija  Sentida  ,  Diccionario  ,  let.  T.  Vea  Ce  lo  que  notamos  ¿ur» 
liba. 


ffi/Lanu.de  Chozaj  fculp^ 


íollaoe  del  Álamo  cJSlanco 
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Foliage  delÁlamo  negro ,  o  Negrillo. 
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el  Libyco  ,  o  Alpino  con  particularidad  en 
litios  húmedos.  (**)  Elle  ultimo  ,  y  los  Mim¬ 
bres  fon  lo  mejor  ,  que  fe  puede  facar  de  las 
lagunas,  porque  el  Alamo  Libyco  íirve  pa¬ 
ra  fabricar  canales  ,  y  particularmente  para 
eftacas  en  los  Ríos  ,  en  donde  fe  conferva 
maravillofamente  debaxo  del  agua  ;  pero  no 
es  de  tanta  dura  ,  y  confidencia  en  el  ayre, 
que  le  hace  perecer  muy  en  breve. 

Si  algún  fuelo  no  fe  halla  proporciona¬ 
do  para  alguna  de  eftas  efpecies  de  arbo¬ 
les  ,  que  nos  fon  tan  utiles  ,  y  de  tanto 
ufo  ,  lo  qual  es  cafi  impofsible  en  nueítros 
climas >  a  lo  menos  fe  podran  plantar  en  el 
tal  terreno  Boxes  ,  que  fe  fortifican  en  los  Boxes; 
lugares  mas  fríos  ,  y  firven  para  cucharas,  Buxus' 
caxas  ,  peynes ,  y  mangos  de  diferentes  inf- 
trumentos-  También  fe  podran  plantar  otros  PInoSo 
arboles  ,  de  los  que  confcrvan  íícmpre  fu  Pimis; 
verdor  ,  deftilan  gomas ,  y  fon  refinofos ,  co-  Cupreíus ,  & 
mo  el  Pino  ,  el  Cypres ,  (**)  la  MelelTa  ,  o 
Tea  ,  (**)  y  fobre  todo  el  Abeto  ,  que  es 
fumamente  común  para  embutidos  ,  y  entre  Abies- 
los  Enfambladores. 

Como  Dios  ha  diverfificado  las  plantas, 
fegun  nueftras  diferentes  necefsidades  ,  tam- 
Torn.1V.  Mm  bien 

(**)  Veafe  [o  que  ya  queda  notado  ,  acerca  de  la  equivocación  ,  que 
hay  comunmente  de  eftos  Alamos. 

{**)  La  traducción  Italiana  omite  el  Cyprés. 

(**)  Es  efpecie  de  Pino.  Nebr.  Dicción,  let.  L.  y  muy  parecido  al  Abeto? 

Crníca  j  pal.  Lárice. 


Enebro. 

Juniperus. 

Acebo. 

Aquifolium. 

Ei  Oruíco, o 

Yusbarba. 

Rufcus. 

La  Encina 
Verde,  bcof- 
coja . 
lkxt 
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bien  ha  variado  la  tierra  ,  fegun  lo  requie¬ 
ren  las  plantas.  El  Hombre ,  que  puede  con¬ 
vencerte  fácilmente  de  eñe  deftino  ,  y  de  eña 
tan  feñalada  conveniencia  ,  no  tiene  dere¬ 
cho  para  quexarfe  de  la  efterilidad  del  Cue¬ 
lo  ,  ó  terreno  que  poffee  ,  fi  eña  herencia 
no  le  fuñenta  ,  folarnente  lo  podrá  atribuir, 
b  á  fu  pereza ,  ó  á  la  poca  reflexion  >  y  fu¬ 
mo  engaño  ,  que  padece,  y  mueftra  >  quan- 
do  exige  de  la  tierra  una  producción  ,  y  un 
fruto ,  para  el  qual  no  la  deftinó  el  Criador* 
quando  la  hizo. 

El  Cav.  Vm.  acaba  de  hablar  de  mu¬ 
chas  efpecies  de  arboles ,  que  confervan  fiem- 
pre  fu  verdor.  Eña  diverfidad  ,  que  tienen 
de  los  demás  ,  nos  trahe  acafo  algún  prove¬ 
cho? 

El  Prior .  Quando  Dios  hace  ,  que  fuce- 
da  para  la  mayor  parte  de  las  plantas  el  re¬ 
polo  del  Invierno  ,  al  trabajo  que  tuvieron 
en  las  otras  tres  eftaciones  ,  hace  ver  tam¬ 
bién  ,  confervando  fu  foliage ,  y  verdor  al 
Enebro  ,  al  Acebo  ,  al  Orufco ,  ó  Yusbar¬ 
ba  ,  (**)  á  la  Encina  verde  ,  o  cofcoja  ,  (**) 
y  á  otros  muchos  arboles  ,  que  no  eftá  atado, 
ni  fujeto  á  ley ,  ni  á  necefsidad  alguna  5  pe¬ 
ro  con  todo  elfo  no  fe  íirve  de  fu  liber¬ 
tad 

(**)  En  lugar  de  efta  planta  ,  que  omite,  pone  la  traducción  Italiana  al  Cypres. 
Ei  Orufco  ,  o  Yusbarba  es  una  eípccie  de  Acebo  ,  de  que  hay  quatro  diferentes. 
(**)  Algunos  le  llaman  MATA-RUhIA. 
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Cad  por  capricho  5  y  arregla  ,  y  acomoda  el 
ufo  de  íli  alvedrio  con  la  utilidad  del  Hom¬ 
bre.  Ello  es  en  lo  que  pone  íiempre  fu  mi¬ 
ra  ,  y  en  ello  fixa  íiis  piadofos  ojos.  Sin  el 
verde  ,  que  nos  conferva  en  todo  tiempo» 
qué  recurfo  hallaría  para  fu  alimento  la  Lie¬ 
bre  ,  el  Conejo  ,  el  Cuervo ,  el  Venado ,  y  tan¬ 
tos  otros  animales ,  de  que  fe  aprovecha  el 
Hombre  ,  y  le  íirven  >  fin  coílarle  algún  cui¬ 
dado? 

Ella  verdad  fe  hace  mas  fenfible  toda- 
via  ,  íi  ponemos  la  villa  en  los  arboles  re- 
íinofos  ,  de  que  eftá  lleno  todo  el  Norte» 
y  á  quienes  fu  aceyte  hace  impenetrables  al 
agua  ,  y  al  hielo  ,  que  arruinan  en  aque¬ 
llos  parages  cali  todos  los  otros  arboles.  Dios 
preparó  ellas  Fióreílas  immortales,  para  con¬ 
servar  el  calor  ,  y  la  vida  á  los  habitado¬ 
res  de  aquellas  Regiones  frias  ,  y  Paifes  deí- 
templados. 

Otro  rafgo  tira  aqui  también  el  Cria¬ 
dor  ,  con  que  mani Sella  á  un  mifrno  tiem¬ 
po  fu  bondad  ,  é  independencia  j  ello  es, 
haber  deftinado  las  Selvas,  para  dar  á  una 
multitud  de  animales  el  mantenimiento ,  del 
qual  quifo  defcargar  al  Hombre.  En  los 
Bofques  prepara  un  retiro  feguro  a  la  ma¬ 
yor  parte  de  ellas  fieras  :  en  los  Bofques  las 
provee  abundantemente  de  todo  :  el  Cria- 

Min  z  dor 


LosBoíque*, 
refugio  de 
las  beítias  fe* 
roces. 
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dor  Tolo  las  vifte  :  el  es  quien  alimenta  allí 
los  Leones ,  quien  fuftenta  los  Cierbos  ,  da 
de  comer  a  los  Tygres ,  cuida  de  los  Leo¬ 
pardos,  apacienta  las  Cabras  mónteles ,  man¬ 
tiene  los  Gamos ,  los  OíTos ,  los  Lobos ,  y 
juntamente  una  infinidad  de  Aves.  El  es 
quien  les  da  alojamiento  ,  y  los  multiplica: 
el  quien  á  los  unos  les  comunica  la  fuerza, 
a  otros  la  aítucia  ,  y  maña  :  á  ellos  les  da 
la  ligereza  ,  y  á  aquellos  el  furor  ,  y  la  ira, 
para  apartar  del  Hombre  la  pereza  ,  la  defi- 
dia  ,  y  ocioíidad  ,  preparándole  enemigos, 
que  no  le  dexen  feguro  ,  le  defpierten  ,  y 
,  le  aviven.  El  mifmo  Criador  ofrece  al  Horn- 

Utilidad  de 

kcaza,  bre  en  todos  los  animales  >  b  una  prefa 
ventajofa  ,  o  enemigos  que  vencer  ,  y  vic¬ 
torias  que  alcanzar  :  le  fortalece  con  el  exer- 
cicio  de  la  caza  ,  y  le  habilita  ,  y  enfeña 
con  lecciones  ,  correrías  ,  y  batidas  inocen¬ 
tes  ,  para  hacer  ,  en  cafo  de  necefsidad  ,  una 
guerra  mas  peligróla  ,  para  defenderfe  ,  ó  de 
un  poífeedor  injuílo  ,  o  de  un  agreífor  vio¬ 
lento  :  y  afsi  ,  los  animales  todos  ,  tanto  los 
que  nos  alimentan  ,  como  los  que  nos  da¬ 
ñan  ,  y  perjudican  ,  fon  verdaderos  prefentes, 
que  nos  hace  Dios. 

Pero  principalmente  la  montería ,  y  to¬ 
da  efpecie  de  caza  fon  el  medio  con  que 
exercitamos  aquel  dominio  ,  que  el  Cria¬ 
dor 
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dor  nos  dio  (obre  las  Fieras.  En  vano  fe  re¬ 
montan  al  ayre  ,  en  vano  fe  embofcan  en 
las  Selvas  ,  y  aún  en  vano  fe  efconden  ,  y 
fepultan  en  las  entrañas  miírnas  de  la  tier¬ 
ra  5  pues  de  todas  partes  las  haremos  venir 
a  nofotros  con  la  maña  ,  ó  con  la  fuerza. 
La  corteza  de  un  Acebo  ,  y  las  bayas  del 
muérdago  5  ó  liga  ,  (**a)  que  fe  halla  fo- 
bre  los  Manzanos  viejos  ,  (**b)  nos  da  cier¬ 
to  humor  vifcofo  ,  con  que  embarrar ,  y  po¬ 
ner  en  priíion  las  alas  de  los  pájaros  peque¬ 
ños.  Tenemos  cien  efpecies  de  cebo  5  fe- 
ñuelos  ,  y  añudas  para  forprender  las  Aves 
mayores.  Sin  trabajo  particular  cogemos  con 
hilos  3  y  lazos  las  Anades  5  o  Lavancos,  Pa¬ 
tos  3  y  Ganfos  montefmos  ;  los  Chorlitos, 
(**c)  las  Cercetas ,  (**d)  los  Vanelos  5  (**e) 

los 

t**b)  El  nombre  latino  H1VISC0S  ,  que  añade  al  margen  la  traduc¬ 
ción  Italiana  no  le  conviene  á  la  liga  .  o  muérdago  ,  fino  al  malvavifco. 
Véanfe  los  Diccionarios  de  la  Cruíca ,  Nebr.  Amb.  y  el  Caíteílano  ,  let.  P. 
H.  J.  M. 

(**a)  Y  fobre  el  Peral ,  Robles ,  y  otros  muchos  arboles.  Rich.  Dicción, 
let.  G. 

(**c)  Otros  dicen  ,  que  es  la  Anade  montefma  :  acerca  de  efta  Ave 
hay  no  poca  confuílon  en  los  Diccionarios  ,  aunque  el  nombre  mas  co¬ 
man  ,  que  le  dan  es  CHORLITO  ;  íu  Latin  PLUVIALIS  3  y  FARDALOS, 
Dicción.  Call.  let.  C.  6  FLORIÜS  ,  6  CRES.  Pomey  3  let.  C.  ó  FLORUS, 
Nebr.  let.  F.  b  CLORIUS  ,  Dicción,  de  Trevou*.  En  Griego  ANTHOS, 
fegun  unos  ,  y  PHALACROCGRAX  iegun  otros  j  pero  efte  ultimo  termi¬ 
no  lignítica  el  Cuervo  calvo  Nebr.  El  Italiano  traduce  COLOMBACCIQ  3  que 
es  la  Paloma  torcaz.  Franc,  y  el  Lat.  de  efta  es  PALUMBUS.  Cruíc,  let.  C. 
En  el  Idioma  Frances  también  tiene  todos  eftos  nombres  CORLIS  3  COUR- 
LIS  ,  COURL1  ,  COHRLIEU  ,  o  COURL1EUS.  Veaníe  Sob.  Odm.  Pom. 
el  Dicción,  de  las  Cieñe.  let.C.  El  de  Com.  y  el  Econom.  le  omiten, 

(?*d)  El  Italiano  traduce  Perdiz  en  lugar  de  Cerceta. 

.  (**e)  En  italiano  GAL  L1NELLA  3  en  Latin  PARA  ,  PAAUS  ,  CAPELLA¡¡ 
tn  Griego  dBS  ,  GIS  ,  E,XEGOS  ,  ¿EGA* 


Liga^ 


Cebo, 


Lazos. 


Huron. 
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los  Pardaios  ,  (**)  los  Hortelanos  ,  y  todas 
las  demás  Aves  paíTageras.  Sabrá  el  Hurón 
entrarfe  en  la  madriguera  de  un  Conejo  ,  y 
privarle  del  afylo ,  que  ya  tenia.  Los  Te- 
xones  ,  y  las  Rapofas  no  encuentran  retiro, 
que  los  perros  de  mueftra  no  bufquen ,  y  que 
todas  las  demás  efpecies  de  perros  no  aíTalten. 

Cetrería.  Tenemos  Aleones,  Neblíes,  Gerifaltes ,  Sa^ 
buefos ,  Galgos ,  Podencos ,  y  Perros  de  todas 
Caza,  magnitudes  >  y  figuras ,  con  los  quales  nos 
entendemos ,  hablando  una  lengua  mifma  ,  y 
fegun  las  ordenes ,  que  les  damos  con  la  leña, 
con  la  voz  ,  y  aim  con  fola  la  intención. 
Parten  á  la  bufea ,  liguen  el  raftro  ,  y  hacen 
una  guerra  cruel ,  vuelven ,  y  revuelven  ha¬ 
cia  todas  partes ,  fegun  lo  demanda  el  logro 
de  la  viftoria  ;  tornan  á  nofotros  con  ella, 
y  fi  acafo  no  la  alcanzan ,  faben  ,  ó  apren¬ 
den  á  corregir  fus  defeuidos ,  y  yá  enmenda¬ 
dos  ,  nos  tributan  de  nuevo  fu  vifta ,  fu  olfa¬ 
to  ,  fu  ligereza  ,  y  velocidad  para  defeubrir, 
y  aíTegurar  la  prefa ,  que  es  el  objeto  de  nuef- 
tros  defeos. 

Armas  de  En  fin  ,  en  lugar  del  arco ,  y  la  flecha 
fuego.  hemos  llegado  á  idear  ,  y  fabricar  armas  de 
una  execucion  prompta  ,  y  de  un  golpe  inevi¬ 
table.  Se  puede  decir  ,  con  una  efpecie  de 
verdad  ,  que  manejamos  yá  el  rayo  los  hom¬ 
bres, 

(**)  En  Italiano  riVIERE ,  en  Latin  PARDALUS  ,  PLUVIALIS.  Algu¬ 
nos  le  llaman  CHIRLO  ,  ó  CHIRLITO  ;  otros  CHORLITO  REAL. 
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bres ,  pues  hacemos  volar  por  el  ayre  una  ex-» 
halacion  ,  una  centella  ,  y  un  globo  de  fue¬ 
go  ,  que  hiere  a  largas  diítancias  los  anima¬ 
les  ,  y  los  abate  á  nueitr os  pies ,  antes  que  pue¬ 
dan  advertir  por  el  eftallido ,  ni  por  la  luz  del 
fogón  3  ó  de  la  efcopeta  ,  que  acompaña  el  gol¬ 
pe  ,  que  les  iba  la  muerte  en  el. 

El  Cav.  Hago  juicio  ,  fegun  el  güilo  que 
me  da  la  caza ,  que  fe  hace  un  agravio  grande 
a  aquellas  perfonas  ,  a  quienes  fe  la  vedan.  Por 
qué  caufa  eñe  exercicio  eftá  por  lo  común  re¬ 
fer  vado  para  la  Nobleza? 

El  Prior.  El  Hombre  no  puede  vivir  tolo, 
y  no  podria  fubliftir  la  fociedad  ,  que  neceí si¬ 
ta,  fi  todos  aquellos  que  la  componen  eftu- 
vieíTen  dedicados  al  exercicio  de  las  armas. 
Por  otra  parte  la  caza  no  conviene  al  Pueblo, 
pues  fe  apartaría  de  eñe  modo  del  comercio, 
de  las  artes  ,  y  cultivo  de  la  tierra.  La  caza 
no  conviene  á  los  Ecleíiafticos ,  poique  fon 
deudores  de  todo  el  tiempo  que  tienen  a  los 
Pueblos,  que  no  los  han  deícárgado  de  los  afa¬ 
nes  ,  y  cuidados  penofos  de  la  vida  con  limof- 
nas  tan  abundantes ,  lino  a  fin  de  facilitarles 
las  impetraciones,  y  ruegos  para  con  Dios,  el 
eifudio ,  y  las  funciones,  y  aftos  proprios  de 
fu  minifterio.  La  caza  fe  ha  guardado  fabia- 
mente  para  aquellos ,  que  deben  por  fu  el la¬ 
do  gobernar ,  y  defender  á  los  demás ,  pues  ha¬ 
llan 


La  caza  no 
conviene  aí 
Pueblo  ,  ni 
á  los  Ecls- 
íiaffcicos. 


2  8o  Efpecí aculo  de  la  Naturaleza. 
lian  de  efte  modo  ,  aim  en  la  paz ,  en  el  def- 
canfo ,  y  en  el  noble  placer  de  una  diverfion, 
que  fe  les  permite,  un  medio  de  adquirir  el 
caraóter  de  la  fortaleza  ,  y  de  la  paciencia ,  que 
los  debe  diftinguir.  La  caza  es  para  ellos  una 
ocafion  continuada  para  fer  fuertes ,  valerofos* 
vigilantes ,  cautos ,  prudentes ,  terribles ,  e  in¬ 
capaces  de  temer  la  fatiga ,  ni  re¬ 
celar  el  peligro. 
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Fin  del  quarto  Tomo. 
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